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MONIN Sirup ‚Heidelbeere’ 
 
Heidelbeeren lieben die etwas kühleren Gegenden und sind deshalb zumeist auf der 
Nordhalbkugel unserer Erde zu finden. Sie sind eine Pflanzengattung aus der Familie der 
Heidekrautgewächse und werden in Deutschland auch Blaubeere genannt. Die in hohem 
Maße vorhandenen Anthocyane (natürliche Farbpigmente) wirken sehr antioxidativ und 
entzündungshemmend. 
 
Die Heidelbeere hat einen fleischig, fruchtigen Kern. Sie ist ausschließlich im Sommer als 
Beere zu genießen, wohingegen sich das fruchtige Aroma von MONIN das ganze Jahr 
über in Cocktails oder Desserts anwenden lässt. Der fruchtig-leckere Geschmack lässt sich 
gut mit anderen Aromen kombinieren.  
Wir empfehlen den Sirup als fruchtigen Spritzer in einem Glas Bernard-Massard Sekt oder 
verleihen Sie z.B. ihrem Mojito eine besondere „beerige“ Note.  
 
 
Inhalt: 
0,70 l: Artnr. 74170 (Fl. EAN 4008077741709 – Karton EAN 4008077742805) 
6 Flaschen je Karton 

Blueberry Mojito 
1.5 cl MONIN Sirup Mojito Mint 
1 cl MONIN Sirup Heidelbeere 
3,5 cl Rum 
¼ Limette 
6 Minzblätter 
Mineralwasser

Frucht und Minzblätter im Glas 
zerdrücken und mit Sirup 
mischen.Mit zerstoßenem Eis 
auffüllen und die anderen Zutaten 
beifügen und umrühren. 

Blueberry Chi Chi 
1,5 cl MONIN Sirup Heidelbeere 
1,5cl MONIN Sirup Cocos 
4 cl Wodka 
3 cl Ananassaft 
3 cl Cranberrysaft 
 

Zutaten mit Eiswürfeln im Shaker 
schütteln und in ein mit 
zerstoßenem Eis gefülltes 
Longdrinkglas geben. 
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Summer Garden 
1 cl MONIN Sirup Heidelbeere 
2 cl MONIN Sirup Melone  
4 cl Wodka  
8 cl Ananassaft 
4 cl Orangensaft 
4 cl Cranberrysaft 

Zutaten mit Eiswürfeln im Shaker 
schütteln und in ein 
Hurricaneglas seihen. 

Forest Flower 
1,5 cl MONIN Sirup Heidelbeere 
1,5 cl MONIN Sirup Veilchen 
10 cl Orangensaft 
4 cl Traubensaft 
1 cl Limonensaft 

Alle Zutaten ohne Traubensaft 
mit Eiswürfeln im Shaker 
schütteln und in ein 
Hurricaneglas seihen. Top mit 
Traubensaft.  
 

Blueberrita 
1 cl MONIN Sirup Heidelbeere 
1 cl MONIN Sirup Wassermelone 
8 cl Ananassaft 
4 cl Orangensaft 
4 cl Cranberrysaft 

Zutaten mit Eiswürfeln im Shaker 
schütteln und in ein Hurricane-
Glas seihen. 

Von Profis bevorzugt ... 

• Sortenvielfalt –    weltweit  
  über 100 Sirup-Aromen    
 

• Hohe Ergiebigkeit –  
  Konzentration 1:8 
 

• Integrierter tropffreier  
  Ausgießer  
 

• Schnelle Löslichkeit 
 

• Lange Haltbarkeit 
 

• Einfache Lagerung –   
  Keine Kühlung nötig! 
 

• Intensive Farbe … Das  
  Auge trinkt mit! 


