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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel
Freude und bedanken uns fiir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit iber 120 Jahren fiir Bestandigkeit, deutsche
Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt
und geprift.

Mit der sprichwértlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den acht Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen, Haushalt,
Floorcare, Personal Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit (iber
250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment. Fir jeden
Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter
www.severin.de oder www.severin.com.

lhr SEVERIN-Team



1 Zu lhrer Sicherheit
Bedienungsanleitung beachten

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vollstandig
durch, bevor Sie den Toastofen benutzen. Bewahren
Sie die Bedienungsanleitung gut auf. Falls Sie den
Toastofen an Dritte weitergeben, geben Sie auch die
Bedienungsanleitung mit.

Die Nichtbeachtung dieser Anleitung kann zu
schweren Verletzungen oder Schaden am Toastofen
fihren.

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind auRerhalb
dieses Kapitels ,1“ besonders gekennzeichnet.
Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Toastofen zu vermeiden:

WARNUNG!
Kennzeichnet Hinweise, bei deren Nichtbeachtung die
Gefahr der Verletzung oder Lebensgefahr besteht.

VORSICHT!
' Kennzeichnet Hinweise, bei deren Nichtbeachtung die
Gefahr von Sachschaden besteht.

TIPP
Hebt Tipps und andere niitzliche Informationen hervor.

o

Brande

Speisen, insbesondere das darin enthaltene Fett,
konnen brennen. Bei eingeschaltetem Toastofen
besteht daher grundsatzlich Brandgefahr:

+ Verwenden Sie den Toastofen niemals in der
Nahe von brennbaren Materialien (z. B. Gardinen,
Vorhangen).

« Stellen Sie den Toastofen niemals auf leicht
brennbaren Oberflachen (z. B. Papierservietten)
ab. Benutzen Sie den Toastofen ausschlieflich
auf hitzebestandigen Unterlagen.

* Der Toastofen darf nicht in einen Schrank
aufgestellt, betrieben oder eingebaut werden.

+ Stellen Sie den Toastofen nicht auf heillen
Oberflachen oder in der Nahe von Gasflammen
auf (z. B. Herdplatten).

* Legen Sie niemals Gegenstande auf dem
Toastofen ab.

+ Lassen Sie den Toastofen wahrend der
Benutzung nicht unbeaufsichtigt.



Das Netzkabel darf heilRe Gerateteile nicht
berUhren.

Ole und Fette sind leicht zu entziinden. Achten
Sie darauf, dass kein Fett auf die heifsen
Heizelemente tropft (z. B. durch ein Uberfllltes
Backblech).

Lagern Sie niemals brennbare Gegenstande im
Toastofen.

Bereiten Sie keine Speisen mit hochprozentigen
alkoholischen Getranken im Toastofen zu.
Alkoholdampfe kdnnen sich im Garraum
entzunden.

Betreiben Sie den Toastofen niemals ohne
Krumelblech.

Bereiten Sie niemals Speisen auf dem
Krimelblech zu.

Sollte es dennoch zum Brand kommen, ldschen
Sie diesen durch Ersticken der Flammen. Ziehen
Sie den Netzstecker. Verwenden Sie keinesfalls
Wasser!

Gefahren fiir bestimmte Personen

FUr bestimmte Personengruppen besteht erhohte
Verletzungsgefahr:

Der Toastofen kann von Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und/
oder mangelndem Wissen benutzt werden.
Voraussetzung hierfur ist, dass sie beaufsichtigt
werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Toastofens unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Kinder drfen nicht mit dem Toastofen spielen.

Reinigung und Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefhrt werden.

Halten Sie Kinder, die junger als 8 Jahre sind,
vom Toastofen und seinem Netzkabel fern.

Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern.
Es besteht Erstickungsgefahr.



* Personen mit Sensibilitatsstorung, SachgemaRer Einsatz
insbesondere verminderter Empfindlichkeit flr
Temperaturunterschiede, mussen beim Einsatz
dieses Gerates ungleich vorsichtiger sein.

Der Toastofen dient ausschliellich zum Erwarmen/
Warmhalten von Speisen. Als Einsatze fur den
Toastofen durfen nur die Originalteile (Backblech,
Backrost, Drehspiel, Pizzastein) verwendet werden.

Der Toastofen ist dazu bestimmt, im Haushalt oder in

ahnlichen Anwendungsfallen verwendet zu werden,

z.B.

+ von Mitarbeitern in Laden, Blros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen

+ von Kunden in Hotels, Motels und weiteren
typischen Wohnumgebungen

* in landwirtschaftlichen Betrieben

* in Frihstiickspensionen

Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemal und kann zu Personen- oder
Sachschaden fuhren.



Unsachgemaler Einsatz

Benutzen Sie den Toastofen nicht zum Garen
von Speisen, die die Heizelemente oder die
Garraumwande berthren.

Der Toastofen ist nicht dafir bestimmt, mit
einer Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem (Fernbedienung) betrieben zu
werden.

Der Toastofen ist nicht dazu bestimmt,
Kleidungsstiicke, Gebrauchsgegenstande oder
Ahnliches zu trocknen.

Betreiben Sie den Toastofen nur, wenn das
Krimelblech u nter den Heizelementen liegt.

Verwenden Sie den Toastofen nicht zum
Erwarmen von Lebensmitteln in verschlossenen
Konservendosen.

Achten Sie bei stark quellenden Lebensmitteln (z.

B. Hefeteig) auf ausreichenden Abstand zu den
Heizelementen (siehe auch ,4 Aufstellen®).

Das Gerat darf nicht als Heizung verwendet
werden.

Strom

Da der Toastofen mit elektrischem Strom betrieben
wird, besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlages. Beachten Sie unbedingt die folgenden
VorsichtsmalRnahmen:

Schliefen Sie den Toastofen nur

an eine vorschriftsmalig installierte
Schutzkontaktsteckdose an (Absicherung
mindestens 10 A).

Betreiben Sie den Toastofen nur, wenn die auf
dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Spannung Ihrer Steckdose (ibereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
geknickt oder eingeklemmt wird und dass

das Netzkabel und der Toastofen nicht mit
Hitzequellen (z. B. Kochplatten, Gasflammen) in
Beruhrung kommen.

Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose
herausziehen, ziehen Sie immer direkt am
Netzstecker. Tragen Sie den Toastofen nicht am
Netzkabel.



Tauchen Sie den Toastofen niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten, reinigen Sie ihn nicht
unter flieBendem Wasser und stellen Sie ihn

nicht in die Geschirrsplilmaschine. Backblech,
Backrost, DrehspieR und die dazugehdorigen Griffe
durfen jedoch in der Spllmaschine gereinigt
werden.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger zum
Reinigen des Toastofens.

Fassen Sie den Netzstecker niemals mit nassen
Handen an.

Betreiben Sie den Toastofen nicht im Freien.

Versuchen Sie niemals, Lebensmittel mit
metallischen Gegenstanden aus dem Inneren
des Toastofens zu entfernen. Ziehen Sie den
Netzstecker und verwenden Sie stumpfe
Hilfsmittel aus Holz.

Auch bei ausgeschaltetem Toastofen liegt im
Inneren des Toastofens Spannung an, solange
der Netzstecker in der Steckdose steck.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den
Netzstecker aus der Steckdose.

+ Ziehen Sie im Gefahrenfall oder im Falle eines

Defektes unverziglich den Netzstecker aus der
Steckdose. Halten Sie aus diesem Grund die
Steckdose, in der der Netzstecker des Toastofens
steckt, jederzeit leicht zuganglich.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie den Toastofen reinigen oder pflegen.

Schrauben Sie den Toastofen niemals auf und
nehmen Sie keine technischen Veranderungen
VO,



HeiRe Flachen und heiRes Fett

Bei eingeschaltetem Toastofen und unmittelbar nach
dem Betrieb kann die Temperatur der berthrbaren
Flachen sehr hoch sein. Aullerdem besteht
Verbrennungsgefahr an heilen Speisen:

Berlhren Sie niemals die heifsen Garraum-
Innenflachen und Heizelemente.

Greifen Sie niemals in den eingeschalteten
Toastofen. Benutzen Sie zum Entnehmen

von Lebensmitteln aus dem Ofen die
beigefligten Griffe flr Backblech, Backrost und
Drehspiel. Falls erforderlich, verwenden Sie
Topfhandschuhe.

Berlihren Sie niemals die AuRenwande des
eingeschalteten Toastofens.

Fassen Sie den eingeschalteten Toastofen nur
am Turgriff oder an der Bedienleiste an.

Offnen Sie die Ofentiir vorsichtig. Es kann heiRer
Dampf entweichen.

GieRen Sie niemals Wasser oder andere
FlUssigkeiten in den heiBen Garraum. Es entsteht
heiller Wasserdampf!

Transportieren oder verschieben Sie den
Toastofen nicht, solange er eingeschaltet ist.

Fassen Sie unmittelbar nach dem Betrieb nicht
die Metalloberflachen und die Heizelemente an.

Warten Sie nach dem Betrieb mindestens

30 Minuten, bevor Sie das Krumelblech
entnehmen. Fett ist noch sehr lange sehr heif3!
Mit heillem Fett sollte zu keiner Zeit hantiert
werden!



Mangelnde Hygiene

Durch mangelnde Hygiene konnen sich Keime im
Toastofen bilden:

* Leeren und reinigen Sie das Krumelblech
regelmafig.

« Lassen Sie keine Lebensmittel im Toastofen,
wenn Sie ihn nicht benutzen.

Die Verwendung falscher Reinigungsmittel birgt
Gesundheitsrisiken:

+ Verwenden Sie nur lebensmitteltaugliche
Reinigungsmittel flr die Reinigung der Teile, die
mit Lebensmitteln in Kontakt kommen.

Gefahren fiir den Toastofen

Durch falsche Handhabung des Toastofens konnen
Schaden entstehen:

+ Stellen Sie den Toastofen auf eine trockene,
ebene, rutschfeste, hitzebestandige Unterlage.

« Stellen Sie den Toastofen nicht auf eine heile
Oberflache oder in der Nahe von starken
Hitzequellen auf.

+ Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhangen.

+ Verwenden Sie ausschlieflich die in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen
Reinigungsmittel und -utensilien zur Reinigung
lhres Toastofens.

+ Bevor Sie den Toastofen verstauen, ziehen Sie
den Netzstecker und lassen Sie den Toastofen
vollstandig abkuhlen.



Bei defektem Toastofen 2 Technische Daten

Ein defekter Toastofen kann zu Sachschaden und Gerateart, Gerétetyp Toastofen, TO2061
Verletzungen fhren: Spannung 220-240 VV~, 50/60 Hz
+ Prlfen Sie den Toastofen vor jeder Benutzung Leistung/Energieverbrauch ca. 1.500 W
auf Schaden. Falls Sie einen Transportschaden Abmessungen (B x Hx T) 440 mm x 292 mm x 385 mm
feststellen, wenden Sie sich umgehend an den Gewicht 5,87 kg
Handler, von dem Sie den Toastofen erworben 5-Stufen-Schalter
haben. 0 AU

« Betreiben Sie niemals einen defekten Toastofen.
Betreiben Sie niemals einen Toastofen, der
heruntergefallen ist.

+ Wenn das Netzkabel des Toastofens beschadigt

ist, muss es durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte

@ Oberhitze

Oberhitze mit DrehspieR

Ober- und Unterhitze

Unterhitze

einstellbare Betriebsdauer 01:00 - 60:00 Min.

. einstellbare Temperatur 100 -230 °C
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
! Kennzeichnung
vermeiden.
. . . . . ) VORSICHT! Heille Oberflache!
+ Der Toastofen enthalt keinerlei Teile, die Sie Gerét und Geréteteile abkiihlen lassen.

selbst reparieren kdnnen. Reparaturen durfen Niohtim Hassmil ant |

. . . Icht Im Rausmull entsorgen!
ausschlieflich durch den SEVERIN-Service E S

[ |

vorgenommen werden.
Das Gerat entspricht den

EU-Richtlinien, die fiir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

C

m
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3 Uberblick und Lieferumfang Pos.
Der Toastofen auf einen Blick

©

10
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Abb. 1: Toastofen und Zubehorteile im Uberblick

12

Bezeichnung/Funktion

verdeckt:
+ 2 obere Heizelemente
+ 2 untere Heizelemente

Toastofen

Ofentir

Tirgriff

Bedienleiste (siehe S. 12)

Backrost

Backblech

Kriimelblech

DrehspiefRgriff

Drehspielt mit Befestigungsklammern

Griff flir Backrost und Backblech

Pizzastein

1"



Die Bedienleiste im Detail

Pos.

12

Abb. 2: Bedienleiste im Detail

Bezeichnung/Funktion

Kontrollleuchte
(leuchtet, solange der Toastofen eingeschaltet ist)

Temperaturregler

(100 -230 °C)
5-Stufen-Schalter

- [OAUS

+ = Oberhitze

. Oberhitze mit DrehspieR
. Ober- und Unterhitze

. Unterhitze

Timer
(01:00 — 60:00 min)

4 Toastofen aufstellen

WARNUNG!
Brandgefahr! Die vom Toastofen ausgehende
Warmestrahlung kann brennbare Gegensténde

entzlinden.

— Der Toastofen darf nicht in einen Schrank
aufgestellt, betrieben oder eingebaut werden.

— Die Montage des Toastofens direkt unter einem
Schrank oder einer Platte ist nicht erlaubt.

— Halten Sie zu allen Seiten eingn
Mindestabstand zu Geraten, Uberstanden,
Decken und Gegenstanden ein.

Es muss eine ausreichende Luftzirkulation gewahrleistet sein. Wahlen Sie
deshalb einen Aufstellort, der folgende Bedingungen erfillt:

+ in der Nahe einer Schutzkontaktsteckdose (Absicherung mind.
10A)

+  waagerecht und erschiitterungsfrei

+ hitzebestandig

+ fern von beheizten oder brennbaren Flachen, Gegenstédnden

(>1m)

Zudem miissen zu Wanden und anderen Gegensténden folgende Abstande
eingehalten werden:

+ seitlich: 12 cm

* hinten: 12cm

+ oben: 30cm



5 Toastofen erstmals in Betrieb nehmen

Bevor Sie den Toastofen das erste Mal zum Garen von Speisen benutzen
kénnen, mussen Sie ihn einmalig ohne Gargut betreiben. Dadurch werden
etwaige Gerliche beseitigt.

1. Stellen Sie den Toastofen wie unter ,4 Aufstellen beschrieben auf.

WARNUNG!
Brandgefahr! Verpackungsreste oder eventuelle
Einlagen kénnen sich entziinden.

— Entfernen Sie vor dem Betrieb samtliche
Verpackungsreste. Achten Sie auch auf
Einlagen im Garraum des Toastofens.
Stecken Sie den Netzstecker in die Schutzkontakisteckdose.
Stellen Sie die Temperatur am Temperaturregler auf 200 °C ein.

Drehen Sie den 5-Stufen-Schalter in Stellung =" (Ober- und
Unterhitze).

5. Stellen Sie den Timer auf 10 Minuten ein.
<> Der Toastofen beginnt zu heizen.
<2 Die Umluftfunktion startet automatisch.
2 Esistein leises Ticken des Timers zu horen.

o TIPP:

1 Bei den ersten Heizvorgangen kann ein leichter
Geruch entstehen. Dieser Geruch ist unbedenklich
und verliert sich nach kurzer Zeit.

Sorgen Sie fiir ausreichende Beluftung.

6. Warten Sie, bis die eingestellte Zeit abgelaufen ist und ein Signalton
ertont.

<> Die Heizelemente werden automatisch ausgeschaltet.

6

Speisen im Toastofen zubereiten

WARNUNG!
Brandgefahr! Speisereste im Garraum,
insbesondere solche von fetthaltigen Speisen,

konnen beim Garen sehr heifd werden und
verbrennen.

— Stellen Sie sicher, dass der Garraum des Toast-
ofens, insbesondere die Heizelemente, sowie
die Zubehorteile frei von Speiseresten sind.

- Reinigen Sie verschmutzte Teile ggf. gemaR ,7
Toastofen reinigen.

— Schalten Sie bei Rauchentwicklung den
Toastofen umgehend aus: Dazu den 5-Stufen-
Schalter in Stellung ,0* (AUS) drehen.

Zum Garen von Speisen stehen Ihnen 4 verschiedene Heizstufen zur
Verfligung:

Oberhitze (nur die 2 oberen Heizelemente heizen)
Oberhitze mit Drehspie (nur die 2 oberen Heizelemente
heizen, der Drehspielantrieb ist in Betrieb)

Ober- und Unterhitze (alle Heizelemente heizen)

@ Unterhitze (nur die 2 unteren Heizelemente heizen)

o  TIPP:

ﬂ Heizstufe auswahlen!
Die Wahl der passenden Heizstufe ist in erster
Linie von der Beschaffenheit des Garguts
abhangig. Die nachfolgend angegebenen Garzeiten
sind daher Richtwerte. Beachten Sie stets die
Zubereitungsempfehlungen des Herstellers.

13



Speise

Hahnchen
(DrehspieR)

Pizza
(tiefgekuhlt)

Toast Hawaii

Baguette
(tiefgekuhlt)

Temperatur/Heizstufe
180 °C
200 °C
220°C
200 °C

Garzeit

60 Min.

9-10 Min.

10 - 14 Min.

14 — 15 Min.

6.1 Zubereitung mit Backblech oder Backrost

1. Stellen Sie sicher, dass das Kriimelblech unterhalb der beiden unteren
Heizelemente liegt.

2. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker in eine Schutzkontaktsteckdose
eingesteckt ist.

3. Stellen Sie die erforderliche Temperatur am Temperaturregler ein.

o)
1l

Stellen Sie den Timer auf 10 Minuten ein.

14

TIPP:
Toastofen vorheizen!

Je nach Rezept kann es erforderlich sein,

den Toastofen vor der Zubereitung von

Speisen vorzuheizen. Sollte dies in der
Zubereitungsempfehlung ausdriicklich verboten
sein, so Uberspringen Sie die Schritte 4 bis 6.

4. Stellen Sie die Heizstufe auf Ober-/Unterhitze ).

< Der Toastofen beginnt zu heizen.
> Die Umluftfunktion startet automatisch.
> Esistein leises Ticken des Timers zu horen.

Warten Sie, bis die eingestellte Timer-Zeit abgelaufen ist und ein

Signalton ertont.
< Der Toastofen ist vorgeheizt.

@)
1L

Ho

Bestiicken Sie das Backblech oder den Backrost.

TIPP:
Verwenden Sie bei fetthaltigen oder feuchten
Speisen ausschliellich das Backblech, damit Fett
und Flissigkeiten nicht in den Garraum tropfen.

TIPP:

Verwenden Sie fiir die Zubereitung von Pizza den
Pizzastein, um ein optimales Backergebnis zu
erreichen.

— Legen Sie dazu den Pizzastein samt Pizza
mittig auf den Backrost.

— Achten Sie darauf, dass der Pizzastein nicht
vollstandig mit Teig belegt ist, um zu verhindern,
dass Fett und Kase in den Garraum tropfen.

8. Schieben Sie das Backblech bzw. den Backrost in eines der
Einschubfacher des Toastofens und schlieBen Sie die Ofentiir.

o
1L

TIPP:

Sie konnen auch 2 Gerichte zur selben Zeit
zubereiten, indem Sie Backblech und Backrost in
verschiedene Einschubfacher schieben. Beachten
Sie dabei, dass sich die Garzeit evil. verlangert.



10.

1.

12.

Stellen Sie die erfoderliche Heizstufe ein.

Stellen Sie den Timer auf die gewlinschte Garzeit ein.
< Der Toastofen beginnt zu heizen.

> Die Umluftfunktion startet automatisch.

2 Esistein leises Ticken vom Timer zu horen.

Wahrend des Garvorgangs:

Uberpriifen Sie mit einem Blick durch die Scheibe der Ofentiir den
Braunungsgrad der Speisen. Wenn Sie vor Ablauf der Timer-Zeit mit
dem Braunungsgrad zufrieden sind, drehen Sie den 5-Stufen-Schalter in
Stellung 03 (AUS).

Warten Sie anderenfalls, bis die eingestellte Zeit abgelaufen ist und ein
Signalton ertont.

<> Der Garvorgang ist beendet.
< Die Heizelemente werden automatisch ausgeschaltet.

Speisen servieren

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr! Der Toastofen sowie das
Backblech bzw. der Backrost sind nach dem
Betrieb sehr heil.

— Offnen Sie die Ofentiir nur mithilfe des Tiirgriffs.
Halten Sie dabei Kopf und Korper aus dem
Gefahrenbereich fern. Es kdnnte heiter Dampf
entweichen.

— Verwenden Sie zum Entnehmen der Speisen
ausschlieBlich den mitgelieferten Griff fir
Backblech und Backrost.

— Bertihren Sie beim Entnehmen der Speisen
nicht den Garraum.

— Falls erforderlich, verwenden Sie
Topfhandschuhe.

A

Offnen Sie langsam die Ofentilr.
*})J; Schieben Sie die untere Griffhalterung bis zum

‘\% Anschlag mittig unter das Backblech bzw. den
: : Backrost. Die obere und untere Griffhalterung
> umfassen nun das Backblech bzw. den Backrost

und nehmen diese sicher auf.

o

Entnehmen Sie das Backblech bzw. den Backrost vorsichtig mithilfe des
Griffs.

Stellen Sie das Backblech bzw. den Backrost auf einer hitzebesténdigen
Unterlage ab.

15
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WARNUNG!
Verbrennungsgefahr! Die Speisen sind direkt nach
dem Garvorgang sehr heil!

— Fassen Sie die Speisen nicht mit bloRen
Hénden an.

— Lassen Sie die Speisen vor dem Servieren ggf.
abkiihlen.

Entnehmen Sie die Speisen vom Backblech bzw. Backrost. Verfeinern
Sie sie je nach Rezept vor dem Servieren.
Ziehen Sie nach dem Ende der Speisenzubereitung den Netzstecker
aus der Steckdose.
Wenn am selben Tag kein weiterer Betrieb des Toastofens mehr
vorgesehen ist:
+  Warten Sie mindestens 30 Minuten, bis der Toastofen auf

Umgebungstemperatur abgekuhlt ist.

+ Reinigen Sie die Geratekomponenten (siehe ,7 Toastofen reinigen”
auf Seite 18).

6.2 Zubereitung mit DrehspieR

Bei der Verwendung des DrehspieRes wird nur mit Oberhitze gegart, da Fett
vom Gargut auf die unteren Heizelemente tropfen kénnte. Der Antrieb sorgt
dabei firr eine gleichméRige Drehung des Drehspieles samt Gargut.

WARNUNG!
Brandgefahr! Fettiges Gargut kann sich entziinden,
wenn es die Heizelemente beriihrt!

— Achten Sie bei der Auswahl des Garguts darauf,
dass es nicht zu grol} fiir den Garraum ist. Es
darf die oberen und unteren Heizelemente nicht
bertihren.

— Fixieren Sie abstehende Teile des Garguts
(z. B. Fliigel beim Hahnchen) mit einem
Faden oder Zahnstocher, damit diese nicht die
Heizelemente beriihren.

1. Stellen Sie sicher, dass das Kriimelblech unterhalb der beiden unteren
Heizelemente liegt.

2. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker in eine Schutzkontaktsteckdose
eingesteckt ist.

3. Durchstechen Sie das Gargut in der Mitte, sodass es einen

gleichméRigen Abstand zu den Garraumwanden und den
Heizelementen hat.

4. Befestigen Sie das Gargut mithilfe der Befestigungsklammern in der
Mitte des Drehspieles.



10.

1.

Setzen Sie den Drehspief in die dafiir vorgesehenen Halterungen im
Toastofen ein:
AN

Flhren Sie erst die Antriebsseite des DrehspieRes
in den Antrieb auf der rechten Seite im Garraum
des Toastofens ein.

Legen Sie dann die Lagerseite des Drehspieles in
die Halterung auf der linken Seite im Garraum des

3

&

= Toastofens ein.

T———

SchlieRen Sie die Ofentir.

Stellen Sie die erforderliche Temperatur am Temperaturregler ein.
Drehen Sie den 5-Stufen-Schalter in Stellung =8 (Oberhitze mit
DrehspieR).

Stellen Sie den Timer auf die gewlinschte Garzeit ein.

<> Die oberen Heizelemente werden eingeschaltet.

<> Die Umluftfunktion startet automatisch.

2 Der Grillspief beginnt, sich zu drehen.

9 Esistein leises Ticken vom Timer zu horen.

Wahrend des Garvorgangs:

Uberpriifen Sie mit einem Blick durch die Scheibe der Ofentiir den
Braunungsgrad der Speisen. Wenn Sie vor Ablauf der Timer-Zeit mit
dem Braunungsgrad zufrieden sind, drehen Sie den 5-Stufen-Schalter in
Stellung .03 (AUS).

Warten Sie anderenfalls, bis die eingestellte Zeit abgelaufen ist und ein
Signalton ertont.

<> Die Heizelemente werden automatisch ausgeschaltet.
> Der DrehspieB hort auf, sich zu drehen.

Speisen servieren

12.
13.

14.

15.

WARNUNG!
Verbrennungsgefahr! Der Toastofen sowie der
Drehspiel sind nach dem Betrieb sehr heil3.

— Offnen Sie die Tiir nur mithilfe des Tirgriffs.

— Verwenden Sie zur Entnahme des Drehspielles
ausschlieRlich den mitgelieferten DrehspieRgriff.

— Bertihren Sie bei der Entnahme nicht den
Garraum.

A

— Falls erforderlich, verwenden Sie
Topfhandschuhe.
Offnen Sie die Ofentr.

Schieben Sie den DrehspieRgriff langsam unter den Drehspief3. Achten

Sie darauf, dass die beiden DrehspieBaufnehmer unter die dafir

vorgesehenen Aussparungen am Drehspief greifen.

Entnehmen Sie den Drehspief vorsichtig mithilfe des DrehspieRgriffs

wie folgt:

+ Heben Sie den Drehspiel erst aus der Halterung auf der linken
Seite im Garraum des Toastofens.

+  Flihren Sie dann die Antriebsaufnahme des Drehspielies aus dem
Antrieb.

Legen Sie den DrehspieR samt Gargut auf einer hitzebestandigen
Unterlage ab.
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WARNUNG!
Verbrennungsgefahr! Das Gargut am Drehspief3 ist
direkt nach dem Garvorgang sehr heif!

- Fassen Sie das Gargut nicht mit bloBen Handen
an.

— Verwenden Sie Besteck, um das Gargut vom
Drehspiel zu losen.

— Lassen Sie die Speisen vor dem Servieren ggf.
abkuhlen.
16. Losen Sie das Gargut vom Drehspief. Verfeinern Sie es je nach Rezept
vor dem Servieren.

17. Ziehen Sie nach dem Ende der Speisenzubereitung den Netzstecker
aus der Steckdose.

18. Wenn am selben Tag kein weiterer Betrieb des Geréats mehr vorgesehen
ist:
+  Warten Sie mindestens 30 Minuten, bis der Toastofen auf
Umgebungstemperatur abgekuhlt ist.

+ Reinigen Sie die Geratekomponenten (siehe ,7 Toastofen reinigen”
auf Seite 18).

18

7 Toastofen reinigen

A
A
A

WARNUNG!
Verbrennungsgefahr!

— Vor allen Reinigungsarbeiten: Schalten Sie den
Toastofen AUS L3¢, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und lassen Sie den
Toastofen und seine Komponenten vollstandig
abkuhlen (mindestens 30 Minuten).

WARNUNG!

Verletzungsgefahr und Beschadigung des Toast-
ofens!

— Tauchen Sie den Toastofen niemals in Wasser!

— Verwenden Sie keine Dampfreiniger zum
Reinigen des Toastofens.

WARNUNG!
Gesundheitsrisiken durch falsche Reiniger!

— Verwenden Sie nur lebensmitteltaugliche
Reinigungsmittel fiir die Reinigung der Teile, die
mit Lebensmitteln in Kontakt kommen.

VORSICHT!

Verwenden Sie zur Reinigung keine Scheuermittel,
aggressive Reinigungsmittel oder -utensilien, die
Oberflachen verkratzen.



7.1 Nach dem Gebrauch

Reinigen Sie den Toastofen und alle benutzten Komponenten nach jedem
Gebrauch:

WARNUNG!
Brandgefahr! Speisereste im Garraum,
insbesondere an den Heizelementen, konnen beim

nachsten Betrieb des Toastofens sehr heil werden
und brennen.

— Halten Sie den Garraum und die Heizelemente
stets sauber.

1. Entfernen Sie an den Garraumwanden bzw. Heizelementen haftende
Speisereste sowie (ibergelaufende Flissigkeiten mit einem feuchten
Tuch. Eingebrannte Spritzer von Speisen kdnnen Sie zunachst mit

Wasser einweichen, um sie anschlieRend leichter entfernen zu kdnnen.

2. Reinigen Sie ggf. Backrost, Backblech und Drehspiel wie folgt:
+  Entfernen Sie zunachst Speisereste mit einem feuchten Tuch.

+ Reinigen Sie die Komponenten mit einem milden Spllmittel unter
flieRend Wasser oder in der Splilmaschine.

3. Reinigen Sie den Pizzastein nach jeder Verwendung.
' VORSICHT!

Der Pizzastein ist nicht spilmaschinenfest.
Reinigen Sie den Pizzastein nur von Hand.

+ Befreien Sie den Pizzastein zunéchst mit einem trockenen Tuch von

Fett- und groben Speiseresten.
+  Wischen Sie den Pizzastein mit einem leicht feuchten Tuch und
einem milden Spilmittel ab.

+  Legen Sie den Pizzastein zum Trocknen an einen trockenen, gut
belufteten Ort.

4. Reinigen Sie das Kriimelblech
+ Entnehmen Sie das Kriimelblech aus dem Toastofen.
+ Entfernen Sie zunéchst Fettreste mit einem trockenen Tuch.

* Reinigen Sie das Kriimelblech mit einem milden Spilmittel unter
flieBend Wasser oder in der Spiilmaschine.

Reinigen Sie die innere Scheibe der Ofenttir mit einem feuchten Tuch.

Trocknen Sie alle gereinigten Komponenten sowie den Toastofen mit
einem Geschirrtuch griindlich ab.

7.2 Bei Bedarf: Gehduse und Bedienleiste reinigen
1. Reinigen Sie das Geh&use des Toastofens inkl. Bedienleiste mit einem
leicht angefeuchteten, fusselfreien Tuch.

2. Sollte dies nicht ausreichen, geben Sie auf das leicht angefeuchtete
Tuch zusétzlich noch ein wenig mildes Splilmittel.

3. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.
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8 Hilfe bei Problemen
Probleme selbst beheben

A

WARNUNG!

Verletzungsgefahr! Der Toastofen enthalt keinerlei
Teile, die Sie selbst reparieren kénnen.

— Benutzen Sie niemals einen defekten Toastofen!

— Reparieren Sie den Toastofen niemals selbst!
Wenden Sie sich bei einem Defekt an unseren

Service.

Lc Bevor Sie den Toastofen einsenden oder unseren Service kontaktieren,
priifen Sie anhand nachfolgender Tabelle, ob Sie das Problem selbst
beseitigen kdnnen.

Problem

Der Toastofen
|asst sich nicht
einschalten.

Wahrend

des Betriebs
kommt es zu
Rauchbildung.

20

Ursache

Der
Netzsteckder
ist nicht
eingesteckt/
das Gerat hat
keinen Strom.

Fett ist auf die
Heizelemente
getropft.

Abhilfe

Stecken Sie den Netzstecker ein.

+ Schalten Sie den Toastofen aus.

+ Lassen Sie den Toastofen
vollstandig auskihlen.
* Reinigen Sie die Heizelemente.

Problem

Die Speisen
werden zu
dunkel.

Die Speisen
sind nach
Ablauf der
Timer-Zeit
noch nicht gar.

o
1L

Ursache Abhilfe

Die eingestellte  + Schalten Sie den Toastofen aus.
Garzeit ist zu « Entsorgen Sie verbrannte Speisen.
lang/Temperatur . \ahlen Sie beim nachsten

ist zu hoch. Garvorgang eine kiirzere Garzeit/
geringere Temperatur.

Timer-Zeitistzu  Timer-Zeit beim néchsten

kurz. Garvorgang verlangern.

Temperaturist ~ Temperatur beim nachsten

Zu gering. Garvorgang erhdhen.

TIPP:

— Wenn Sie das Problem nicht mithilfe der Tabelle
beheben konnten, wenden Sie sich an unseren
Service.

— Falls Sie Ersatzteile oder Zubehdr zu Ihrem
Toastofen bendtigen, besuchen Sie unseren
Onlineshop unter der Rubrik ,Service/
Ersatzteilshop” auf unserer Website www.
severin.de.



Zubehor und Ersatzteile

Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem im Internet auf unserer Homepage
unter dem Unterpunkt ,Service/Ersatzteil-Shop* bestellt werden.

Toastofen entsorgen

Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,
mussen getrennt von Hausmill entsorgt werden. Diese
Geréte enthalten wertvolle Rohstoffe, die wiederverwendet
werden konnen. Eine ordnungsgemafe Entsorgung schiitzt
die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen.

Ihre Gemeindeverwaltung bzw. Ihr Fachhandler erteilen
Auskunft iber die ordnungsgeméaRe Entsorgung.

9 Garantie

Von den nachfolgenden Garantiebedingungen bleiben die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte gegeniiber dem Verkaufer und eventuelle
Verkéaufergarantien unberuhrt.

Wenden Sie sich im Garantiefall daher direkt an Ihren Fachhandler.
Zusétzlich gewahrt SEVERIN eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle Mangel, die
nachweislich auf Material- oder Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion
wesentlich beeintréchtigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Von der Garantie ausgenommen sind: Schéden, die auf Nichtbeachtung

der Bedienungsanleitung, unsachgemaRe Behandlung oder normalen
VerschleiR} zurlickzufiihren sind, ebenso leicht zerbrechliche Teile wie z. B.
Glas, Kunststoff oder Gliihlampen. Die Garantie erlischt bei Eingriff nicht von
SEVERIN autorisierter Stellen.

Sollte eine Reparatur erforderlich werden, setzen Sie sich bitte telefonisch
oder per Mail mit unserem Kundendienst in Verbindung. Die Kontaktdaten
finden Sie im Anhang der Anleitung.

10 Konformitat

Das Gerat entspricht den Richtlinien, die fiir seine CE-Kennzeichnung
verbindlich sind.
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Dear Customer,

We wish you much pleasure and satisfaction with this SEVERIN quality
product, and thank you for your confidence.

For over 120 years, the SEVERIN brand name has been synonymous with
consistency, German quality and developmental strength. Each unit has
been produced with great care and tested extensively.

With proverbial 'Sauerland' thoroughness, precision and honesty, the
family-owned business - based in Sundern, Germany - has drawn customers
worldwide with innovative products since the company was established in
1892.

With its eight product groups - coffee, breakfast, kitchen, BBQ, household,
floor-care, personal care and cooling & freezing - SEVERIN offers more than
250 products, a truly comprehensive range of small electrical appliances,
with the right product for every occasion.

Get to know the wide SEVERIN product range, and visit us at
www.severin.de or www.severin.com.

Your SEVERIN team



1 For your safety
Always follow the Instructions for Use

Please read the instructions carefully before using
the toast oven, and keep them in a safe place.

If the oven is handed over to a third party, these
instructions should accompany it.

Failure to comply with the instructions could result in
serious personal injury or damage to the oven.

Important safety information beyond the contents
of Chapter 1 is prominently marked, as below, and
should be followed at all times in order to prevent
accidents and damage to the oven:

WARNING!
Denotes information that must be followed in order to
avoid serious personal injury or death.

CAUTION!
' Indicates information which must be followed in order to
prevent damage to the appliance.

HINT
Presents hints and other useful information.

o

Fire danger

Food, and specifically the fat it contains, may catch

fire. There is, as a matter of principle, always a risk

of fire while the appliance is switched on:

+ Ensure that the appliance is not positioned or
operated near inflammable materials (eg curtain
drapes).

S,

+ Do not place the oven on any easily combustible

surface (eg paper towels). It must only be
operated on heat-resistant surfaces.

* The oven must not be installed or operated inside

a cupboard.

+ Do not operate the oven on hot surfaces or near

any heat sources (eg hot-plates, gas flames).
+ Do not position any objects on top of the oven.
* Do not leave the oven unattended while it is in
use.
* Do not allow the power cord to touch any hot
parts of the appliance.
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Overheated oil or fat may ignite. Do not allow
any oil or fat dripping down onto the hot heating
elements (eg if the baking tray is too full).

Never store any inflammable objects inside the
toast oven.

Do not attempt to prepare any food containing
100% proof alcohol in the oven. Alcohol vapours
are likely to ignite in the oven interior.

Never operate the oven without the crumb tray
installed.
Never attempt to cook food on the crumb tray.

Should a fire nevertheless occur, extinguish it by

smothering the flames. Disconnect the appliance

from the mains. Caution: Do not use water under
any circumstances.

Danger to certain categories of persons

There is an increased risk of injury for certain
categories of persons:

The oven may be used by children (at least

8 years of age) and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lacking
experience and knowledge, provided they have
been given instruction or are supervised in using
the appliance and fully understand all dangers
and safety precautions involved.

Children must not be permitted to play with the
appliance.

Children must not be permitted to carry out any
cleaning or maintenance work on the appliance.
The appliance and its power cord must be kept
well away from children under 8 at all times.
Caution: Keep any packaging material well away
from children — it is a potential source of danger,
e.g. of suffocation.



+ Persons with sensitivity disorders, especially Proper use
those with reduced sensitivity to differences in
temperature, must definitely exercise increased
caution when using the appliance.

The oven must only be used for cooking, heating or
re-heating food. Only the original accessory parts
(baking tray, baking rack, rotary spit, pizza stone)
may be fitted inside the appliance.

The oven is intended for domestic or similar
applications, such as

« by staff members in shops, offices and other
similar working environments,

* by customers in hotels, motels etc. and similar
establishments,

* in agricultural working environments,
* in bed-and breakfast type environments.

Any other use must be considered improper and may
lead to personal injuries or material damage.
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Improper use

26

Do not use the oven to cook food which is likely
to touch the heating elements or the inside of the
oven.

The oven is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

The oven is not intended for drying clothing or any
other type of object or utensil.

The oven must only be operated with the crumb
tray properly installed below the heating elements.

Do not use the oven to heat up food still sealed in
tins.

When processing food that is likely to expand (eg
yeast dough), ensure sufficient distance from the
heating elements (see also Chapter 4 'Setting up
the oven').

The appliance must not be used as an electric
heater.

Electricity

The oven is powered by electricity, and there is
always a risk of an electric shock. The following
precautions are therefore to be taken:

The oven must only be connected to an earthed
safety socket installed in accordance with the
regulations (minimum fuse protection 10 A).

The oven must only be connected to the
mains if the voltage marked on the rating label
corresponds to the supply voltage.

Do not kink or pinch the power cord. Keep both
the cord and the oven itself well away from heat
sources (eg hot-plates, gas flames).

When removing the plug from the wall socket,
never pull on the power cord; always grip the plug
itself. Do not carry the oven by its power cord.

Do not immerse the oven in water or any other
liquid, do not clean it under running water and do
not put it in a dishwasher. The baking tray, baking
rack, rotary spit and the handles, however, are
dishwasher-safe once detached.



Do not use a steam cleaner for cleaning the oven.
Do not touch the plug with wet hands.
Do not operate the oven outdoors.

Do not use any metallic objects when trying

to remove food from inside the oven. Always
disconnect the unit from the mains first, and then
use a blunt, wooden tool.

As long as it is connected to the mains, a current
is present inside the oven, even if it is switched
off.

Always remove the plug from the wall socket after
use.

In the case of an emergency or malfunction,
disconnect the appliance from the mains
immediately. Ensure, therefore, that the plug the
oven is connected to is accessible and can be
removed from the wall socket at any time.

Always remove the plug from the wall socket
before any cleaning or maintenance work is
carried out.

+ Do not attempt to open or dismantle the oven,
and do not attempt to make any technical
modification.
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Hot surfaces and hot fat

With the oven switched on, and also after use, the
temperature of accessible surfaces can be extremely
high. There is also a danger of burns from hot food:

28

Do not touch the hot interior surfaces or the
heating elements under any circumstances.

Never put your hand inside the oven when it is
switched on. Always use the handles provided for
the baking tray, rack and rotary spit to take out the
food. If necessary, use oven gloves.

Never touch the exterior surfaces of the oven
when it is in use.

With the oven switched on, only touch the door
handle or the control panel.

Be careful when opening the door as hot steam
may escape.

Caution: Never pour water or any other type of
liquid into the hot interior, as this will result in hot
water vapour forming.

Do not carry or move the oven during use.

+ Do not touch any metal surfaces or the heating
elements immediately after use.

+ After use, wait at least 30 minutes before
removing the crumb tray. Caution: Fat remains
hot for a very long time, and should not really be
handled at any time until it has cooled down.



Lack of hygiene

Lack of hygiene may result in germs forming inside

the oven:

* The crumb tray should be regularly emptied and
cleaned.

+ Do not leave any food in the oven when the
appliance is not in use.

The use of wrong cleaning agents poses health

risks:

+ Only food-grade cleaning agents should be used
for cleaning individual components that come into
contact with food.

Dangers to the toast oven
Incorrect handling of the oven can cause damage:

+ Always place the unit on a dry, level, non-slip and

heat-resistant surface.

+ Do not position the oven on a hot surface or nea
any strong source of heat.

* Do not let the power cord hang free, or over the
edge of a table.

+ Do not use any cleaning agents or tools, other

r

than those specified in these instructions, to clean

the oven.

+ Before the appliance is stored away, remove the
plug from the socket and allow the oven to cool
down completely.
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In case of a defective oven

A defective oven can cause material damage and

injury:

+ Check the oven for damage each time before
use. If you notice any kind of transport damage,
please contact the retail dealer where the unit
was purchased.

+ Never operate a defective oven. Do not operate
any oven after is has been dropped.

+ If the power cord of the oven shows any
sign of damage, it must be replaced by the
manufacturers, their customer service or another
properly qualified person in order to avoid any
danger.

+ The oven does not contain any components that
you can service or repair yourself. Repairs must
only carried out by SEVERIN Service.

30

2  Technical specifications

Device category and type Toast oven, TO2061

Voltage 220-240 V~, 50/60 Hz

Output/energy consumption  ca. 1500 W

Dimensions (W x H x D) 440 mm x 292 mm x 385 mm
Weight 5.87 kg

5-position switch

0 OFF

[ Upper heat

Upper heat with rotary spit

Upper and lower heat

Lower heat

Adjustable operating time 01:00 — 60:00 mins.
Adjustable temperature 100 -230 °C

Special markings

CAUTION - Hot surface. Allow appliance
and its components to cool down.

Do not dispose of in domestic garbage.

I B>

This product complies with all binding CE
labelling directives.

()
m



3 Overview and parts included Pos.
The toast oven at a glance

10

11

Fig. 1: The toast oven and its accessory parts - Overview

12

Description/Function

not visible:
2 upper heating elements
2 lower heating elements

Toast oven

Oven door

Door handle

Control panel (see pg. 32)

Baking rack

Baking tray

Crumb tray

Rotary spit handle

Rotary spit with food clamps

Baking rack and tray handle

Pizza stone

31



The control panel in detail

Pos.

32

Fig. 2: Control panel in detail

Description/Function

Indicator lamp
(lit while the oven is switched on)

Temperature control

(100 -230 °C)

5-position switch

- QOFF

+ = Upper heat

. Upper heat with rotary spit
. Upper and lower heat

. Lower heat

Timer
(01:00 - 60:00 mins)

4  Setting up the oven

Ensure sufficient ventilation around the unit at all times. The appliance
should therefore be set up at a site which meets the following requirements:

near an earthed safety socket (minimum fuse protection 10 A),
positioned horizontally and protected from shock and vibration,
heat-proof,

well away from any heated or inflammable surfaces and objects
(>1m)

The following minimum clearances from any wall or other object must be

A

maintained:

Sides:
Rear:
Top:

WARNING!

Fire hazard! The heat radiating from the oven is
sufficiently strong to ignite inflammable objects
nearby.

— The oven must not be installed or operated

inside a cupboard.

The oven must not be installed directly
underneath a cupboard or shelf.

— Asufficient minimum clearance from any

appliance, overhang, ceiling or other object
must be maintained.

12cm
12cm
30cm



5 Using the oven for the first time

Before using the toast oven for the first time with food, it must be operated
empty once, ie without any food. This will help to eliminate any odours.

1. Set up the oven as described in Chapter 4 'Setting up the oven'.

WARNING!
Fire hazard! Any remaining packaging or other left-
over materials may catch fire.

- Remove any packaging materials before use.

Also ensure that all internal packaging materials
are removed from the oven interior.

Insert the plug into a suitable wall socket.

Set the temperature control to 200 °C.

Turn the 5-position switch to its [®8] position (upper/lower heat).

Set the timer to 10 minutes.

> The oven starts pre-heating.

< The air circulation function starts automatically.

< Aquiet ticking sound can be heard from the timer.

Al S N

o HINT:

1 When the appliance is switched on for the first time,
a slight smell may be emitted. This is normal and
will only last for a very short time.

Ensure sufficient ventilation.

6. Wait until the pre-programmed time has elapsed, and an acoustic signal
is heard.

< The heating elements automatically switch themselves off.

6 Preparing food in the oven

WARNING!
Fire hazard! Food residues in the interior become
very hot and may burn, especially when the food

has a high fat content.

— Ensure that the interior, especially the heating
elements, and all accessory parts are free from
food residue.

— Clean any contamination as described in
Chapter 7 'Cleaning the toast oven'.

— Should any smoke be detected, the oven must
be switched off immediately: simply turn the
5-position switch to its 3 (OFF) position.

For cooking food, you can choose 4 heating levels:

. Upper heat (only the 2 upper heating elements are switched on)

. Upper heat with rotary spit (only the upper heating elements are
activated, and the rotary spit drive is engaged)

. Upper and lower heat (all heating elements are switched on)
« [ Lower heat (only the 2 lower heating elements are switched on)

o  HINT:

Il Selecting the heating level
The most suitable heating level depends largely on
the type of food to be cooked. The cooking times
below are therefore only approximate. Always
observe the manufacturer’s cooking instructions.
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Food Temperature/heating level ~ Cooking time
Chicken 180 °C som
(rotary spit) mins
Pizza 200 °C .
(deep-frozen) 9-10 mins
Hawaii toast 220 °C 1014 mi

— 14 mins
Baguette 200 °C .
(deep-frozen) 14 — 15 mins

6.1 Using the baking tray or rack

1. Ensure that the crumb tray is properly installed below the two lower
heating elements.

2. Ensure that the appliance is connected to the mains.

3. Use the temperature control to set the required temperature.

o HINT:
1 Pre-heat the oven!

Depending on the recipe, it may be necessary
to pre-heat the oven before the actual cooking
process. If the cooking instructions do not
specifically require pre-heating, omit steps 4 - 6.
4. Select the upper/lower heat heating level [].

Set the timer to 10 minutes.

> The oven starts pre-heating.

< The air circulation function starts automatically.
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< Aquiet ticking sound can be heard from the timer.
6. Wait until the pre-programmed time has elapsed, and an acoustic signal

is heard.

< Pre-heating is now complete.

7. Put the food on the baking tray or rack.

o
1L

o

HINT:

To prevent fat and other fluids from dripping into the
interior, always use the baking tray when cooking
food with a high fat content.

HINT:
For optimal baking results, always use the pizza
stone when making pizzas.

— Put the pizza stone with the pizza in the centre
of the baking rack.

- To prevent fat or melted cheese from dripping
into the interior, ensure that the dough does not
overlap the stone.

8. Slide the baking rack or tray into one of the guide slots and close the

door.

o
1L

HINT:

You can also prepare two dishes at the same time
by putting the baking rack and tray into different
slots. However, the cooking time may be longer in
this case.

9. Set the required heating level.
10. Use the timer to select the desired cooking time.
< The oven starts pre-heating.



1.

12.

< The air circulation function starts automatically.

S Aquiet ticking sound can be heard from the timer.

While cooking:

check frequently on the degree of browning through the oven window. If

satisfied with the result, turn the 5-position switch back to its (3 (OFF)
position.

Otherwise wait until the pre-programmed time has elapsed, and the
acoustic signal is heard.

<> The cooking process is complete.
<> The heating elements switch themselves off automatically.

Serving the food

WARNING!
Danger of burns: The oven, baking rack and tray
are still very hot after use.

— Use only the door handle to open the oven.
Keep your head and body well away from the
danger zone, as hot steam may escape.

- Always use the handle provided for the tray and
rack to take out the food.

— Do not touch the interior surfaces when
removing the food.

— If necessary, use oven gloves.

Open the door slowly.
,L}y,v Push the lower part of the handle into the centre of

‘\ﬁf{ the rack or tray edge, as far as it will go. The handle
® : is now gripping the tray or rack safely.

o

<]
Carefully remove the baking rack or tray with the handle.
Put the rack or tray down on a heat-proof surface.

WARNING!
A Danger of burns: The food will be very hot.

— Do not touch the food with bare hands.
— If necessary, let it cool down sufficiently before
serving.
Remove the food from the rack or tray and prepare the dish according to
your recipe, before serving.
Always remove the plug from the wall socket after use.
If you do not intend to use the oven again on the same day:

+  Wait for at least 30 minutes, until it has cooled down to room
temperature.

+  Clean the individual components (see Chapter 7 'Cleaning the toast
oven' on page 38).
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6.2 Using the rotary spit

When the rotary spit is used, only the upper heating elements are activated,
as fat may drip down onto the lower elements. The spit drive ensures
smooth, even turning of the food on the spit.
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WARNING!
Fire hazard! Food with a high fat content may
ignite if it touches the heating elements.

— When selecting or preparing the food for
cooking, ensure that it is not too large for the
oven interior. Do not allow the food to touch the
upper or lower heating elements.

— To prevent any direct contact with the heating
elements, any projecting parts (e.g. wings of a
chicken) should be held in with a tooth-pick, a
piece of string or other suitable means.

VAN

Ensure that the crumb tray is properly installed below the two lower
heating elements.

Make sure the appliance is connected to the mains.

Pierce the food to be cooked with the spit, making sure that it goes
through the middle. This is to ensure that the food is sufficiently far from
the oven walls and heating elements.

Use the holding clamps to secure the food in the centre of the spit.
Insert the spit into the corresponding mountings inside the oven:

N Sjide the spit end-piece with the drive unit
connection into the drive opening on the
right-hand side.

10.

1.

; Now place the idle end of the spit into its holding
L=tz bracket on the opposite side.

Close the oven door.

Set the temperature at the required level.

Turn the 5-position switch to its & position (upper heat with rotary
spit).

Set the timer to the required cooking time.

<> The upper heating elements are now switched on.

< The air circulation function starts automatically.

< The rotary spit starts turning.

< Aquiet ticking sound can be heard from the timer.

While cooking:

Check the degree of browning frequently through the door window. If
satisfied with the result, turn the 5-position switch back to its (3 (OFF)
position.

Wait until the pre-programmed time has elapsed, and the acoustic signal
is heard.

< The heating elements switch themselves off automatically.
< The rotary spit stops turning.



Serving the food
WARNING!
Danger of burns: The oven and rotary spit will be
very hot.

— Use only the door handle to open the oven.

— Always use the proper handle to take out the
spit.

— Do not touch the interior walls when removing
the food.

- If necessary, use oven gloves.

12. Open the door slowly.

13. Push the spit handle carefully under the spit. Ensure that the two holding
brackets connect with the two corresponding recesses on the spit.

14. Now take out the spit carefully with the handle, as follows:
+  First, lift the spit from its holding recess on the left side of the oven.
+  Then take out the drive unit connection from the right-hand side.
15. Put the spit, with the food on, down on a heat-proof surface.

WARNING!
A Danger of burns: The food on the spit will be very
hot.

— Do not touch the food with bare hands.

— Use suitable implements to remove the food
from the spit.

- If necessary, let the food cool down sufficiently
before serving.

16. Carefully remove the food from the spit. Before serving, prepare the dish
according your recipe.

17. Always remove the plug from the wall socket after use.
18. If you do not intend to use the oven again on the same day:

Wait for at least 30 minutes, until it has cooled down to room
temperature.

Clean the individual components (see Chapter 7 'Cleaning the toast
oven' on page 38).
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7  Cleaning the oven
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A

A
A

WARNING!

Danger of burns

— Before any cleaning work: switch the oven OFF
3, remove the plug from the wall socket and
allow the oven and its components to cool down
completely (at least 30 minutes).

WARNING!

Risk of personal injury and damage to the oven
— Never immerse the oven in water.

— Do not use a steam cleaner on the oven.

WARNING!

Health risks due to unsuitable cleaning agents.

— Only food-grade cleaning agents should be
used for cleaning individual components that
come into contact with food.

CAUTION!
Do not use abrasives, harsh cleaning solutions or
tools that might cause surface scratches.

7.1 After use

The oven and all accessory parts should be cleaned after each cycle of use:

WARNING!
A Fire hazard! Food residues in the interior, and

especially on the heating elements, become very
hot when the oven is next used, and may even
catch fire.

— Keep the interior and heating elements clean at
all times.

1. Any remaining food residues or spilt liquid on the interior surfaces or
heating elements can be removed with a damp cloth. Baked-on spatter
can be soaked in water first to aid removal.

2. The rack, tray and spit are cleaned as follows:
+  First, remove any food residues with a damp cloth.

+  Clean the components under running water using a mild detergent,
or in a dish-washer.

3. The pizza stone should be cleaned after each use.

CAUTION!
' The pizza stone is not dishwasher-safe and must
be cleaned by hand only.
+  First, use a dry cloth to free the stone of large fat or food residues.
+  Wipe the stone clean with a damp cloth, using a mild detergent.
+ Putitaside to dry in a dry, well ventilated place.
4. Clean the crumb tray.
*  Remove the tray from the oven.
+  First, use a dry cloth to remove any large fat residues.



+  Clean the tray under running water using a mild detergent, orin a
dish-washer.

Clean the inside of the oven window with a damp cloth.

After cleaning, wipe all components and the oven itself thoroughly dry
with a dishtowel.

7.2 Cleaning the housing and control panel (as
required)

1. Clean the oven housing including the control panel with a slightly damp,

lint-free cloth.
If this proves insufficient, add some mild detergent to the damp cloth.
Wipe dry with a dry cloth.

8 Trouble-shooting

Solving problems yourself

A

WARNING!
Risk of injury. The oven does not contain any
components that you can service or repair yourself.

— Never use a defective oven.
— Do not attempt to carry out any repair work

yourself. If a defect is found, contact our
Customer Service Department.

Before you contact our Customer Service or send the oven in, please use
the following table to check whether the problem can be solved at home.

Problem

The oven does
not switch on.

Smoke is
detected during
operation.

The food is
overcooked / too
dark.

Cause

The power plug
is not inserted

/ the unit is not
connected to the
mains.

Fat is dripping
onto the heating
elements.

The pre-set
cooking time is
too long / the
temperature is too
high.

Remedy

Insert the plug into the wall
outlet.

+ Switch the oven off.
* Let it cool down completely.
+ Clean the heating elements.

+ Switch the oven off.
* Dispose of the burnt food.

+ Select a shorter cooking time
or lower temperature for the
next cooking cycle.
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Problem

The food is still

not done, after

the pre-set time
has elapsed.

O

1
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Cause Remedy

The selected timer  Increase the timer setting for
setting is too short.  the next cooking cycle.

The temperature is  Increase the temperature for
too low. the next cooking cycle.

HINT:

— Ifthe suggestions in the table do not lead to
a satisfactory result and the problem persists,
contact our Customer Service Department.

— Should you require replacement parts or
accessories for your oven, please visit our
online shop under the section 'Service/
Ersatzteilshop' on our website www.severin.de.

Accessories and spare parts

Replacement parts or accessories can be conveniently ordered via the
internet on our homepage www.severin.de under the section 'Service /
Ersatzteil-Shop'.

Disposal of the oven

Devices marked with this symbol must be disposed of
separately from your household waste, as they contain
valuable materials which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human health. Your local
authority or retailer can provide information on the matter.



9 Guarantee

This product is guaranteed against defects in materials and workmanship for
a period of two years from the date of purchase. Under this guarantee the
manufacturer undertakes to repair or replace any parts found to be defective,
providing the product is returned to one of our authorised service centres.
This guarantee is only valid if the appliance has been used in accordance
with the instructions, and provided that it has not been modified, repaired or
interfered with by any unauthorised person, or damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear and tear, nor breakables such
as glass and ceramic items, bulbs etc. This guarantee does not affect your
statutory rights, nor any legal rights you may have as a consumer under
applicable national legislation governing the purchase of goods. If the
product fails to operate and needs to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for return. If within the guarantee
period, please also provide the guarantee card and proof of purchase.

10 Conformity

This product complies with all CE labelling directives necessary for its CE-
marking.
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Chere cliente, cher client,

Nous espérons que ce produit de qualité¢ SEVERIN vous donnera entiere
satisfaction et nous vous remercions de votre confiance.

Depuis plus de cent vingt ans, la marque SEVERIN est synonyme
d’'uniformité, de qualité allemande et de force innovatrice. Chaque appareil
est fabriqué avec le plus grand soin et a fait 'objet d’essais complets.

Avec la Iégendaire minutie du 'Sauerland', la précision et la franchise qu'on
lui connait, 'entreprise familiale — basée a in Sundern, en Allemagne - attire
des clients du monde entier avec une gamme de produits innovants depuis
la création de I'entreprise en 1892.

Avec huit groupes de produits - café, petit-déjeuner, cuisine, barbecue,
maison, entretien des sols, beauté et bien-étre, et froid - SEVERIN offre plus
de 250 produits, une gamme vraiment compléte de petit-électroménager, un
produit qui convient a chaque occasion.

Pour découvrir la large gamme de produits SEVERIN venez nous rendre
visite sur

www.severin.de ou www.severin.com.

Votre équipe SEVERIN



1 Pour votre sécurité
Suivez toujours les instructions d’utilisation

Veuillez lire attentivement les instructions avant
d'utiliser le réchauffeur et les conserver dans
un endroit sdr. En cas de cession de I'appareil
a une tierce personne, ces instructions doivent
I'accompagner.

La non observation de ces instructions peut entrainer
des blessures corporelles graves ou des dommages
matériels.

Les informations importantes concernant la sécurité,
qui suivent le Chapitre 1, sont soulignées, tel ci-
dessous, et doivent étre observées en permanence
afin d'éviter des accidents et des dommages
matériels :

AVERTISSEMENT

Indique des mises en garde devant étre respectées afin

d’éviter des blessures corporelles graves ou la mort.
ATTENTION

Indique des mises en garde devant étre respectées afin
d’éviter tout dommage matériel.

CONSEIL
ﬂ Indique des conseils et autres informations utiles.

Risque d’incendie

Les aliments, et surtout les graisses qu'ils

contiennent, peuvent s’enflammer. |l existe, par

principe, toujours un risque d’incendie lorsque

I'appareil est en marche :

* Assurez-vous que I'appareil est placé ou mis
en fonctionnement a 'écart de matériaux
inflammables (ex. rideaux, draperies).

 Ne placez pas le four sur une surface facilement

combustible (ex. serviettes en papier). Il doit
fonctionner uniquement sur des surfaces qui
résistent a la chaleur.

+ Le four ne doit pas étre installé ni mis en
fonctionnement a l'intérieur d’un placard.

+ Nutilisez pas le four sur des surfaces chaudes
ou a proximité d’autres sources de chaleur (ex.
plaques chauffantes, flammes de gaz).

* Ne posez pas d'objets sur le four.
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Ne laissez pas le four en fonctionnement sans
surveillance.

Ne laissez pas le cordon toucher les surfaces
chaudes de l'appareil.

L'huile ou la graisse trop chaude peut
s'enflammer. Ne laissez pas les graisses ou de
Ihuile couler sur les résistances (ex. si la plaque
de cuisson est trop pleine).

Ne placez pas d'objets inflammables dans le four.

N'essayez pas de cuire des aliments a teneur
100% en alcool dans le four. Les vapeurs d’alcool
sont susceptibles de s’enflammer a l'intérieur du
four.

Ne faites jamais fonctionner le four sans la
lechefrite.

Ne faites jamais cuire les aliments sur la
lechefrite.

Néanmoins, dans le cas ou un incendie se
déclencherait, éteignez-le en étouffant les
flammes. Débranchez I'appareil du secteur.
Attention : Dans ces circonstances, ne pas
utiliser d’eau.

Mesures de précaution pour certaines catégories de
personne

|l existe un risque accru de blessure pour les enfants
et les personnes aux capacités réduites:

+ Le four peut étre utilisé par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentale sont réduites ou dont I'expérience ou
les connaissances ne sont pas suffisantes, a
condition qu'ils bénéficient d'une surveillance
ou qu'ils aient regu des instructions quant a
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et en
comprennent bien les dangers potentiels.

+ Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

* Ne laissez pas les enfants nettoyer ou procéder
a des travaux d’entretien ou de maintenance sur
I'appareil.

+ L’appareil et son cordon d'alimentation doivent
étre, a tout moment, tenus hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.



» Attention : Tenez les enfants a I'écart des + des fermes;

emballages, qui representent un risque potentiel, » des environnements de type chambres d'hétes.
par exemple, de suffocation. Tout autre type d'utilisation est considéré comme

* Des personnes présentant des troubles de la impropre et peut entrainer des dommages corporels
sensibilité, et plus particuliérement celles a la ou mateériels.
sensibilité réduite aux différences de température,
doivent faire particuliérement attention lors de Utilisation non conforme

{utiisation de 'appareil * N'utilisez pas le four pour cuire des aliments

pouvant entrer en contact avec les résistances ou
les parois internes du four.

+ Le four n'est pas destiné a étre utilisé avec un
programmateur externe ou une télécommande
indépendante.

+ Le four nest pas destiné a étre utilisé pour sécher
des vétements ou tout autre objet ou ustensile.

+ Le four doit étre utilisé uniquement avec la
lechefrite installée correctement sous les
résistances.

+ Nutilisez pas le four pour chauffer des
aliments dans des boites de conserve toujours
hermétiquement fermées.

[ FR__|
Utilisation correcte

Le four doit étre utilisé uniquement pour la cuisson,
le chauffage et le réchauffage d’aliments. Seules

les piéces accessoires d’origine (plaque de cuisson,
grille de cuisson, broche, pierre a pizza) peuvent étre
installées dans le four.

Le four est destiné a étre utilisé dans des

applications domestiques et analogues telles que :

+ des coins cuisines réservés au personnel dans
des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels ;

+ |utilisation par les clients des hétels, motels et
autres environnements a caractére résidentiel ;
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Lors de la cuisson d’aliments susceptibles de
prendre du volume (ex. pate a levure), assurez-
vous qu’une distance suffisante est laissée entre
les aliments et les résistances (voir également
Chapitre 4 'Installation du four grille-pain'’).

L'appareil ne doit pas étre utilisé comme
chauffage électrique.

mzy  Electricité

L'appareil est alimenté par I'électricité, et le risque
de choc électrique existe en permanence. Les
précautions suivantes doivent donc étre prises :

46

Le four ne doit étre branché que sur une prise de
courant avec terre installée selon les normes en
vigueur (fusible de protection valeur minimale 10
A).

Assurez-vous que la tension d'alimentation
corresponde a la tension indiquée sur la fiche
signalétique.

Ne pas entortiller ou pincer le cordon
d’alimentation. Tenez le cordon d’alimentation

et le four a I'écart des sources de chaleur (par
exemple plaques de cuisson et flammes de gaz).

Pour retirer le cordon de la prise murale, ne tirez
jamais sur le fil mais servez-vous de la fiche. Ne
portez pas I'appareil en le tenant par son cordon
d’alimentation.

Ne plongez pas 'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide. Ne le nettoyez pas sous I'eau courante et
ne le lavez pas au lave-vaisselle. Cependant, la
plaque de cuisson, la grille de cuisson, la broche
et les poignées peuvent étre lavés au lave-
vaisselle une fois démontées.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
le four.

Ne touchez pas la fiche avec des mains
mouillées.

N'utilisez pas le four a I'extérieur.



N'utilisez pas d'objets métalliques pour essayer
de retirer des aliments de l'intérieur du four.
Débranchez toujours I'appareil du secteur, puis
servez-vous d'un outil contondant en bois.

Tant que 'appareil est raccordé au secteur, un
courant électrique est présent dans I'appareil,
méme si celui-ci est éteint.

Débranchez toujours la fiche de la prise murale
apres ['utilisation.

En cas d’urgence ou de mauvais fonctionnement,
débranchez immédiatement I'appareil du secteur.
Assurez-vous, de ce fait, que la prise sur laquelle
est branché I'appareil est facilement accessible et
que la fiche peut étre débranchée a tout moment.

Débranchez toujours la fiche de la prise murale
avant le nettoyage ou des opérations de
maintenance sur l'appareil.

Ne pas essayez d’ouvrir ou de démonter le four,
et ne tentez pas d'y apporter des modifications
techniques.

Surfaces chaudes et graisses chaudes

Lorsque le four est en marche, ainsi qu’aprés son
utilisation, la température des surfaces accessibles
peut étre extrémement élevée. Il existe un risque de
brllure causé par les aliments chauds :

En aucun cas, ne touchez pas les surfaces
internes chaudes ou les résistances.

Ne mettez jamais votre main a l'intérieur du four
lorsque celui-ci est en marche. Servez-vous
toujours des poignées fournies pour la plaque
de cuisson, la grille et la broche pour retirer

les aliments. Si nécessaire, servez-vous de
maniques.

Ne touchez jamais les surfaces extérieures du
four lorsqu'il est en marche.

Lorsque le four est en marche, touchez
uniquement la poignée de la porte ou le panneau
de commande.

Prenez soin en ouvrant la porte car de la vapeur
peut s’échapper.
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+ Attention : Ne versez jamais d’eau ou tout
autre liquide a l'intérieur car cela entrainerait la
formation de vapeur brilante.

+ Ne pas transporter ou déplacer le four lorsqu'’il est
en fonctionnement.

+ Ne touchez pas les surfaces métalliques ou les
résistances immédiatement apres ['utilisation.

* Aprés ['utilisation, attendez au moins 30 minutes
avant de retirer la lechefrite. Attention : La
graisse reste chaude trés longtemps et ne doit
pas étre traitée a un moment quelconque tant
qu’elle n'a pas refroidi.

Manque d’hygiéne

Le manque d’hygiéne peut entrainer la formation de

bactéries a l'intérieur de I'appareil :

+ La léchefrite doit étre régulierement vidée et
nettoyee.

* Ne laissez pas d’aliments dans le four lorsque
I'appareil n'est pas utilisé.

Il existe un risque pour la santé si des produits
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nettoyants inappropriés sont utilisés :

+ Seuls des produits nettoyants adaptés a
I'alimentaire doivent étre utilisés pour nettoyer les
piéces détachées en contact avec les aliments.

Risque de dommage matériel du four

La mauvaise utilisation de I'appareil peut entrainer
des dommages :

* Placez toujours I'appareil sur une surface séche,
plane, antidérapante et résistant a la chaleur.

* Ne pas placer le four sur une surface chaude ou a
proximité d’une source de chaleur.

* Ne pas laisser le cordon d’alimentation pendre
librement ou au bord d’une table.

* Ne pas utiliser de produits nettoyants ou d’outils
autres que ceux spécifiés dans les instructions
pour nettoyer le four.

+ Avant de ranger le four, débranchez la fiche de
la prise murale et laissez suffisamment refroidir
I'appareil.



En cas de four défectueux

Un four défectueux peut entrainer des dommages
matériels ou des blessures :

+ Vérifiez le four afin de détecter tout signe de
dommage a chaque utilisation. Si des dommages
dus au transport sont détectés, veuillez contacter
le détaillant chez qui I'appareil a été achete.

* Ne faites jamais fonctionner un four défectueux.
Ne faites pas fonctionner un four si celui-ci est
tombé.

* Dans le cas ou le cordon d’alimentation de
I'appareil présente des signes de dommage, il
doit étre remplacé par le fabricant ou son service
clientéle, ou une personne similairement qualifiée
pour éviter tout risque.

* Le four ne comprend aucun composant que vous
pourriez réparer ou remplacer vous-méme. Les
réparations doivent étre effectuées uniquement
par le Service SEVERIN.

2  Caractéristiques techniques

Catégorie et type d'appareil  Four grille-pain, TO2061

Voltage 220-240 V~, 50/60 Hz
Puissance/consommation env. 1500 W

d'énergie

Dimensions (L x H x P) 440 mm x 292 mm x 385 mm
Poids 5,87 kg

Commande 5 positions

O ARRET

@ Chaleur en haut

Chaleur en haut avec tournebroche

Chaleur en haut et en bas

Chaleur en bas

01:00 - 60:00 min.
100-230 °C

Temps de cuisson réglable
Température réglable
Marquages particuliers
ATTENTION - Surface chaude. Laissez

refroidir I'appareil et ses accessoires.

Ne pas jeter avec les ordures ménagéres.

I B

Ce produit est en conformité avec toutes
les directives relatives au marquage “CE”.
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3 Apergu et piéces incluses

Visualisation du four grille-pain

llustration 1: Four grille-pain et piéces accessoires — Vue d’ensemble
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Pos.

10

11

12

Description/Fonction

non visible :
+ 2résistances en haut
+ 2résistances en bas

Four grille-pain

Porte du four

Poignée de la porte

Panneau de commande (voir page 51)

Grille de cuisson

Plague de cuisson

Léchefrite

Poignée de la broche

Broche avec griffes pour aliment

Poignée pour grille et plaque de cuisson

Pierre a pizza



Panneau de commande en détail

Pos.

lllustration 2 : Panneau de commande en détail

Description/Fonction

Témoin lumineux
(allumé lorsque le four est en marche)

Thermostat

(100 —230 °C)

Commande 5 positions

« [OARRET

+ = Chaleur en haut

. Chaleur en haut avec tournebroche
. Chaleur en haut et en bas

. Chaleur en bas

Minuterie
(01:00 — 60:00 min.)

4 Installation du four grille-pain

AVERTISSEMENT

A Risque d'incendie ! La chaleur émanant du four
est suffisamment forte pour enflammer des objets
inflammables a proximité.

— Le four ne doit pas étre installé ou utilisé dans
un placard.

— Le four ne doit pas étre installé directement
sous un placard ou une étagére.

— Une distance minimale de sécurité par rapport a
d'autres appareils, surplomb, plafond ou autres
objets doit étre respectée.

Assurez une ventilation suffisante autour de I'appareil en permanence.
L'appareil doit, de ce fait, étre installé dans un endroit répondant aux
exigences suivantes :

+  aproximité d'une prise murale reliée a la terre (fusible de protection
de valeur minimale 10 A),

+  posé horizontalement et a I'abri des chocs et vibrations,
+ résistant a la chaleur,

+ éloigné de toute source de chaleur et de surfaces et objets
inflammables (> 1 m)

Les distances de sécurité minimales par rapport aux murs ou tout autre objet
doivent étre respectées :

+ Cotés: 12cm
o Arriere:  12cm
* Hauteur: 30 cm
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5 Utilisation du four pour la premiére fois 6. Attendez que le temps préprogrammé se soit écoulé et I'émission d’un
signal sonore.

Avant de cuire des aliments dans le four grille-pain pour la premiére fois, D Les résistances s'éteignent automatiquement.
celui-ci doit d’abord avoir été mis en marche a vide, c'est-a-dire sans
aliment. Ceci afin d’éliminer toute odeur de neuf.

1. Installez le four tel indiqué au Chapitre 4 'Installation du four grille-pain'.

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ! Tout emballage ou tout matériau
restant peut prendre feu.
— Retirez tout élément d’emballage avant
I'utilisation. Assurez-vous également que tout
matériau d’emballage interne est retiré de
lintérieur du four.
2. Branchez la fiche sur une prise murale adaptée.
Réglez la température sur 200 °C.

Tournez la commande 5 positions sur le symbole (chaleur en haut
et en bas)

5. Réglez la minuterie sur 10 minutes.
< Le four commence le préchauffage.
> Lacirculation d’air commence automatiquement.
< Le bruit discret de la minuterie se fait entendre.

o CONSEIL :

1 Lorsque I'appareil est mis en marche pour la
premiére fois, une légere odeur se fait sentir. Ceci
est tout a fait normal et ne durera que trés peu de
temps.

Assurez une ventilation efficace.
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6

Préparation des aliments dans le four

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ! Les résidus alimentaires a
lintérieur du four peuvent devenir brilants et

peuvent occasionner des brdlures, surtout lorsque
les aliments ont une forte teneur en graisse.

— Assurez-vous que l'intérieur, surtout les
résistances, et tous les accessoires ne sont pas
couverts de résidus alimentaires.

— Nettoyez toute contamination tel indiqué au
Chapitre 7 'Nettoyage du four'.

— En cas de détection de fumée, le four doit étre
éteint immédiatement : tournez simplement
la commande 5 positions sur le symbole O
(ARRET).

Pour cuire des aliments, vous pouvez choisir 4 niveaux de cuisson :

Chaleur en haut (seules les 2 résistances du haut sont
allumées)

Chaleur en haut avec tournebroche (seules les résistances en
haut sont allumées, et le tournebroche est activé)

Chaleur en haut et en bas (toutes les résistances sont allumées)
@8 Chaleur en bas (seules les 2 résistances du bas sont allumées)

o

Aliment

Poulet
(tournebroche)

Pizza
(congelée)

Croque-Hawai

Baguette
(congelée)

CONSEIL :
Choisir le niveau de cuisson

Le niveau de cuisson adapté dépend largement

du type d’aliments a cuire. De ce fait, les temps

de cuisson ci-dessous sont donnés uniquement a
titre indicatif. Respectez toujours les instructions de
cuisson du fabricant.

Température/niveau de cuisson  Temps de cuisson

180 °C 60 mi

min.
200 °C o 10m
220 °C 10— 14 mi
= min.
200°C 14 - 15 mi
= min.

6.1 Utilisation de la plaque de cuisson ou de la grille

1. Assurez-vous que la l&chefrite est correctement installée sous les deux
résistances du bas.

2. Assurez-vous que I'appareil est branché au secteur.
3. Servez-vous du thermostat pour régler la température requise.
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CONSEIL :
Préchauffage du four

o

Selon la recette, il se peut qu'il soit nécessaire de
faire préchauffer le four avant la cuisson elle-méme.
Dans le cas ou les instructions de cuisson ne
mentionnent pas spécifiquement de préchauffage,
omettez les étapes 4 - 6.

Sélectionnez le niveau de cuisson chaleur en haut et en bas [,

Réglez la minuterie sur 10 minutes.

< Le four commence le préchauffage.

2 Lacirculation de I'air commence automatiquement.

< Le bruit discret de la minuterie se fait entendre.

Attendez que le temps préprogrammé se soit écoulé et I'émission d'un

signal sonore.

2 Le préchauffage est terminé.

Posez les aliments sur la plaque ou la grille de cuisson.

o  CONSEIL:

1 Pour empécher les graisses ou tout autre fluide
de couler a l'intérieur, utilisez toujours la plaque
de cuisson lors de la cuisson des aliments a haute
teneur en graisse.

1.

12.

CONSEIL :
Pour une cuisson optimale, utilisez toujours la
pierre a pizza lors de la cuisson des pizzas.

o

— Placez la pierre a pizza avec la pizza au milieu
de la grille de cuisson.

— Pour éviter que les graisses ou le fromage
fondu ne coule a l'intérieur, assurez-vous que la
pate ne déborde pas de la pierre.

Glissez la grille ou la plaque de cuisson dans les rails de guidage et
fermez la porte.

o  CONSEIL:

ﬂ Vous pouvez également préparer deux plats en
méme temps en plagant la grille et la plaque de
cuisson sur des niveaux différents. Cependant, le
temps de cuisson doit peut-étre, dans ce cas, étre
prolongé.

Sélectionnez le niveau de cuisson.

. Servez-vous de la minuterie pour sélectionner le temps de cuisson

désiré.

< Le four commence le préchauffage.

< Lacirculation de I'air circulation commence automatiquement.

< Le bruit discret de la minuterie se fait entendre.

Lors de la cuisson :

vérifiez fréquemment le degré de brunissage par la fenétre du four. Si

vous étes satisfaitndu résultat, tournez la commande 5 positions sur le
symbole [ (ARRET).

Dans le cas contraire, attendez que le temps préprogrammé se soit
écoulé et 'émission d’un signal sonore.



2 Lacuisson est terminée.

< Les résistances s'éteignent automatiquement.

Retrait des aliments

AVERTISSEMENT
A Risque de brilure : Le four, la plaque et la grille de

cuisson sont trés chauds aprés ['utilisation.

- Servez-vous de la poignée pour ouvrir la porte
du four. Tenez votre visage et corps éloignés
de la zone de danger car de la vapeur brilante
peut s'échapper.

— Servez-vous toujours des poignées fournies
avec la plaque et la grille pour retirer les
aliments.

— Ne touchez pas les surfaces internes lors du
retrait des aliments.

- Sinécessaire, servez-vous de maniques.

Ouvrez lentement la porte.

,)’)‘7 Appuyez la partie inférieure de la poignée sur le
‘\"*C.( bord de la grille, au milieu, ou sur le bord de la
. Plaque de cuisson, en poussant aussi loin que

‘\ possible. La poignée est maintenant sécurisée sur
la plaque ou la grille de cuisson.

Retirez délicatement la grille ou la plaque de cuisson avec la poignée.
Placez la grille ou la plaque de cuisson sur une surface résistant a la

chaleur.

AVERTISSEMENT
Risque de brllure : Les aliments cuits sont trés
chauds.

— Ne touchez pas les aliments avec les mains
nues.

— Sinécessaire, laissez-les refroidir suffisamment
avant de servir.

5. Retirez les aliments de la grille ou de la plaque de cuisson et préparez
le plat en suivant la recette, avant de servir.

6. Débranchez toujours la fiche de la prise murale aprés utilisation.

7. Sivous n'avez pas l'intention de vous servir a nouveau du four ce
jour-la :
+  Attendez au moins 30 minutes, jusqu'a ce qu'il ait refroidi a

température ambiante.

+ Nettoyez les piéces accessoires (voir Chapitre 7 'Nettoyage du four’
page 58).

6.2 Utilisation du tournebroche

Lorsque le tournebroche est utilisé, seules les résistances supérieures sont
activées, car des graisses peuvent couler sur les résistances du bas. Le
mécanisme d’entrainement de la broche assure, en tournant, une cuisson
homogéne des aliments.
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AVERTISSEMENT

Risque d’incendie ! Les aliments a haute teneur
en graisse peuvent s'enflammer s'ils entrent en
contact avec les résistances.

— Lors du choix et de la préparation des aliments
a cuire, assurez-vous que ceux-ci puissent
entrer dans le four. Ne laissez pas les aliments
entrer en contact avec les résistances du haut
et du bas.

A

— Pour empécher tout contact direct avec les
résistances, toute partie saillante (ex. les ailes
d’'un poulet) doit étre retenue avec un cure-dent,
un morceau de ficelle ou autre moyen adéquat.

Assurez-vous que la lechefrite est correctement installée sous les
résistances du bas.
Assurez-vous que I'appareil est branché sur le secteur.

Percez les aliments a cuire avec la broche en vous assurant qu'elle
passe bien au milieu. Ceci afin de vous assurer que les aliments restent
suffisamment éloignés des parois du four et des résistances.

Resserrez les griffes pour maintenir les aliments au milieu de la broche.

Insérez la broche dans les supports de montage correspondants &
lintérieur du four :

Glissez I'extrémité de la broche munie du raccord
d’unité motorisée dans le trou du mécanisme
d’entrainement a droite.

10.

1.

Fermez la porte du four.
Réglez le thermostat sur la température désirée.

Tournez la commande 5 positions sur le symbole = (chaleur en haut
avec tournebroche).

Réglez la minuterie sur le temps de cuisson requis.

2 Lesrésistances du haut sont a présent allumées.
< Lacirculation de I'air commence automatiquement.
< La broche commence a tourner.

< Le bruit discret de la minuterie se fait entendre.

Pendant la cuisson :

Vérifiez réguliérement le degré de brunissage par la fenétre du four. Si
vous étes satisfait du résultat, ramenez la commande 5 positions sur le
symbole O (ARRET).

Attendez que le temps de cuisson préprogrammé se soit écoulé et
I'émission d’un signal sonore.

< Les résistances s'éteignent automatiquement.

9 Labroche cesse de tourner.



Servir les aliments

12.
13.

14.

15.

AVERTISSEMENT
Risque de brdlure : Le four et la broche sont trés
chauds apres I'utilisation.

- Servez-vous de la poignée pour ouvrir la porte
du four.

— Servez-vous toujours de la poignée adaptée
pour retirer la broche.

— Ne touchez pas les parois internes lors du retrait
des aliments.

— Si nécessaire, utilisez des maniques.

Ouvrez lentement la porte.

Poussez prudemment la poignée de la broche sous la broche. Assurez-

vous que les deux encoches d’ancrage s'alignent avec les deux

encoches correspondantes de la broche.

Puis, en prenant soin, retirez la broche avec la poignée, de la fagon

suivante :

+ Tout d'abord, soulevez la broche de son support de montage a
gauche dans le four.

+  Puis retirez le raccord d’unité motorisée a droite.

Posez la broche, avec les aliments, sur une surface résistant a la
chaleur.

AVERTISSEMENT
Risque de brdlure : Les aliments sur la broche sont
trés chauds.

— Ne touchez pas les aliments avec les mains
nues.

— Servez-vous d’outils adaptés pour retirer les
aliments de la broche.

— Sinécessaire, laissez suffisamment refroidir les
aliments avant de servir.

16. Retirez soigneusement les aliments de la broche. Avant de servir,

préparez le plat en suivant votre recette.

17. Débranchez toujours la fiche de la prise murale aprés ['utilisation.
18. Sivous n'avez pas l'intention de vous servir a nouveau du four ce

jour-la :
+  Attendez au moins 30 minutes, jusqu'a ce qu'il ait refroidi &
température ambiante.

+  Nettoyez les piéces accessoires (voir Chapitre 7 'Nettoyage du four
page 58).
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7  Nettoyage du four

AVERTISSEMENT
Risque de brilure

— Avant tout nettoyage : éteignez le four (ARRET)
[, débranchez la fiche de la prise murale et
laissez le four et ses pieces accessoires refroidir
complétement (au moins 30 minutes).

AVERTISSEMENT
Risque de blessure corporelle et de dommage
cause au four.

— Nimmergez jamais le four dans I'eau.

— Nutilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
le four.

AVERTISSEMENT
Risques pour la santé dus a 'emploi de produits
nettoyants inadaptés.

— Seuls les produits nettoyant a usage alimentaire
doivent étre utilisés pour nettoyer les piéces
accessoires entrant en contact avec les
aliments.

> B P

ATTENTION
N'utilisez pas de solutions de nettoyage abrasives
puissantes ou d’outils pouvant rayer les surfaces.
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7.1 Apreés utilisation

Le four et toutes les piéces accessoires doivent étre nettoyés aprés chaque
utilisation :

AVERTISSEMENT
A Risque d'incendie ! Les restes d'aliment a
I'intérieur, surtout sur les résistances, deviennent
treés chauds lors de ['utilisation ultérieure du four et
peuvent méme éventuellement prendre feu.
— Gardez l'intérieur et les résistances propres en
permanence.

1. Tout reste d'aliment ou liquide déversé sur les parois internes ou
les résistances peut étre nettoyé avec un chiffon humide. Des
éclaboussures cuites peuvent d’abord étre trempées dans I'eau pour
faciliter le nettoyage.

2. Lagrille, la plaque de cuisson et la broche peuvent étre ainsi nettoyées :
+ Tout d'abord, retirez tout reste d’aliment avec un chiffon humide.
+ Nettoyez les accessoires a I'eau courante a I'aide d’un détergent

doux ou au lave-vaisselle.

3. La pierre a pizza doit étre nettoyée aprés chaque utilisation.

ATTENTION

' La pierre a pizza ne peut pas se laver au lave-
vaisselle et doit étre nettoyée uniquement a la
main.

+ Tout d'abord, retirez de la pierre tout résidu important de graisse ou
d’aliment avec un chiffon sec.

+  Essuyez la pierre avec un chiffon humide, additionné d’un détergent
doux.

+ Laissez-la sécher dans un endroit sec et bien ventilé.



4. Nettoyez la Iechefrite.
+ Retirez la lechefrite du four.

+ Dabord, servez-vous d'un chiffon sec pour retirer tout résidu
important de graisse.

+  Nettoyez la lechefrite & 'eau courante a I'aide d’'un détergent doux
ou au lave-vaisselle.

Nettoyez la paroi interne de la fenétre du four avec un chiffon humide.

Apres le nettoyage, essuyez soigneusement toutes les parties du four et
le four lui-méme avec un torchon de cuisine.

7.2 Nettoyage de I'extérieur et du panneau de
commande (tel requis)
1. Nettoyez I'extérieur du four y compris le panneau de commande avec
un chiffon non pelucheux légérement humide.

2. Siceci n'est pas suffisant, ajoutez quelques gouttes de détergent doux
au chiffon humide.

3. Essuyez avec un chiffon sec.

8 Résolutions des problemes
Résoudre les problémes soi-méme

AVERTISSEMENT
Risque de blessure. Le four ne comprend aucun
composant que vous pourriez réparer ou remplacer

vous-méme.
- Nutilisez jamais un four défectueux.
— N'essayez pas de réparer I'appareil vous-méme.

Si un défaut a été détecté, contactez notre
Service Clientéle.

Avant de contacter notre Service Clientéle ou de renvoyer le four, veuillez
consulter le tableau ci-dessous pour vérifier si le probléme peut étre résolu
chez vous.

Probléme Cause Solution

Le fourne se met Lafiche n’estpas  Branchez la fiche sur une prise
pas en marche. branchée/l'appareil murale.
n'est pas raccordé

au secteur.
De la fumée De la graisse * Eteignez le four.
est produite s'écoule sur les + Laissez-le complétement
pendant le résistances. refroidir.
fonctionnement. * Nettoyez les résistances.
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Probléme Cause Solution

Les aliments sont Le temps + Eteignez le four.

trop cuits /ont  de cuisson + Jetez les aliments bralés.

une couleurtrop  présélectionné « Sélectionnez un temps de

foncee. esttrop long / Ia cuisson plus court ou une
temp’eratl'Jre est température plus basse pour
trop élevée. la prochaine cuisson.

Les alimentsne  Le temps de Augmentez le temps de

sont pas cuitsa  cuisson sélectionné cuisson pour la prochaine
la fin du temps sur la minuterie est  cuisson.

de cuisson trop court.
prédéterminé. . .
La température de  Augmentez la température
cuisson est trop de cuisson pour la prochaine
basse. cuisson.
o CONSEIL :
ﬂ, — Siles suggestions figurant dans le tableau ne

donnent pas de résultats satisfaisants et que
le probléme persiste, contactez notre Service
Clientele.

— Au cas ou vous auriez besoin de pieces de
rechange ou d'accessoires pour votre four,
veuillez vous rendre sur notre boutique en ligne
et consulter notre page 'Service/Ersatzteilshop'
www.severin.de.
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Accessoires et pieces de rechange

Les pieces de rechange ou accessoires peuvent étre facilement commandés
par internet sur notre page web http://www.severin.de sous I'onglet 'Service /
Ersatzteil-Shop'.

Mise au rebut du four

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre collectés
et traités séparément de vos déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui peuvent étre
recyclés. En vous débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et I'environnement.
Votre mairie ou le magasin auprés duquel vous avez acquis
I'appareil peuvent vous donner des informations a ce sujet.



9 Garantie 10 Conformité

Cet appareil est garanti par le fabricant pendant une durée de deux Ce produit est en conformité avec toutes les directives relatives au
ans a partir de la date d‘achat, contre tous défauts de matiére et vices marquage ‘CE’ nécessaires.
de fabrication. Au cours de cette période, toute piece défectueuse sera

remplacée gratuitement. Cette garantie ne couvre pas |‘usure normale de

I'appareil, les piéces cassables telles que du verre, des ampoules, etc., ni

les détériorations provoquées par une mauvaise utilisation et le non-respect

du mode d‘emploi. Aucune garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet

d‘une intervention a titre de réparation ou d‘entretien par des personnes non-

agréées par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte pas les droits Iégaux des

consommateurs sous les lois nationales applicables en vigueur, ni les droits

du consommateur face au revendeur résultant du contrat de vente/d‘achat.

Si votre appareil ne fonctionne plus normalement, veuillez I'adresser, sous

emballage solide, a une de nos stations de service aprés-vente agréées,

muni de votre nom et adresse. Si vous retournez votre appareil pendant

la période de garantie, n‘oubliez pas de joindre a votre envoi la preuve de

garantie (ticket de caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.
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Wij wensen u veel plezier en voldoening met dit SEVERIN kwaliteitsproduct
en danken u voor uw vertrouwen.

Meer dan 120 jaar is het merknaam SEVERIN synoniem voor consistentie,
Duitse kwaliteit en ontwikkelingskracht. Elk apparaat is met grote zorg
geproduceerd en grondig getest.

Met spreekwoordelijke 'Sauerlandse' grondigheid, precisie en eerlijkheid,
heeft het familiebedrijf - in Sundern, Duitsland — met innovatieve producten
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1 Voor uw veiligheid
Volg altijd de instructies voor gebruik op.

Lees de instructies alstublieft goed door voordat
de grill/bakoven wordt gebruikt en bewaar deze
op een veilige plek. Als de oven aan derden
wordt overgedragen dan moeten deze instructies
meegeleverd.

Het niet naleven van de instructies kan resulteren in
ernstig persoonlijk letsel of schade aan de oven.

Belangrijke veiligheidsinformatie buiten de inhoud
van Hoofdstuk 1 wordt duidelijk gemarkeerd, zoals
hieronder, en moet altijd opgevolgd worden om
ongelukken en schade aan de oven te voorkomen:

WAARSCHUWING
Duidt op informatie die opgevolgd moet worden om ernstig
persoonlijk letsel of overlijden te voorkomen.

LET OP
' Geeft informatie aan die opgevolgd moet worden om
schade aan het apparaat te voorkomen.

TIP
Geeft tips en andere bruikbare informatie.

o

Brandgevaar

Voedsel, en specifiek het vet wat erin zit, kan viam
vatten. Er is in principe, altijd het risico van brand als
het apparaat ingeschakeld staat:

« Zorg ervoor dat het apparaat niet geplaatst of
gebruikt wordt nabij brandbare materialen (bijv.
gordijnen, overgordijnen).

* Plaats de oven niet op een gemakkelijk
ontvlambaar oppervlak (bijv. papieren
handdoeken). Het mag alleen gebruikt worden op
hittebestendige opperviakken.

« De oven mag niet in een kast geinstalleerd of
gebruikt worden.

« Gebruik de oven niet op warme opperviakken
of nabij hittebronnen (bijv. kookplaten, gas
vlammen).

+ Plaats geen voorwerpen bovenop de oven.

+ Laat de oven tijdens gebruik niet onbeheerd
achter.

+ Laat het netsnoer niet in aanraking komen met
warme delen van het apparaat.
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Oververhitte olie of vet kan ontbranden. Laat geen
olie of vet op de hete verwarmingselementen
druipen (bijv. als de bakplaat te vol is).

Berg nooit brandbare voorwerpen in de grill/
bakoven op.

Probeer geen voedsel in de oven te bereiden
waar 100% alcohol in zit. Alcohol dampen zullen
waarschijnlijk ontbranden in de oven.

Gebruik de oven nooit zonder kruimelblad.

Nooit proberen eten te bereiden op het
kruimelblad.

Mocht er toch brand ontstaan, de brand blussen
door de vlammen te smoren. Koppel het apparaat
los van de netvoeding. Voorzichtig: Gebruik
onder geen enkele omstandigheid water om te
blussen.

Gevaar voor bepaalde categorieén van personen

Er is een verhoogd risico voor letsel aan kinderen en
personen met verminderde capaciteiten:

Deze oven mag gebruikt worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud) en door personen met
verminderde fysische, zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek van ervaring en
kennis, wanneer deze onder begeleiding zijn of
instructies ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften begrijpen.

Kinderen mogen niet met de oven spelen.

Kinderen mogen niet worden toegestaan om
schoonmaak of onderhoud werk aan het apparaat
te doen.

Het apparaat en het snoer moeten altijd goed
weggehouden worden van kinderen jonger dan 8
jaar.

Waarschuwing: Houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar
zijn b.v. door verstikking.



Personen met sensitiviteit stoornissen, vooral
personen met verminderde sensitiviteit voor
verschillen in temperatuur, moeten beslist extra
voorzichtig zijn bij het gebruiken van het apparaat.

Juist gebruik

De oven mag alleen gebruikt worden voor het
koken, verwarmen of opwarmen van etenswaren.
Alleen de originele toebehorende delen (bakplaat,
bakrek, draaispit, pizzasteen) mogen in het apparaat
geplaatst worden.

Deze grill/bakoven is bestemd voor huishoudelijk of
gelijkwaardig gebruik, zoals

+ door personeel in winkels, kantoren en andere
soortgelijke werkomgevingen,

+ door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,

* in agrarische instellingen,
* in bed and breakfast gasthuizen.

Elk ander gebruik moet beschouwd worden als
onjuist en kan leiden tot persoonlijk letsel of
materiéle schade.
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Onijuist gebruik

* Gebruik de oven niet om eten te bereiden wat
waarschijnlijk de verwarmingselementen of de
binnenkant van de oven zal raken.

+ Deze grill/lbakoven is niet geschikt voor
gebruik met een externe tijdklok of een apart
afstandsbediening systeem.

+ De oven is niet bestemd voor het drogen van

kleding of een ander soort object of keukengerei.

+ De oven mag alleen gebruikt worden met het
kruimelblad wat op de juiste wijze onder de
verwarmingselementen geplaatst is.

+ Gebruik de oven niet om eten te verwarmen wat
nog in afgesloten blikjes zit.

+ Als er voedsel bereidt wordt wat vermoedelijk
zal expanderen (bijv. gistdeeg), zorg er
dan voor dat er voldoende afstand is tot de
verwarmingselementen (zie ook Hoofdstuk 4
'Opstellen van de oven').

* Het apparaat mag niet gebruikt worden als
elektrische verwarming.
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Elektriciteit

Het apparaat werkt op elektriciteit, dus is er altijd
het risico van een elektrische schok. De volgende
voorzorgsmaatregelen moeten daarvoor getroffen
worden:

* Deze oven mag alleen worden aangesloten op
een, volgens de voorschriften geinstalleerd,
geaard veiligheid stopcontact (minimale zekering
waarde 10 A).

+ Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.

* Het netsnoer niet knikken of afklemmen. Houdt
het snoer en de oven zelf goed uit de buurt van
hittebronnen (bijv. kookplaten, gasvlammen).

* Bij het uitnemen van de stekker uit het
stopcontact, nooit aan het netsnoer trekken; altijd
aan de stekker zelf trekken. De oven niet aan zijn
netsnoer optillen.



De oven niet in water of een andere vloeistof
onderdompelen, niet schoonmaken onder

de kraan en niet in de vaatwasser plaatsen.
De bakplaat, het bakrek, de draaispit en de
handgrepen zijn als apart onderdeel echter wel
waterbestendig.

Gebruik geen stoomreiniger voor het
schoonmaken van de oven.

De stekker niet aanraken met natte handen.
Gebruik deze oven niet buitenshuis.

Gebruik geen metalen voorwerpen voor het
verwijderen van etensresten aan de binnenkant
van de oven. Het apparaat altijd eerst van de
netvoeding loskoppelen, en dan een stomp
houten gereedschap gebruiken.

Zolang het aangesloten zit op het lichtnet, staat
er spanning op delen in het apparaat, zelfs als hij
uitgeschakeld is.

Verwijder na gebruik altijd de stekker uit het
stopcontact.

* In geval van nood of een storing, de oven

onmiddellijk van het lichtnet loskoppelen. Zog

er daarom voor dat de stekker van het apparaat
bereikbaar is en te allen tijde uit het stopcontact

genomen kan worden.

Neem altijd de stekker uit het stopcontact voordat

er schoonmaak of onderhoudswerkzaamheden

verricht worden.

Probeer niet het apparaat te openen of te
demonteren en probeer niet technische

veranderingen te verrichten.
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Hete oppervlakken en heet vet

Als de oven aangeschakeld staat en ook na
gebruik, kan de temperatuur van de bereikbare
oppervlakken extreem hoog zijn. Er is ook gevaar
voor brandwonden veroorzaakt door heet voedsel:

+ Raak de hete oppervlakken binnenin of de
verwarmingselementen onder geen enkele
omstandigheid aan.

* Plaats nooit je hand in de oven als deze
ingeschakeld staat. Gebruik altijd de handgrepen
die geleverd zijn voor de bakplaat, het rek en de
draaispit om het eten eruit te halen. Indien nodig
de ovenhandschoenen gebruiken.

« Raak nooit de buitenkant van de oven aan als
deze in gebruik is.

+ Als de oven aanstaat, alleen de deurgreep of het
bedieningspaneel aanraken.

+  Wees voorzichtig bij het openen van de deur
omdat er hete stoom kan ontsnappen.
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Voorzichtig: Giet nooit water of een ander soort
vloeistof in de hete binnenkant omdat dit hete
waterdamp zal veroorzaken.

Draag of verplaats de oven niet tijdens gebruik.

Raak geen metalen delen of de
verwarmingselementen aan direct na het gebruik.

Na gebruik tenminste 30 minuten wachten
voordat het kruimelblad verwijderd wordt.
Voorzichtig: Vet blijft een heel lang heet en
mag eigenlijk niet aangeraakt worden totdat het
volledig is afgekoeld.



Slechte hygiéne Gevaar voor beschadiging van de oven

Slechte hygiéne kan resulteren in het ontstaan van Onjuist gebruik van de oven kan schade
bacterién in de oven: veroorzaken:
* Het kruimelblad moet regelmatig geleegd en + Plaats de oven altijd op een droog, vlak, antislip
schoongemaakt worden. en hittebestendig opperviak.
+ Laat geen eten in de oven achter als het apparaat * Plaats de oven niet op een heet oppervlak of
niet in gebruik is. dichtbij een sterke hittebron.
Er bestaat ook een gezondheidsrisico wanneer er + Laat het netsnoer niet vrij of over de rand van een
ongeschikte schoonmaakmiddelen worden gebruikt: tafel hangen.
+ Alleen voeding vriendelijke schoonmaakmiddelen * Gebruik geen schoonmaakmiddelen of
mogen gebruikt worden voor het schoonmaken gereedschap behalve datgene wat in de
van de afzonderlijke onderdelen die met het schoonmaak instructies voor de oven
voedsel in contact gekomen zijn. gespecificeerd wordt.

+ Voordat het apparaat opgeborgen wordt, eerst
de stekker uit het stopcontact nemen en de oven
helemaal af laten koelen.
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Bij een defect aan het oven

Een defecte oven kan schade en letsel veroorzaken;

+ Voordat de oven gebruikt wordt deze eerst
controleren op beschadiging. Wanneer u
transportschade ziet, graag contact opnemen met
de verkoper waar het product gekocht is.

+ Gebruik nooit een defecte oven. Gebruik nooit
een oven nadat deze gevallen is.

+ Als het netsnoer van de oven beschadigd is,
moet deze vervangen worden door de fabrikant,
hun klantenservice of een ander gekwalificeerd
persoon om zodoende gevaar te voorkomen.

+ Het apparaat bevat geen onderdelen die u zelf
kunt onderhouden of repareren. Reparaties
mogen alleen uitgevoerd worden door SEVERIN
Service.
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2 Technische gegevens

Categorie en type apparaat  Grill/bakoven, TO2061

Voltage 220-240 V~, 50/60 Hz
Vermogen/energieverbruik  ca. 1500 W

Afmeting (B x H x D) 440 mm x 292 mm x 385 mm
Gewicht 5.87 kg

5-standen schakelaar

Qur

[ Bovenwarmte

Bovenwarmte met draaispit

Bovenwarmte en onderwarmte
Onderwarmte

01:00 - 60:00 min.
100-230 °C

Instelbare bedrijfsduur
Instelbare temperatuur
Speciale markeringen

VOORZICHTIG - Heet opperviak. Laat het

apparaat en zijn componenten afkoelen.

Niet weggooien bij het huisvuil.

I B>

Dit product komt overeen met de bindende
CE etikettering voorschriften.

()
m



3 Overzicht en inbegrepen onderdelen Pos.
De grilllbakoven in een oogopslag

10

11

Afb. 1: De grilllbakoven en zijn toebehorende delen - Overzicht

12

Omschrijving/functie

niet zichtbaar:
+ 2 bovenwarmte elementen
+ 2 onderwarmte elementen

Grill/lbakoven

Oven deur

Deurgreep

Bedieningspaneel (zie blz. 72)

Bakrek

Bakplaat

Kruimeblad

Handgreep draaispit

Draaispit met voedsel klem

Bakrek en handgreep voor plaat

Pizzasteen
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Het bedieningspaneel in detail
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Afb. 2: Bedieningspaneel in detail

Omschrijving/functie

Indicatielampje
(aan terwijl de oven ingeschakeld is)

Temperatuur regelaar

(100 —230 °C)

5-standen schakelaar

- Quir

+ @ Bovenwarmte

. Bovenwarmte met draaispit
. Boven en onderwarmte

. Onderwarmte

Timer
(01:00 — 60:00 min.)

4  Opstellen van de oven

WAARSCHUWING

A Brandgevaar! De hitte die de oven uitstraalt is
voldoende sterk om brandbare voorwerpen in de
omgeving te laten ontbranden.

— De oven mag niet in een kast geinstalleerd of
gebruikt worden.

— De oven mag niet direct onder een kast of plank
geinstalleerd worden.

— Een voldoende minimale afstand tot alle
apparaten, uitsteeksels, plafond of andere
voorwerpen moet gehandhaafd worden.

Zorg altijd voor voldoende ventilatie om het apparaat heen. Het apparaat
moet daarom opgesteld worden op een plek die voldoet aan de volgende
vereisten:

+ dichtbij een geaard stopcontact (minimaal gezekerd voor 10 A),
+ horizontaal geplaatst en beschermd tegen schokken en vibratie,
+ hittebestendig
+ op ruime afstand van verwarmde of brandbare opperviakken en
voorwerpen (> 1 m)
De volgende minimale afstanden tot muren of andere voorwerpen moet
gehandhaafd blijven:
+ Zikanten: 12cm
+ Achterkant: 12 cm
+ Bovenkant: 30cm



5 Deoven voor de eerste keer gebruiken

Voordat de grill/bakoven voor de eerste keer met voedsel gebruikt wordt,
moet hij leeg gebruikt worden, d.w.z. zonder voedsel. Dit helpt om de
geurtjes te laten verdwijnen.

1. Stel de oven op zoals beschreven in Hoofdstuk 4 'Opstellen van de
oven'.

WAARSCHUWING
Brandgevaar! Overgebleven verpakking of andere
overgebleven materialen kunnen ontbranden.

— Verwijder voor het gebruik alle
verpakkingsmaterialen. Zorg er ook voor dat alle
verpakkingsmaterialen in de binnenkant van de
oven eruit gehaald worden.

Steek de stekker in een geschikt stopcontact.
Zet de temperatuurregelaar op 200 °C.

Draai de 5 standen schakelaar naar zijn stand (boven/
onderwarmte).

5. Stel de timer in op 10 minuten.
> De oven begint met het voorverwarmen.
< De luchtcirculatie start automatisch.
< Een zacht tikkend geluid van de timer is hoorbaar.

o TIP:

1 Wanneer het apparaat voor de eerste keer
ingeschakeld wordt, ontstaat er een licht geur. Dit is
normaal en zal van zeer korte duur zijn.

Zorg voor voldoende ventilatie.

6. Wacht tot de vooraf ingestelde tijd verstreken is, en er een
geluidssignaal hoorbaar is.

< De verwarmingselementen zullen zichzelf uitschakelen.
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6 Voedsel bereiden in de oven TIP:

Selecteren van het warmte niveau

o

Brandgevaar! Voedselresten binnenin de oven afhankelijk van het soort voedsel wat gekookt
worden zeer warm en kunnen gaan branden, vooral gaat worden. De onderstaande kooktijden zijn
als het voedsel een hoog vetgehalte heeft. daarom bij benadering. Neem daarom altijd de

j WAARSCHUWING Het meest geschikte warmte niveau is grotendeels

— Zorg ervoor dat de binnenkant, vooral de kookinstructies van de fabrikant in acht.
verwarmingselementen, en alle toebehorende
delen vrij zijn van voedselresten. Voedsel Temperatuur/warmte niveau  Kooktijd
— Maak de verontreiniging schoon zoals Kip 180 °C
beschreven in Hoofdstuk 7 'De oven reinigen'. (draaispit 60 min.
— Mocht er rook gedetecteerd of geroken worden
dan moet de oven onmiddellijk uitgeschakeld Pizza 200 °C ;
worden: gewoon de 5 standen schakelaar naar (diep gevroren) 9 - 10 min.
zijn stand O (UIT) draaien.
Voor het koken van eten kunt u kiezen uit 4 warmte niveaus: bt el 2C 10 = 14 min.
. Bovenwarmte (alleen de 2 bovenwarmte elementen worden
ingeschakeld) Baguette 200 °C 1415 m
. (diep gevroren) - o min.
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Bovenwarmte met draaispit (alleen de bovenwarmte elementen
worden geactiveerd en de aandrijving van de draaispit wordt

ingeschakeld) .

Boven en onderwarmte (alle verwarmingselementen worden 6.1 De bakplaat of het rek gebrwken

ingeschakeld) 1. Zorg ervoor dat het kruimelblad goed geplaatst is onder de twee

B Onderwarmte (alleen de 2 onderwarmte elementen worden onderwarmte elementen.

ingeschakeld) 2. Zorg ervoor dat het apparaat aangesloten is op het lichtnet.
Gebruik de temperatuurregelaar om de gewenste temperatuur in te
stellen.



o

TIP:
Voorverwarmen van de oven

Afhankelijk van het recept, kan het nodig zijn

de oven voor te verwarmen vaor het werkelijke
kookproces. Als de kookinstructies niet specifiek
voorverwarmen vereisen, sla dan stap 4 - 6. over.

Selecteer het boven/onderwarmte warmte niveau [E],
Stel de timer in op 10 minuten.

<> De oven begint met voorverwarmen.

2 De luchtcirculatie start automatisch.

< Een zacht tikkend geluid van de timer is hoorbaar.

Wacht totdat de vooraf ingestelde tijd verstreken is en er een
geluidssignaal hoorbaar is.

2 Het voorverwarmen is nu voltooid.

Plaats het eten op de bakplaat of op het rek.

o
1L

TIP:

Om te voorkomen dat vet en andere vloeistoffen
tegen de binnenkant gaat druipen, altijd de bakplaat
gebruiken tijdens het bereiden van eten met een
hoog vetgehalte.

10.

1.

12.

TIP:
Voor optimale bak resultaten, altijd de pizzasteen
gebruiken voor het maken van pizza'’s.

Ho

— Plaats de pizzasteen met de pizza erop in het
midden van het bakrek.

— Om te voorkomen dat er vet of gesmolten kaas

tegen de binnenkant druipt, ervoor zorgen dat
het deeg de steen niet overlapt.

Schuif het bakrek of de plaat in de geleiding sleuven en sluit de deur.

o TP

l U kunt ook twee gerechten tegelijkertijd bereiden
door het bakrek en de bakplaat in verschillende
sleuven te plaatsen. De kooktijd kan hierdoor wel
langer worden.

Stel het gewenste warmte niveau in.

Gebruik de timer om de gewenste kooktijd te selecteren.
< De oven begint met het voorverwarmen.

< De luchtcirculatie start automatisch.

> Een zacht tikkend geluid van de timer is hoorbaar.

Tijdens het koken:

regelmatig de bruiningsgraad controleren door het venster van de oven
deur. Als het resultaat naar tevredenheid is, de 5 standen schakelaar
terugdraaien naar zijn O (UIT) stand.

Wacht anders totdat de vooraf geprogrammeerde tijd verstreken is, en
een geluidssignaal hoorbaar is.

< Het kookproces is voltooid.
< De verwarmingselementen zullen zichzelf uitschakelen.
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Het eten uitserveren 5. Neem het eten van het rek of de plaat en maak het gerecht af volgens
uw recept voordat het geserveerd wordt.

év:\\/ggsv%:%\gﬁv?on den: De oven. het bakrek en 6. Haal na het gebruik van de oven altijd de stekker uit het stopcontact.
het blad zijn na gebruik noé steeds zeer warm. 7. Als u niet van plan bent de oven dezelfde dag weer te gebruiken:

— Gebruik de deurgreep om de oven te openen. +  Wacht tenminste 30 minuten totdat hij is afgekoeld naar

Houd je hoofd en lichaam goed op afstand kamertemperatuur.
van de gevarenzone omdat er hete stoom kan + Maak de afzonderlijke delen schoon (zie Hoofdstuk 7 'De oven
ontsnappen. reinigen' op pagina 78).
— Gebruik altijd de meegeleverde hangreep voor
de plaat en rek om het eten eruit te nemen. 6.2 De draaispit gebruiken
— Raak de binnenkant van de oven niet aan bij het o .
uithemen van het eten. Wanneer de draaispit gebruikt wordt, worden alleen de bovenwarmte

elementen geactiveerd, omdat vet omlaag op de onder elementen kan
druipen. De draaispit zorgt voor het soepel en gelijkmatig draaien van het
1. De deur langzaam openmaken. eten aan het spit.

\"’\)ﬂy Plaats het lagere gedeelte van de handgreep in het

WAARSCHUWING
‘\’{( midden van het rek of de rand van de plaat, zover '
\ \\ als hij gaat. De handgreep grijpt nu veilig de plaat of TR VO?dSGI mgt CAT HEOE VIR 2
S het rek. kan ontbranden bij aanraking van de warmte

- Indien nodig, ovenhandschoenen gebruiken.

elementen.
— Bij het selecteren of bereiden van het eten voor
Verwijder voorzichtig de bakplaat of het rek met de handgreep. het koken, ervoor zorgen dat het niet te groot
4. Zethetrek of de plaat neer op een hittebestendige ondergrond. is voor de binnenkant van de oven. Laat het
voedsel niet in aanraking komen met de boven
WAARSCHUWING of onderwarmte elementen.
A Gevaar voor brandwonden: Het gekookt eten is — Om direct contact met de warmte elementen
Zeer warm. te voorkomen, moeten uitstekende delen
— Raak het eten niet aan met blote handen. (bijv. kippenvleugels) vastgezet worden met

een tandenstoker, een stukje touw of andere

— Indien nodig, voldoende af laten koelen voordat 5
geschikte methodes.

er geserveerd wordt.
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Zorg ervoor dat het kruimelblad goed geplaatst is onder de twee
onderwarmte elementen.

Zorg ervoor dat het apparaat aangesloten zit op het lichtnet.

Prik het eten wat gekookt moet worden aan de spit, en zorg ervoor dat
deze door het midden gaat. Dit om er zeker van te zijn dat het eten

op voldoende afstand zit van de zijkanten van de oven en warmte
elementen.

Gebruik de klemmen om het voedsel in het midden van de spit vast te
zetten.

Plaats de spit in de corresponderende ophangingen binnenin de oven:

" Schuif het spit eindstuk met aandrijf kant in de
aandrijf opening aan de rechterkant.

Sluit de deur van de oven.
Stel de temperatuur in op het vereiste niveau.

Draai de 5 standen schakelaar naar zijn stand (bovenwarmte met
draaispit).

Stel de timer in op de benodigde kooktijd.

> De bovenwarmte elementen zijn nu ingeschakeld.

< De luchtcirculatie start automatisch.

< De draaispit gaat draaien.

< Een zacht tikkend geluid van de timer is hoorbaar.

10. Tijdens het koken:

1.

Regelmatig de bruiningsgraad controleren door het venster van de
deur. Als het resultaat naar tevredenheid is, de 5 standen schakelaar
terugdraaien naar zijn [ (UIT) stand.

Wacht tot de vooraf ingestelde tijd verstreken is en het geluidssignaal
hoorbaar is.

< De verwarmingselementen schakelen zichzelf automatisch uit.
< De draaispit stopt met draaien.

Het eten uitserveren

12.
13.

14.

WAARSCHUWING

Gevaar voor brandwonden: De oven en draaispit

zijn na het gebruik nog zeer warm.

— Gebruik de deurgreep om de oven open te
maken.

A

— Gebruik altijd de juiste handgreep om de spit
eruit te halen.

— Raak de binnenwanden niet aan tijdens het
uitnemen van het eten.

- Indien nodig, ovenhandschoenen gebruiken.

De deur langzaam openmaken.

Duw de handgreep voor de spit voorzichtig onder de spit. Zog ervoor
dat de twee draagbeugels verbinden met de twee corresponderende
uitsparingen op de spit.

Neem nu als volgt de spit er voorzichtig met de handgreep uit:

+ Eerst aan de linkerkant van de oven de spit uit zijn uitsparing tillen.

*  Neem dan het aandrijf eind van de spit aan de rechterkant eruit.
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15. Zet dan de spit, met het eten erop, neer op een hittebestendige
ondergrond.

WAARSCHUWING
Gevaar voor brandwonden: Het eten aan de spit zal
zeer warm zijn.

— Raak het eten niet aan met blote handen

— Gebruik geschikt gerei om het eten van de spit
af te halen.

- Indien nodig, het eten voldoende af laten koelen
voordat het geserveerd wordt.
16. Neem het eten voorzichtig van de spit af. Voordat het geserveerd wordt,
het gerecht volgens uw recept bereiden.
17. Haal na het gebruik van de oven altijd de stekker uit het stopcontact.
18. Als u niet van plan bent de oven dezelfde dag weer te gebruiken:

+ Wacht tenminste 30 minuten totdat hij afgekoeld is tot
kamertemperatuur.

+ Maak de afzonderlijke delen schoon (zie Hoofdstuk 7 'De oven
reinigen' op pagina 78).
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7

De oven reinigen

A

A
A

WAARSCHUWING
Gevaar voor brandwonden

— Voordat er schoongemaakt wordt: de oven UIT
schakelen [, de stekker uit het stopcontact
halen en de oven met zijn delen volledig laten
afkoelen (tenminste 30 minuten).

WAARSCHUWING
Risico op persoonlijk letsel en schade aan de oven

— De oven nooit in water onderdompelen.
— Gebruik geen stoomreiniger in de oven.

WAARSCHUWING

Er bestaat ook een gezondheidsrisico wanneer
er ongeschikte schoonmaakmiddelen worden
gebruikt.

- Alleen voeding vriendelijke
schoonmaakmiddelen mogen gebruikt worden
voor het schoonmaken van de afzonderlijke
onderdelen die met het voedsel in contact
gekomen zijn.

LET OP

Gebruik geen schuurmiddelen, agressieve
schoonmaakmiddelen of hulpmiddelen die krassen
op het oppervlak kunnen veroorzaken.



7.1 Na het gebruik

De oven en alle toebehorende delen moeten na elke cyclus van gebruik
gereinigd worden:

WAARSCHUWING
Brandgevaar! Voedselresten binnenin de oven,
vooral op de verwarmingselementen, worden zeer

warm als de oven weer gebruikt wordt en deze

kunnen zelfs vlam vatten.

— Altijd de binnenkant en de
verwarmingselementen schoonhouden.

1. Eventuele overgebleven voedselresten of gemorste vioeistof in de

binnenkant of op de verwarmingselementen kunnen verwijderd worden
met een vochtige doek. Bakspetters kunnen eerst met water doorweekt

worden om het verwijderen te vergemakkelijken.
2. Het rek, de plaat en spit moeten als volgt worden gereinigd:
+  Verwijder eerst alle voedselresten met een vochtige doek.

+ Reinig de onderdelen onder de kraan met een mild afwasmiddel of

in de vaatwasser.
3. De pizzasteen moet elke keer na gebruik schoongemaakt worden.

LET OP
' De pizzasteen is niet vaatwasserbestendig en mag
alleen met de hand afgewassen worden.

+  Eerst een droge doek gebruiken om de steen vrij te maken van
ergste vet of etensresten.

+  Veeg de steen dan schoon met een vochtige doek en een mild
afwasmiddel.

+  Plaats hem opzij om te laten drogen in een droge goed
geventileerde plek.

4. Reinig het kruimeblad.
* Neem het blad uit de oven.

+  Eerst een droge doek gebruiken om de ergste vet restanten te
verwijderen.

* Reinig het blad onder de kraan met een mild afwasmiddel of in de
vaatwasser.

5. Maak de binnenkant van het ovenvenster schoon met een vochtige
doek.

6. Na het schoonmaken, alle onderdelen en de oven zelf goed afdrogen
met een theedoek.

7.2 Behuizing en bedieningspaneel reinigen (indien
nodig)
1. Reinig de behuizing van de oven inclusief het bedieningspaneel met een
licht vochtige pluisvrije doek.

2. Als dit niet voldoende is, wat mild afwasmiddel op het vochtige doekje
doen.

3. Afdrogen met een droge doek.
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8
Zelf problemen oplossen

Probleemopsporing

WAARSCHUWING

Risico op letsel. De oven bevat geen componenten
die u zelf kunt onderhouden of repareren.

— Nooit een defecte oven gebruiken.

— Probeer niet zelf reparaties uit te voeren. Als er
een defect gevonden wordt, neem dan contact
op met onze afdeling klantenservice.

Probleem Oorzaak

De oven De stekker is niet

schakelt niet  ingestoken/ het apparaat

aan. is niet gekoppeld aan
het lichtnet.

Rook wordt Vet druipt op de

gedetecteerd  verwarmingselementen.

tijdens het

gebruik.
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Voordat u contact opneemt met onze klantenservice of de oven opstuurt,
graag de volgende tabel gebruiken om te controleren of het probleem thuis
opgelost kan worden.

Remedie

Steek de stekker in het
stopcontact.

+ Schakel de oven uit.

+ Laat deze volledig afkoelen.

* Reinig de
verwarmingselementen.

Probleem Oorzaak Remedie

Het voedsel  De vooraf ingestelde + Schakel de oven uit.

is te gaar [ te kOOktljd is te Iang /de « Gooi het verbrand eten weg.

donker. temperatuur is te hoog. . Sglecteer een kortere
kooktijd of lagere
temperatuur voor de
volgende kookcyclus.

Hetvoedsel  De geselecteerde timer  Verhoog de timer instelling

is nog instelling is te kort. voor de volgende kookcyclus.
steeds niet i
gaar, nadat De temperatuur is te Verhoog de temperatuur voor
de vooraf laag. de volgende kookcyclus.
ingestelde tijd
verstreken is.

o TIP:

ﬂ - Als de aanwijzingen in de tabel niet voldoende resultaat

bieden en het probleem standhoudt, neem dan contact
op met onze afdeling klantenservice.

- Indien u vervangende onderdelen of accessoires voor uw
oven nodig heeft, bezoek dan onze internetwinkel in de
paragraaf 'Service/Ersatzteilshop' op onze website www.
severin.de.



Accessoires en reserveonderdelen

Vervangende onderdelen of accessoires kunnen eenvoudig besteld worden
via internet op onze homepage http://www.severin.de in de paragraaf
'Service/Ersatzteilshop'.

Afvoeren van de oven

Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten apart
weggegooid worden van het huishoudelijke afval, daar
deze waardevolle materialen bevatten welke men kan
recyclen. Het op de juiste wijze afvoeren zal het milieu en
de gezondheid beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.

9 Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten van garantie is schade die ontstaan
is door het niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, normale slijtage
en zeer breekbare onderdelen als glaskannen etc. Deze garantieverklaring
heeft geen invloed op uw wettelijke rechten, en ook niet op uw legale
rechten welke men heeft als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop van goederen beheerst. De garantie
vervalt bij reparatie door niet door ons bevoegde instellingen.

10 Conformiteit

Dit product voldoet aan alle CE labeling richtlijnen die voor zijn CE-
markering vereist zijn.
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Estimado Cliente,

Le deseamos que disfrute con placer y satisfaccion de este producto de
calidad SEVERIN, y le agradecemos su confianza.

Durante mas de 120 afios, la marca SEVERIN ha sido sinénimo de
consistencia, calidad alemana y fuerza de desarrollo. Cada unidad ha sido
fabricada con enorme atencion y extensamente probada.

Con la proverbial meticulosidad, precision y honestidad de 'Sauerland', la
empresa familiar — basada en Sundern, Alemania - ha atraido a clientes de
todo el mundo con productos innovadores desde el establecimiento de la
compafiia en 1892.

Con sus ocho grupos de productos - café, desayuno, cocina, barbacoa,
menaje, cuidado de suelos, higiene personal y enfriamiento y congelacion

- SEVERIN ofrece mas de 250 productos, una verdaderamente amplia
gama de pequefios electrodomésticos, con el producto adecuado para cada
ocasion.

Conozca el amplio abanico de productos SEVERIN, y visitenos en
www.severin.de 0 www.severin.com.

Su equipo SEVERIN



1 Por su seguridad
Siga siempre las Instrucciones de Uso

Lea detenidamente las instrucciones antes de utilizar
el horno de coccion y tostador, y consérvelas en un
lugar seguro. Si entrega el horno a un tercero, debe
acompanarlo de estas instrucciones.

La inobservancia de las instrucciones podria resultar
en lesiones personales graves o dafar el aparato.

La informacién sobre seguridad importante mas
alla del contenido del Capitulo 1 esta marcada de
modo destacado, como a continuacion, y debe ser
observada en todo momento para evitar accidentes
y dafios al horno:

ADVERTENCIA
Indica informacién que debe observarse para evitar
lesiones personales graves o mortales.

PRECAUCION
Indica informacion que debe observarse para evitar dafios
al aparato.

SUGERENCIA
1 Presenta sugerencias y otra informacién (til.

Peligro de incendio

Los alimentos, y en especial la grasa que contienen,
pueden arder. Por principio, siempre existe un riesgo
de incendio mientras el aparato esté encendido:

+ Asegurese de que el aparato no esté situado ni
se utilice cerca de materiales inflamables (por
ejemplo, cortinas, persianas).

+ No coloque el horno sobre una superficie de
facil combustién (por ejemplo, servilletas de
papel). Solo debe ser utilizado sobre superficies
resistentes al calor.

+ El horno no debe ser instalado ni utilizado dentro
de un armario.

+ No utilice el horno sobre superficies calientes ni
cerca de ninguna fuente de calor (por ejemplo,
placas calientes, llamas de gas).

* No coloque ningun objeto sobre el horno.

* No deje el horno desatendido mientras esta
funcionando.

+ No deje que el cable de alimentacion eléctrica
toque ningun componente caliente del aparato.
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El aceite o la grasa sobrecalentados pueden
arder. No deje que gotee aceite o0 grasa sobre
elementos calientes (por ejemplo, si la bandeja
de horneado esta demasiado llena).

Nunca guarde ningun objeto inflamable dentro del
horno de coccién y tostador.

No trate de preparar ningun alimento que
contenga alcohol de 100 grados en el horno. Los
vapores del alcohol podrian arder en el interior
del horno.

Nunca utilice el horno sin la bandeja recogemigas
instalada.

Nunca trate de hornear alimentos en la bandeja
recogemigas.

Si a pesar de todo se produce un incendio,
extingalo asfixiando las llamas. Desenchufe el
aparato de la toma de alimentacion eléctrica.
Precaucion: No utilice agua bajo ninguna
circunstancia.

Peligro para ciertas categorias de personas

Existe un riesgo incrementado de lesiones para
nifios y para personas con capacidades reducidas:

+ Este horno podré ser utilizado por nifios (mayores
de 8 afios) y personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales, o sin experiencia
ni conocimiento del producto, siempre que hayan
recibido la supervision o instrucciones referentes
al uso del horno y entiendan por completo el
peligro y las precauciones de seguridad.

* Los nifios no deben jugar con el horno.
+ Los nifios no deben realizar ninguna tarea de
limpieza o mantenimiento del horno.

+ Elaparato y su cable eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance de nifios menores de
8 anos.

* Precaucion: Mantenga a los nifios alejados
del material de embalaje, porque podria ser
peligroso, existe el peligro de asfixia.



+ Las personas con trastornos de la sensibilidad, Cualquier otra utilizacion debe ser considerada
en particular aquellas con sensibilidad reducida a inapropiada y puede provocar lesiones personales o
diferencias de temperatura, deben explicitamente dafos materiales.
aumentar sus precauciones cuando utilicen el
aparato. Utilizacion inapropiada
* No utilice el horno para hornear alimentos que

Utilizacion correcta puedan tocar los elementos calefactores o el

El horno solo debe ser utilizado para hornear, interior del horno.

calentar o recalentar alimentos. Solo los accesorios « El horno no debe ser utilizado con un

originales (bandeja de horneado, parrilla de temporizador externo ni un sistema de mando a
horneado, asador rotatorio, piedra para pizzas) distancia.

pueden ser colocados dentro del aparato. + El'horno no estéa destinado a secar ropa ni ningun
Este horno de coccion y tostador ha sido disefiado otro tipo de objeto o utensilio.

para el uso doméstico u otra aplicacion similar, por

+ El'horno solo debe utilizarse con la bandeja

ejemplo recogemigas correctamente instalada bajo los
* para ser utilizado por el personal de una tienda, elementos calefactores.

oficina, u otros entomnos similares, « No utilice el horno para calentar alimentos que
+ por los clientes de hoteles, pensiones, etc. y estén sellados en latas.

establecimientos similares,
* en empresas agricolas,
* en casas rurales.
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+ Cuando procese alimentos que puedan
expandirse (por ejemplo, masa de levadura),
asegure una suficiente distancia con los
elementos calefactores (consulte asimismo el
Capitulo 4 'Instalacién del horno de coccién y
tostador').

+ El aparato no debe ser utilizado como calentador
eléctrico.

Electricidad

El horno funciona con electricidad, por lo que
siempre existe el riesgo de descarga eléctrica.
Deben observarse las siguientes precauciones:

+ Debe conectar este horno solamente a una
toma de corriente con conexion a tierra instalada
segun las normas en vigor (proteccidn por fusible
minima 10 A).

+ Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tensién indicada en la placa de
caracteristicas.
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No retuerza ni apriete el cable de alimentacién
eléctrica. Mantenga ambos, el cable y el aparato
lejos de fuentes de calor (por ejemplo, platos
calientes, llamas de gas).

Cuando extraiga el enchufe de la toma de
alimentacion eléctrica, nunca tire del cable de
alimentacion eléctrica; tire siempre del enchufe.
No transporte el horno asiéndolo por su cable de
alimentacion eléctrica.

No sumerja el horno en agua ni en ningun otro
liquido, no lo limpie debajo del grifo y no lo meta
en el lavavajillas. Sin embargo, la bandeja de
horneado, la parrilla de horneado, el asador
rotatorio y los mangos se pueden lavar en el
lavavajillas una vez extraidos.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el
horno.

No toque el enchufe con las manos himedas.

No ponga el horno en funcionamiento en el
exterior.



No utilice ningun objeto metalico cuando trate

de extraer alimentos del interior del horno.
Desenchufe siempre primero el aparato de la
toma de alimentacion eléctrica, y utilice entonces
una herramienta roma de madera.

Mientras esté conectada a la alimentacién
eléctrica, dentro de la unidad habra corriente,
incluso aunque esté apagada.

Extraiga siempre el enchufe de la toma de
alimentacion eléctrica después de utilizarla.

En caso de emergencia o funcionamiento
defectuoso, desenchufe el horno inmediatamente
de la toma de alimentacion eléctrica. Asegurese,
por consiguiente, que el enchufe con el que el
aparato esta enchufado sea accesible y que
pueda extraerse de la toma de alimentacion
eléctrica en cualquier momento.

Extraiga siempre el enchufe de la toma de
alimentacion eléctrica antes de realizar cualquier
labor de limpieza o mantenimiento.

No trate de abrir o desmontar la unidad, y no trate
de realizar ninguna modificacion técnica.

Superficies calientes y grasa caliente

Con el horno encendido, y también tras su
utilizacién, la temperatura de las superficies
accesibles puede ser extremadamente alta. También
existe un peligro de quemaduras provocadas por
alimentos calientes:

No toque las superficies interiores calientes
o los elementos calefactores bajo ninguna
circunstancia.

Nunca introduzca su mano en el interior del
horno cuando esté encendido. Para extraer

los alimentos utilice siempre los mangos
suministrados para la bandeja de horneado, la
parrilla y el asador rotatorio. En caso necesario,
utilice guantes para horno.

Nunca toque las superficies exteriores del horno
cuando esté siendo utilizado.

Con el horno encendido, toque exclusivamente el
asa de la puerta o el panel de control.

Tenga precaucion cuando abra la puerta ya que
puede salir expulsado vapor caliente.
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Precaucién: Nunca vierta agua ni ningun otro
tipo de liquido en el interior caliente, ya que se
producira la formacién de vapor de agua caliente.
No transporte ni mueva el horno durante su
utilizacion.

No toque ninguna superficie metalica ni los
elementos calefactores inmediatamente tras su
utilizacion.

Tras su utilizacién, espere por lo menos 30

minutos antes de extraer la bandeja recogemigas.

Precaucion: La grasa se mantiene caliente
durante un periodo largo de tiempo, y no debe
ser manipulada en ningiin momento hasta que se
haya enfriado.

Carencia de higiene

La carencia de higiene puede provocar la formacion

de gérmenes dentro del horno:

+ La bandeja recogemigas debe ser vaciada y
limpiada con regularidad.

* No deje ningun alimento en el horno cuando el
aparato no esté siendo utilizado.

También existe un riesgo sanitario si se utilizan

detergentes inapropiados:

+ Solo se deben utilizar detergentes de calidad
alimentaria para limpiar componentes individuales
que entren en contacto con alimentos.



Peligro de dafos a la unidad

La manipulacion incorrecta del horno puede causar
dafos:

Coloque siempre la unidad sobre una superficie

resistente al calor, antideslizante, nivelada y seca.

No coloque el horno sobre una superficie caliente
ni cerca de una fuente de calor fuerte.

No deje que el cable de alimentacion eléctrica
quede colgando, ni sobre el borde de una mesa.

No utilice ningun detergente ni herramientas que
no sean los especificados en las instrucciones
para limpiar la unidad.

Antes de guardar el aparato, extraiga el enchufe
de la toma de alimentacion eléctrica y deje que la
unidad se enfrie por completo.

En caso de un horno defectuoso

Un horno defectuoso puede provocar dafios
materiales y lesiones:

* Inspeccione el horno por si tuviera dafios antes
de cada utilizacion. Si percibe cualquier tipo de
dafio de transporte, pongase en contacto con el
comercio en el que adquirié el aparato.

* Nunca utilice un horno defectuoso. No utilice
ningun horno que haya sufrido una caida.

« Siel cable de alimentacion eléctrica del horno

muestra cualquier signo de dafio, debe ser
sustituido por el fabricante, su servicio de

atencion al cliente u otra persona adecuadamente

cualificada para evitar cualquier riesgo.

+ La unidad no contiene ningin componente
que usted pueda reparar por si mismo. Las
reparaciones solo deben ser realizadas por el
Servicio SEVERIN.
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2 Datos técnicos C € Este producto cumple con las directivas

obligatorias que acomparian el etiquetado
Tipo y categoria de aparato  Horno de coccion y tostador, TO2061 de la CEE.

Voltaje 220-240 V~, 50/60 Hz
Consumo de salida/energia  alrededor de 1500 W
Dimensiones (An x Al x Pr) 440 mm x 292 mm x 385 mm
Peso 5,87 kg

Interruptor de 5 posiciones

O APAGADO

@ Calor superior

Calor superior con asador rotatorio
Calor superior e inferior

[ Calor inferior

Tiempo de funcionamiento ~ 01:00 — 60:00 mins.
ajustable

Temperatura ajustable 100-230 °C
Special markings

PRECAUCION - Superficie caliente. Deje
que el aparato y sus componentes se
enfrien.

No lo elimine con la basura doméstica.

I P
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3 Descripcion general y componentes incluidos Pos.

El horno de coccion y tostador en un vistazo

10

1

Imag. 1: El horno de coccion y tostador y sus accesorios — Descripcion

12

Descripcion/Funcion

no visible:
+ 2 elementos calefactores superiores
+ 2 elementos calefactores inferiores

Horno de coccion y tostador

Puerta del horno

Asa de la puerta

Panel de control (consulte la pag. 92)

Parrilla de horneado

Bandeja de horneado

Bandeja recogemigas

Mango del asador rotatorio

Asador rotatorio con puas para los alimentos

Mango para la parrilla y la bandeja de horneado

Piedra para pizzas
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El panel de control en detalle

Pos.

92

Imag. 2: Panel de control en detalle

Descripcion/Funcion

Piloto indicador
(iluminado cuando el horno esta encendido)

Control de temperatura

(100 -230 °C)

Interruptor de 5 posiciones

« [JAPAGADO

+ = Calor superior

. Calor superior con asador rotatorio
. Calor superior € inferior

. Calor inferior

Temporizador
(01:00 — 60:00 min.)

4 Instalacion del horno de coccion y tostador

ADVERTENCIA
jPeligro de incendio! El calor que irradia del horno
es suficientemente fuerte para hacer que objetos

inflamables cercanos ardan.

— El'horno no debe ser instalado ni utilizado
dentro de un armario.

— El'horno no debe ser instalado directamente
bajo un armario o estanteria.

— Debe mantenerse una distancia libre minima
suficiente respecto de cualquier aparato,
cobertura, techo u otro objeto.

Asegure una ventilacion suficiente alrededor del aparato en todo momento.
Para ello, el aparato debe instalarse en un lugar que cumpla los siguientes
requisitos:
+ cerca de una toma de alimentacién eléctrica de seguridad con toma
a tierra (proteccion minima del fusible 10 A),

+  colocado en posicidn horizontal y protegido de golpes y vibraciones,
+  protegido del calor

+ bien alejado de cualesquiera superficies y objetos calientes o
inflamables (> 1 m)

Se deben mantener las siguientes distancias libres minimas respecto de
cualquier pared u otro objeto:

+ Laterales: 12cm
* Posterior:  12cm
+ Superior:  30cm



5 Utilizacion del horno por primera vez

Antes de utilizar el horno de coccién y tostador por primera vez con
alimentos, debe ser utilizado vacio, esto es, sin alimentos, una vez. Esto
ayudara a eliminar cualquier olor.

1. Instale el horno tal y como se describe en el Capitulo 4 'Instalacion del
horno de coccion y tostador'.

ADVERTENCIA
jPeligro de incendio! Cualquier resto de embalaje o
de otros materiales puede arder.

— Retire todos los materiales de embalaje antes
de su utilizacién. Asegurese asimismo de retirar
del interior del horno todos los materiales de
embalaje internos.

w N

Ajuste el control de temperatura a 200 °C.

Gire el interruptor de 5 posiciones a su posicién (calor superior/
inferior).

5. Ajuste el temporizador a 10 minutos.
<> Elhorno comenzara a precalentarse.
< Lafuncién de circulacion de aire comenzara automaticamente.
< Se podra escuchar un sonido bajo de tic tac procedente del

temporizador.
o SUGERENCIA:
1 Cuando se encienda el aparato por primera vez,

podré emitir un ligero olor. Esto es normal y solo
durara un breve espacio de tiempo.
Asegure una ventilacion suficiente.

Introduzca el enchufe en una toma de alimentacion eléctrica adecuada.

6. Espere hasta que haya transcurrido el tiempo programado, y escuchara

una sefial acustica.
< Los elementos calefactores se apagaran automaticamente.
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6

Preparacion de alimentos en el horno

A

ADVERTENCIA

iPeligro de incendio! Los residuos de alimentos
en el interior se calientan mucho y pueden arder,
sobre todo cuando los alimentos tienen un alto
contenido de grasa.

— Asegurese de que el interior, particularmente los
elementos calefactores, y todos los accesorios
estén libres de residuos de alimentos.

— Limpie cualquier contaminacion tal y como se
describe en el Capitulo 7 'Limpieza del horno de
coccion y tostador'.

— Sidetecta humo, debe apagar el horno
inmediatamente: simplemente gire el interruptor
de 5 posiciones a su posicion [ (APAGADO).

Para hornear alimentos, puede seleccionar 4 niveles de calentamiento:
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Calor superior (solo se encienden los 2 calefactores superiores)

Calor superior con asador rotatorio (solo se activan los
calefactores superiores asi como el asador rotatorio)

Calor superior € inferior (se encienden todos los elementos
calefactores)

@ Calor inferior (solo se encienden los 2 calefactores inferiores)

o

Alimento
Pollo
(asador rotatorio)

Pizza
(congelada)

Tostada hawaiana

Barra de pan
(congelada)

SUGERENCIA:
Seleccion del nivel de calentamiento

El nivel de calentamiento mas adecuado depende
sobre todo del tipo de alimentos que se van a
hornear. Los tiempos de horneado siguientes son
por ello solo aproximados. Observe siempre las
instrucciones de horneado del fabricante.

Temperatura/nivel de Tiempo de horneado
calentamiento
180 °C 60 mi
min.
200 °C i
220 C 10 - 14 mi
= min.
200 € 14 - 15 mi
= min.

6.1 Utilizacion de la bandeja o la parrilla de
horneado

1. Asegurese de que la bandeja recogemigas esté correctamente

colocada bajo

eléctrica.

los dos elementos calefactores inferiores.

Asegurese de que el aparato esté enchufado a la toma de alimentacion

3. Utilice el control de temperatura para ajustar la temperatura necesaria.



SUGERENCIA:
Precalentamiento del horno

o

Dependiendo de la receta, puede ser necesario
precalentar el horno antes del proceso de
horneado. Si las instrucciones de horneado no
requieren expresamente el precalentado, omita los
pasos 4 - 6.

Seleccione el nivel de calentamiento superior/inferior [E].
Ajuste el temporizador a 10 minutos.
<> Elhorno comenzara el precalentado.

2 Lafuncion de circulacion de aire comenzara automaticamente.

< Se podra escuchar un sonido bajo de tic tac procedente del
temporizador.

Espere hasta que haya transcurrido el tiempo programado, y se
escuche una sefial acUstica.
< Habra concluido el precalentamiento.

Coloque los alimentos en la bandeja o parrilla de horneado.

o SUGERENCIA:

ﬂ Para evitar que la grasa y otros fluidos goteen en
el interior, utilice siempre la bandeja de horneado
cuando hornee un alimento con un alto contenido
de grasa.

8.

10.

1.

SUGERENCIA:

Para un resultado 6ptimo del horneado, utilice
siempre la piedra para pizzas cuando elabore
pizzas.

Ho

— Coloque la piedra para pizzas con la pizza
sobre ella en el centro de la parrilla de
horneado.

— Para evitar que gotee grasa o queso derretido
en el interior, asegurese de que la masa no
sobresale de la piedra.

Deslice la bandeja o parrilla de horneado dentro de una de las ranuras
de la guia y cierre la puerta.

SUGERENCIA:

l También puede preparar dos platos a la vez
colocando la bandeja de horneado y la parrilla de
horneado en diferentes ranuras. Sin embargo, el
tiempo de horneado puede ser superior en tal caso.

Ajuste el nivel de calentamiento necesario.

Utilice el temporizador para seleccionar el tiempo de horneado
deseado.

< Elhorno comenzara el precalentado.
2 Lafuncién de circulacion de aire comenzara automaticamente.

> Se podra escuchar un sonido bajo de tic tac procedente del
temporizador.

Mientras hornea:

compruebe con frecuencia el grado de tostado a través de la ventana
del horno. Si est4 satisfecho con el resultado, vuelva a girar el
interruptor de 5 posiciones a su posicion 3 (APAGADO).
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12. En caso contrario espere hasta que haya transcurrido el tiempo
programado, y escuche la sefial acustica.

<> El proceso de horneado ha concluido.
<> Los elementos calefactores se apagaran automaticamente.

Para servir los alimentos

ADVERTENCIA
Peligro de quemaduras: El horno, la bandeja y la
parrilla de horneado aun estan muy calientes tras

su utilizacion.

— Utilice el asa de la puerta para abrir el horno.
Mantenga su cabeza y su cuerpo bien alejados
de la zona de peligro, ya que puede salir
expulsado vapor caliente.

— Para extraer los alimentos, utilice siempre los
mangos suministrados para la bandeja y la
parrilla.

— No toque las superficies interiores cuando
extraiga los alimentos.

— En caso necesario, utilice guantes para el
horno.

1. Abrala puerta lentamente.

S 5L Presione la parte inferior del mango contra el centro
?;? de la parrilla o del borde de la bandeja, hasta llegar

: : al tope. El mango estara entonces sujetando con

>~ seguridad la bandeja o la parrilla.
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3. Extraiga cuidadosamente la parrilla o la bandeja de horneado con el
mango.

4. Coloque la parrilla o la bandeja sobre una superficie resistente al calor.

ADVERTENCIA
Peligro de quemaduras: Los alimentos horneados
estan muy calientes.

— No toque los alimentos con las manos
desnudas.

— En caso necesario, deje que se enfrien
suficientemente antes de servir.

5. Retire los alimentos de la parrilla 0 bandeja y prepare el plato de
acuerdo con su receta antes de servirlo.
6. Extraiga siempre el enchufe de la toma de alimentacion eléctrica tras su
utilizacion.
7. Sino piensa utilizar el horno de nuevo durante ese dia:
+  Espere por lo menos 30 minutos, hasta que se haya enfriado a la
temperatura ambiente.

+  Limpie los componentes individuales (consulte el Capitulo 7
'Limpieza del horno de cocci6n y tostador' en la pagina 99).

6.2 Utilizacion del asador rotatorio

Cuando utilice el asador rotatorio, solo estaran activados los elementos
calefactores superiores, ya que puede gotear grasa sobre los elementos
inferiores. El accionamiento del asador asegura una rotacion suave y
uniforme de los alimentos en el asador.



ADVERTENCIA

iPeligro de incendio! Los alimentos con un alto
contenido de grasa pueden arder si tocan los
elementos calefactores.

— Cuando seleccione o prepare los alimentos
para hornearlos, asegurese de que no sean
demasiado grandes para el interior del horno.
No permita que los alimentos toquen los
elementos calefactores superiores o inferiores.

— Para evitar cualquier contacto directo con los
elementos calefactores, cualquier parte que
sobresalga (por ejemplo, las alitas del pollo)
debe ser sujetada con un palillo, un trozo de
cuerda u otro medio adecuado.

A

Asegurese de que la bandeja recogemigas esté correctamente
colocada bajo los dos elementos calefactores inferiores.

Asegurese de que el aparato esté enchufado a la toma de alimentacion
eléctrica.

Atraviese los alimentos que va a hornear con el asador, asegurandose
de atravesarlos por el medio. Esto es para asegurar que los alimentos
estén suficientemente alejados de las paredes del horno y de los
elementos calefactores.

Utilice las puas de sujecion para asegurar los alimentos en el centro del
asador.

Introduzca el asador en las sujeciones correspondientes en el interior

del horno:
s

Deslice la pieza del extremo del asador con la
conexién de la unidad de traccion en la apertura
de accionamiento del lateral derecho.

10.

1.

| Cologue entonces el extremo libre del asador en

Cierre la puerta del horno.
Ajuste la temperatura al nivel necesario.

Gire el interruptor de 5 posiciones a su posicién (calor superior con
asador rotatorio).

Ajuste el temporizador al tiempo de horneado necesario.

< Los elementos calefactores superiores se encenderan.

La funcién de circulacién de aire comenzara automaticamente.
El asador rotatorio comenzara a girar.

Se podra escuchar un sonido bajo de tic tac procedente del
temporizador.

(LI V)

Mientras hornea:

Compruebe con frecuencia el grado de tostado a través de la ventana
del horno. Si esta satisfecho con el resultado, vuelva a girar el
interruptor de 5 posiciones a su posicion {3 (APAGADO).

Espere hasta que haya transcurrido el tiempo programado, y escuche la
sefial acustica.

< Los elementos calefactores se apagaran automaticamente.
< Elasador rotatorio dejara de girar.
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Para servir los alimentos

ADVERTENCIA
Peligro de quemaduras: El horno y el asador
rotatorio aun estan muy calientes tras su utilizacion.

— Utilice el asa de la puerta para abrir el horno.

— Utilice siempre el mango adecuado para extraer
el asador.

- No toque las superficies interiores cuando
extraiga los alimentos.

— En caso necesario, utilice guantes para el horno.

12. Abra la puerta lentamente.
13. Presione el mango del asador cuidadosamente bajo el asador.

Asegurese de que los dos brazos de soporte conectan con las dos

hendiduras correspondientes del asador.

14. Extraiga entonces cuidadosamente el asador con el mango, tal y como

sigue:

+  En primer lugar, levante el asador de su hendidura de soporte en el

lateral izquierdo del horno.

+  Extraiga entonces la conexion de la unidad de traccién del lateral

derecho.

15. Coloque el asador, con los alimentos en él, sobre una superficie
resistente al calor.
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ADVERTENCIA
Peligro de quemaduras: Los alimentos en el asador
estaran muy calientes.

— No toque los alimentos con las manos
desnudas.

— Utilice utensilios adecuados para extraer los
alimentos del asador.

— En caso necesario, deje que los alimentos se
enfrien suficientemente antes de servir.
16. Extraiga los alimentos del asador cuidadosamente. Antes de servir,
prepare el plato de acuerdo con su receta.
17. Extraiga siempre el enchufe de la toma de alimentacién eléctrica tras su
utilizacion.
18. Sino piensa utilizar el horno de nuevo durante ese dia:
+  Espere por lo menos 30 minutos, hasta que se haya enfriado a la
temperatura ambiente.
+  Limpie los componentes individuales (consulte el Capitulo 7
'Limpieza del horno de coccion y tostador' en la pagina 99).



7  Limpieza del horno

A

A

ADVERTENCIA
Peligro de quemaduras

— Antes de realizar cualquier labor de limpieza:
APAGUE el horno (3, extraiga el enchufe de
la toma de alimentacion eléctrica y deje que
el horno y sus componentes se enfrien por
completo (por lo menos 30 minutos).

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones personales y de dafios al horno

— Nunca sumerja el horno en agua.
— No utilice un limpiador a vapor en el horno.

ADVERTENCIA
Riesgos para la salud debidos a detergentes no
aptos.

— Solo se deben utilizar detergentes de calidad
alimentaria para limpiar componentes
individuales que entren en contacto con
alimentos.

PRECAUCION

No utilice abrasivos, soluciones de limpieza
agresivas o herramientas que puedan causar
rasgufios en las superficies.

7.1 Tras su utilizacién

El horno y todos los accesorios deben limpiarse tras cada ciclo de
utilizacion:

ADVERTENCIA
jPeligro de incendio! Los residuos de alimentos
en el interior, y en especial en los elementos

calefactores, se calientan mucho cuando el horno
se vuelve a utilizar, y pueden incluso arder.

- Mantenga limpios en todo momento el interior y
los elementos calefactores.

1. Cualquier residuo de alimentos o liquido derramado en las superficies
interiores o elementos calefactores puede extraerse con un pafio
humedo. Las salpicaduras horneadas pueden mojarse con agua
primero para facilitar su extraccion.

2. Laparrilla, la bandeja y el asador se limpian de la siguiente manera:
+  En primer lugar, extraiga cualquier residuo de alimentos con un
pafio himedo.
+ Limpie los componentes con agua corriente utilizando un
detergente suave, o en el lavavajillas.

3. La piedra para pizzas debe ser limpiada tras cada utilizacion.

PRECAUCION
' La piedra para pizzas no se puede lavar
en lavavajillas y debe ser lavada a mano
exclusivamente.

+  En primer lugar, utilice un pafio seco para extraer de la piedra los
residuos grandes de grasa o alimentos.

+  Limpie la piedra con un pafio himedo, utilizando un detergente
suave.
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+ Déjela secar en un lugar seco y bien ventilado. 8 Resolucion de prob|emas
4. Limpieza de la bandeja recogemigas.

+ Extraiga la bandeja del homo. Resolucion de problemas por usted mismo
+  En primer lugar, utilice un pafio seco para extraer cualquier residuo
grande de grasa. A_DVERTENC_'A : : o
« Limpie la bandei iente utilizando un det X Riesgo de lesiones. La unidad no contiene ninglin
impie la bandeja con agua corriente utilizando un detergente componente que pueda ser reparado por usted
suave, o en el lavavajillas. T
5. Limpie el interior de la ventana del horno con un pafio himedo. _ Nunca utilice un horno defectuoso.
6. Tr‘as Ig limpieza, seque todos los componentes y el horno — No trate de realizar ninguna labor de reparacién
minuciosamente con un trapo de cocina. usted mismo. Si observa un defecto, pongase
en contacto con nuestro Departamento de
7.2 Limpieza de la carcasa y del panel de control Atencion al Cliente.
(cuando sea necesario) Antes de ponerse en contacto con nuestro Servicio de Atencion al Cliente
o0 de enviarnos el horno, utilice el cuadro siguiente para comprobar si el
1. Limpie la carcasa del horno incluyendo el panel de control con un pafio problema puede ser resuelto en casa.
sin pelusa ligeramente himedo.
2. Siesto es insuficiente, afiada un poco de detergente suave al pafio Problema Causa Remedio
hamedo. El horno no se El enchufe de Introduzca el enchufe en la
3. Séquelo con un pafio seco. enciende. alimentacion toma de alimentacion eléctrica.

eléctrica no esta
enchufado/ la
unidad no esta
enchufada a la
alimentacion
eléctrica.
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Problema

Se detecta
humo durante su
funcionamiento.

Los alimentos
estan demasiado
horneados /
demasiado
0SCUros.

Los alimentos
aun no estan
hechos una vez
transcurrido

el tiempo
programado.

Causa

Est4 goteando
grasa sobre
los elementos
calefactores.

El tiempo de
horneado
programado es
demasiado largo /
la temperatura es
demasiado alta.

El ajuste del tiempo
del temporizador
es demasiado
corto.

La temperatura es
demasiado baja.

Remedio

* Apague el horno.

* Deje que se enfrie por
completo.

* Limpie los elementos
calefactores.

* Apague el horno.

* Deshégase de los alimentos
quemados.

+ Seleccione un tiempo de
horneado mas corto o una
mas baja temperatura para el
siguiente ciclo de horneado.

Aumente el ajuste del tiempo
en el temporizador para el
siguiente ciclo de horneado.

Aumente la temperatura para
el siguiente ciclo de horneado.

0o SUGERENCIA:

ﬂ, - Silas sugerencias del cuadro no le llevan a un
resultado satisfactorio y el problema persiste,
péngase en contacto con nuestro Departamento
de Atencion al Cliente.

— En caso de que necesite repuestos o
accesorios para su aparato, visite nuestra
tienda online bajo la seccion 'Service/
Ersatzteilshop' en nuestra pagina web www.
severin.de.

Accesorios y repuestos

Los repuestos o accesorios pueden ser comodamente encargados por
internet a través de nuestra pagina web http://www.severin.de bajo la
seccion 'Service /Ersatzteil-Shop'.

Eliminacion del horno

Los dispositivos en los que figura este simbolo deben ser
eliminados por separado de la basura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que pueden ser reciclados.
La eliminacion correcta ayuda a proteger el medio ambiente
y la salud de las personas. Consulte a las autoridades

B nunicipales o el establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los aparatos eléctricos
que ya no son utilizables se pueden entregar gratuitamente
en el establecimiento de venta.
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9 Garantia

Este producto esta garantizado por un periodo de dos afios, contado a partir
de la fecha de compra, contra cualquier defecto en materiales o mano de
obra. Esta garantia sélo es valida si el aparato ha sido utilizado siguiendo
las instrucciones de uso, siempre que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no autorizada o haya sido estropeado
como consecuencia de un uso inadecuado del mismo. Naturalmente esta
garantia no cubre las averias debidas a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como cristales, piezas ceramicas, etc.
Esta garantia no afecta a los derechos legales del consumidor ante la falta
de conformidad del producto con el contrato de compraventa.
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10 Conformidad

Este producto cumple con todas las directivas de etiquetado CE necesarias
para su distintivo CE.



Indice
1 Per la vostra SiCUrezza............cccoevvevrinincnennnnn. 104
2 Dati tECNICH ... 1M
3 Visione d'insieme e lista dei componenti.............. 112
4 Installazione del fornetto...........ocovvvvnirrceininnen. 13
5 Primo utilizzo del fornetto...........cccoevvvvrevrirnnnns 114
6 Preparazione delle pietanze nel fornetto .............. 115
6.1 Utilizzo della leccarda o della griglia............. 115
6.2 Utilizzo del girarrosto ..........ccoveeevecvricinennee. 118
7 Pulizia del fornetto .......covvvvivvererrceeeses 120
7.1 DOPO PUSO ... 120
7.2 Pulizia esterna e del pannello dei comandi
(QUANAO SEIVE)......covveereririeeeree e 121
8 Risoluzione di problemi............ccoeervircrrurrnenee. 121
9 Dichiarazione di garanzia.............cccooevirereriinnnn. 123
10 Conformita .......cccooveeeerrrceerr e, 123

Gentile Cliente,

Vi auguriamo il massimo piacere e soddisfazione con questo prodotto di
qualita SEVERIN e vi ringraziamo per la fiducia dimostrataci.

Da oltre 120 anni, il marchio SEVERIN & sinonimo di costanza, qualita
tedesca e massimo impegno di sviluppo. Ogni singolo prodotto ¢ realizzato
con estrema cura e ampiamente testato.

Grazie alla proverbiale integrita tedesca, precisione e onesta, I'azienda a
conduzione familiare, con sede a Sundern, in Germania — ha conquistato
clienti in tutto il mondo per i suoi prodotti innovativi a cominciare da quando
I'azienda & stata fondata nel 1892.

Con le sue 8 categorie di prodotti — per il caffé, la colazione, la cucina, il
barbecue, gli elettrodomestici, la cura dei pavimenti, la cura personale e i
sistemi di refrigerazione e congelamento alimentare — la SEVERIN offre piu
di 250 prodotti, una scelta ricca e completa di piccoli apparecchi elettrici, con
il prodotto giusto per ogni occasione.

Venite a conoscere I'ampia gamma di prodotti SEVERIN e visitate il nostro
sito web agli indirizzi
www.severin.de o www.severin.com.

Il vostro Team SEVERIN
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1 Perlavostra sicurezza
Seguite sempre le Istruzioni per I'Uso

Vi raccomandiamo di leggere attentamente

le istruzioni prima di utilizzare il fornetto e di
conservarle in un luogo sicuro. Anche se il fornetto &
ceduto a terzi, deve essere sempre accompagnato
da questo libretto di istruzioni.

La non conformita alle istruzioni potrebbe
comportare gravi lesioni personali o danni al fornetto.

Importanti norme di sicurezza, oltre a quelle riportate
nel Sezione 1, sono segnalate in modo specifico,
come riportato qui sotto, e dette norme devono
essere sempre rispettate per poter prevenire infortuni
e danni al fornetto:

A

ATTENZIONE
' Indica le norme che devono essere rispettate per evitare il
rischio di danneggiare I'apparecchio.

AVVERTENZA
Indica le norme che devono essere seguite per evitare
seri rischi di lesioni personali o la morte.

CONSIGLIO
Presenta i consigli e altre informazioni utili.

o
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Pericolo di incendi

Il cibo, e soprattutto il grasso contenuto, puod
prendere fuoco. C'é sempre, in linea di massima,
il rischio di un incendio quando 'apparecchio e
acceso:

+ Assicuratevi che I'apparecchio non sia
posizionato o0 non sia in funzione vicino a materiali
infiammabili (come tende, drappeggi).

 Non mettete il fornetto su una superficie
facilmente infiammabile (p.es. tovaglie di
carta). Mettetelo in funzione solo su superfici
termoresistenti.

* Questo fornetto non pud essere installato o
messo in funzione all'interno di stipi chiusi.

+ Non mettete in funzione il fornetto su superfici
calde o su fonti di calore (p. es. piastre elettriche
o fornelli a gas).

* Non lasciate nessun oggetto sopra il fornetto.

+ Non lasciate il fornetto incustodito quando & in
uso.



Fate attenzione a che il cavo di alimentazione non
si trovi a contatto con elementi dell’'apparecchio
soggetti a riscaldarsi.

L'olio o il grasso surriscaldato pud prendere
fuoco. Non fate sgocciolare olio 0 grasso sopra gli
elementi riscaldanti caldi (p.es. se la leccarda &
troppo piena).

Non conservate mai nessun oggetto infiammabile
allinterno del fornetto.

Non provate mai a preparare pietanze con il
100% di contenuto di alcol nel fornetto. | vapori
dell'alcol potrebbero incendiarsi all'interno del
fornetto.

Non mettete mai in funzione il fornetto senza il
vassoio raccoglibriciole.

Non provate mai a cucinare pietanze sopra il
vassoio raccoglibriciole.

Se si dovesse comunque sviluppare un fuoco,
spegnetelo smorzando le fiamme. Scollegate
I'apparecchio dall'alimentazione elettrica.
Avvertenza: Non usate acqua in nessun caso.

Categorie a rischio

Esiste un maggiore rischio di infortuni per i bambini e
per le persone con ridotte capacita psico-fisiche:

* Questo fornetto pud essere usato da bambini (di
almeno 8 anni di eta) e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o persone
senza particolari esperienze o conoscenze,
purché siano sotto sorveglianza o siano state
date loro istruzioni sull'uso dell'apparecchio e
comprendano pienamente i rischi e le precauzioni
di sicurezza che I'apparecchio comporta.

+ Ai bambini non deve essere consentito di giocare
con l'apparecchio.

* Ai bambini comunque non deve essere permesso
di effettuare lavori di pulizia o di manutenzione sul
fornetto.

+ |l fornetto e il cavo di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.
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+ Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio Uso corretto
deve essere tenuto fuori della portata dei bambini

a causa del rischio potenziale esistente di scaldare o riscaldare alimenti. Allinterno

soffocamento, per esempio. dell'apparecchio si possono inserire solo gli elementi

» Persone con disturbi sensitivi, soprattutto accessori originali (leccarda, griglia, spiedo per il
coloro con ridotta sensibilita alle alterazioni girarrosto, pietra per pizza.

di temperatura, devono assolutamente
prestare un’attenzione maggiore nell'utilizzare
I'apparecchio.

|l fornetto deve essere utilizzato per cucinare,

Questo fornetto € studiato per il solo uso domestico

0 per impieghi simili, come per esempio

+ dal personale di negozi, uffici o altri ambienti di
lavoro simili,

+ da clienti di alberghi, motel e sistemazioni simili,

* in aziende agricole,

* da clienti di pensioni "bed-and-breakfast" (letto &
colazione).

Ogpni altro utilizzo e da considerarsi improprio e

potrebbe portare a lesioni personali 0 a danni

materiali.
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Uso improprio

Non utilizzate il fornetto per cucinare alimenti
che potrebbero arrivare a toccare gli elementi
riscaldanti allinterno del fornetto.

|l fornetto non & previsto per I'utilizzo con un timer
esterno o con un sistema separato di comando a
distanza.

|l fornetto non & studiato per asciugare capi di
abbigliamento o altri tipi di oggetti o strumenti.

Il fornetto deve essere messo in funzione solo
con il suo vassoio raccoglibriciole ben sistemato
sotto gli elementi riscaldanti.

Non utilizzate il fornetto per riscaldare alimenti
ancora sigillati in scatolette metalliche.

Nel preparare alimenti che sono soggetti ad
aumentare di volume (p.es. gli impasti lievitati)
verificate che ci sia spazio libero sufficiente sino
agli elementi riscaldanti (Consultate anche la
Sezione 4 “Installazione del fornetto”).

L’apparecchio non deve essere utilizzato come
termoventilatore.

Alimentazione elettrica

|l fornetto € alimentato dalla corrente elettrica,

per cui esiste sempre il rischio di subire scosse
elettriche. E necessario quindi rispettare sempre le
seguenti precauzioni:

+ |l fornetto deve essere collegato esclusivamente
ad una presa elettrica di sicurezza, installata a
norma di legge (fusibile di protezione minima 10
A).

+ Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla targhetta
portadati.

+ Non attorcigliate e non schiacciate il cavo di
alimentazione. Tenete lontano da qualsiasi fonte
di calore (ad es. piastre elettriche o fiamme libere)
sia il cavo di alimentazione sia I'apparecchio.

* Quando disinserite la spina dalla presa di
corrente elettrica a muro, non tirate mai il cavo
di alimentazione ma afferrate la spina. Non
trascinate I'apparecchio tirandolo dal cavo di
alimentazione.
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Non immergete il fornetto in acqua o in altri liquidi,
non pulitelo sotto 'acqua corrente e non lavatelo
in lavastoviglie. La leccarda, la griglia, il girarrosto
e le impugnature, possono essere lavate in
lavastoviglie, dopo averle tolte dal fornetto.

Non usate pulitori a vapore per pulire il fornetto.

Non toccate la spina elettrica con le mani
bagnate.

Non utilizzate il fornetto all'aperto.

Non usate nessun oggetto metallico quando
cercate di togliere gli alimenti dall'interno del
fornetto. Disinserite sempre I'apparecchio
dall'alimentazione elettrica e poi utilizzate un
utensile di legno non appuntito.

Quando ¢ collegato all’'alimentazione elettrica,
all'interno del fornetto & sempre presente la
corrente, anche se 'apparecchio e impostato
sulla posizione di spento.

Disinserite sempre la spina dalla presa di corrente
a muro dopo l'uso.
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* In caso di emergenza o di cattivo funzionamento,
disinserite immediatamente I'apparecchio
dall’'alimentazione elettrica. Per questo, &
importante che la spina elettrica dell’apparecchio
sia facilmente accessibile e possa essere
disinserita in qualsiasi momento dalla presa di
corrente @ muro.

+ Disinserite sempre la spina dalla presa di corrente
a muro prima di ogni azione di pulizia o di
manutenzione da effettuare sul fornetto.

+ Non cercate di aprire o di smontare I'apparecchio
e non cercate di apportare modifiche tecniche.

Superfici calde e grassi caldi

Quando il fornetto & acceso, e anche dopo I'uso,

le temperature delle superfici accessibili possono
essere molto alte. Pertanto c’é il rischio di procurarsi
scottature a causa degli alimenti caldi:

+ Non toccate le superfici interne calde o degli
elementi riscaldanti in nessuna circostanza.



Non mettete mai le mani dentro il fornetto quando
€ acceso. Usate sempre le impugnature fornite in
dotazione per la leccarda, la griglia e il girarrosto
per mettere fuori gli alimenti. Se necessario,
utilizzate dei guanti da forno.

Non toccate mai le superfici esterne quando il
fornetto & in funzione.

Quando il fornetto € acceso, toccate solo la
maniglia dello sportello o il pannello dei comandi.
Prestate attenzione quando aprite lo sportello,
perché potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.
Avvertenza: Non versate mai acqua o altri

tipi di liquidi nell'interno caldo, perché questo
formerebbe subito del vapore acqueo caldo.
Non trasportate e non spostate il fornetto mentre
é in funzione.

Non toccate nessuna superficie metallica né gli
elementi riscaldanti immediatamente dopo l'uso.

+ Dopo I'uso, aspettate almeno 30 minuti prima di
rimuovere il vassoio raccoglibriciole. Avvertenza:
|l grasso rimane caldo molto a lungo e non
dovrebbe essere maneggiato per niente fino a
che non si é raffreddato.

Norme igieniche
Non rispettare le norme igieniche puo portare alla
formazione di germi all'interno del fornetto:

+ |l vassoio raccoglibriciole deve essere svuotato e
pulito con regolarita.

+ Non lasciate nessun alimento nel fornetto quando
I'apparecchio non & in funzione.

Esiste anche un rischio per la salute se si utilizzano

prodotti detergenti non adatti:

+ Per lavare i singoli componenti che vengono a
contatto con gli alimenti utilizzate solo detergenti
compatibili con prodotti alimentari.
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Rischi di danneggiamento per I'apparecchio

L'impiego errato del fornetto pud causare danni:

+ Tenete I'apparecchio sempre su una superficie
asciutta, piana, antiscivolo, resistente al calore.

+ Non posizionate il fornetto su superfici calde o
vicino a fonti di forte calore.

+ Non lasciate che il cavo di alimentazione penda
liberamente o fuori del bordo di un tavolo.

+ Non utilizzate prodotti di pulizia o utensili diversi
da quelli indicati nelle istruzioni per la pulizia
dell’'apparecchio.

* Prima di riporre I'apparecchio, disinserite la
spina dalla presa di corrente e aspettate che
I'apparecchio si sia raffreddato completamente.
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In case di fornetto difettoso

Un fornetto difettoso potrebbe causare danni
materiali 0 anche infortuni:

+ Controllate che non ci siano danni al fornetto
prima di ogni uso. Se notate segni di eventuali
danni dovuti al trasporto, contattate il rivenditore
al dettaglio da cui avete acquistato I'apparecchio.

* Non mettete mai in funzione un apparecchio
difettoso. Non mettete in funzione I'apparecchio
dopo un’eventuale caduta.

« Se sul cavo di alimentazione del fornetto sono
presenti segni di danneggiamento, questo
deve essere sostituito dal produttore, dal loro
servizio di assistenza clienti o da altro personale
adeguatamente qualificato se si vogliono evitare
rischi.

* |l fornetto non contiene nessun componente su
cui potete fare manutenzione o riparazioni da
soli. Le riparazioni devono essere apportate dal
Centro Assistenza della SEVERIN.



2 Dati tecnici E Non smaltire insieme ai rifiuti domestici.
|

Categoria e tipo di Fornetto, TO2061

apparecchio C € Questo prodotto & conforme alle direttive
Voltaggio 220240 V/~, 50/60 Hz vincolanti per I'etichettatura CE.
Potenza/consumo di ca. 1500 W

energia

Dimensioni diingombro (L~ 440 mm x 292 mm x 385 mm

xAXxP)

Peso 5,87 kg

Interruttore a 5 posizioni

O OFF (Spento)

Calore superiore

Calore superiore con girarrosto
Calore superiore e inferiore
Calore inferiore

Tempo di funzionamento 01:00 — 60:00 min.
regolabile

Temperatura regolabile 100 - 230 °C
Simboli speciali

é ATTENZIONE - Superfici calde. Attendere
il raffreddamento dell'apparecchio e suoi
componenti.
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3 Visione d’insieme e lista dei componenti Pos. Descrizione/Funzione

Descrizione del fornetto L S
+ 2 elementi riscaldanti superiori

+ 2 elementi riscaldanti inferiori

2 Fornetto

3 Sportello

4  Maniglia dello sportello

5  Pannello dei comandi (vd. pag. 113)

6  Griglia

7  Leccarda

8  Vassoio raccoglibriciole

9  Impugnatura per lo spiedo del girarrosto

10 Spiedo del girarrosto con forcelle per gli alimenti

11 Impugnatura per la griglia e la leccarda

Fig. 1: Il fornetto e i suoi accessori — Visione d'insieme

12  Pietra per la pizza
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Il pannello dei comandi in dettaglio

Pos.

Fig. 2: Pannello dei comandi in dettaglio

Descrizione/Funzione

Spia luminosa
(accesa quando il forno € in funzione)

Regolatore della temperatura
(100 - 230 °C)

Interruttore a 5 posizioni

+ [ OFF (Spento)

+ = Calore superiore

. Calore superiore con girarrosto
. Calore superiore e inferiore

. Calore inferiore

Timer
(01:00 — 60:00 min)

4 Installazione del fornetto

AVVERTENZA
A Pericolo di incendi! Il calore irradiato dal fornetto &

sufficiente a incendiare oggetti infiammabili che si
trovano vicini.

- Questo fornetto non puo essere installato o
messo in funzione all'interno di stipi chiusi.

— Il fornetto non deve essere installato
direttamente sotto uno stipo 0 una mensola.

— Deve essere lasciato un sufficiente spazio
minimo libero da altri apparecchi, sporgenze,
soffitti o altri oggetti.

Assicuratevi che ci sia sempre sufficiente aerazione intorno all'apparecchio.
L'apparecchio deve quindi essere installato in un posto che risponde ai
seguenti requisiti:
*  vicino a una presa di corrente con messa a terra (protezione minima
difase 10 A),

+  posizionato orizzontalmente e protetto da colpi e vibrazioni,

+ termoresistente,

+ ben lontano da superfici riscaldate o oggetti infiammabili (> 1 m)
Rispettate le seguenti distanze minime da qualsiasi parete o oggetto:

+ Lateralmente: 12cm

+ Dietro: 12cm

+ Sopra: 30cm
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5  Primo utilizzo del fornetto

Per procedere al primo utilizzo del fornetto con gli alimenti, bisognera
metterlo in funzione una volta ma vuoto, senza cioe nessun alimento.
Questo serve per eliminare eventuali odori di nuovo.

1. Installate il fornetto secondo quanto descritto nella Sezione 4
“Installazione del fornetto”.

AVVERTENZA

Pericolo di incendi! Ogni materiale di imballaggio o

altro materiale avanzato pud prendere fuoco.

— Eliminate tutto il materiale di imballaggio
prima dell'uso. Assicuratevi di aver eliminato
anche dall'interno del fornetto tutti i materiali di
imballaggio.

2. Collegate la spina a una presa di corrente a muro adatta.
Impostate il regolatore della temperatura sui 200 °C.

Portate l'interruttore a 5 posizioni sulla posizione [@&] Calore superiore e
inferiore).

5. Impostate il timer sui 10 minuti.
< |l fornetto comincia a pre-riscaldarsi.
< La funzione della circolazione dell’aria si attiva automaticamente.
< Dal timer & possibile sentire un leggero ticchettio.

o CONSIGLIO:

1 Quando accendete per la prima volta I'apparecchio,
€ possibile che sia emesso un leggero odore.
Questo fenomeno € perfettamente normale e
durera solo per un brevissimo periodo di tempo.
Assicuratevi che ci sia una buona ventilazione.
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6. Aspettate che trascorra il tempo pre-programmato, al termine sentirete
un segnale acustico

< Gli elementi riscaldanti si spengono automaticamente.



6 Preparazione delle pietanze nel fornetto o CONSIGLIO:
ﬂ Selezione del livello di calore
AVVERTENZA Il livello di calore piti adatto dipende largamente
A Rischio di incendi! | residui di cibo all'interno dal “po di alimenti che volete preparare. | temp|
diventano molto caldi e possono bruciarsi, di cottura indicati qui di seguito sono quindi solo
soprattutto se gli alimenti sono ad alto tenore di indicativi. Rispettate sempre le istruzioni di cottura
grasso. del produttore dell'alimento.
— Assicuratevi che l'interno del fornetto,
soprattutto gli elementi riscaldanti, ma anche Alimento Livello di temperatura/Calore ~ Tempo di cottura
tutti gli elementi accessori, siano puliti da ogni
gl elem P ¢ Pollo 180 °C ,
residuo di cibo. — 60 min.
— Pulite da ogni sporcizia secondo quanto (el =
descritto nella Sezione 7 “Pulizia del fornetto”. Pizza 200 °C
- Se si dovesse sviluppare del fumo, spegnete (congelata) 9 - 10 min.
immediatamente il fornetto: bastera riportare
linterruttore a 5 posizioni sulla posizione di Toast 220°C )
spento (OFF) O. al’hawaiana 10 - 14 min.
Per la cottura delle pietanze, potete scegliere tra 3 livelli di calore: Sfilatino di pane 200 °C
. Calore superiore (si accendono solo i 2 elementi riscaldanti (congelato) 14 =15 min.
superiori)
. Calore superiore con girarrosto (sono attivati solo gli elementi e —_—
riscaldanti superiori e si innesta il motorino per lo spiedino del 6.1 Utilizzo della leccarda o della g”glla
girarrosto) 1. Assicuratevi di aver installato correttamente il vassoio raccoglibriciole
. Calore superiore e inferiore (si accendono tutti gli elementi sotto gli elementi riscaldanti inferiori.
riscaldanti) 2. Assicuratevi che 'apparecchio sia collegato all'alimentazione elettrica.
* B Calore inferiore (si accendono solo i 2 elementi riscaldant 3. Agendo sul regolatore di temperatura, impostate la temperatura
inferiori) richiesta.
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CONSIGLIO:
Pre-riscaldamento del fornetto

A seconda della ricetta, pud essere necessario pre-
riscaldare il fornetto prima dell’effettivo processo

di cottura. Se le istruzioni per la preparazione non
fanno specifico riferimento alla necessita di pre-
riscaldare il fornetto, saltate i passi 4 - 6.

o

Selezionate il livello di calore superiorefinferiore [,

Impostate il timer su 10 minuti.

< Il fornetto comincia a pre-riscaldarsi.

< Lafunzione della circolazione dell’aria si attiva automaticamente.
< Daltimer é possibile sentire un leggero ticchettio.

Aspettate che trascorra il tempo pre-programmato, al termine sentirete
un segnale acustico.

< Lafase di pre-riscaldamento € ora completata.
Inserite gli alimenti sulla leccarda o sulla griglia.

) CONSIGLIO:

ﬂ Per evitare che i grassi o altri liquidi sgocciolino
allinterno del fornetto, utilizzate sempre la leccarda
per preparare alimenti ad alto tenore di grassi.
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8.

10.

1.

CONSIGLIO:

Per ottimi risultati di cottura nella preparazione della
pizza, utilizzate sempre la pietra apposita fornita in
dotazione.

o

— Mettete la pietra per pizza con la pizza gia
poggiata sopra, al centro della griglia.

— Per evitare che i grassi o i formaggi sciolti
sgocciolino all'interno del fornetto, assicuratevi
che 'impasto non superi la dimensione della
pietra.

Fate scivolare la griglia o la leccarda in una delle scanalature guida e
chiudete lo sportello.

CONSIGLIO:

l Potete anche preparare due pietanze allo stesso
tempo, mettendo insieme la griglia e la leccarda,
inserite in due scanalature diverse. Ma in questo
caso & possibile che siano necessari dei tempi di
cottura un po’ piu lunghi.

Impostate il livello di calore richiesto.

Agite sul timer per impostare il tempo di cottura desiderato.

< I fornetto comincia a pre-riscaldarsi.

< Lafunzione della circolazione dell’aria si attiva automaticamente.
> Dal timer € possibile sentire un leggero ticchettio.

Durante la cottura:

controllate frequentemente il livello di doratura attraverso la finestrella

del fornetto. Quando sarete soddisfatti del risultato, riportate
linterruttore a 5 posizioni sulla posizione di spento (OFF) O.



12. In caso contrario, aspettate che trascorra il tempo pre-programmato e
I'emissione del segnale acustico.
< Il processo di cottura & completo.

< Gli elementi riscaldanti si spengono automaticamente.

Per servire le pietanze

AVVERTENZA
Pericolo di scottature: Il fornetto, la griglia e la
leccarda restano ancora molto caldi dopo I'uso.

— Servitevi della maniglia dello sportello per
aprire il fornetto. Tenete la testa e il corpo a
una sufficiente distanza dalla zona di pericolo,
perché potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.

- Utilizzate sempre le impugnature fornite in
dotazione per la leccarda e la griglia per
prendere gli alimenti.

— Non toccate le superfici interne del fornetto
mentre portate fuori gli alimenti.

— Se necessario, utilizzate un guanto da forno.

1. Aprite lo sportello lentamente.

‘k}&fv Mettete la parte bassa dell'impugnatura al centro
9 ~ del bordo della griglia o della leccarda, spingendola

AR 7N : sino a dove arriva. Limpugnatura ora tiene con
> sicurezza la leccarda o la griglia.

Y

3. Ora togliete dal fornetto la griglia o la leccarda tenendola con la sua
impugnatura.

4. Poggiate la griglia o la leccarda su una superficie termoresistente.

AVVERTENZA
Pericolo di scottature: Gli alimenti cucinati sono
molto caldi.
— Non toccate gli alimenti a mani nude.
— Se necessario, lasciate che si raffreddino
sufficientemente prima di servirli.
Togliete gli alimenti dalla griglia o dalla leccarda e preparate la pietanza
seguendo la ricetta, prima di servire.
Disinserite sempre la spina dalla presa di corrente a muro dopo l'uso.
Se non pensate di riutilizzare di nuovo il forno nello stesso giorno:

+  Aspettate almeno 30 minuti per farlo raffreddare sino alla
temperatura ambiente.

+  Pulite ogni singolo elemento (vd. Sezione 7 “Pulizia del fornetto” a
pagina 120).
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6.2 Utilizzo del girarrosto

Quando si utilizza il girarrosto, si attivano solo gli elementi riscaldanti
superiori, perché potrebbero sgocciolare dei grassi sugli elementi riscaldanti
inferiori. Il motorino dello spiedo assicura una lenta, costante rotazione degli
alimenti sullo spiedo.

AVVERTENZA
& Pericolo di incendi! Gli alimenti ad alto contenuto

di grassi possono prendere fuoco se vengono a
contatto con gli elementi riscaldanti.

— Quando scegliete o preparate gli alimenti da
cucinare, assicuratevi che non siano troppo
grandi per l'interno del fornetto. Non fate toccare
gli alimenti sugli elementi riscaldanti inferiori o
superiori.

— Per evitare ogni contatto diretto con gli elementi
riscaldanti, bisognera fermare le parti sporgenti
(p-es. le ali del pollo) con uno stuzzicadenti, con
un cordino per alimenti o in qualsiasi altro modo
appropriato.

1. Assicuratevi che il vassoio raccoglibriciole sia installato correttamente
sotto i due elementi riscaldanti inferiori.
2. Controllate che I'apparecchio sia collegato all'alimentazione elettrica.

3. Infilate gli alimenti da cucinare con lo spiedo, facendo attenzione a che
si infili esattamente al centro. Questo & per garantire che ci sia una
distanza sufficiente tra I'alimento e le pareti interne del fornetto o gli
elementi riscaldanti.

4. Aiutatevi con le forcelle per fermare gli alimenti al centro dello spiedo.
Inserite lo spiedo sui montanti corrispondenti all'interno del fornetto:
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10.

1.

Fate scivolare I'estremita dello spiedo con
I'aggancio per il motorino allinterno dell'apertura
per il motorino sulla parete destra.

Ora mettete I'estremita inerte dello spiedo nel
braccio di supporto sulla parete interna opposta.

Chiudete lo sportello del fornetto.
Impostate la temperatura al livello desiderato.

Portate l'interruttore a 5 posizioni sulla posizione = (calore superiore
con girarrosto).

Impostate il timer sul tempo di cottura richiesto.

> Gli elementi riscaldanti superiori ora sono attivati.
< Lacircolazione dell’aria si attiva automaticamente.
< i girarrosto comincia a ruotare.

< Daltimer ¢ possibile sentire un leggero ticchettio.

Durante la cottura:

Controllate frequentemente il livello di doratura attraverso la finestrella
del fornetto. Quando sarete soddisfatti del risultato, riportate
I'interruttore a 5 posizioni sulla posizione di spento 3 (OFF).
Aspettate che trascorra il tempo pre-programmato, al termine sentirete
un segnale acustico.

< Gli elementi riscaldanti si spengono automaticamente.

< i girarrosto smette di ruotare.



Per servire le pietanze AVVERTENZA

12.
13.

14.

15.

Pericolo di scottature: Gli alimenti sullo spiedo sono

AVVERTENZA A molto caldi
A Pericolo di scottature: Il fornetto e lo spiedo del oo caidl.

girarrosto sono molto caldi dopo I'uso. - Non toccate gli alimenti a mani nude.
— Servitevi della maniglia dello sportello per aprire - Utilizzate accessori adatti per togliere gli
il fornetto. alimenti dallo spiedo.
— Usate sempre 'impugnatura fornita in dotazione ~ Se necessario, lasciate che gli alimenti si
per prendere lo spiedo. raffreddino a sufficienza prima di servirli.
— Non toccate le pareti interne del fornetto quando 16. Togliete con attenzione gli alimenti dallo spiedo. Prima di servire,
togliete gli alimenti. preparare la pietanza seguendo la ricetta.
- Se necessario, utilizzate dei guanti da forno. 17. Disinserite sempre la spina dalla presa di corrente a muro dopo 'uso.
Aprite lentamente lo sportello. 18. Se non pensate di riutilizzare di nuovo il forno nello stesso giorno:
Spingete con attenzione l'impugnatura per lo spiedo sotto lo spiedo. * Aspettate aimeno 30 minuti per farlo raffreddare sino alla
Assicuratevi che i due bracci di sostegno si colleghino con i due recessi temperatura ambiente.
corrispondenti sullo spiedo. +  Pulite ogni singolo elemento (vd. Sezione 7 “Pulizia del fornetto” a
Ora togliete lo spiedo con attenzione usando I'impugnatura, in questo pagina 120).
modo:

+  Prima, sollevate lo spiedo dal recesso sulla sinistra del fornetto.
+  Poi mettete fuori 'aggancio per il motorino dal lato sinistro.

Poggiate lo spiedo, con gli alimenti infilati, su una superficie
termoresistente.
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120

Pulizia del fornetto

> B P

AVVERTENZA

Pericolo di scottature

— Prima di ogni operazione di pulizia: spegnete
il fornetto (posizione OFF: (3, togliete la spina
dalla presa di corrente a muro e aspettate che
il fornetto e tutti i suoi componenti si raffreddino
completamente (almeno 30 minuti).

AVVERTENZA

Rischio di infortuni alla persona o di danni al
fornetto

— Non immergete mai il fornetto in acqua.

— Non usate pulitori a vapore per pulire il fornetto.

AVVERTENZA
Esiste anche un rischio per la salute se si utilizzano
prodotti detergenti non adatti.

— Per lavare i singoli componenti che vengono a
contatto con gli alimenti utilizzate solo detergenti
compatibili con prodotti alimentari.

ATTENZIONE
Non utilizzate soluzioni detergenti abrasive o troppo
forti o utensili che potrebbero graffiare le superfici.

7.1 Dopo l'uso

Il fornetto e tutti gli elementi accessori devono essere puliti dopo ogni ciclo
di utilizzo:

AVVERTENZA
Pericolo di incendi! | residui di cibo all'interno, e
specialmente sugli elementi riscaldanti, diventano

molto caldi in un successivo utilizzo del fornetto, e
potrebbero prendere fuoco.

— Mantenete sempre puliti 'interno del fornetto e
gli elementi riscaldanti.

1. Eventuali residui di cibo o schizzi di liquidi sulle superfici interne o sugli
elementi riscaldanti possono essere eliminati con un panno umido.
Residui pit ostinati possono essere tenuti a mollo prima per facilitarne la
rimozione.

2. Lagriglia, la leccarda e lo spiedo devono essere puliti nel modo
seguente:
+  Prima, rimuovete ogni residuo con un panno umido.
+ Lavate i componenti sotto I'acqua corrente e con un detersivo
delicato per i piatti, 0 anche in lavastoviglie.

3. La pietra per la pizza deve essere pulito dopo ogni uso.

ATTENZIONE
' La pietra per la pizza non pu¢ essere lavata in
lavastoviglie e deve essere lavata solo a mano.

+  Prima, con un panno asciutto, eliminate tutti i residui piu grossi di
grasso e di cibo.

+  Strofinate la pietra con un panno umido e un detersivo delicato per i
piatti.



+  Mettete la pietra a parte in un posto ben ventilato per farla
asciugare.

Pulizia del vassoio raccoglibriciole.
+ Togliere il vassoio dal fornetto.

+  Prima, usate un panno asciutto per rimuovere i residui piti grossi di
grasso.

+ Lavate poi il vassoio sotto I'acqua corrente con un detersivo
delicato per i piatti, 0 anche in lavastoviglie.

Pulite 'interno della finestrella del fornetto con un panno umido.

Dopo la pulizia, strofinate tutti i componenti e anche il fornetto stesso
per asciugare tutto bene con uno strofinaccio da cucina.

7.2 Pulizia esterna e del pannello dei comandi

(quando serve)
Pulite le superfici esterne del fornetto e il pannello dei comandi con un
panno non lanuginoso leggermente umido.

Se questo non bastasse, aggiungete un po’ di detersivo delicato per i
piatti sul panno umido.

Strofinate con un panno asciutto per asciugare le superfici.

8 Risoluzione di problemi

Risolvere da soli i problemi

A

AVVERTENZA

Rischio di infortuni. Il fornetto non contiene nessun

componente su cui potete fare manutenzione o

riparazioni da soli.

— Non utilizzate mai un apparecchio difettoso.

— Non cercate di portare avanti operazioni di
riparazione da soli. Se trovate un qualche

difetto, contattate il nostro Servizio di Assistenza
Clienti.

Prima di contattare il Servizio Clienti o di spedire indietro il fornetto, vi
consigliamo di consultare la tabella seguente per accertarvi che il problema
non puo essere risolto a casa.

Problema

Il fornetto non si
accende.

Del fumo

€ emesso
dall'apparecchio
durante il
funzionamento.

Causa Rimedio

Il cavo di
alimentazione
non € inserito

| lapparecchio
non € connesso
all'alimentazione
elettrica.

Collegate la spina a una presa
di corrente a muro.

Del grasso sta * Spegnete I'apparecchio.

sgocciolando + Lasciatelo raffreddare
sugli elementi completamente.
riscaldanti.

+ Pulite gli elementi riscaldanti.
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Problema

La pietanza &
troppo cotta /
troppo brunita.

Gli alimenti non
sono ancora
cotti, dopo il
trascorrere del
tempo di cottura
pre-impostato.

O

11

122

Causa Rimedio

Il tempo di cottura  + Spegnete il fornetto.

pre-impostato & + Eliminate gli alimenti bruciati.

troppolungo/la .« per yna prossima cottura,

temperatura é selezionate un tempo pil

troppo alta. breve o una temperatura pili
bassa.

L'impostazione Aumentate I'impostazione del

scelta per il timer € timer per un prossimo ciclo di

troppo breve. cottura.

La temperatura & Aumentate I'impostazione della
troppo bassa. temperatura per un prossimo
ciclo di cottura.

CONSIGLIO:

— Se i consigli di questa tabella non portano a
risultati soddisfacenti e il problema persiste,
contattate il nostro Servizio di Assistenza Clienti.

— Se si dovessero rendere necessari pezzi
di ricambio o altri accessori per il vostro
apparecchio, vi preghiamo di consultare la
nostra pagina di vendita online nella sezione
“Service /Ersatzteil-Shop” del nostro sito web
www.severin.de.

Accessorie e ricambi

| pezzi di ricambio e gli accessori possono essere acquistati comodamente
via internet tramite il nostro sito web http://www.severin.de nella sezione
“Service /Ersatzteil-Shop”.

Smaltimento del fornetto

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo devono
essere smaltiti separatamente dai normali rifiuti domestici
perché contengono materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge I'ambiente e la
salute umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento
I  possono fornire ulteriori informazioni in materia.



9 Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di 2 anni dalla data di vendita
(certificata da scontrino fiscale) e comprende gli eventuali difetti del
materiale o di particolari di costruzione. | danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non vengono riconosciuti. La
presente garanzia non pregiudica i vostri diritti legali, né i diritti acquisiti

in quanto consumatore e riconosciuti dalla legislazione nazionale vigente
che disciplina I'acquisto di beni. La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da Centri non da noi autorizzati.

10 Conformita

Questo prodotto & conforme alle direttive in materia di etichettatura vincolanti

per I'ottenimento del marchio CE.
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Keare kunde,

Vi gnsker at dette SEVERIN kvalitetsprodukt skal veere til stor forngjelse og
tilfredshed for kunden, og takker for tilliden.

| over et hundrede og tyve ar har varemaerket SEVERIN veeret synonymt
med stabilitet, tysk kvalitet og udviklingsmaessig styrke. Hver enhed er
fremstillet med stor omhu og testet grundigt.

Med legendarisk 'Sauerland' grundighed, praecision og eerlighed, har den
familieejede virksomhed - baseret i Sundern, Tyskland - tiltrukket sig kunder
verden over med opfindsomme produkter, lige siden virksomheden blev
etableret i 1892.

Med sine otte produktgrupper - kaffe, morgenmad, kakken, grill,
husholdning, gulvpleje, personlig pleje og kel & frost - tilbyder SEVERIN
mere end 250 produkter, et yderst omfattende udvalg af sma elektriske
apparater, med det rette produkt til enhver lejlighed.

Stift bekendtskab med det brede SEVERIN produkisortiment, og besgge os
pa

www.severin.de eller www.severin.com.

Dit SEVERIN team



1 For din sikkerhed
Folg altid brugsanvisningerne

Laes vejledningen omhyggeligt, far du bruger Toast-
og Bageovnen, og opbevar den pa et sikkert sted.
Hvis ovnen overdrages til tredjemand, skal denne
brugsanvisning falge med.

Overholdes disse anvisningerne ikke, kan det
medfgre alvorlig personskade eller beskadigelse af
ovnen.

Vigtige sikkerhedsoplysninger ud over indholdet i
afsnit 1 er igjnefaldende maerket, som nedenfor, og
ber altid falges for at undga ulykker og skader pa
ovnen:

ADVARSEL
Angiver oplysninger som skal felges for at undga alvorlig
personskade eller dgd.

PAS PA

! Angiver oplysninger, der skal felges for at undga skader
pa apparatet.

0o TIP

1 Preesenterer tips og andre nyttige oplysninger.

Brandfare

Mad, og specifikt det fedt den indeholder, kan
selvanteende. Der er i princippet, altid en risiko for
brand, mens apparatet er teendt:

+ Serg for, at apparatet ikke er placeret eller bruges
i neerheden af breendbare materialer (f.eks.
gardiner, forhaeng).

* Anbring ikke ovnen pa nogen form for let
antaendeligt underlag (f.eks. papirservietter). Den
ma kun anvendes pa varmebestandige overflader.

« Ovnen ma ikke installeres eller bruges inden i et
skab.

« Betjen ikke ovnen pa varme overflader eller i
neerheden af varmekilder (f.eks. kogeplader, gas
flammer).

« Placer ikke nogen genstande oven pa ovnen.

« Lad ikke ovnen sta uden opsyn, mens den er i
brug.

* Lad ikke ledningen rgre ved nogen varme dele pa
apparatet.
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Overophedet olie eller fedt kan anteendes. Lad
ingen olie eller fedt drypper ned pa de opvarmede
varmelegemer (fx hvis bagepladen er for fuld).

Opbevar aldrig breendbare genstande indeni
ovnen.

Forsag ikke at tilberede mad, der indeholder
100% alkohol, i ovnen. Det er sandsynligt at
alkoholdampene antaendes i ovnrummet.

Brug aldrig ovnen uden krummebakken
installeret.

Forsgg aldrig at tilberede mad pa krummebakken.

Skulle en brand alligevel opsta, slukke den ved at
kveele flammerne. Afbryd apparatet fra lysnettet.
Advarsel: Brug under ingen omstaendigheder
vand.
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Fare for visse kategorier af personer

Der er en gget risiko for skader for bgrn og for
personer med nedsat kapacitet:

Ovnen kan benyttes af barn (som er mindst

8 ar) og af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt de har faet vejledning
og instruktion i brugen af dette apparat og fuldt
ud forstar alle farer og forholdsregler vedrgrende
sikkerheden som brug af apparatet medfarer.

Bern ma aldrig fa lov til at lege med ovnen.

Bern ma aldrig fa lov til at rengare eller
vedligeholde ovnen.

Ovnen og dets ledning ma altid holdes vaek fra
bern som er yngre en 8 ar.

Advarsel: Hold barn veek fra emballeringen, da
denne udger en mulig risiko for tilskadekomst,
ved f.eks. kveelning.



Personer med falsomhedsberegninger, iseer
dem med nedsat falsomhed over for forskelle i
temperatur, skal absolut udvise gget forsigtighed
nar de bruger apparatet.

Korrekt anvendelse

Ovnen ma kun anvendes til madlavning, opvarmning
eller genopvarmning af mad. Kun de originale
tilbehgrsdele (bageplade, bagerist, roterende spid,
pizzasten) ma bruges i apparatet.

Denne ovn er beregnet til privat brug eller i
tilsvarende omgivelser, sasom

butikspersonale, kontorer eller andre mindre
virksomheder,

af kunder pa hoteller, moteller m.m. og tilsvarende
foretagender,

landbrugsvirksomheder,
B&B pensionater.

Enhver anden anvendelse ma anses for ukorrekt og
kan medfare personskader eller materielle skader.

Forkert anvendelse

Du ma ikke bruge ovnen til at tilberede fadevarer,
som har mulighed for at komme til at rgre
varmelegemerne eller indersiden af ovnen.

Ovnen er ikke beregnet til brug ved hjeelp af en
ekstern timer eller et separat fiernstyringssystem.
Ovnen er ikke beregnet til tarring tgj eller nogen
anden form for genstand eller redskab.

Ovnen ma kun betjenes med krummeskuffen
korrekt installeret under varmelegemerne.

Brug ikke ovnen til at varme uabnede daser med
fadevarer op.

Ved tilberedning af fadevarer, der er tilbgjelige

til at udvide sig (f.eks. gaerdej), veer sikker pa at
der er tilstreekkelig afstand til varmelegemerne
(se ogsa afsnit 4 'Opseetning af toast- og
bageovnen').

Apparatet ma ikke bruges som en el-radiator.
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Elektricitet

Ovnen er drevet af elektricitet, og som sadan er
der altid en risiko for elektrisk stgd. Fglgende
forholdsregler skal derfor tages:

Ovnen bar kun tilsluttes til en stikkontakt

med jordforbindelse, der er installeret i
overensstemmelse med el-regulativet (minimum
med 10 A sikring).

Veer opmaerksom pa, om lysnettets speending
svarer til spaendingen angivet pa typeskiltet.

Knaek eller klem ikke ledningen. Hold bade
ledningen og selve ovnen pa god afstand af
varmekilder (kogeplader, gasflammer el.lign.).

Nar du tager stikket ud af stikkontakten, treek
aldrig i ledningen; tag altid fat i selve stikket. Beer
ikke ovnen i stramkablet.

Nedsank ikke ovnen i vand eller anden vaeske,
rens det ikke under rindende vand, og saet

det ikke i en opvaskemaskine. Bagepladen,
bageristen, det roterende spid og handtagene
taler dog opvaskemaskine, nar de er fiernet fra
ovnen.
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Brug ikke en damprenser til renggring af ovnen.
Rar ikke ved stikket med vade haender.
Benyt aldrig ovnen udenders.

Brug ikke metalgenstande, nar de forsgger at
fierne mad fra indersiden af ovnen. Afbryd altid
apparatet fra lysnettet farste, og brug derefter et
stumpt veerktej af tree.

Sa lzenge det er tilsluttet lysnettet, er der strgm il
stede i enheden, selvom den er slukket.

Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug.

| tilfeelde af en ngdsituation eller funktionsfej,

tag straks stikket ud af stikkontakten. Sgrg derfor
for at stikket, som ovnen er tilsluttet med, er
tilgeengeligt og kan fjernes fra stikkontakten til
enhver tid.

Tag altid stikket ud af stikkontakten far renggring
eller vedligeholdelsesarbejde udfares.

Forsgg ikke at abne eller skille enheden ad, og
forsgg ikke at foretage tekniske andringer.



Varme overflader og varmt fedt

Nar ovnen er teendt, og ogsa efter brug, kan
temperaturen af tilgeengelige overflader veere
ekstremt hgj. Der er ogsa en fare for forbraendinger
fra varm mad:

Rar ikke under nogen omsteendigheder
ved de varme indvendige overflader eller
varmelegemerne.

Stik aldrig handen ind i ovnen, nar den er

teendt. Brug altid de medfelgende handtag il
bagepladen, risten og det roterende spid for at
tage maden ud. Brug om ngdvendigt grydelapper.
Rer aldrig de ydre overflader af ovnen, nar den er
| brug.

Nar ovnen er teendt, rar kun ved derhandtaget
eller kontrolpanelet.

Veer forsigtig, nar du abner dgren da varm damp
kan slippe ud.

Advarsel: Heeld aldrig vand eller anden form for

vaeske ind i den varme ovn, da dette vil resultere i
at varme vanddampe dannes.

 Du ma ikke beere eller flytte ovnen under brug.
* Rar ikke ved nogen metaloverflader eller

varmelegemerne umiddelbart efter brug.

Efter brug, vente mindst 30 minutter, fer du fierner
krummebakken. Forsigtig: Fedt forbliver varmt i
meget lang tid, og bar egentlig aldrig handteres,
far den er afkalet.
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Manglende hygiejne

Manglende hygiejne kan medfare bakteriedannelser

inden i ovnen:

+  Krummebakken bgr regelmaessigt tammes og
rengeres.

« Efterlad ingen mad i ovnen, nar apparatet ikke er i
brug.

Der er ogsa en sundhedsmaessig risiko hvis der

benyttes uegnede renggringsmidler:

* Kun rengaringsmidler der er egnet til brug
sammen med fgdevarer skal anvendes til
renggring af de enkelte dele som kommer i
kontakt med maden.
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Fare for skade pa ovnen

Forkert handtering af ovnen kan forarsage skader:

« Placer altid ovnen pa en tar, plan, skridsikker og
varmefast overflade.

* Placer ikke ovnen pa en varm overflade eller i
naerheden af en steerk varmekilde.

+ Lad ikke ledningen haenge frit, eller over kanten af
et bord.

* Brug ikke rengaringsmidler eller vaerktajer
andre end dem, som er omtalt i vejledningen for
rengering af enheden.

+ Tag stikket ud af stikkontakten og lad apparatet
kele fuldsteendigt af inden det saettes veek.



| tilfaelde af en defekt ovn

En defekt ovn kan forarsage materielle skader og
tilskadekomst:

* Kontroller altid ovnen for skader inden brug. Hvis
du bemaerker nogen form for transportskader,
bedes du kontakte forhandleren, hvor apparatet
er kebt.

* Brug aldrig en defekt ovn. Brug ikke en ovn efter
den er blevet tabt.

« Huvis ovnens stramkabel viser tegn pa skader, skal
det udskiftes af producenten, deres kundeservice
eller en anden kvalificeret person for at undga
fare.

+ Ovnen indeholder ingen komponenter, som du
kan servicere eller reparere selv. Reparationer ma
kun udfgres af SEVERIN service.

2 Tekniske data

Enhedens kategori og type
Volt

Effekt / energiforbrug
Dimensioner (B x H x D)
Veegt

5-positions kontrolknap

O SLUK

[ Oven varme

Toast- og bageovn TO2061
220-240 V~, 50/60 Hz

ca. 1500 W

440 mm x 292 mm x 385 mm
5.87 kg

Oven varme med roterende spid

Oven og neden varme
Neden varme
Justerbar driftstid
Justerbar temperatur

Specielle markeringer

I B

N
m

01:00 - 60:00 min
100-230 °C

PAS PA - Varm overflade. Tillad apparatet
0g dets dele at kale ned.

Smid ikke i husholdningsaffaldet.

Dette produkt overholder direktiverne som
geelder for CE-maerkning.
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3 Oversigt og medfelgende dele Pos.  Beskrivelse/Funktion

Toast- og bageovn i ét blik 1 ikke synlig:
* 2 gvre varmelegemer

* 2 nedre varmelegemer

2  Toast og bageovn

3 Ovnder

4  Dgrhandtag

5  Kontrolpanel (se side 133)
6  Bagerist

7  Bageplade

8  Krummebakke

9  Handtag til roterende spid

10  Roterende spid med holdere

11 Handtag til bageplade og rist

Fig. 1: Toast- og bageovnen og dens tilbehgrsdele - Oversigt

12  Pizzasten
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Kontrolpanelet i detaljer 4  Opsatning af toast- og bageovnen

ADVARSEL
Brandfare! Stralevarmen fra ovnen er tilstraekkelig
steerk til at anteende braendbare genstande i

neerheden.

— Ovnen ma ikke installeres eller bruges inden i
et skab.

— Ovnen ma ikke installeres direkte under et skab
eller en hylde.

— Entilstreekkelig minimumsafstand fra ethvert
apparat, udhaeng, loft eller et andet objekt skal
opretholdes.

Serg altid for tilstraekkelig ventilation rundt om enheden. Apparatet ber derfor

Fig. 2: Kontrolpanel i detaljer installeres pa et sted, der opfylder felgende krav:

Pos.  Beskrivelse/Funktion + ineerheden af en sikker, jordet stikkontakt (minimum sikring 10 A),
1 Indikator lampe + placeret vandret og beskyttet mod stad og vibrationer,
(lyser nar ovnen er teendt) +  varmebestandigt
2 Temperatur kontrol + med god afstand til enhver opvarmet eller breendbar overflader eller
(100 -230 °C) genstand (> 1 m)

De fglgende minimumskrav til afstande fra enhver vaeg eller andet objekt
skal overholdes:

+ Sider: 12cm
+ Bag: 12cm
+ Over: 30cm

3 5-positions kontrolknap
- OSLUK
+ = Oven varme
. Oven varme med roterende spid
. Oven og neden varme
. Neden varme

4 Timer
(01:00 — 60:00 min)
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5 Farste gang ovnen tages i brug
Far du bruger ovnen for farste gang med mad, skal den opvarmes en gang
tom, dvs. uden mad. Dette vil bidrage il at fierne eventuelle lugt gener.

1. Opseet altid ovnen som beskrevet i afsnit 4, 'Opsaetning af toast- og
bageovnen'.

ADVARSEL
Brandfare! Resterende emballage eller andre
efterladte materialer kan selvantaende.

— Fjern al emballage far brug. Veer ogsa
opmeerksom pa, at al indre emballage fiernes
fra ovnrummet.
Seet stikket i en egnet stikkontakt.
Seet temperaturkontrollen pa 200 °C.
Drej 5-positions kontrolknappen pa position (oven/neden varme).
Seet timeren pa 10 minutter.
> Ovnen begynder forvarmning.
< Luftcirkulationsfunktionen starter automatisk.

Al e N

< En stille tikkende lyd kan heres fra timeren.

o TIP:

1 Nar apparatet teendes for farste gang, kan det
udsende en svag lugt. Dette er normalt og vil kun
vare i meget kort tid.

Sarg for tilstraekkelig ventilation.

6. Vent, indtil den forprogrammerede tid er gaet, og et akustisk signal
hares.

S Varmelegemerne slukker automatisk.
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6 Tilberedning af mad i ovnen

ADVARSEL
A Brandfare! Madrester indeni ovnen bliver meget

varme og kan braende, iseer nar fedevaren har et
hgijt fedtindhold.

— Serg for, at ovnens indre, iseer varmelegemerne
og alle tilbehgrsdele, er fri for madrester.

— Rens enhver form for urenhed veek, som
beskrevet i afsnit 7, 'Rengering af toast- og
bageovnen'.

— Skulle der opsta rag, skal ovnen straks slukkes:
drej blot 5-positions kontrolknappen til O
(SLUK) positionen.

Til madlavningen kan du veelge 4 varmeindstillinger:

Oven varme (kun de 2 gverste varmelegemer er teendt)

Oven varme med roterende spid (kun de gverste varmelegemer
er teendte, og det roterende spids drejefunktion aktiveres)

Oven og neden varme (alle varmelegemerne er tendte)

@8 Neden varme (kun de 2 nederste varmelegemer er teendte)

o TP
L Valg af varmeindstilling

Det mest passende opvarmningsniveau
afheenger i hgj grad af, hvilken type mad, der
skal tilberedes. Tilberedningstiderne nedenfor er
derfor kun omtrentlige. Felg altid producentens
madlavningsinstruktioner.



Mad Temperatur/varmeindstilling Tilberedningstid
Kylling 180 °C o
(roterende spid) min.
Pizza 200 °C .
(dybfrossen) 9 - 10 min.
Hawaii toast 220 °C 1014

— 14 min.
Flute 200 °C .
(dybfrossen) 14 — 15 min.

6.1 Brug af bageplade eller rist

1.

Sarg for, at krummebakken er installeret rigtigt under de to nederste
varmelegemer.

Sarg for, at apparatet er tilsluttet lysnettet.
Brug temperaturkontrollen til at indstille den @nskede temperatur.

[e) TIP:
1 Forvarmning af ovnen

Afhaengigt af opskriften, kan det veere nedvendigt
at forvarme ovnen fgr den egentlige tilberedningen.
Hvis madlavningsinstruktioner ikke specifikt kreever
forvarmning, udelade trin 4 - 6.

Vaelg oven/neden varmeindstillingen [m],

Seet timeren pa 10 minutter.

> Oven begynder forvarmningen.

< Luftcirkulationsfunktionen starter automatisk.

< En stille tikkende lyd kan heres fra timeren.

6. Vent, indtil den forprogrammerede tid er gaet, og et akustisk signal
hares.
< Forvarmning er nu feerdig.

7. Seet maden pa bagepladen eller risten.

o TIP:

ﬂ For at forhindre fedt og andre vaesker i at dryppe
inden i ovnen, bruge altid bagepladen, nar maden
har et hgjt fedtindhold.

TIP:
For at opna optimale bageresultater, brug altid
pizzastenen, nar der bages pizza.

o

— Leeg pizzastenen med pizzaen pa i midten af
bageristen.

- For at forhindre fedt eller smeltet ost i at dryppe
ned i bunden af ovnen, serg for at dejen ikke
overlapper stenen.

8. Skub bagepladen eller risten ind pa en passende rille og luk ovndgaren.

o TIP:
ﬂ Du kan ogsa tilberede to retter pa samme tid ved
at seette bageristen og bageplade i forskellige riller.
Imidlertid kan tilberedningstiden da blive forlzenget.
9. Indstil det ngdvendige varmeniveau.
10. Brug timeren til at veelge den anskede tilberedningstid.
<> Oven begynder forvarmningen.
< Luftcirkulationsfunktionen starter automatisk.
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1.

12.

1.

< En stille tikkende lyd kan hares fra timeren.

Under tilberedningen:

Hold ofte gje med, i hvilken grad maden er brunet, gennem

ovnens vindue. Hvis du er tilfreds med resultatet, drej 5-positions
kontrolknappen tilbage til sin 3 (SLUK) position.

Ellers vent til den forprogrammerede tid er gaet, og det akustiske signal
hares.

< Tilberedningsprocessen er fuldfart.

< Varmelegemerne slukker automatisk.

EETY  Servering af maden

ADVARSEL
Fare for forbreending: Ovnen, bageristen og
bagepladen er stadig meget varme efter brug.

- Brug derhandtaget til at abne ovnen. Hold dit
hoved og krop godt veek fra ovnens abning, da
varm damp kan slippe ud.

- Brug altid de medfglgende handtag til pladen og
risten for at tage maden ud af ovnen.

— Rar ikke indersiden af ovnen nar maden tages
ud.

- Om nedvendigt, brug grydelapper.

Aben ovnderen langsomt.

‘ ‘?())5 Skub den nederste del af handtaget imod midten af
. ristens eller pladens kant, s langt som muligt.
Handtaget griber nu sikkert fat i risten eller pladen.

Tag forsigtigt bageristen eller pladen ud med handtaget.
Seet risten eller pladen pa en varmefast overflade.

ADVARSEL
A Fare for forbreending: Den tilberedte mad er meget
varm.

- Rer ikke maden med bare haender.
- Om ngdvendigt, lad den kgle tilstreekkeligt ned
fgr den serveres.

Tag mad fra risten eller pladen og forbered retten ifalge din opskrift, for
servering.
Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug.
Hvis du ikke har til hensigt at bruge ovnen igen pa samme dag:
+  Ventimindst 30 minutter, indtil den er afkglet til stuetemperatur.

* Renger de enkelte dele (se afsnit 7, 'Rengaring af toast- og
bageovnen' pa side 139).



6.2 Brug af det roterende spid

Nar den roterende spid anvendes, er kun de gverste varmelegemer
aktiveret, da fedt kan dryppe ned pa de nedre legemer. Spiddrevet sikrer
jeevn, selvdrejning af maden pa spiddet.

ADVARSEL
Brandfare! Mad med et hgijt fedtindhold kan
anteendes, hvis den rgrer varmelegemerne.

— Nar du veelger eller forbereder mad il
madlavning, serg for, at den ikke er for stor il
ovnrummet. Lad ikke maden rere ved de gvre
eller nedre varmelegemer.

— For at undga direkte kontakt med
varmelegemerne, skal eventuelle
fremspringende dele (f.eks. vingerne pa en
kylling) holdes inde med en tandstik, et stykke
snor eller lignende.

1. Sarg for, at krummebakken er installeret rigtigt under de to nederste
varmelegemer.

2. Sprg for, at apparatet er tilsluttet lysnettet.
Styk maden, som skal tilberedes pa spiddet, ud og serg for, at spiddet

gar igennem midten. Dette er for at sikre, at maden er tilstraekkeligt langt

fra ovnens vaegge og varmelegemer.
4. Ved hjeelp af holderne klem maden sikkert fast pa midten af spiddet.
Saetispiddet i de dertil svarende monteringer pa indersiden af ovnen:

S skub spidenden med drevforbindelsen ind i
drevabningen pa den hgjre side.

© Placer nu den inaktive ende af spiddet i dens
_ holder pa den modsatte side.

Luk ovndgren.

Seet temperaturen pa det enskede niveau.

Drej 5-positions kontrolknappen til positionen (Oven varme med
roterende spid).

Seet timeren til den gnskede tilberedningstid.

> De gverste varmelegemer er nu teendt.

< Luftcirkulationsfunktionen starter automatisk.
< Det roterende spid begynder at dreje.

> Enstille tikkende lyd kan hares fra timeren.

. Under tilberedningen:

Hold ofte gje med, i hvilken grad maden er brunet, gennem
ovnens vindue. Hvis du er tilfreds med resultatet, drej 5-positions
kontrolknappen tilbage til sin 3 (SLUK) position

. Vent til den forprogrammerede tid er gaet, og det akustiske signal lyder.

< Varmelegemerne slukker automatisk.
< Det roterende spid holder op med at dreje.
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Servering af maden

ADVARSEL
Fare for forbraending: Ovnen og det roterende spid
er meget varme efter brug.

Brug derhandtaget til at abne ovnen.

Brug altid det rigtige handtag il at tage spiddet
ud.

Rar ikke ved ovnens inderside nar madens
tages ud.

Om ngdvendigt, brug grydelapper.

12. Aben ovnderen langsomt.

13. Skub forsigtigt spidhandtaget under spiddet. Serg for, at de to
holderbeslag forbinder sig med de to modsvarende fordybninger i

spiddet.

14. Tag nu forsigtigt spiddet ud med handtaget, som falger:

¢+ Faorst lgft spiddet fra holderens fordybning pa venstre side af ovnen.

+  Derefter tag drevenhedsforbindelsen ud af den hgjre side.

15. Leeg spiddet, med maden pa, ned pa en varmefast overflade.

ADVARSEL
Fare for forbreending: Maden pa spiddet vil veere
meget varm.
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Rar ikke maden den bare haender.

Brug egnede redskaber til at fierne maden fra
spiddet.

Hvis det er ngdvendigt, sa lad maden kele
tilstreekkeligt far servering.

16. Fjern forsigtigt maden fra spiddet. Inden den serveres, forbered retten
ifglge din opskrift.

17. Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug.

18. Huvis du ikke har til hensigt at bruge ovnen igen pa samme dag:
+  Ventimindst 30 minutter, indtil den er afkglet til stuetemperatur.

* Renger de enkelte dele (se afsnit 7, 'Rengaring af toast- og
bageovnen' pa side 139).



7 Rengering af ovnen

A
A
A

ADVARSEL
Fare for forbraending

— Inden nogen form for reng@ring: SLUK for
ovnen [, tag stikket ud af stikkontakten og lad
ovnen og alle dens dele kale helt ned (mindst
30 minutter).

ADVARSEL
Risiko for personskade og skade pa ovnen

— Seenk aldrig ovnen ned i vand.
— Brug ikke damp til at rense ovnen.

ADVARSEL
Der er ogsa en sundhedsmeessig risiko hvis der
benyttes uegnede renggringsmidler.

— Kun rengaringsmidler der er egnet til brug
sammen med fgdevarer skal anvendes il
renggring af de enkelte dele som kommer i
kontakt med maden.

PAS PA

Brug ikke skuremidler, skrappe renggringsmidler
eller veerktej, som kan forarsage ridser pa
overfladerne.

7.1 Efter brug

Ovnen og alle dens tilbehgrsdele bar rengares efter hver gang den er blevet
brugt:

ADVARSEL
Brandfare! Madrester inden i ovnen, og specielt
pa varmelegemerne, blive meget varme, nar ovnen

bruges naeste gang, og kan endda bryde i brand.

— Hold, til enhver tid, indersiden og
varmelegemerne rene.

1. Eventuelle efterladte madrester eller spildt vaeske pa de indvendige
overflader eller varmelegemer kan fiernes med en fugtig klud. Fastbagt
sprajt kan bledgeres med vand farst, for at lette fiernelse.

2. Risten, pladen og spiddet rengares som fglger:
+  Fjern farst alle madrester med en fugtig klud.

+ Renger delene under rindende vand med et mild opvaskemiddel,
eller i en opvaskemaskine.

3. Pizzastenen ber renggres efter hvert brug.

PAS PA
' Pizzastenen kan ikke komme i opvaskemaskinen
o0g ma kun rengeres i handen.

+  Farst, brug en ter klud il at fierne starre maengder fedt og
madrester fra stenen.

*  Renger derefter stenen med en fugtig klud og brug af et mildt
opvaskemiddel.

+  Seetden til tarre pa et tart og velventileret sted
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4. Rengar krummebakken.
+  Fjern bakken fra ovnen.
+  Fjern farst store fedtrester med en ter klud.

*  Rengear bakken under rindende vand med et mild opvaskemiddel,
eller i en opvaskemaskine.

5. Renger indersiden af ovnvinduet med en fugtig klud

6. Efter rengering, ter alle delene og selve ovnen omhyggeligt tar med et
viskestykke.

7.2 Nar ngdvendigt: rengering af kabinettet og
kontrolpanelet
1. Renggr ovnkabinettet inklusivt kontrolpanelet med en let fugtig, fnugfri
klud.

2. Hvis dette viser sig utilstreekkelig, tilfgje lidt mildt renggringsmiddel til
den fugtige klud.

3. Tar det med en tar klud.
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8 Fejlfinding
Las problemerne selv

A

ADVARSEL
Fare for kveestelser. Ovnen indeholder ingen
komponenter, som du kan servicere eller reparere

selv.
— Brug aldrig et defekt oven.
- Forsgg ikke at foretage nogen reparationer

selv. Hvis du finder en fejl, kontakt vores
kundeserviceafdeling.

Far du kontakter vores kundeservice eller sender ovnen ind, skal du bruge
den folgende tabel il at kontrollere, om problemet kan Igses i hjemmet.

Problem

Ovnen teender
ikke.

Rag er opdaget
under drift.

Maden er breendt
pa / for merk.

Arsag Afhjzlpning

Stikket er ikke sat ~ Saet stikket i stikkontakten.
i / enheden ikke er
tilsluttet strammen.

Fat drypper pa + Sluk ovnen.
varmelegemerne.  « Lad den kele helt ned.
* Renggr varmelegemerne.

Den * Sluk ovnen.
forudindstillede * Fjern den breendte mad.
tilberedningstid » VVzelg en Kortere

er for lang / tilberedningstid eller lavere
temperaturen er temperatur for naeste

for haj. tilberedning.



Problem Arsag Athjalpning Tilbeher og reservedele

Maden er stadig  Den indstillede tid ~ @g timerindstilling ved den Reservedele eller tilbehar kan nemt bestilles via internettet pé vores

ikke feerdig, efter er for kort. naeste tilberedning. hjemmeside http://www.severin.de under afsnittet 'Service /Ersatzteil-Shop'.
at den indstillede

tid er gaet. Temperaturen er @g temperaturen ved den

for lav. nzeste tilberedning. Bortskaffelse af ovne

Apparater meaerket med dette symbol ma ikke smides ud

sammen med husholdningsaffaldet, da de indeholder

veerdifulde materialer som kan genbruges. Korrekt

bortskaffelse beskytter bade miljget og menneskers helbred.

Din kommune eller forhandleren kan give dig yderligere

information om dette. [ DK |

o TP

ﬂ, — Huvis forslagene i tabellen ikke forer til et
tilfredsstillende resultat, og problemet fortseetter,
kontakt vores kundeserviceafdeling.

— Skulle du fa brug reservedele eller tilbeher il
dit apparat, kan du besgge vores online butik
under afsnittet 'Service /Ersatzteil-Shop' pa
vores hiemmeside www.severin.de.
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9 Garantierklering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi garantien i to ar fra salgsdatoen.
Garantien geelder for materiale- og fabrikationsfejl. Skader, der er opstaet
som felge af forkert behandling, normalt slid samt pa skrabelige dele som
f.eks. glas, deekkes ikke af garantien. Denne garanti har ingen indvirkning pa
dine lovmaessige rettigheder, heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke fungerer og ma returneres, skal
det pakkes forsvarligt ind, og navn, adresse samt arsagen til returneringen
skal vedleegges. Hvis dette sker mens garantien stadig daekker, mé
garantibeviset og kvitteringen ogsa leegges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pé produktet af folk, der ikke er autoriseret af os.
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10 Konformitet

Dette produkt overholder alle direktiver, der er nedvendige for dets CE-
meerkning.
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Basta kund!

Vi 6nskar dig trevliga och njutbara stunder med denna kvalitetsprodukt fran
Severin, och tackar dig for fértroendet.

| drygt 120 ar har Severins produktnamn varit synonymt med uthallighet, tysk
kvalitet och utvecklingsstyrka. Varje enhet har tillverkats med stor omsorg
och genomgatt omfattande tester.

Noggrannhet, precision och uppriktighet har kannetecknat detta familjedgda
foretag i Sundern, Tyskland och foretaget har sedan det grundades ar 1892
dragit till sig kunder fran hela vérlden med sina innovativa produkter.

Med sina atta produktgrupper — kaffe, frukost, kok, grill, hushall, golv, person
och kyl/frys — erbjuder Severin dver 250 produkter, ett verkligt stort urval av
sma elapparater enligt principen ratt produkt for varje tillfalle.

Lar kanna Severins omfattande produktutbud och besck oss pa
www.severin.de eller www.severin.com.

Ditt Severin-team
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1 For din sékerhet
Folj alltid bruksanvisningen

Vanligen las instruktionerna noga innan du
anvander miniugnen och bevara dem pa ett sakert
stalle. Om ugnen overlats till en tredje part bor
bruksanvisningen medfélja apparaten.

Om du inte foljer instruktionerna kan det resultera i
allvarliga personskador eller skador pa ugnen.

Forutom innehallet i Kapitel 1 bor du ocksa notera
andra viktiga sakerhetsinstruktioner for att undvika
olyckor och skador pa ugnen enligt foljande:

VARNING
Anger information som maste foljas for att undvika allvarlig
personskada eller dodsfall.

FORSIKTIGHET
' Indikerar information som maste foljas for att undvika

° skador pa apparaten.

o TIPS
'ﬂ Presenterar tips och annan nyttig information.
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Brandrisk

Mat, och speciellt fettet den innehaller, kan fatta

eld. Det finns alltid en brandrisk nar apparaten ar

pakopplad.

+ Se till att apparaten inte ar belagen eller anvands
nara lattantandligt material (t.ex. gardiner,
draperier).

« Placera inte ugnen pa en lattantandlig yta (t.ex.
pappershanddukar). Den far endast anvandas pa
varmetaliga ytor.

« Ugnen far inte installeras eller anvandas inuti ett
skap.

* Anvand inte ugnen pa heta ytor eller néra
varmekallor (t.ex. varmeplattor, gasflammor).

* Lagg inget ovanpa ugnen.

+ Lamna inte ugnen obevakad under anvandning.

« Latinte elsladden rora apparatens heta delar.

« Overhettad olja eller fett kan antandas. L&t inte
olja eller fett droppa ner pa varmeelementen (t.ex.
om bakplaten ar for full).

* Forvara aldrig antandliga foremal inuti ugnen.



« Forsok inte tillaga mat innehallande héga
alkoholhalter. Alkoholangor ar benagna att
antandas i ugnsutrymmet.

+ Anvand aldrig ugnen utan smulbrickan
inmonterad.

« Tillaga aldrig mat pa smulbrickan.

«  Om en brand anda skulle uppsta, slack den
genom att kvava lagorna. Dra stickproppen
ur eluttaget. Varning: Anvand under inga
omstandigheter vatten.

Risker for vissa personkategorier

Det finns en 6kad risk for skador hos barn och for
personer med reducerad handlingsférmaga:

+ Denna ugn kan endast anvandas av barn (minst

8 ar gamla) och av personer som har minskad
fysisk rorelseférmaga, reducerat sinnes- eller
mentaltillstand, eller som har bristfallig erfarenhet
och kunskap, forutsatt att dessa personer ar
under uppsyn eller har fatt tillrackliga instruktioner
betraffande apparatens anvandning och vet vilka
risker och sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

Barn bor inte tillatas leka med ugnen.

Barn bor inte tillatas rengdra ugnen eller gora
servicearbeten pa den.

Apparaten och dess elsladd bér hallas utom
rackhall for barn under 8 ar.

Varning: Hall barn pa avstand fran ugnens
férpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.
Personer med kanslighetsstorningar, speciellt de
med minskad kanslighet for temperaturskillnader,
bor iaktta 6kad forsiktighet under anvandning av
apparaten.

145



Korrekt anvandning

Ugnen far endast anvandas for tillagning,

uppvarmning och ateruppvarmning av mat. Endast

originaltillbehdr (bakplat, bakstallning, roterande

spett, pizzasten) far monteras i apparaten.

Miniugnen ar avsedd for hemmabruk eller liknande

anvandning:

+ personal i butiker, kontor och liknande
arbetsmiljoer,

« for kunder i hotell, motell och andra liknande
anlaggningar,

« i foretag inom jordbrukssektorn,

+ for kunder i bed-and-breakfast hus.

Annan anvandning anses som felaktig och kan leda
till personskador eller materiella skador.
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Felaktig anvandning

Anvand inte ugnen for att tillaga mat som
sannolikt kommer i beroring med varmeelementen
eller ugnens inre sidor.

Miniugnen bor inte anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat fjarrkontroll.

Ugnen ar inte avsedd for torkande av klader eller
nagon annan typ av objekt eller redskap.

Ugnen far endast anvandas med smulbrickan
ordentligt inmonterad under varmeelementen.

Anvand inte ugnen for att hetta upp mat forseglad
i konservburk.

Under tillagning av mat som sannolikt breder ut
sig (t.ex. jastdeg) bor du se till det finns tillrackligt
avstand fran varmeelementen (se ocksa Kapitel 4
'Ugnens uppséttning’).

Apparaten far inte anvandas som elvarmare.



Elektricitet

Ugnen drivs med elektricitet vilket gor att det
alltid finns en risk for elstot. Darfor bor foljande
forsiktighetsatgarder tas:

Ugnen bor endast anslutas till ett felfritt jordat
sakerhetsuttag installerat enligt gallande
bestammelser (minst 10 A sakringsskydd).

Se till att natspanningen i vagguttaget motsvarar
den som ar markt pa ugnens skylt.

Sla inte dglor pa elsladden eller klam at den. Hall
bade elsladden och ugnen pa avstand fran heta
kallor (t.ex. varmeplattor, gaslagor).

Nér du tar stickproppen ur vagguttaget bor
du aldrig dra i elsladden; ta alltid tag i sjalva
stickproppen. Bér inte ugnen i dess elsladd.

Sank inte ner ugnen i vatten eller annan vatska,
rengOr den inte under rinnande vatten och satt
den inte i diskmaskin. Bakplaten, bakstallningen,
det roterande spettet och handtagen, daremot, ar
diskmaskinssakra nar de ar avlagsnade.

Anvand inte angtvatt for rengdring av ugnen.

Ror inte stickproppen med vata hander.
Anvand inte ugnen utomhus.

Anvand inte metallredskap nar du avlagsnar mat
ur ugnen. Dra alltid stickproppen ur eluttaget forst,
och anvand sedan ett trubbigt traredskap.

Da ugnen ar ansluten till vagguttaget gar det
strom till den fast den ar avstangd.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget efter
anvandningen.

Vid nddlage eller om apparaten skulle krangla bor
du genast dra stickproppen ur vagguttaget. Se
darfor alltid till att ugnens stickpropp ar tillganglig
och latt kan dras ur vagguttaget.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget innan

du paborjar rengdring eller innan du utfor
servicearbete.

Forsok inte Oppna eller montera isar enheten och
forsok inte gora nagra tekniska andringar.
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Heta ytor och varmt fett * Lyft eller flytta inte ugnen nar den ar i anvandning.

Nar ugnen &r pakopplad, och ocksé efter * Ror inte metallytor eller varmeelementen direkt

anvandning, kan atkomliga ytor na extremt hdga efter anvandning.

temperaturer. Det finns ocksa risk for brannskador + Vanta minst 30 minuter efter anvandning innan du

fran upphettad mat: avlagsnar smulbrickan. Varning: Fett forblir varmt

» Ror under inga omstandigheter de heta inre en lang stund, och bér ej hanteras forran det
ytorna eller varmeelementen. svalnat.

+ Lagg aldrig din hand i ugnen nar den ar
pakopplad. Anvand alltid de medféljande
handtagen for bakplaten, staliningen och det
roterande spettet for att ta ut maten. Anvand
grytlappar vid behov.

+ ROr aldrig ugnens yttre holje nar den ar i
anvandning.

« Nar ugnen ar pakopplad, ror endast
ddrrhandtaget eller kontrollpanelen.

+ Var forsiktig nar du 6ppnar dorren eftersom varm
anga kan strémma ut.

* Varning: Hall aldrig vatten eller nagon annan
vatska pa den heta insidan, eftersom detta
resulterar i bildandet av het vattenanga.
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Brist pa hygien

Brist pa hygien kan resultera i att bakterier vaxer i
apparaten:

*+ Smulbrickan bor tommas och rengoras
regelbundet.

+ Lamna inte mat i ugnen nar apparaten inte ar i
anvandning.

Det finns aven en halsorisk ifall olampligt
rengoringsmedel anvands:

* Endast rengo6ringsmedel som anvands i samband
med livsmedel far anvandas for att rengéra
de enskilda delar som kommer i kontakt med
matprodukter.

Risk for skador pa ugnen

Felaktig hantering av ugnen kan leda till skador:

« Placera alltid ugnen pa en torr, slat, halkfri och
varmebestandig yta.

* Placera inte ugnen pa en het yta eller nara en
varmekalla.

« Latinte elsladden héanga fritt, eller dver en
bordskant.

+ Anvand inga rengoringsmedel eller
verktyg andra an de som ar specificerade i
rengoringsinstruktionerna for ugnen.

* Du bor dra stickproppen ur vagguttaget och
lata enheten svalna fullstandigt innan du satter
apparaten i forvar.
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| hdndelse ugnen gar sonder

En sondrig ugn kan orsaka materiella skador och
personskador:

* Granska ugnen for skador varje gang innan
anvandning. Om du marker en transportskada,
vanligen kontakta aterférsaljaren varifran ugnen
koptes.

+ Anvand aldrig en sondrig ugn. Anvand inte en ugn
som skadats genom fall.

« Om ugnens elsladd visar tecken pa skada maste
den bytas ut av tillverkaren, deras kundservice
eller annan motsvarande kvalificerad person for
att undvika faror.

« Enheten innehaller inte nagon komponent som
du kan utfora service pa eller reparera sjalv.
Reparationer bor endast utforas av Severin
Service.
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2 Tekniska data

Produktkategori och typ Miniugn, TO2061

Spanning 220-240 V~, 50/60 Hz
Effekt/energikonsumtion ca. 1500 W

Dimensioner (B x H x D) 440 mm x 292 mm x 385 mm
Vikt 5.87 kg

5-lagesbrytare

0 OFF

= Ovre varme

Ovre vdrme med roterande spett

Ovre och nedre virme

Nedre varme

Justerbar driftstid 01:00 - 60:00 min.

Justerbar temperatur 100 -230 °C

Speciella markeringar

FORSIKTIGHET - Varm yta. Lat

apparaten och dess komponenter svalna.

Slang inte med hushallsavfallet.

I B>

Denna produkt uppfyller de krav som ar
gallande for CE-markning.

()
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3 Oversikt och medfoljande delar Pos. Beskrivning/Funktion

Miniugnen i korthet I [einsinic B
+ 2 0vre varmeelement

+ 2 nedre varmeelement

2 Miniugn

3 Ugnsdorr

4  Dérrhandtag

5  Kontrollpanel (se s. 152)

6  Bakstéllning

7  Bakplat

8  Smulbricka

9  Roterande spettets handtag

10 Roterande spett med matklammor

11 Bakplats- och stallningshandtag

Fig. 1: Miniugnen och dess tillbehor — Overblick

12  Pizzasten
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Kontrollpanelen i detal; 4 Innan anvandning

VARNING
Brandrisk! Varmestralningen fran ugnen ar
tillrackligt stark for att antdnda lattantandliga objekt

i nérheten.

— Ugnen far inte installeras eller anvandas inuti
ett skap.

— Ugnen far inte installeras direkt under ett skap
eller hylla.

— Ett tillrackligt minimiavstand fran apparater,
héngande objekt, tak, eller andra objekt maste
bibehallas.

Sakerstall tillracklig ventilation runt enheten vid alla tillfallen. Apparaten bor
darfdr placeras vid en plats som uppfyller fdljande krav:

Fig. 2: Kontrollpanelen i detalj

Pos.  Beskrivning/Funktion *+ nara ett jordat eluttag (minimi sékringsskydd 10 A),
1 Signallampa +  placerad vagrétt och skyddad fran stdtar och vibration,
(lyser nar ugnen ar pakopplad) +  varmebestandig,
2 Temperaturkontroll +  péavstand frdn uppvérmda eller lattantandliga ytor eller objekt
(100 —230 °C) (>1m)
. Féljande minimiavstand fran vaggar eller andra objekt maste bibehallas:
3 5-lagesbrytare )
. OOFF +  Sidor: 12cm
« ® Ovre varme *  Baksida: 12.cm
+ B Ovre varme med roterande spett + Ovredel: 30cm

. Ovre och nedre varme
. Nedre varme

4 Timer
(01:00 — 60:00 min)
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5

Forsta anvandningen

Innan du tillagar mat i ugnen forsta gangen, maste den anvandas tom en
gang, alltsa utan mat. Detta bidrar till att undanrdja lukter.

1.

Al S

Forbered ugnen enligt beskrivningen i Kapitel 4 'Ugnens uppséttning'.

VARNING

Brandrisk! Kvarvarande paketerings- eller

overloppsmaterial kan fatta eld.

- Avlagsna forpackningsmaterialet innan
apparaten tas i anvandning. Se fill att allt
invartes forpackningsmaterial ocksa ar
avlagsnat fran de interna ytorna.

Satt stickproppen i lampligt vagguttag.

Stall in temperaturkontrollen pa 200 °C.

Vrid 5-lagesbrytaren till positionen (6vre/nedre varme).
Stall timern pa 10 minuter.

> Ugnen bérjar férvérmas.

< Luftcirkulationsfunktionen startar automatiskt.

< Ett svagt tickande ljud kan horas fran timern.

o TIPS:

1 Nar apparaten ar pakopplad for forsta gangen kan
en lukt uppsta. Detta &r normalt och varar en kort
stund.

Sakerstall tillracklig ventilation.

Vanta tills den férprogrammerade tiden har gatt ut, och en akustisk
signal hérs.

> Varmeelementen stangs automatiskt av.

Forberedelse av maten

VARNING
A Brandrisk! Matrester pa insidan kan bli mycket

varma och borja brinna, speciellt om maten har hég
fetthalt.

— Sakerstall att insidan, speciellt varmeelementen,
och alla tillbehor &r fria fran matrester.

- Rengor eventuellt enligt beskrivningen i Kapitel
7 'Rengdring'.

— Om rok upptéacks bor ugnen stangas av
omedelbart: vrid 5-lagesbrytaren till dess O
(OFF) Iage.

For matlagning kan 4 varmenivaer valjas:

Ovre varme (endast de 2 6vre vérmeelementen slas pa)

Ovre varme med roterande spett (endast de évre
varmeelementen slas pa, och rotationsdriften for spettet aktiveras)

Ovre och nedre virme (alla varmeelement slas pa)
@8 Nedre varme (endast de 2 nedre varmeelementen slas pa)

o TIPS

Il Val av varmeniva
Den lampligaste nivan beror huvudsakligen
pa vilken typ av mat som skall tillagas.
Tillagningstiderna ar darfér endast ungeférliga. Las
alltid producentens tillagningsinstruktioner.
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Mat Temperatur/varmeniva Tillagningstid
Kyckling 180 °C 60
(roterande spett) min.
Pizza 200 °C s
(djupfrys) -
Hawaii toast 220 °C 10-14m
= min.
Baguette 200 °C i
(diupfrys) -

6.1 Anvandande av bakplat eller stéllning

1. Se till att smulbrickan &r inmonterad under de tva nedre
varmeelementen.

2. Seill att apparaten &r kopplad till ett eluttag.

3. Anvand temperaturkontrollen for att stélla in den nddvéndiga
temperaturen.

1 Férvérmning av ugnen

Beroende pa receptet kan det vara nddvandigt
att forvarma ugnen fore den faktiska tillagningen.
Om tillagningsinstruktionerna inte specifikt némner
forvarmning, utelamna steg 4 - 6.

4. Vilj vre/nedre varmeniva [,

5. Stéllin timern pa 10 minuter.

< Ugnen bérjar férvérmas.
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2 Luftcirkulationsfunktionen startar automatiskt.
< Ett svagt tickande ljud kan horas fran timern.

6. Vénta tills den forprogrammerade tiden har gatt ut och en akustisk

signal hors.

< Forvarmningen ar nu klar.

7. Légg maten péa bakplaten eller -stéllningen.

o
1L

o

TIPS:

For att forhindra fett och andra vatskor fran att
droppa pa insidan, anvand alltid bakplaten under
tillagningen av mat med hdg fetthalt.

TIPS:
Fér basta tillagning, anvand alltid pizzastenen nar
du tillagar pizza.

— Lagg pizzastenen med pizzan ovanpa pa
bakstallningen.
— Forhindra att fett eller smalt ost droppar pa

insidan genom att se till att degen inte hanger
over stenens kant.

8. Skjut in bakplaten eller -stallningen i ett av styrsparen och stang ddrren.

TIPS:

Du kan laga tva rétter samtidigt genom att placera
bakstallningen och bakplaten i tva olika styrspar.
Detta kan daremot forlanga tillagningstiden.

9. Stallin 6nskad varmeniva.
10. Anvéand timern for att valja 6nskad tillagningstid.
< Ugnen bérjar férvarmas.



2 Luftcirkulationsfunktionen startar automatiskt.
< Ett svagt tickande ljud kan horas fran timern.

11. Under tillagning:
granska regelbundet bryningsprocessen genom ugnsddrren. Nar du &r
nojd med resultatet vrider du 5-lagesbrytaren tillbaka till dess O .

12. Vénta annars tills den forprogrammerade tiden gatt ut och en akustisk
signal hors.

< Tillagningsprocessen &r klar.
> Varmeelementen stangs automatiskt av.

Servera maten

VARNING
Risk for brannskador: Ugnen, bakplaten och
-stéllningen &r valdigt heta efter anvéndning.

— Anvand dorrhandtaget for att Gppna ugnen.
Hall ditt huvud och din kropp pa avstand fran
faroomradet, eftersom varm anga kan avges.

- Anvéand alltid de medfdljande handtag for platen
och stallningen for att ta mat ur ugnen.

— ROr inte de inre ytorna nar du avlagsnar maten.
— Anvand grytlappar vid behov.

1. Oppna dérren langsamt.
S5~k Tryck den nedre delen av handtaget pa mitten av
N -

AS - plat- eller stéllningskanten, sa langt det gar.
Handtaget greppar nu platen eller stallningen

N ordentligt.

Avlagsna forsiktigt bakplaten eller -stallningen med handtaget.
Léagg ner platen eller stéllningen pa en varmetalig yta.

A

VARNING

Risk for brannskador: Den tillagade maten ar
mycket het.

— Rorinte maten med bara handerna.

— Vid behov later du maten svalna tillrackligt innan
du serverar den.

Avlagsna maten fran platen eller stéllningen och forbered rétten enligt
ditt recept innan du serverar den.

Dra alltid stickproppen ur eluttaget efter anvéndning.
Om du inte tanker anvanda ugnen pa nytt samma dag:
Vanta atminstone 30 minuter tills den kylts ner till rumstemperatur.
Rengor de individuella komponenterna (se Kapitel 7 'Rengéring’ pa

s. 158)
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6.2 Anvandande av det roterande spettet

Nér det roterande spettet anvands ar endast de 6vre véarmeelementen
aktiverade, eftersom fett kan droppa ner pa de nedre elementen.
Rotationsdriften sakerstaller en jamn rotation av maten pa spettet.

VARNING
Brandrisk! Mat med hog fetthalt kan antandas vid
kontakt med varmeelementen.

— Nar du véljer och férbereder mat for tillagning,
se till att volymen inte ar for stor for ugnens inre
utrymme. Lat inte maten komma i kontakt med
de dvre eller nedre varmeelementen.

— For att forhindra direkt kontakt med
varmeelementen bor utskjutande delar (t.ex.
vingarna pa en kyckling) hallas pa plats med
en tandpetare, en bit trad eller andra passliga
metoder.

1. Se till att smulbrickan ar ordentligt inmonterad under de tva nedre
varmeelementen.

Se till att apparaten ar ansluten till ett eluttag.

Genomborra maten som skall tillagas med spettet, granska att det gar

genom mitten. Detta for att sakerstélla maten &r tillréckligt langt fran
ugnsvaggarna och varmeelementen.

Anvénd matklammorna for att fasta maten vid mitten av spettet.
Placera spettet i dess motsvarande fasten inuti ugnen:

N L&gg spettdndan med driftskopplingen i
driftséppningen pa den hogra sidan.
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10.

1.

T —
N

f‘ ~ Légg den lediga &ndan pa dess faste pa den
—=t= " motsatta sidan.

Stang ugnsdarren.

Stall in 6nskad varmeniva.

Vrrid 5-lagesbrytaren till dess = lage (Gvre vérme med roterande spett)
Anvénd timern for att valja 6nskad tillagningstid.

2 De 6vre varmeelementen ar nu pakopplade.

< Luftcirkulationsfunktionen startar automatiskt.

> Det roterande spettet borjar rotera.

> Ett svagt tickande ljud kan héras fran timern.

Under tillagning:

granska regelbundet bryningsprocessen genom ugnsdérren. Nar du &r

ndjd med resultatet vrider du 5-lagesbrytaren tilloaka till dess {3 (OFF)
lage.

Vénta annars tills den forprogrammerade tiden gatt ut och en akustisk
signal hors.

2 Véarmeelementen slas av automatiskt.
< Det roterande spettet slutar rotera.



Servera maten 18. Om du inte tanker anvanda ugnen pa nytt samma dag:
+ Vanta atminstone 30 minuter tills den kylts ner till rumstemperatur.

VARNING . P o
A Risk for brannskador: ugnen och det roterande . Re1n59é))r de individuella komponenterna (se Kapitel 7 'Rengéring’ pa
S.

spettet ar mycket heta efter anvandning.
- Anvand ddrrhandtaget for att 6ppna ugnen.

— Anvand alltid det medféljande handtaget for
spettet for att ta mat ur ugnen.

— Rér inte de inre ytorna nér du avlagsnar maten.
- Anvand grytlappar vid behov.

12. Oppna ddrren langsamt.

13. Tryck spetthandtaget forsiktigt in under spettet. Se till att de tva fastena
pa handtaget kopplas till motsvarande inbuktningar pa spettet.

14. Ta ut spettet forsiktigt med handtaget, enligt foljande:
¢« Lyft forst spettet fran dess faste pa den vanstra sidan av ugnen.
+ Tasedan ut driftskopplingen fran den hogra sidan.

15. Placera spettet, med maten pa, pa en varmetalig yta.

VARNING
Risk for brannskador: Maten pa spettet kommer att
vara mycket het.

— Rorinte maten med bara handerna.

— Anvand passliga redskap for att aviagsna maten
fran spettet.

— Vid behov later du maten svalna tillréckligt innan
du serverar den.

16. Avlagsna forsiktigt maten fran spettet. Forbered ratten enligt ditt recept
innan du serverar den.

17. Dra alltid stickproppen ur eluttaget efter anvandning.
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7  Rengoring

VARNING
Risk for brannskador

— Innan rengoring pabdrjas vrider du ugnen till
OFF lage [, drar stickproppen ur eluttaget
och later ugnen och dess komponenter svalna
fullstandigt (minst 30 minuter).

VARNING
Risk for personskador och skador pa ugnen

— Sénk aldrig ner ugnen i vatten.
— Anvand inte angtvatt for rengoring av ugnen.

VARNING
Det finns aven en halsorisk ifall olampligt
rengdringsmedel anvands.

- Endast reng6ringsmedel som anvands i
samband med livsmedel far anvandas for att
rengodra de enskilda delar som kommer i kontakt
med matprodukter.

> B> b

FORSIKTIGHET
' Anvénd inte slipmedel, starka rengéringsmedel eller
-verktyg som kan orsaka skramor i ytorna.
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7.1 Efter anvandning

Ugnen och alla dess tillbehér bor rengéras efter varje anvandningscykel.

VARNING
Brandrisk! Matrester pa insidan, och speciellt pa
varmeelementen, blir mycket heta nasta gang

ugnen anvands, och kan &ven fatta eld.

— Hallinsidan och varmeelementen rena hela
tiden.

Kvarlamnade matrester eller spilld vatska pa insidan eller
vérmeelementen kan avldgsnas med en vat duk. Fastbranda flackar kan
bl6tldggas med vatten forst for att underlatta borttagning.

Staliningen, platen och spettet rengors enligt foljande:
+ Avlagsna forsta eventuella matrester med en fuktig duk.

+  Rengér komponenterna under rinnande vatten med ett milt
tvattmedel, eller i diskmaskin.

Pizzastenen bdr rengdras efter varje anvéndning.

FORSIKTIGHET
' Pizzastenen tal ej maskindisk och maste diskas for
hand.
+ Anvand férst en fuktig duk for att aviagsna fett eller stdrre matrester.
+  Torka av stenen med en fuktig duk och ett milt diskmedel.
+ L&t den torka pa en torr, vélventilerad plats.
Rengdring av smulbrickan.
+  Avlagsna brickan ur ugnen.
+ Anvénd forst en fuktig duk for att aviagsna storre fettrester.



+  Rengdr brickan under rinnande vatten och ett milt diskmedel, eller i
diskmaskin.

Rengdr insidan av ugnsfonstret med en fuktig duk.

Torka alla komponenter efter rengdring och torka ugnen noggrant med
en kdkshandduk.

7.2 Rengoring av héljet och kontrollpanelen (vid
behov)

1. Rengor ugnshdljet och kontrollpanelen med en latt fuktad luddfri duk.
2. Tillsatt ett milt diskmedel vid behov.
3. Torka med en torr duk.

8 Problemlosning

Losa problem sjalv

A

VARNING

Risk for skada. Ugnen innehaller inga komponenter
som du kan gdra service pa eller reparera sjalv.
— Anvand aldrig en apparat som har nagot fel.
— Forsok inte utfora reparationsarbete
sjalv. Om ett fel uppstar, kontakta din

kundserviceavdelning. Kontaktuppgifterna finns
i bilagan till denna bruksanvisning.

Innan du kontaktar var kundservice eller skickar in apparaten ber vi dig
anvanda féljande tabell for att kontrollera om problemet kan [6sas hemma.

Problem

Ugnen slas €] pa.

Rok uppstar
under
anvandning.

Maten &r
oOverkokt / for
mork.

Orsak

Stickproppen ar
inte i vagguttaget/
enheten ar inte
ansluten till
eluttaget.

Fett droppar pa
varmeelementen.

Den forvalda
tillagningstiden
ar for lang /
temperaturen ar
for hog.

Atgird
Satt stickproppen i vagguttaget.

+ Stdng av ugnen.
+ Lat den svalna fullstandigt.
* Rengor varmeelementen.

+ Sténg av ugnen.

+ Slang bort den branda maten.

+ Valj en kortare tillagningstid
eller lagre temperatur vid
nasta anvandning.
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Problem

Maten ar annu
inte klar, efter det
att den forvalda
tiden har gatt ut.
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1

Orsak Atgird
Den valda Oka tidsinstaliningen vid nasta
tidsinstéllningen & anvandning.
for kort.
Temperaturen &r Oka temperaturen vid nésta
for 1ag. anvandning.

TIPS:

— Om férslagen i tabellen inte leder till ett dnskvart
resultat och problemen kvarstar, kontakta var
kundserviceavdelning.

— Om du behdver ersattningsdelar eller tilloehor
till din apparat, vanligen besok var online shop
under sektionen 'Service /Ersatzteil-Shop' pa
var hemsida www.severin.de.

Tillbehor och reservdelar

Reservdelar eller tillbehor kan bestallas via internet pa var hemsida http://
www.severin.de under sektionen 'Service /Ersatzteil-Shop'.

Bortskaffandet av ugnen

Enheter markta med denna symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de innehaller vardefulla
material som kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors halsa. Din lokala myndighet
eller aterforsaljare kan ge information i arendet.



9  Garantii Sverige och Finland 10 Deklaration

For material- och tillverkningsfel géller 2 ars garanti raknat fran inkdpsdagen Denna produkt uppfyller alla CE-markesdirektiv som behdvs for dess CE-
mot uppvisande av specificerat inkdpskvitto i Gverensstammelse med markning.

de allmanna garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte pa dina

lagstadgade rattigheter eller dina lagenliga rattigheter enligt den nationella

konsumentskyddslagstiftningen. Ifall apparaten anvands felaktigt, eller

vardsldst, ansvarar den som anvander apparaten for eventuella material-

och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH, Tyskland.
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Hyva Asiakas,

Toivomme, etté nautit tastd SEVERIN-laatutuotteesta ja olet siihen
tyytyvainen. Kiitdmme laitteen hankinnasta.

SEVERIN-merkki on tarkoittanut yli 120 vuoden ajan pysyvyytta, saksalaista
laatua ja taitavaa tuotekehittelyd. Jokainen laite on valmistettu huolellisesti ja
testattu monipuolisesti.

Taméa Saksan Sundernissa sijaitseva perheomisteinen yritys on
"Sauerland"-alueelle tyypillisella perusteellisuudella, tarkkuudella ja
luotettavuudella houkutellut innovatiivisilla tuotteillaan asiakkaita yrityksen
perustamisvuodesta 1892 alkaen.

SEVERIN tarjoaa kahdeksalla tuoteryhmalldén — kahvinautintoja, aamiainen,
keittio, grillaa ja nauti, kodinhoito, lattianhoito, beauty & wellness ja

kodin kylmalaitteet — yli 250 tuotetta eli erittdin kattavan sarjan pienia
sahkolaitteita, oikean laitteen joka tilanteeseen.

Tutustu laajaan SEVERIN-tuotesarjaan ja kdy osoitteessamme
www.severin.de tai www.severin.com.

SEVERIN-tiimisi



1 Turvallisuutesi tahden
Noudata aina kayttoohjeita

Lue ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa

ja sailyta ne turvallisessa paikassa. Jos laite
luovutetaan kolmannelle osapuolelle, nama ohjeet
tulee luovuttaa sen mukana.

Ohjeiden laiminly6nti voi aiheuttaa vakavia vammoja
tai laitevaurioita.

Lukuun 1 sisaltymattomat turvallisuustiedot ovat
huomiomerkittyja, kuten alla, ja niita on aina
noudatettava tapaturmien ja laitevaurioiden
estamiseksi:

VAROITUS
Viittaa tietoihin, joita on noudatettava vakavan
henkilovamman tai kuoleman valttdmiseksi.

HUOMIO
! Viittaa tietoihin, joita on noudatettava laitevaurioiden
estamiseksi.

VINKKI
1 Viittaa vinkkeihin tai muihin hyédyllisiin tietoihin.

Tulipalon vaara

Ruoka ja erityisesti sen sisaltama rasva voi syttya

tuleen. Tulipalon vaara on periaatteessa olemassa
aina, kun laite on kytkettyna paalle:

Varmista, ettei laitetta sijoiteta syttyvien

materiaalien (esim. verhojen) lahelle tai kayteta

niiden laheisyydessa.

Uunia ei saa sijoittaa tulenaroille pinnoille (esim.

paperipyyhkeiden paalle). Sita saa kayttaa
ainoastaan kuumuudenkestavilla pinnoilla.

Uunia ei saa asentaa kaappiin eika kayttaa
kaapissa.

Uunia ei saa kayttaa kuumien pintojen paalla eika

kuumuudenlahteiden lahella (esim. keittolevyt,
kaasuliekit).

Uunin paalle ei saa asettaa mitaan esineita.
Uunia ei saa jattaa valvomatta sen ollessa
toiminnassa.

Liitantajohto ei saa koskettaa laitteen kuumia
pintoja.
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Ylikuumentunut 6ljy tai rasva voi syttya palamaan.

Ala anna 6ljyn tai rasvan valua kuumien
kuumennuselementtien paalle (jos esim. uunipelti
on liian taynna).

Grilliuunin sisalla ei saa koskaan sailyttaa syttyvia
esineita.

Ala yrita valmistaa uunissa ruokia, jotka sisaltavat
100 %:sta alkoholia. Alkoholihdyryt voivat syttya
palamaan uunin sisalla.

Uunia ei saa koskaan kayttaa ilman murualustaa
paikallaan.

Ruokaa ei saa koskaan yrittaa valmistaa
murualustalla.

Jos silti syttyy tulipalo, sammuta se
tukahduttamalla liekit. Irrota laitteen pistoke
pistorasiasta. Varoitus: Sammutukseen ei saa
missaan tapauksessa kayttaa vetta.

Tiettyihin henkildihin kohdistuva vaara

Lapsilla seka henkildilla, joilla on rajoittunut
toimintakyky, on suurempi tapaturmavaara:

Tata laitetta saavat kayttaa lapset (vahintaan
8-vuotiaat) seka henkildt, joilla on fyysisesti,
aistillisesti tai henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset tiedot laitteen
toiminnasta, mikali heita valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja turvatoimenpiteet.

Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

Lasten ei saa antaa suorittaa laitteen puhdistus-
tai huoltotoita.

Laite ja sen liitantajohto taytyy aina pitaa alle
8-vuotiaiden ulottumattomissa.

Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran vuoksi.



+ Aistihairidista karsivien henkilOiden, erityisesti
lampotilamuutoksia heikommin aistivien, taytyy
noudattaa erityista varovaisuutta taman laitteen
kaytossa.

Asianmukainen kaytto

Uunia saa kayttaa vain ruoan valmistukseen,
lammittamiseen ja uudelleenlammittamiseen.
Laitteen sisalle saa sijoittaa vain alkuperaisia
tarvikeosia (uunipelti, uuniritila, pyoriva varras,
pizzakivi).

Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon tai
vastaavaan, kuten

* henkilokuntakayttd myymaloissa, toimistoissa ja
muissa vastaavissa tyoymparistoissa

* hotellien, motellien jne. ja vastaavien yritysten
asiakkaat

* maatalousyritykset
* aamiaisen ja majoituksen tarjoavat majatalot.

Kaikki muu kayttd on maaraystenvastaista ja voi
aiheuttaa henkilovammoja tai aineellisia vahinkoja.

Virheellinen kaytto
+ Uunia ei saa kayttaa ruokien valmistukseen,

jotka todennakoisesti koskettavat
kuumennuselementteja tai uunin sisapuolta.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
erillisen ajastimen tai kaukosaatimen kanssa.
Uunia ei ole tarkoitettu vaatteiden tai muiden
esineiden tai astioiden kuivaamiseen.

Uunia saa kayttaa vain, kun murualusta on oikein
asennettuna kuumennuselementtien alapuolelle.

Uunia ei saa kayttaa suljetuissa metallipurkeissa
olevan ruoan lammittamiseen.

Kun kasittelet todennakoisesti laajenevaa ruokaa
(kuten hiivataikinaa), varmista riittava etaisyys
kuumennuselementteihin (katso myos Luku 4
"Uunin asentaminen").

Laitetta ei saa kayttaa sahkolammittimena.
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Sahko

Laite on sahkolla toimiva, joten aina on olemassa
sahkoiskun vaara. Sen vuoksi on ryhdyttava
seuraaviin varotoimiin:

+ Laite tulee liittaa maaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun suojapistorasiaan
(sulakesuojaus vahintaan 10 A).

+ Varmista, etta verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta.

+ \Virtajohtoa ei saa taittaa eika puristaa. Pida seka
johto ettd itse laite etaalla lammaonlahteista (esim.

keittolevyista, kaasuliekeista).

+ Kun irrotat pistokkeen seinapistorasiasta, ala
koskaan tee sita virtajohdosta vetamalla, vaan
tartu aina itse pistokkeeseen. Al kanna laitetta
virtajohdosta.

+ Al4 upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

Ala mydskaan pese sita juoksevassa vedessa
tai laita sité astianpesukoneeseen. Uunipelt,

uuniritila, pyoriva varras ja kahvat ovat kuitenkin

astianpesukonepesun kestavia laitteesta
irrotettuina.
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Uunin puhdistukseen ei saa kayttaa hoyrypesuria.
Ala kosketa pistoketta mérin kasin.
Al kayta laitetta ulkosalla.

Al kdyta metalliesineité ruoan poistamiseen
uunista. Kytke laite aina ensin irti pistorasiasta ja
kayta sitten tylppaa puutyokalua.

Laitteessa on virtaa aina sen ollessa liitettyna
verkkovirtaan, vaikka se olisikin kytkettyna pois
paalta.

Irrota pistoke seinapistorasiasta aina kayton
jalkeen.

Jos tulee hatatilanne tai toimintahairio, irrota laite
heti verkkovirrasta. Varmista siksi, etta pistoke,
jolla laite on liitetty, on luoksepaastava ja voidaan
irrottaa seinapistorasiasta milloin tahansa.

Irrota pistoke aina seinapistorasiasta ennen
laitteen puhdistamista tai mitaan huoltotoita.
Al yrita avata tai purkaa laitetta osiin, 43 yritd
tehda siihen mitaan teknisia muutoksia.



Kuumat pinnat ja kuuma rasva

Kosketettavissa olevien pintojen lampdtila voi olla
erittain kuuma uunin ollessa kytkettyna paalle

ja myos kayton jalkeen. Myds kuuma ruoka voi
aiheuttaa palovammojen vaaran:

+ Kuumia sisapintoja ja kuumennuselementteja ei
saa koskettaa missaan olosuhteissa.

« Al3 koskaan laita kétta uuniin sen virran ollessa
kytkettyna paalle. Kayta aina uunipellille,
uuniritilalle ja pyorivalle vartaalle tarkoitettuja
kahvoja ruoan poistamiseen uunista. Kayta
tarvittaessa uunikintaita.

« Ala koskaan kosketa uunin ulkopintoja sen
ollessa toiminnassa.

+ Vain oven kahvaa ja ohjauspaneelia saa
koskettaa uunin ollessa toiminnassa.

* Avaa ovi varoen, silld kuumaa hdyrya saattaa tulla

ulos.
« Varoitus: Ali koskaan kaada vetts eika mitaan

muuta nestetta kuumaan uuniin, silla se aiheuttaa

kuuman vesihoyryn muodostumista.

« Al kanna tai siirra uunia kayton aikana.

« Al kosketa metallipintoja eiké
kuumennuselementteja heti kayton jalkeen.

* Odota kayton jalkeen vahintaan 30 minuuttia
ennen muruastian poistamista laitteesta.
Varoitus: Rasva pysyy kuumana pitkan
aikaa eika sita tulisi kasitella ennen kuin se on
jaahtynyt.
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Hygienian puute
Hygienian puute voi aiheuttaa bakteerien
muodostumista laitteen sisalle:

* Murualusta on tyhjennettava ja puhdistettava
saannollisesti.

« Ala jata ruokaa uuniin, kun uunia ei kayteta.

Myds sopimattomien pesuaineiden kaytto aiheuttaa

mm terveysvaaran:

* Yksittaisten komponenttien, jotka tulevat
kosketuksiin ruoka-ainesten kanssa,
puhdistukseen saa kayttaa ainoastaan
elintarvikekayttdon soveltuvia pesuaineita.
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Laitteen vaurioitumisen vaara

Laitteen virheellinen kasittely voi aiheuttaa vaurioita:

+ Sijoita laite aina kuivalle, tasaiselle,
liukumattomalle ja kuumuuden kestavalle pinnalle.

+ Al sijoita laitetta kuumalle pinnalle tai ldhelle
voimakkaan kuumuuden lahteita.

« Al anna virtajohdon roikkua vapaana tai poydan
reunan yli.

« A3 kayta muita kuin laitteen puhdistusohjeissa
eriteltyja puhdistusaineita tai tyokaluja.

* Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen
jaahtya taysin ennen kuin laitat sen sailytykseen.



Viallinen uuni

Viallinen uuni voi aiheuttaa aineellisia vahinkoja ja
vammoja:

Tarkasta uuni vaurioiden varalta ennen jokaista
kayttokertaa. Jos havaitset kuljetusvaurioita, ota
yhteytta vahittaismyyjaan, jolta tuote on ostettu.

Viallista uunia ei saa koskaan kayttaa. Uunia ei
saa kayttaa, jos se on pudonnut.

Jos uunin litantajohdossa nakyy vaurioiden
merkkeja, se on toimitettava vaarojen
valttamiseksi vaihdettavaksi valmistajille,
heidan asiakaspalveluun tai muulle vastaavalle
ammattiasentajalle.

Laite ei sisalla mitaan itsehuollettavia tai

-korjattavia osia. Korjauksia saa tehda vain
SEVERIN-huolto.

2 Tekniset tiedot

Laiteluokka ja -malli Grilliuuni, TO2061
Jannite 220-240 V~, 50/60 Hz
Teho/energiankulutus ~ noin 1500 W

Mitat (L x K x S) 440 mm x 292 mm x 385 mm

Paino 5,87 kg

5-asentoinen kytkin

O POIS PAALTA
B Ylalampo

Ylalampé pyorivan vartaan kanssa

Yla- ja alalampd

Alaldmpd

Saadettava kayttoaika  01:00 — 60:00 min

Séadettava lampdtila ~ 100-230 °C

Erikoismerkinnat

HUOMIO - Kuuma pinta. Anna laitteen ja sen

osien jaahtya.

Ei saa havittaa kotitalousjatteen mukana.

I B>

Tama tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkintoja koskevien direktiivien mukainen.

)
m
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3 Yleiskuva ja laitteen osat Kohta Nimiltoiminto

Grilliuuni yhdell3 silméyksella 1| & dberlea
¢+ 2 ylempaa kuumennuselementtia

+ 2 alempaa kuumennuselementtia

2 Grilliuuni

3 Uunin ovi

4  Ovenkahva

5  Ohjauspaneeli (katso s. 171)
6  Uuniritila

7 Uunipelti

8  Murualusta

9  Pydrivan vartaan kahva

10  Pydriva varras ja ruokapiikit

11 Uuniritilan kahva

Kuva 1: Grilliuuni ja sen tarvikeosat - yleisnakyma

12  Pizzakivi
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Ohjauspaneelin yksityiskohdat

Kuva 2: Ohjauspaneelin yksityiskohdat

Kohta Nimiltoiminto

1

Merkkivalo

(syttyy, kun uuni kytketaan paalle)
Lampétilansaadin

(100 -230 °C)

5-asentoinen kytkin

+ [QPOIS PAALTA

« @ Ylalampo

. Ylalampo pyorivan vartaan kanssa
. Yla- ja alalampd

. Alaldmpd

Ajastin

(01:00 — 60:00 min)

4  Uunin asentaminen

VAROITUS
Tulipalon vaara! Uunista sateileva 1ampd on
riittdvan voimakas sytyttdmaan lahella olevat

herkasti syttyvat esineet.

— Uunia ei saa asentaa kaappiin eika kayttaa
kaapissa.

— Uunia ei saa asentaa suoraan kaapin tai hyllyn
alapuolelle.

— Laitteisiin, ulokkeisiin ja muihin esineisiin taytyy
séilyttaa riittava vahimmaisetaisyys.
Varmista aina riittdva iimastointi laitteen ympérilla. Laite on sen vuoksi
asennettava paikkaan, joka on seuraavien vaatimusten mukainen:

+ |ahellda maadoitettua turvapistorasiaa (sulakkeen vahimmaissuojaus
10A),

+ se voidaan sijoittaa vaakasuoraan asentoon iskuilta ja tarinalta
suojattuna,

*  kuumuudenkestavé

+  etdalld kuumista ja syttyvista pinnoista ja esineista (> 1 m)
Seuraavia vahimmaisvéleja on noudatettava seindan ja muihin esineisiin:

«  Sivut: 12 cm

+ Takaosa: 12cm

* Yldosa: 30cm
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5

Uunin kayttaminen ensimmaista kertaa

Ennen uunin ensimmaista kéyttokertaa sita taytyy kayttaa kerran tyhjana
ilman ruokaa. Se auttaa eliminoimaan hajut.

1.

Al S N

Asenna uuni Luvun 4 "Uunin asentaminen" mukaisesti.

A

VAROITUS

Tulipalon vaara! Laitteeseen jaéneet
pakkausmateriaalit tai muut ja@nndkset voivat
syttya tuleen.

— Poista kaikki pakkausmateriaalit ennen kéyttoa.

Varmista my6s, ettd uunin sisépuolelta on
poistettu kaikki sisdiset pakkausmateriaalit.

Kytke pistoke sopivaan seindpistorasiaan.

Aseta l[ampdtilansaadin arvoon 200 °C.

Kaanna 5-asentoinen kytkin asentoon (yla-/alalampd).

Aseta ajastin 10 minuuttiin.

S Uuni kéynnistaa esildmmityksen.

< Iimankiertotoiminto kaynnistyy automaattisesti.

< Ajastimesta kuuluu hiljainen tikitysaani.

o VINKKI:

1 Kun laite kytketdan paalle ensimmaisen kerran,
voi ilmeta jonkin verran hajua. Se on normaalia ja
kestaa vain lyhyen ajan.

Varmista riittava tuuletus.

Odota, kunnes esiohjelmoitu aika on kulunut ja kuuluu merkkiaani.
> Kuumennuselementit kytkeytyvat automaattisesti pois paalta.
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6

Ruoan valmistus uunissa

A

VAROITUS

Tulipalon vaara! Uunin sisalla olevat ruokajaamat
kuumenevat erittain paljon ja voivat syttya
palamaan varsinkin, jos ruoassa on paljon rasvaa.

— Poista ehdottomasti sisapuolelta kaikki
ruokajaamat, varsinkin kuumennuselementeista
ja kaikista tarvikeosista.

— Poista kaikki lika Luvun 7 "Uunin
puhdistaminen" mukaisesti.
— Jos havaitset savua, uuni on kytkettava heti pois

paalta: kaanna 5-asentoinen kytkin asentoon
0O (POIS PAALTA).

Voit valita ruoan valmistukseen 4 kuumennusasetusta:

YI&lampd (vain 2 ylemp&a kuumennuselementtia kytkeytyy
paélle)

Ylalampd pyorivéan vartaan kanssa (vain ylemmat
kuumennuselementit aktivoituvat ja pydrivan vartaan moottori
kytkeytyy)

YI&- ja alalampd (kaikki kuumennuselementit kytkeytyvat paalle)
= Alaldmpd (vain 2 alempaa kuumennuselementtié kytkeytyy
paélle)

o VINKKI:
ﬂ Kuumennusasetuksen valinta

Kaikkein sopivin kuumennusasetus riippuu pitkalti
valmistettavan ruoan tyypisté. Valmistusajat ovat
siten vain arvioituja. Noudata aina valmistajan
ruoanvalmistusohjeita.



Ruoka Lampdtila/kuumennusasetus Valmistusaika
Kana 180 °C —
(pyoriva varras) min

Pizza 200 °C .
(pakaste) 9-10 min
Havaiji- 220 °C ‘
paahtoleipé 10— 14 min
Patonki 200 °C _
(pakaste) 14 — 15 min

6.1 Uunipellin tai -ritilan kaytto

1. Varmista, ettd murualusta on oikein asennettu kahden alemman
kuumennuselementin alapuolelle.
Tarkista, etté laite on kytkettyna verkkovirtaan.
Saada tarvittava lampétila Iampotilansaatimella.

o VINKKI:
1L Uunin esilammitys

Uunin esilammitys saattaa reseptista riippuen olla
tarpeellista ennen varsinaista kypsennysvaihetta.
Elleivat valmistusohjeet erityisesti edellyta
esildmmitysta, ohita vaiheet 4 - 6.

Valitse ylé-/alaldmmén kuumennusasetus [,

Aseta ajastin 10 minuuttiin.

S Uuni kéynnistaa esildmmityksen.

< Iimankiertotoiminto kaynnistyy automaattisesti.

10.

< Ajastimesta kuuluu hiljainen tikityséani.

Odota, kunnes esiohjelmoitu aika on kulunut ja kuuluu merkkiaani.
< Esilammitys on nyt valmis.

Laita ruoka uunipellille tai -ritilalle.

o VINKKI:

ﬂ Kayta uunipeltia runsasrasvaisen ruoan
kypsennykseen, jotteivat rasva ja muut nesteet voi
valua laitteen sisapuolelle.

VINKKI:
Optimaaliset kypsennystulokset saadaan aikaan
kayttamalla pizzan valmistuksessa aina pizzakivea.

o

— Laita pizzakivi pizzan kanssa uuniritilan
keskelle.

— Varmista, ettei taikina ylety kiven paalle, jotta
estetdan rasvan tai sulaneen juuston valuminen
uunin sisélle.

Tyonna uuniritilé tai -pelti yhteen ohjausurista ja sulje ovi.

o VINKKI:

ﬂ Voit myos valmistaa kaksi ruokalajia
samanaikaisesti laittamalla uuniritilan ja uunipellin
eri ohjausuriin. Valmistusaika voi kuitenkin olla
tassa tapauksessa pidempi.

Valitse tarvittava kuumennusasetus.
Valitse ajastimella haluamasi valmistusaika.
< Uuni k&ynnist4a esildmmityksen.

< limankiertotoiminto k&ynnistyy automaattisesti.
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< Ajastimesta kuuluu hiljainen tikitysaani.

11. Valmistuksen aikana:
Tarkasta valilla ruskeusaste uunin ikkunan kautta. Kun olet tyytyvéinen
tulokseen, kaénna 5-asentoinen kytkin takaisin asentoon 0 (POIS

PAALTA).

12. Odota, kunnes esiohjelmoitu aika on kulunut ja kuuluu merkkiaani.
2 Kypsennys on valmis.
2 Kuumennuselementit kytkeytyvat automaattisesti pois paalta.

Ruoan tarjoilu

A

1. Avaa ovi hitaasti.
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VAROITUS
Palovammojen vaara: Uuni, uuniritila ja -pelti ovat
erittain kuumia kéyton jalkeen.

Avaa uuni oven kahvasta vetamalla. Pida oma
paa ja keho poissa vaara-alueelta, sillé uunista
voi tulla ulos kuumaa héyryé.

Kayta aina uunipellille ja uuniritilalle tarkoitettuja
kahvoja ruoan poistamiseen uunista.

Al4 kosketa sisépintoja, kun poistat ruoan
uunista.

Kayta tarvittaessa uunikintaita.

;‘,ts}i& Paina kahvan alaosaa keskelle uuniritilén tai -pellin
S =< reunaan niin pitkélle kuin se menee. Kahva on nyt

~ turvallisesti kiinnitetty ritilaan tai peltiin.

Poista uuniritila tai -pelti varoen kahvan avulla.

Laske ritila tai pelti kuumuudenkestéavalle pinnalle.

A

VAROITUS
Palovammojen vaara: Kypsennetty ruoka on
erittdin kuumaa.

— A3 kosketa ruokaa paljain késin.

— Anna ruoan tarvittaessa jaahtya riittavasti ennen
tarjoilua.

Poista ruoka ritilalta tai pellilté ja viimeistele ateria reseptin mukaan
ennen tarjoilua.

Irrota aina pistoke seinépistorasiasta kaytén jalkeen.

Ellet aio kayttad uunia uudelleen samana paivana:

+  Odota vahintaan 30 minuuttia, kunnes uuni on jaahtynyt
huonelampdtilaan.

+ Puhdista yksittaiset osat (katso Luku 7 "Uunin puhdistaminen"
sivulta 176).

6.2 Pyorivan vartaan kaytto

Kun kaytetaan pyérivaa varrasta, vain ylemmat kuumennuselementit
aktivoituvat silla rasvaa voi valua alempien kuumennuselementtien paalle.
Varrasmoottori takaa ruoan tasaisen pyorinnan vartaalla.



VAROITUS

A Tulipalon vaara! Paljon rasvaa sisaltava
ruoka voi syttya tuleen, jos se koskettaa
kuumennuselementteja.

— Kun valitset tai valmistelet ruokaa kypsennysta
varten, varmista, ettei se ole liian isoa uunin
sisapuolta varten. Ruoka ei saa koskettaa
ylempié eika alempia kuumennuselementteja.

— Voit estda suoran kosketuksen
kuumennuselementteihin kiinnittdmalla
ulkonevat osat (kuten kanansiivet)
hammastikulla, langanpatkalla tai muulla
sopivalla tavalla.

Tarkista, ettd murualusta on oikein asennettuna kahden alemman
kuumennuselementin alapuolelle.
Varmista, etta laite on liitettynd verkkovirtaan.

Lavisté kypsennettava ruoka vartaalla ja varmista sen menevan
keskiosan lapi. Nain taataan, etta ruoka on riittdvan kaukana uunin
seinista ja kuumennuselementeista.

Kiinnita ruoka vartaan keskiosaan piikeilla.
Laita varras sille tarkoitettuihin kiinnikkeisiin uunin sisaan:

Tydnna vartaan pad moottoriyksikon liitantaén
oikeanpuoliseen moottoriaukkoon.

- | Laita nyt vartaan vapaa paa vastakkaiselle
—2Z= " puolelle kiinnikkeeseen.

Sulje uunin ovi.

10.

1.

Valitse sopiva lampdétila-asetus.

Kéaanna 5-asentoinen kytkin asentoon &= (ylalampd pydrivalla
vartaalla).

Aseta ajastin sopivaan kypsennysaikaan.

> Ylemmat kuumennuselementit kytkeytyvat nyt paélle.
< limankiertotoiminto kdynnistyy automaattisesti.

< Pyériva varras alkaa kaantya.

< Ajastimesta kuuluu hiljainen tikitysaani.

Kypsennyksen aikana:

Tarkasta valilla ruskeusaste uunin ikkunan kautta. Kun olet tyytyvéinen
tulokseen, kaanna 5-asentoinen kytkin takaisin asentoon (3 (POIS
PAALTA).

Odota, kunnes esiohjelmoitu aika on kulunut ja kuuluu merkki&ani.
< Kuumennuselementit kytkeytyvét automaattisesti pois paalta.
< Varras lakkaa pyérimasté.

Ruoan tarjoilu

VAROITUS
Palovammojen vaara: Uuni ja py6rivé varras ovat
erittdin kuumia k&yton jéalkeen.

— Avaa uuni oven kahvasta vetamalla.

— Irrota varras uunista aina sille tarkoitetulla
kahvalla.

- Al3 kosketa sisapintoja, kun poistat ruoan
uunista.

— Kayté tarvittaessa uunikintaita.

12. Avaa ovi hitaasti.
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13.

14.

15.

16.

17.
18.

Tyonna vartaan kahva varoen vartaan alle. Varmista, etta kaksi pidiketta
tulevat vartaassa oleviin vastaaviin uriin.

Poista varras nyt uunista varoen kahvan avulla seuraavalla tavalla:
+ Nosta varras ensin sen vasemmalta puolelta pitourasta.

+ Irrota se sitten moottoriyksikkdliitinnésté oikealta puolelta.
Laske varras ruokineen alas kuumuudenkestéavalle pinnalle.

A

VAROITUS
Palovammojen vaara: Vartaassa oleva ruoka on
erittéin kuumaa.

— Ala kosketa ruokaa paljain késin.
— Poista ruoka vartaalta sopivilla valineilla.
— Anna ruoan tarvittaessa jadhtya riittdvasti ennen
tarjoilua.
Poista ruoka varoen vartaalta. Viimeistele ruoka ennen tarjoilua reseptin
mukaisesti.
Irrota aina pistoke seindpistorasiasta kaytén jélkeen.
Ellet aio kdyttaa uunia uudelleen samana paivana:
+  Odota vahintdan 30 minuuttia, kunnes uuni on jaahtynyt
huonelampdtilaan.
+  Puhdista yksittaiset osat (katso Luku 7 "Uunin puhdistaminen"
sivulta 176).
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7 Uunin puhdistaminen

VAROITUS

Palovammojen vaara

— Ennen puhdistustoiden aloittamista: kytke
uuni POIS PAALTA O, irrota pistoke
seinapistorasiasta ja anna uunin ja sen osien
jaahtya taysin (vahintaan 30 minuuttia).

>

VAROITUS
Henkilévammojen ja uunin vaurioitumisen vaara

— Ala koskaan upota uunia veteen.
— Ala kayta hdyrypesuria uunin puhdistukseen.

A
A

VAROITUS
Myos sopimattomien pesuaineiden kaytto aiheuttaa
terveysvaaran.

— Yksittaisten komponenttien, jotka tulevat
kosketuksiin ruoka-ainesten kanssa,
puhdistukseen saa kéyttaa ainoastaan
elintarvikekayttdon soveltuvia pesuaineita.

HUOMIO
Ala kaytd hankaavia, voimakkaita puhdistusaineita
tai tyokaluja, jotka voivat naarmuttaa pintoja.



7.1 Kayton jalkeen

Uuni ja tarvikeosat taytyy puhdistaa jokaisen kéyttokerran jalkeen:

VAROITUS
Tulipalon vaara! Uunin sisélla olevat, varsinkin
kuumennuselementteihin tarttuneet ruokajaamat

kuumenevat erittéin paljon uunin seuraavalla
kayttokerralla ja voivat jopa syttya tuleen.

— Sailyta uunin sisapuoli ja kuumennuselementit
aina puhtaina.

1. Ruokajadmat tai laikkynyt neste voidaan poistaa sisépinnoilta ja
kuumennuselementeisté kostealla ratilla. Kiinnipalaneet roiskeet
voidaan liuottaa ensin vedessa, jotta irrottaminen olisi helpompaa.

2. Ritila, pelti ja varras puhdistetaan seuraavalla tavalla:
+  Poista ensin ruokajaamat kostealla ratilla.

+  Pese osat juoksevassa vedessa miedolla pesuaineella, tai
astianpesukoneessa.

3. Pizzakivi on pestava jokaisen kayttdkerran jalkeen.

HUOMIO
' Pizzakivi ei kesta astianpesukonepesua ja sen saa
pesta vain kasin.

+ Poista ensin kuivalla liinalla kivesta isot rasva- ja ruokajadmat.
+  Pyyhi kivi puhtaaksi kostealla rétilld mietoa pesuainetta kayttdmalla.
+  Laita se sivuun kuivumaan kuivaan, hyvin tuuletettuun paikkaan.
4. Puhdista murualusta.
+  Ota murualusta pois uunista.
+  Puhdista ensin isot rasvajaamat kuivalla liinalla.

+  Puhdista alusta juoksevassa vedessa miedolla pesuaineella, tai
astianpesukoneessa.

Puhdista uunin ikkuna sisapuolelta kostealla ratilla.

Pyyhi puhdistuksen jélkeen kaikki osat ja itse uuni taysin kuivaksi
keittiopyyhkeelld.

7.2 Kotelon ja ohjauspaneelin puhdistaminen
(tarvittaessa)

1. Puhdista uunikotelo ja ohjauspaneeli kosteahkolla, nukkaamattomalla
ratilla.
Ellei se riita, lisdd kosteaan rattiin hieman mietoa pesuainetta.
Pyyhi kuivaksi kuivalla liinalla.
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8 Vianetsinta

Ongelmien ratkaisu itse

A

I Ennen kuin otat yhteyttd asiakaspalveluun tai lahetan laitteen meille, tarkista

VAROITUS

Tapaturmavaara. Laite ei sisalla mitaan
itsehuollettavia tai -korjattavia osia.

— Ala koskaan kayta viallista laitetta.

— Ala koskaan yritd korjata laitetta itse. Jos I6ytyy
vika, ota yhteytta asiakaspalveluosastoomme.

seuraavan taulukon avulla, voidaanko ongelma ratkaista kotona.

Ongelma

Uuni ei
kytkeydy
paalle.

Kayton aikana
havaitaan
savua.

Ruokaa on
kypsennetty
likaa / se on
liian tummaa.
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Syy

Virtapistoketta ei ole
liitetty pistorasiaan /
laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Rasvaa valuu
kuumennuselementtien
paalle.

Esiasetettu
kypsennysaika on liian
pitka / lampdtila on
liian korkea.

Ratkaisu

Liita pistoke
seinapistorasiaan.

+ Kytke uuni pois paélta.

* Anna sen jaahtya taysin.

* Puhdista
kuumennuselementit.

+ Kytke uuni pois paalta.

+ Poista palanut ruoka.

+ Valitse lyhyempi
kypsennysaika tai
alhaisempi [ampétila
seuraavaa.

Ongelma Syy Ratkaisu
Ruoka ei ole Valittu aika-asetus on ~ Valitse pidempi ajastinasetus
viela kypséaa liian lyhyt. seuraavaa kypsennyskertaa
esiasetetun varten.
ajan kulumisen . , s
jélkeen. Lampatila on liian Valitse korkeampi [ampétila
alhainen. seuraavaa kypsennyskertaa
varten.
o VINKKI:
ﬂ — Jos taulukon sisaltdmat ehdotukset eivat johda

tyydyttdvaan tulokseen ja ongelma pysyy, ota
yhteytta asiakaspalveluosastoomme.

— Mikali tarvitset laitteelle varaosia tai
lisatarvikkeita, mene verkkomyyméaladmme,
joka on osassa "Service /Ersatzteil-Shop"
verkkosivustollamme www.severin.de.

Lisatarvikkeet ja varaosat

Varaosien ja lisatarvikkeiden tilaaminen on helppoa internetissa
kotisivullamme http://www.severin.de osassa "Service /Ersatzteil-Shop".

Uunin havittaminen

Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
kotitalousjatteesta erillaan, silla ne sisaltavat arvokkaita
kierratyskelpoisia materiaaleja. Asianmukaisella
havittdmisella suojellaan ymparistda ja inmisterveytta.
Saat aiheesta lisétietoa paikallisilta viranomaisilta tai

B jillcenmyyjilta.



9 Takuu

Laitteelle myénnetaén 2 vuoden takuu, joka koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopaivasta lukien yksilitya ostokuittia vastaan yleisten Suomessa
kulloinkin alalla voimassa olevien takuuehtojen mukaan. Mikali laitetta
kaytetadn vaarin, kayttdohjeen vastaisesti tai huolimattomasti, vastuu
syntyvista esine- ja henkilévahingoista lankeaa laitteen kayttajalle.
Tama takuu ei vaikuta lakimaaraisiin oikeuksiin eiké mihink&dan muihin
kansallisen lainsdadanndn saatamiin tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH, Saksa

Maahantuoja:

AV-Komponentti Oy

(Puh) 09-8678020

info@avkomponentti.fi

www.avkomponentti fi

10 Vaatimustenmukaisuus

Tama tuote on kaikkien CE-merkkia varten tarvittavien CE-
merkintadirektiivien mukainen.
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Szanowni Klienci!

Dziekujemy za zaufanie i zyczymy zadowolenia z uzytkowania wysokiej
jakosci produktu marki SEVERIN.

Od ponad stu dwudziestu lat marka SEVERIN jest synonimem
niezawodnosci, niemieckiej jakosci i innowacyjnoéci. Kazdy nasz
produkt jest wytwarzany z wielkg staranno$cia, po czym jest poddawany
kompleksowym testom.

Z przystowiowa juz sumienno$cia, precyzjg i uczciwoscia mieszkancow
regionu Sauerland, rodzinna firma, ktorej siedziba miesci sie w Sundern,
Niemcy, przyciaga klientéw z catego $wiata swoimi innowacyjnymi
produktami od momentu zatozenia, czyli od 1892 roku.

Oferta firmy SEVERIN - podzielona na osiem grup produktowych: kawa,
$niadanie, kuchnia, grill, dom, podtogi, higiena osobista i chfodzenie/

mrozenie — obejmuje ponad 250 produktéw, stanowigc kompleksowy zestaw

niewielkich urzadzen elektrycznych na kazda okazje.

Zapraszamy do zapoznania sie z petng oferta firmy SEVERIN w witrynie
internetowej

www.severin.de albo www.severin.com.

Zesp6t SEVERIN



1 Zasady bezpieczenistwa
Obowiazek postepowania zgodnie z instrukcja obstugi

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
prosze zapoznac sie doktadnie z jego instrukcjq
obstugi, ktorg nalezy zachowa¢ w bezpiecznym
miejscu do wgladu. Przekazujac produkt osobie

trzeciej nalezy dotaczy¢ do niego niniejszg instrukcije.

Nieprzestrzeganie instrukcji moze doprowadzi¢
do powaznego obrazenia ciata lub uszkodzenia
urzadzenia.

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa,
Zamieszczone poza rozdziatem 1 instrukcji, sg
wyraznie oznaczone w sposob opisany ponizej i
nalezy sie do nich bezwzglednie stosowac, aby nie
dopusci¢ do wypadku lub uszkodzenia urzadzenia:

OSTRZEZENIE
& Oznacza instrukcje, do ktorych nalezy bezwzglednie sie

stosowag, aby nie dopusci¢ do powaznego obrazenia
ciata lub $mierci.

PRZESTROGA

Oznacza instrukcje, ktorych nalezy bezwzglednie
przestrzegaé, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia
urzadzenia.

WSKAZOWKA
ﬂ Oznacza wskazbwke lub przydatng informacje.

Zagrozenie pozarowe

Produkty spozywcze, a zwtaszcza zawarty w nich
ttuszcz, moga sie zapali¢. Dlatego nalezy przyjag,
Ze zawsze istnieje zagrozenie pozarem, kiedy
urzadzenie jest wigczone.

* Nie nalezy ustawiac, ani obstugiwac urzadzenia

w poblizu tatwopalnych materiatow (np. firanek,
zaston).

* Nie ustawia¢ piekarnika na tatwopalnych
powierzchniach (np. recznikach papierowych).
Urzadzenie mozna wigczac tylko wowczas,
kiedy ustawione jest na powierzchni odpornej n
wysokie temperatury.

+ Piekarnika nie mozna montowac ani uzywac w
szafce lub obudowie.

* Nie stawiac piekarnika na goracych
powierzchniach ani w poblizu zrddet ciepta (np.
ptyta grzewcza kuchenki, ptomier gazowy).

a
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Nie stawiaC na piekarniku zadnych przedmiotow.

Nie zostawia¢ wtgczonego piekarnika bez
nadzoru.

Nie dopuszczac do tego, by przewod zasilajacy
zetknat sie z goracymi elementami urzadzenia.

Zbyt mocno rozgrzany olej badz ttuszcz moze

sie zapali¢. Nie dopuszczac do tego, by olej lub
ttuszcz spadat na elementy grzejne (np. w wyniku
przepetnienia blachy do pieczenia).

Nigdy nie przechowywac¢ wewnatrz piekarnika
zadnych fatwopalnych przedmiotow.

Nie podejmowac prob przyrzadzania w piekarniku
produktéw zawierajacych czysty spirytus (100%).
Istniej bardzo realne zagrozenie, ze opary
alkoholu zapalg sie wewnatrz piekarnika.

Nie wigczac piekarnika bez zatozonej na swoim
miejscu tacki.

Nie przyrzadza¢ zadnych produktéw spozywczych
bezposrednio na tacce.
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+ W przypadku pojawienia sie ptomienia, nalezy
go sttumi¢. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Przestroga: W Zzadnym wypadku nie stosowac
wodly.

Zagrozenie dla niektorych osob

W przypadku dzieci i 0séb niepetnosprawnych
obstuga urzadzenia wigze sie z podwyzszonym
ryzykiem obrazenia ciata:

+ Osoby o0 ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych albo nieposiadajace
stosownego doswiadczenia lub wiedzy, a takze
dzieci (w wieku co najmniej 8 lat), mogq korzystac¢
z urzadzenia, pod warunkiem ze znajdujq sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak uzywac
urzadzenia i sq w petni $wiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych $rodkéw ostroznosci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwala¢ dzieciom na wykonywanie
jakichkolwiek prac zwigzanych bezposrednio z
konserwacjg lub czyszczeniem urzgdzenia.



+ Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego przewodu
zasilajgcego dzieci ponizej 8 lat.

+ Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty
dostep do elementéw opakowania, poniewaz
mogq one spowodowac zagrozenie, np.
uduszenia.

+ Osoby cierpigce na zaburzenia zmystéw czucia,
zwilaszcza na obnizong wrazliwos¢ na roznice
temperatur, muszg zachowywac szczegoing,
ostrozno$¢ podczas uzywania urzadzenia.

Prawidtowe uzytkowanie

Piekarnik przeznaczony jest wytgcznie do
przyrzadzania, ogrzewania i podgrzewania
produktow spozywczych. W urzadzeniu nalezy
montowac wytgcznie oryginalne czeéci (blacha do
pieczenia, kratka do pieczenia, obrotowy rozen,
kamionkowa ptyta do pizzy).

Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowarn

domowych lub podobnych, jak np. w

* sklepach, biurach i innych podobnych miejscach
pracy — przez pracownikdw;

* hotelach, motelach itp. oraz innych podobnych
lokalach (przez klientéw);

* agroturystyce;

* pensjonatach.

Uzycie urzadzenia do jakiegokolwiek innego
celu nalezy uznac za nieprawidtowe, ktére

moze doprowadzi¢ do obrazen ciata lub szkod
materialnych.

Nieprawidtowe uzytkowanie

* Nie przyrzadza¢ w piekarniku produktéw, ktére
z duzym prawdopodobieristwem mogg zetkng¢
sie z elementami grzejnymi lub wewnetrznymi
Sciankami.

+ Urzadzenie nie jest przystosowane do bycia
uruchamianym przy uzyciu zewnetrznego
czasomierza lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

+ Piekarnik nie jest przeznaczony do suszenia
odziezy czy innych przedmiotow badz narzedzi.
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+ Piekarnik moze by¢ wigczany wytacznie wraz
z prawidtowo zatozong tackg pod elementami
grzejnymi.

* Nie podgrzewa¢ w piekarniku produktow, ktdre sg
nadal szczelnie zamknigte w konserwach.

* Przyrzadzajac produkty, ktore zwigkszg swojg
objetos¢ (np. ciasto drozdzowe), nalezy zapewni¢
odpowiednig odlegtos¢ od elementdw grzejnych
(zob. tez Punkt 4 ,Ustawianie piekarnika”).

* Urzadzenie nie jest ogrzewaczem elektrycznym.

Urzadzenie elektryczne

Urzadzenie jest zasilane pradem elektrycznym,

zatem zawsze stwarza zagrozenie porazenia

pradem. W zwigzku z powyzszym nalezy

zachowywac¢ nastepujace $rodki ostroznosci:

+ Urzadzenie nalezy podtaczac do sieci elektrycznej
wytacznie do prawidtowo zainstalowanego

gniazdka z uziemieniem (bezpiecznik minimum
10A).
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Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza sie z napieciem podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

Nie tamac ani nie $ciskaC przewodu zasilajgcego.
Trzymac przewdd zasilajacy oraz samo
urzadzenie z dala od zrodet ciepta (np. piyta
grzewcza kuchenki, ptomief gazowy).

Wyjmujac wtyczke z gniazdka elektrycznego
nigdy nie nalezy ciggna¢ za przewdd, a jedynie
za wtyczke. Nie podnosi¢ urzadzenia ciggnac za
przewdd zasilajacy.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innej
cieczy, nie my¢ go pod biezacg wodg ani w
zmywarce. Blache i kratke do pieczenia, obrotowy
rozen i uchwyty mozna my¢ w zmywarce po
zdemontowaniu ich.

Nie uzywac odkurzaczy parowych do czyszczenia
piekarnika.

Nie chwyta¢ wtyczki mokrymi dtonmi.
Urzadzenie nie nadaje si¢ do uzytku na wolnym
powietrzu.



Wyjmujac produkt spozywczy z piekarnika nie
uzywac zadnych metalowych przedmiotow.
Najpierw nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania,
a potem uzyc tepego, drewnianego narzedzia.
Urzadzenie jest pod napieciem, jezeli jest
podtaczone do zasilania, rdwniez wtedy kiedy jest
wytgczone.

Po zakorczeniu czynnosci nalezy zawsze wyjac
wtyczke z kontaktu.

W nagtych wypadkach lub w przypadku
nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy

je natychmiast odtgczy¢ od zasilania. Dlatego
tez wtyczka przewodu zasilajacego urzadzenie
powinna byc¢ tatwo dostepna, aby w kazdej chwili
mozna jg byto wyjac z kontaktu.

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub
konserwowania urzagdzenia zawsze nalezy
najpierw wyjac wtyczke z kontaktu.

Nie otwiera¢, nie demontowac urzgdzenia ani
nie podejmowac prob wprowadzenia w nim
jakichkolwiek technicznych modyfikacji.

Gorace powierzchnie i goracy tluszcz

Kiedy piekarnik jest wtgczony, a takze po
zakonczeniu pracy, niektore dostepne elementy
moga by¢ bardzo gorace. Gorgca zywnos¢ takze
stwarza ryzyko oparzenia:

* Pod zadnym pozorem nie dotykac goracych,
wewnetrznych powierzchni ani elementow
grzejnych.

+ Nie wktadac rak do wigczonego piekarnika. Aby
wyjac przyrzadzany produkt, zawsze nalezy
uzywac uchwytow z zestawu przeznaczonych
do chwytania blachy do pieczenia, kratki i
obrotowego rozna. W razie potrzeby uzy¢ rekawic
kuchennych.

* Nie dotyka¢ zewnetrznych powierzchni
piekarnika, kiedy jest wigczony.

+ Kiedy piekarnik jest wtaczony, mozna dotykaé
wytacznie uchwytu drzwiczek oraz panelu
sterujacego.

* Podczas otwierania drzwiczek nalezy zachowaé
ostroznos¢ ze wzgledu na wylatujaca goracq
pare.
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+ Przestroga: Nie wlewac do rozgrzanego wnetrza

wody ani innych cieczy, poniewaz spowoduje to
wytworzenie sie goracej pary.

* Nie przenosi¢ ani nie przesuwac¢ wtgczonego

piekarnika.

* Nie dotyka¢ metalowych powierzchni ani

elementéw grzejnych bezposrednio po
zakonczeniu pracy.

+ Po zakonczeniu pracy tacke mozna wyjac po

odczekaniu co najmniej 30 minut. Przestroga:
Ttuszcz zachowuje wysoka temperature bardzo
dtugo i nie nalezy nic z nim robi¢, dopdki nie
ostygnie.
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Higiena

Brak odpowiedniej higieny moze doprowadzi¢ do

pojawienia sie w urzadzeniu drobnoustrojéw:

+ Tacke nalezy regularnie oprozniac i czyscic.

* Nie zostawia¢ w wytgczonym piekarniku zadne;
Zywno$ci.

Stosowanie nieodpowiednich Srodkdw czyszczacych

rowniez stwarza zagrozenie dla zdrowia:

* Do mycia elementéw wchodzacych w kontakt
z produktami spozywczymi nalezy stosowac
wylacznie odpowiednie Srodki czyszczace.



Niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia

Nieprawidtowa obstuga urzadzenia moze
spowodowac jego uszkodzenie:

+ Urzadzenie nalezy ustawia¢ suchym, rownym,
nie $liskim i odpornym na wysokie temperatury
blacie.

+ Nie ustawia¢ urzadzenia na gorgcych
powierzchniach ani w poblizu zrédet silnego
ciepta.

+ Zwracac uwage, aby przewod zasilajacy nie
zwisat swobodnie ani przez krawedz stotu.

* Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia Srodkdw
czystosci czy narzedzi innych niz wymienione w
instrukcji czyszczenia.

* Przed odstawieniem urzadzenia wyja¢ wtyczke
przewodu zasilajgcego z kontaktu i odczekac, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

Niesprawny piekarnik

Niesprawny piekarnik moze spowodowac obrazenia
ciata i straty materialne:

* Przed kazdym uzyciem piekarnika sprawdzi¢
go pod katem ewentualnych uszkodzen.
W przypadku stwierdzenia jakiegokolwiek
uszkodzenia w wyniku transportu prosze
skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktorego
produkt zostat zakupiony.

* W Zadnym wypadku nie uruchamiac
uszkodzonego lub wadliwego piekarnika. Nie
uzywac piekarnika, jezeli ulegt upadkowi.

+ W przypadku stwierdzenia jakiegokolwiek
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta lub jego
dziat obstugi klienta albo inng, wykwalifikowang
osobe, aby zapobiec zwigzanym z tym
zagrozeniom.
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+ Urzadzenie nie zawiera zadnych komponentow,
ktore uzytkownik mogtby samodzielnie
konserwowac lub naprawiac. Wszelkie naprawy
mogq by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis
firmy SEVERIN.
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2

Kategoria i typ urzadzenia

Napiecie zasilania

Dane techniczne

Moc wyjSciowa/zuzycie energii

Wymiary (Sz x W x G)
Waga

5-pozycyjny przetacznik

0 OFF

[ Gorne grzanie

Gorne grzanie + rozen
Goérne i dolne grzanie
Dolne grzanie
Ustawiany czas pracy
Ustawiana temperatura

Oznaczania specjalne

I P

N
m

Piekarnik-toster, TO2061
220-240 V~, 50/60 Hz

ok. 1500 W

440 mm x 292 mm x 385 mm
5,87 kg

01:00 - 60:00 min.
100-230 °C

PRZESTROGA - Gorace powierzchnie.
Zostawi¢ urzadzenie i jego elementy do
ostygniecia.

Nie wyrzuca¢ wraz z domowymi
odpadami.

Niniejszy wyréb zgodny jest z
obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.



3 Opis i elementy urzadzenia Lp.  Opis/Funkcja

Elementy piekarnika 1 niewidoczne na ilustracii:
+ 2 gbrne elementy grzejne

+ 2 dolne elementy grzejne
2 Piekarnik

3 Drzwiczki

4,  Uchwyt drzwiczek

5  Panel sterowania (zob. str. 190)
6  Kratka do pieczenia

7 Blacha do pieczenia

(; = n 8  Tacka
\ \
L \ /u .
m N A\ 9  Uchwyt na obrotowy rozen
m v n 10  Obrotowy rozen z widetkami

11 Uchwyt na blache i kratke do pieczenia

llustr. 1: Piekarnik-toster i jego akcesoria — opis ogolny
12 Kamionkowa ptyta do pizzy
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Elementy panelu sterowania

Lp.

190

llustr. 2: Elementy panelu sterowania
Opis/Funkcja

Lampka sygnalizacyjna
(Swieci, kiedy piekarnik jest wiaczony)

Regulator temperatury

(100 -230 °C)

5-pozycyjny przetacznik

- QOFF

+ @ Gorne grzanie

. Gérne grzanie + rozen
. Gorne i dolne grzanie
. Dolne grzanie

Czasomierz
(01:00 — 60:00 min)

4  Ustawianie piekarnika

OSTRZEZENIE
A Zagrozenie pozarowe! Temperatura wytwarzana

przez piekarnik jest wystarczajaco wysoka, aby
doprowadzi¢ do zapalenia sie fatwopalnych
przedmiotéw w poblizu urzadzenia.

— Piekarnika nie mozna montowa¢ ani uzywa¢ w
szafce |lub obudowie.

— Nie ustawiac¢ piekarnika bezposrednio pod
szafka lub potka.
— Nalezy zapewni¢ odpowiednig odlegtos¢ od
innych urzadzen, nawiséw, sufitu lub innych
przedmiotow.
Zapewni¢ odpowiednig i ciagta wentylacje wokét urzadzenia. Urzadzenie
nalezy ustawi¢ w miejscu, ktore spetnia nastepujace wymogi:
+ w poblizu uziemionego gniazdka zasilajacego (z bezpiecznikiem co
najmniej 10 A),
+  ustawienie poziome i ochrona przed wstrzasami oraz wibracjami,
+ odporno$¢ na wysokie temperatury
+ odpowiednia odlegtos¢ (> 1 m) od grzejnych lub tatwopalnych
powierzchni i przedmiotéw
Nalezy zapewni¢ co najmniej nastepujace odlegtosci od $cian i innych
przedmiotow:
+ Boki: 12cm
o Tyk 12cm
+  Gora: 30cm



5 Pierwsze uruchomienie piekarnika

Zanim piekarnik zostanie uzyty do przyrzadzenia zywno$ci, nalezy go

uruchomi¢ na pusto, tj. bez produktéw spozywczych w $rodku. Pomoze to

pozby¢ sie obcych zapachow.
1. Ustawi¢ piekarnik zgodnie z opisem w Punkcie 4 ,Ustawianie
piekarnika”.

OSTRZEZENIE
Zagrozenie pozarowe! Pozostawione elementy
opakowania lub inne materiaty mogq zapalic sie.
- Przed uzyciem zdjg¢ wszystkie elementy
opakowania. Nalezy takze wyja¢ wszelkie
materiaty opakunkowe z wnetrza piekarnika.
Wiozy¢ wtyczke do kontaktu.
Ustawi¢ regulator temperatury na 200°C.

Al

Ustawi¢ czasomierz na 10 minut.

< Piekarnik zacznie sie rozgrzewaé.

2 Automatycznie wigczy sie termoobieg.
2 Czasomierz zacznie cicho tykac.

o WSKAZOWKA:

1 Po pierwszym wigczeniu z urzadzenia moze
wydobywac sie specyficzny zapach. Jest to
zjawisko zupetnie normalne, ktére po chwili ustanie.
Nalezy zadba¢ o odpowiednig wentylacje
pomieszczenia.

6. Odczekac, az uptynie zaprogramowany czas i pojawi sie sygnat
dzwigkowy.
< Elementy grzejne wytaczq sie automatycznie.

Ustawi¢ 5-pozycyjny przetacznik na pozycje [m] (grzanie gora/dét).

6 Przyrzadzanie jedzenia w piekarniku

OSTRZEZENIE
A Zagrozenie pozarowe! Resztki produktow wewnatrz

piekarnika rozgrzewajg sie do bardzo wysokiej
temperatury i moga ulec spaleniu, zwtaszcza jezeli
produkt cechuje sie wysoka zawartoscig ttuszczu.

— Nalezy dbac o to, by wnetrze, a zwtaszcza
elementy grzejne, oraz wszystkie akcesoria byty
wolne od resztek jedzenia.

— Wszelkie zabrudzenia nalezy usuwac zgodnie
z instrukcja w Punkcie 7 ,Czyszczenie
piekarnika”.
— W przypadku pojawienia sie dymu nalezy
niezwitocznie wytaczy¢ piekarnik: w tym celu
wystarczy ustawi¢ 5-pozycyjny przetacznik w
pozycji O (OFF).

Do przyrzadzania produktéw spozywczych mozna uzywac 4 pozioméw

grzania:

Grzanie gora (tylko 2 gorne elementy grzejne sg wigczone)

Grzanie gora + rozen (wtaczone sg tylko gérne elementy
grzejne i rozen)

Grzanie gora i dot (wtaczone sa wszystkie elementy grzejne)
[ Grzanie dot (tylko 2 dolne elementy grzejne sg wiaczone)
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o

Produkt
Dréb
(rozen)

Pizza
(mrozona)

Hawaii toast

Tost hawajski
(mrozona)

WSKAZOWKA:

Wyb6r poziomu grzania

To, ktéry poziom grzania jest najbardziej
odpowiedni, uzaleznione jest gtdwnie od rodzaju
przyrzadzanego produktu spozywczego. Podane
ponizej czasy przyrzadzania majg wiec charakter
jedynie orientacyjny. Zawsze nalezy postepowac
zgodnie z przepisem podanym przez producenta
produktu.

Poziom grzania/temperatura Czas gotowania

180 °C 60 mi

min.
200 °C o 10m
- mln.
220 C 10— 14 mi
= min.
200 C 14 — 15 mi
= min.

6.1 Uzywanie blachy lub kratki do pieczenia

1. Tacka musi by¢ prawidtowo wstawiona pod dwoma dolnymi elementami

grzejnymi.

2. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

3. Zapomoca regulatora temperatury ustawi¢ zadang temperature.
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WSKAZOWKA:
Rozgrzewanie piekarnika

W zalezno$ci od przepisu moze by¢ konieczne
wczesniejsze rozgrzanie piekarnika. Jezeli przepis
nie wymaga wyraznie wczesniejszego rozgrzania,
oming¢ czynnosci 4 - 6.

o

Wybra¢ gomy/dolny element grzejny [m].

Ustawi¢ czasomierz na 10 minut.

< Piekarnik zacznie sie rozgrzewac.

< Automatycznie wigczy sie termoobieg.

< Czasomierz zacznie cicho tykac.

Odczekat, az uptynie zaprogramowany czas i pojawi sie sygnat
dzwiekowy.

< Piekarnik jest rozgrzany.

Umiesci¢ produkt spozywczy na blasze lub kratce.

0o WSKAZOWKA:

ﬂ Przyrzadzajac produkty z wysoka zawartoscia,
tluszczu, zawsze nalezy korzysta¢ z blachy do
pieczenia, aby nie dopusci¢ do kapania produktu na
wewnetrzne elementy urzadzenia.



10.

1.

12.

WSKAZOWKA: > Elementy grzejne wylacza sie automatycznie.

o

Przyrzadzajac pizze najlepiej uzyé kamionkowej

tawu.
piyty z zestawu Podawanie dan

— Potozy¢ ptyte z pizza na Srodku kratki do

pieczenia. OSTRZEZENIE
— Aby nie dopusci¢ do kapania stopionego sera Qrom oparzeniem: Po zakorczeniu pieczenia
piekarnik, blacha i kratka sg nadal bardzo gorace.

na elementy wewnatrz piekarnika, nalezy tak
utozyc ciasto, aby nie wychodzito poza krawedz — Otworzy¢ drzwiczki uzywajac uchwytu. Nie
plyty kamionkowe;j. zbliza¢ gtowy ani innych czesci ciata, poniewaz

Wsung¢ kratke lub blache w odpowiednie prowadnice i zamknaé z wewnatrz Moze wydobyC si¢ goraca para. .
drzwiczki. - Aby wyjaé przyrzadzany produkt, zawsze nalezy

uzywac uchwytu z zestawu przeznaczonego do
o WSKAZOWKA: chwytania blachy do pieczenia i kratki.
ﬂ Mozna przyrzadzaé jednoczes$nie dwa rézne — Podczas wyjmowania produktu nie dotykac
produkty wsuwajac kratke i blache w rézne wewnetrznych powierzchni piekarnika.

p.rowladnice. W(')V\{CZ’aS czas przyrzadzania moze — W razie potrzeby uzy¢ rekawic kuchennych.
sie nieco przedtuzy¢.

Ustawi¢ zadany poziom grzania Powoli otworzyC drzwiczii

acanyp . ¢ . o N L Wsunag dolng czest uchwytu na $rodku krawedzi
Za pomoca czasomierza ustawic zadany czas pieczenia. S.{ = blachy lub kratki tak daleko jak sie da. Uchwyt
S Piekarnik zacznie sig rozgrzewac. N :""/ \: zatrzaénie si¢ wowczas na krawedzi blachy lub

< Automatycznie wigczy sig termoobieg. ra  kratki.

2 Czasomierz zacznie cicho tykac. s

Podczas pieczenia nalezy regularnie sprawdza¢ poziom zarumienienia, 3. Trzymajac za uchwyt ostroznie wyjag¢ blache lub kratke.
spogladajac przez okienko w drzwiczkach. Kiedy danie bedzie juz 4. Potozy¢ blache lub kratke na powierzchni odpornej na wysokie
gotowe wystarczy ustawi¢ 5-pozycyjny przetacznik z powrotem w temperatury.

pozycji O (OFF).

W przeciwnym razie odczekac, az uptynie zaprogramowany czas i
pojawi sie sygnat dzwiekowy.

< Proces pieczenia dobiegt kofca.
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OSTRZEZENIE
Grozi oparzeniem: Wyjete danie jest bardzo
gorace.
— Nie dotykac produktu gotymi rekami.
- W razie potrzeby zostawi¢ do ostygniecia przed
podaniem.
5. Zdjac opieczony produkt z blachy lub kratki i przygotowac danie wedtug
przepisu.
6. Po zakoriczeniu czynno$ci nalezy zawsze wyjac wtyczke z kontaktu.
7. Jezeli piekarnik nie bedzie ponownie uzywany tego samego dnia:
¢+ Odczeka¢ 30 minut, az ostygnie do temperatury pokojowej.

+  Wyczysci¢ poszczegdlne elementy (zob. Punkt 7 ,Czyszczenie
piekarnika” na stronie 196).

6.2 Uzywanie obrotowego rozna

Kiedy pracuje obrotowy rozen wigczone sq tylko gérne elementy grzejne,
poniewaz na dolne moze kapaé ttuszcz. Naped rozna zapewnia plynne
obracanie si¢ produktu ze statg predkoscia.
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OSTRZEZENIE
A Zagrozenie pozarowe! Produkty spozywcze z

wysoka zawarto$cig mogq zapalic sie, jezeli zetkng,

sie z elementami grzejnymi.

- Wybierajac lub przygotowujac produkt do
pieczenia nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
byt zbyt duzy i zmieScit sie w piekarniku.
Przyrzadzany produkt nie moze stykac sie z
gérnym ani dolnym elementem grzejnym.

- Aby nie dopuscic¢ do zetkniecia sie produktu

z elementami grzejnymi, wszelkie odstajace

czesci produktu (np. skrzydetka kurczaka)

nalezy zabezpieczy¢ wykataczka, nitka lub w

inny odpowiedni sposdb.
Tacka musi by¢ prawidtowo wstawiona pod dwoma dolnymi elementami
grzejnymi.
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Nadzia¢ produkt na rozen w taki sposob, aby rozen przechodzit przez
$rodek produktu. Ma to stuzy¢ zapewnieniu odpowiedniej odlegtosci
pomiedzy produktem wewnatrz piekarnika a elementami grzejnymi i
$ciankami urzadzenia.

Przytwierdzi¢ produkt zaczepami na $rodku rozna.

Wlozy¢ rozen w odpowiednie oprawki wewnatrz piekarnika:
—

Wsuna¢ koficdwke rozna w przegub napedu po
prawej stronie.

Nastepnie drugg koricowke wsuna¢ do uchwytu po
przeciwne;j stronie.




6. Zamkna¢ drzwiczki piekarnika. 12.
7. Zapomoca regulatora temperatury ustawi¢ zadang temperature. 13
8. Ustawi¢ 5-pozycyjny przetacznik w pozycji B (gorne grzanie + rozen).
9. Zapomoca czasomierza ustawi¢ zadany czas pieczenia. 14.
o Wiacza sie gorne elementy grzejne.
< Automatycznie wiaczy sie termoobieg.
2 Rozen zacznie sie obracat.
< Czasomierz zacznie cicho tykac. 15.
10. Podczas pieczenia:
Regularnie sprawdza¢ poziom przyrumienienia spogladajac przez
okienko w drzwiczkach. Kiedy danie bedzie juz gotowe wystarczy
ustawic 5-pozycyjny przetacznik z powrotem w pozycji 3 (OFF).
11. Odczeka¢, az uptynie zaprogramowany czas i pojawi si¢ sygnat
dzwigkowy.
> Elementy grzejne wylacza sie automatycznie.
2 Rozen przestanie sig obracac.
Podawanie dan 16.
OSTRZEZENIE 17.
Grozi oparzeniem: Piekarnik i rozen sg bardzo 18
gorace po wytgczeniu sie. ’

- Otworzy¢ drzwiczki uzywajac uchwytu.
— Do wyjmowania rozna zawsze nalezy uzywaé

przeznaczonego do tego celu uchwytu z
zestawu.

— Podczas wyjmowania produktu nie dotyka¢
wewnetrznych Scianek piekarnika.

— Wprazie potrzeby uzy¢ rekawic kuchennych.

Powoli otworzy¢ drzwiczki.

. Delikatnie wsung¢ uchwyt pod rozen. Obie obejmy uchwytu musza,

zaczepic sie w odpowiednich wgltebieniach na roznie.

Wyja¢ ostroznie rozen w nastepujacy sposéb:

+  Najpierw podnie$¢ rozen, wysuwajgc go z oprawki po lewej stronie
piekarnika.

+  Nastepnie wysunaé go z przegubu napedu po prawej stronie.

Potozy¢ rozen z upieczonym produktem na powierzchni odpornej na

wysokie temperatury.

A

OSTRZEZENIE

Grozi oparzeniem: Produkt na roznie moze by¢

bardzo goracy.

- Nie dotyka¢ produktu gotymi rekami.

— Uzywajac odpowiednich narzedzi zdja¢ produkt
Z rozna.

— W razie potrzeby zostawi¢ do ostygnigcia przed
podaniem.

Ostroznie zdja¢ produkt z rozna. Przygotowa¢ danie zgodnie z
przepisem.

Po zakonczeniu czynno$ci nalezy zawsze wyjaé wtyczke z kontaktu.
Jezeli piekarnik nie bedzie ponownie uzywany tego samego dnia:
+  Odczeka¢ 30 minut, az ostygnie do temperatury pokojowe;.

+  Wyczysci¢ poszczegdlne elementy (zob. Punkt 7 ,Czyszczenie
piekarnika” na stronie 196).
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7  Czyszczenie piekarnika

OSTRZEZENIE
A Grozi oparzeniem
— Przed przystapieniem do czyszczenia: wytgczy¢

piekarnik (3, wyja¢ wtyczke z kontaktu i
zostawic piekarnik z akcesoriami do catkowitego
ostygniecia (co najmniej 30 minut).

OSTRZEZENIE
Ryzyko obrazenia ciata i uszkodzenia piekarnika.

— Nie zanurza¢ piekarnika w wodzie.

— Nie uzywa¢ odkurzaczy parowych do

czyszczenia piekarnika.

OSTRZEZENIE

Stosowanie nieodpowiednich srodkéw
czyszczacych rowniez stwarza zagrozenie dla
zdrowia.

— Do mycia elementéw wchodzacych w kontakt
z produktami spozywczymi nalezy stosowaé
wyltacznie odpowiednie Srodki czyszczace.

PRZESTROGA

Nie stosowa¢ substancji Sciernych, zracych
roztworéw czyszczacych ani narzedzi, ktére moga
spowodowac rysy na powierzchni czyszczonego
elementu.
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7.1 Po zakonczeniu pracy

Piekarnik i wszystkie akcesoria nalezy wyczysci¢ po kazdym cyklu pracy:

OSTRZEZENIE
Zagrozenie pozarowe! Resztki produktow
pozostate wewnatrz, zwtaszcza na elementach
grzejnych, rozgrzejq sie do bardzo wysokiej
temperatury podczas kolejnego uzycia i moga sie
zapalic.
— Whnetrze piekarnika oraz elementy grzejne
nalezy zawsze utrzymywac w czystosci.
Resztki produktdw oraz krople ttuszczu mozna usuwac z wewnetrznych
Scianek i elementéw grzejnych wilgotng Sciereczka. Aby utatwi¢ sobie
usuwanie Sladéw z akcesoriéw, mozna je najpierw namoczy¢ w wodzie.
Kratke, blache i rozen nalezy my¢ w nastepujacy sposob:
*  Najpierw usung¢ wilgotng Sciereczka wszelkie resztki produktow
spozywczych.
+  Umy¢ akcesoria pod biezacq woda, uzywajac delikatnego
detergentu albo w zmywarce.
Kamionkowa ptyte do pizzy nalezy umy¢ po kazdym uzyciu.

PRZESTROGA
' Kamionkowa ptyta nie nadaje sie do mycia w
zmywarce i mozna jg my¢ tylko recznie.
+ Najpierw za pomocg suchej Sciereczki usuna¢ z ptyty duze plamy
ttuszczu i resztki.

« Wytrze¢ ptyte wilgotng Sciereczka z dodatkiem delikatnego
detergentu.

+  Odtozy¢ do wyschnigcia w suchym, dobrze wentylowanym miejscu.
Umy¢ tacke.



* Wyjat tacke z piekarnika. 8 Rozwiazywanie probleméw
+  Najpierw za pomoca suche;j Sciereczki usuna¢ duze plamy tluszczu.

+  Umy¢ pod biezacq woda, uzywajac delikatnego detergentu albo w Samodzielne rozwigzywanie problemow
zmywarce. .
Wytrze¢ od $rodka okienko w drzwiczkach wilgotng ciereczka. O_STRZFZEN,IE L .
) ) ) o ] i Niebezpieczerstwo obrazenia ciata. Urzadzenie nie
f’q umyciu wytrze¢ do sucha wszystkie akcesoria i sam piekarnik zawiera zadnych komponentéw, ktore uzytkownik
Sciereczka kuchenna. mégtby samodzielnie konserwowac lub naprawiag.
. . ] - W Zadnym wypadku nie uzywa¢ wadliwego
7.2 Czyszczenie obudowy i panelu sterowania (w urzadzenia.
miare potrzeb) ~ Nie podejmowat préb samodzielnej naprawy.
) . . W przypadku stwierdzenia wady, nalezy
1. Wytrzec i:)budowe wraz z panelem sterowania lekko wilgotng, gtadkq skontaktowac sie z dzialem obstugi klienta.
Sciereczka.

Przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi klienta lub odestaniem
urzadzenia, prosze skorzysta¢ z ponizszej tabeli w celu sprawdzenia, czy
mozna rozwigzac¢ problem samodzielnie.

2. W razie potrzeby mozna natozy¢ na Sciereczke nieco delikatnego
detergentu.

3. Wytrze¢ sucha Sciereczka.
Problem Przyczyna Rozwiazanie

Piekarnik nie Wtyczka nie Whozy¢ wtyczke do kontaktu.
chce sig wiaczy¢. jest wiozona /
urzadzenie nie jest

podtgczone do

sieci.
W trakcie Na elementy * Wytaczy¢ piekarnik.
eksploatacji grzejne kapie + Zostawic do catkowitego
pojawia sie dym.  tluszcz. ostygniecia.

+ Wyczysci¢ elementy grzejne.
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Problem

Produkty sg
Za mocno
przypieczone
| zbyt
zarumienione.

Po uptynigciu
ustawionego
czasu

produkt jest
niedopieczony.

O

1
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Przyczyna Rozwiazanie

Ustawiony czas + Wytaczy¢ piekarnik.
jest zbyt dtugi / » Wyrzucié spalony produkt.
temperatura jest za . \y nastepnym cyklu ustawié

wysoka. krotszy czas pieczenia lub
nizszg temperature.
Ustawiony czas W nastepnym cyklu pieczenia
jest za krotki. ustawic¢ diuzszy czas.
Ustawiono zbyt W nastepnym cyklu pieczenia

niska temperature.  ustawi¢ wyzsza temperature.

WSKAZOWKA:

— Jezeli wykonanie czynno$ci z tabeli nie przynosi
oczekiwanego rezultatu i problem nie ustepuije,
nalezy skontaktowa¢ sie z dziatem obstugi
klienta.

— Czesci zamienne i akcesoria do urzadzenia
mozna znalez¢ w naszym sklepie internetowym,
w czesci ,Service /Ersatzteil-Shop”, w witrynie
www.severin.de.

Akcesoria i czesci zamienne

CzeSci zamienne oraz akcesoria mozna zamawiac przez Internet w naszej
witrynie http://www.severin.de, w czesci ,Service /Ersatzteil-Shop”.

Utylizacja piekarnika

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem nalezy
utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi odpadkami

z gospodarstwa domowego. Urzadzenia takie zawierajg
bowiem cenne materialy, ktére mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen pomaga w ochronie
Srodowiska i zdrowia cztowieka. Szczegétowych informacji
na ten temat udzielaja lokalne wtadze lub sklepy prowadzace
sprzedaz detaliczna.



9 Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady materiatu i wykonania przez okres
dwoch lat od daty zakupu produktu. W ramach gwarancji producent
zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych elementdw,
pod warunkiem, ze produkt zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do serwisu centrainego w Opolu,
prowadzonego przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby gwarancja zachowata
waznos¢, urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcja i nie moze

by¢ modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek sposdb naruszane

przez nieupowazniong do tego osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidiowego uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia, ani elementéw tatwo ttukacych
sie, jak szklo, elementy z tworzyw sztucznych, zaréwki itd. Niniejsza
gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw,
jakie konsument posiada zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktére
dotyczg zakupu przedmiotéw uzytkowych. Jezeli urzadzenie przestanie
dziata¢ prawidtowo i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie zapakowaé

i dotaczyC imie, nazwisko i adres nadawcy oraz przyczyne odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze takze dotaczy¢ paragon zakupu,
lub fakture zakupowa,

10 Zgodnos¢

Produkt spetnia wymagania dyrektyw dotyczacych oznakowania CE.
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Odnyieg xpnong

Zag euxOpaaTE va aTTOAAUCETE KAl Va PEIVETE IKAVOTIOINUEVOI HE QUTO TO
Tro10TIKG TTP0idv NG SEVERIN. Zag euxapiaTolpe yia tnv eumoTtoaivn Tou
OG DEiYVETE.

l'a epIoa6TEpa amd ekatdv eikoal xpdvia, n emwvupia SEVERIN éxel yivel
OUVWVUN HE TN GUVETIEID, TN YEPHAVIKN TTOIGTNTA Kal TNV avamTuglakn 10X0.
KaBe povada £xel kaTaokeuaaTei e PeyaAn @povTida Kal xel OOKINOaTEN
€COVUXIOTIKA.

Me v emipéAeia, Tv akpiBeia kai Tv EIAIKpIvEIa TTOU XapakTnpider Ty
Tiepioxr Sauerland, n oIkoyeveIOKn ETIxXEipnan —e £dpa 10 ZouvdEp 0N
leppavia— xel TpoaeAkUael TEAATEG ATTO GAO TOV KOGO, HE TA KAIVOTOUIKA
TIPOIGVTa TNG, AT TNV idpuan TG eTaipeiag 1o 1892.

Me i okTWw ouddeg TPOIdVTWY TNG —KAPES, TTPWIVO, Koudiva, BBQ,

oIKia, @povTida daTédou, TTPOTWTTIKK UYIEIVH, KOl YUgn Kal karayuén—n
SEVERIN mpoogépel mepioadrepa amd 250 poidvTa, Jia TpayuaTika
TIEPIEKTIK YKAPA OTTO PIKPEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG, HE TO CWATO TTPOIGV YIa
K@Be TepioTaaon.

MvwpioTe T peyaAn ToikiAia mpoidviwv Tng SEVERIN, kal emiokeTeiTe pag
oTn O1elBuvan

www.severin.de  www.severin.com.

H Opéda Tng SEVERIN



1 TtV ao@daAeid oag
Na akoAouBeite Tavra Tig 0dnyies XxpRong

AlaBdaoTe TTPOOEKTIKA TIG 0dnYieg TPIV
XPNOILOTIOINCETE TN CUCKEUR, KaI dIATNPrOTE TIC O¢€
Eva acQaAéC PEpog. EQv TTaPadWOETE T CUCKEUN
o€ kamolov aANov, Ba TTpéTTel va dWOETE KAl AUTEG
TIC 00NYieC.

Edv dev oupuop@wveaTe e TIG 0dnyieg, UTTopei va
TPOKANBE 0oBapdg TPOTWTTIKOS TPAUUATIONOG 1
{nuIG 0TN OUOKEUN.

O1 onpavTikéS TTANPOPOPIES yIa TNV AOQPAEIQ, EKTOC
ToU KepaAaiou 1, anuelwvovtal OTTwWG ameikoviletal
OTn GUVEXEIQ, Kal TIPETTEI va akoAouBoUvTal TravTa,
TTIPOKEINEVOU VO ATTOPEUYOVTAI TO ATUXAKATA KAl N
{nuIG oTnN CUOKEUN:

MPOEIAOMNOIHZH
MepihapBavel TAnpo@opieg TTou TIPETTEI val akoAouBEiTe
TIPOKEIUEVOU Va aTTOPEUYETAI 0 0ORAPAG TTPOOWTTIKOG

TPOUNATIONOG 1 0 BAvaTog.

MPOXOXH

YmodeikvUel TTAnpogopieg TTou TTPETEI va akoAouBeiTe
TIPOKEIUEVOU Va atmo@elyeTal n TPAKANGn Cnuidg ot
OUOKEUN.

YINOAEI=H
ﬂ Mapoucidder urodeiteig kal GANEG XpriOIES TTANPOYOPIES.

Kivduvog Trupkayidg

Ta 1pd@IUa, Kal 181aITEPA TO NITTOC TTOU TIEPIEXOUV,
pTTopei va maoouv ewtia. Etiong, utdpyel mavra
KivOuvog TTupKayIdg v n GUOKEUN €ival avauuévn:
+ BeBaiwBeite 611 n ouokeun dev gival
TOTTOBETNMEVN Kal OEV AEITOUPYET KOVTA O€
EU@AEKTO UAIKA (TT.X. KOUPTIVEG, UQACUATA).

*  Mnv TOTTOBETEITE TO POUPVO OE Wi ETIPAVEIQ TTOU
ava@AEyeTal E0KOAQ (TT.X. XOPTOTIETOETEG). [pETTE!
Va AEITOUPYET HOVO € ETTIQAVEIEG TTOU AVTEXOUV
oTn Bepudtnra.

« O @oUpvog dev TTPETEI VA EykaTaOTOOEI A va
AeiToupyei péoa o€ viouAdr.

«  Mnv Bétete T0 QoUpVO O€ AsiToupyia o€ (E0TEC
ETIQPAVEIEG ) KOVTA O€ TINYEC BepuOTNTAG (TT.X.
NAEKTPIKES £OTIES, PAOYES AEpioU).

*  Mnv ToTroB€TEITE QVTIKEIYEVA ETTAVW OTO YOUPVO.
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Mnv a@rivete T0 OUPVO APUAAKTO, EVW TOV
XPNOIUOTIOIEITE.

Mnv a@rveTe TO NAEKTPIKO KAAWDIO va ayyidEl
otrol0dATToTE Beppd PEPOC TNG CUCKEUNG.

To utrepBeppacpévo Aadi A AiTrog PTopei va
avaAeyei. Mnv agrvete Aadi i Aitrog va oTalel
emavw oTa (eoTd BepuavTIKG aToIxEia (T1.X. €AV
TO TAWi YNnaiparog ival TToAU yeUaro).

Mnv ammoBnkeUeTe OTTOIAdNTTOTE EUPAEKTA
QVTIKEIJEVA WETT GTO POUPVO.

Mnv emIXEIPACETE va ETOINACETE GTO POUPVO
OTTOI0NTTOTE PAYNTO TTOU TTEPIEXEI OIVOTIVEUU
100 BaBuwv. O1 atyoi ovoTTveUpaTog ival
mBavé va avagAeyolv 0T0 ECWTEPIKG TOU
@oupvou.

Mn 6éteTe 0€ AeIToupyia T0 OUPVO Xwpig va gival
ToTToBeTNUEVOC 0 BioKOC GUANOYAC WiXOUAWV.
Mnv eTIXEIPAOETE TTOTE VO JOYEIPEWETE PAYNTO
£TAVW 070 IoKO GUANOYAGC WixoUAwWV.

202

« Av, Tap’ 6Aa autd, oupBei TTupkayid, opioTe

TNV KATaTTViyovTag TIG GAOYEG. ATTOOUVOEDTE
TN GUOKEUN OTTO TNV KEVTPIKI) NAEKTPIKY
mrapoxn. Mpoooxn! Ze kayia mepitTTwaon, un
XPNOIPOTIOIEITE VEPO.

Kivduvog yio opIopéVES KaTnyOpieS avOpWTTWY
YTapyel augnuévog Kivouvog Tpaupariapou yia
TTIdIA KA YIA ATOHA HE PEIWPEVES IKAVOTNTEG:

 H ouokeur auth umropei va xpnoiyotoindei amd

Taudid (touhdioTov 8 eTwv) kal aTmod droua e
HEIWPEVES QUOIKES, AlOBNTAPIES 1) BlAVONTIKES
IKOVOTNTEG 1 XWPIG TIEIPA KAl YVWOEIG, PE TNV
TPoUTI60ean OTI EMITNPOUVTAI ) TOUG EXOUV DOBEi
odnyieg OXETIKA pE TN XPHON TNG CUOKEUNG KAl
KaTavooUV TTAPWG OAOUG TOUG EUTTAEKOEVOUG
Kivduvoug kal TTPOQUAGEEIS yia ThV ao@deia.
Ta maudid dev péel va emTpETETAI VA TTai(ouV
ME TN GUOKEUN).

Aev TTpETrel va eTITPETTETAI OTA TTAIdIG VI
EKTEAOUV OTTOI00ATTOTE EpyaTia kaBapiopou A
ouvTAPNONS OTN OUOKEUN).



«  KpatioTe TAvTa T GUCKEUN KAl TO NAEKTPIKO * O YEWPYIKES ETAIPEIEG,
KaAwdI6 TNG HaKpIG aTmo TTaIdIA KATW Twv 8 ETWV. » 0€ EEVIVEC TTOU OEPBIPOUY TIPWIVO.

* MNpoooxn! Ta maidid Tpémel va Tapapévouv OmoladrTote GAN Xpron Bewpeitar AavBaapévn
HaKpId aTo Ta UAIKA oUoKeuaaiag, ETeIdn ival Kl UTTOPET VOl 03NYATEI O€ TIPOCWTTIKG TPAUPATIOO
duvNTIKWG ETTIKIVOUVQ, TT.X. KivOUVOS aoQuiag. A {nuIG o€ UAIKG.

+ Ta aroya ye diatapayég euaiobnaiag,
€101KA auToi PE peIwPéVN Evalobnaia oTIg AavBaapévn xpiion
Beprokpaciakeg SIPOPES, TIPETTEI VA TIPOTEXOUV  + My xpnaIHOTTOIEITE TO QOUPVO YIa TO HaVEipEa
1310iTEPa KATA TN XPIAON TNG OUCKEUNS. TPOYIPWY TTou ival TBave va ayyicouv Ta .

SWwoTh YOf BepuaVTIKG OTOIXEIO /) TO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU.

ot Xenen O @oUpvog dev TTpoopileTal yia AciToupyia

O poupvog Tpémel va XpnaipoToleiTal hovo yia LE EEWTEPIKO XPOVODIAKOTITN f EEXWPIOTO

TO payeipepa f 1o GéoTapa gayntwv. Mévo yviaia TAeXEIPIZOpEVO GUOTNA.

ageaoudp (Tayi ynoiyatog, oxapa, TEPIOTPEPOEVN
00UBAa, TTAGKa TTiToag) PTTopouv va TotroBeTnBolv
MEOQ OTN OUOKEUN.

O @oUpvog dev TpoopileTal yIa TO OTEYVWHA
poUXwV I OTTOIWVOATIOTE AAAWY QVTIKEIUEVWV 1
OKEUWV.

H ouokeun autr mpoopicetar yia olkiakf xpAan « O QoUPVOG UTTOPET Va AEITOUPYET HOVO JE TO BioKo
TIAPOLOIEG XPATEIS, OTILG YIa TTAPABEIVHOL: GUMOYNG WiXoUAWV TOTTOBETNLEVO CWOTA KATW
* OO TIPOCWTTIKG O€ KATAOTAUATA, YPOPEia Kal amé Ta BEPPAVTIKA GTOIXEIQ.
GM,G EpY’GCIGKG ﬂ&pIBG)\),\OVTG, , *  Mn xpnOIUOTIOIEITE TO POUPVO YIO VA (EOTAVETE
* amd meAATEG O€ Gevodoyeia, Tavdoyeia KTA. kal TPOPILA TTOU EiVal AKOUN TPPaYICUEVA OF
TTaPAOWOIES EYKATOOTATEIG, doyxeia.
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+ Kard v emegepyaaia TpOQiuwy TToU PTTopEi va
dloykwBouv (T1.X. payid), BeBaiwbeite o1 UTTAPXE!
OPKETA aTTOaTACT aTT6 T BEPUavTIKG OTOIXEIO
(Oeite emriong KepaAaio 4 «Aiaudpewaon tou
QOUPVOU).

« H ouokeur) dev TTPETTEl VO XPNOIUOTIOIEITAI AV
NAEKTPIKA BeppdoTpa.

HAekTpiopog

H ouokeun auth nAektpodoreital, Kar yI' autd
UTTApXE! 0 Kivduvog NG nAekTpoTTANEiag. ZUveTTwg,
pETEl val AABETE TIC akdAouBES TTPOPUAGEEIG:

* H ouokeur auth Tpémel va ouvdEeTal JOVO
ME YelwpEVN TTPICA AOQPAAEING, EYKATETNUEVN
OUOWVA E TIG I0XU0UOEG BIaTALEIG (EAAXIOTN
TpooTacia ac@aieiag 10 A).

* BePaiwBeite 611 n TGON TOU NAEKTPIKOU PEUNATOC
TT0U Xpnaoiyotroleite guppadilel Ye auth Tou
avaypAaQETal OTNV TTIVOKIOO OVOUACTIKWY TIHWY
NG GUOKEUNAG.
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Mnv To0KICETE KO NV TTIECETE TO NAEKTPIKO
kaAwdio. Na diatnpeite 1o kaAwdio Kai Tnv idia
TN OUOKEUR WOKPIG atmd Tiyég BepuoTnTag (TT.X.
NAEKTPIKES £0TIES, PAOYEC UBPAEPIOU).

Ortav Byadlete 10 QI TOU NAEKTPIKOU KOAWdioU
amoé v mpia, pnv TPaBATe TTOTE TO NAEKTPIKS
kaAwdio. Na midvere avra 10 i610 T0 QIS. Mn
HETOQEPETE TN HOVAdA aTT TO NAEKTPIKG KAAWDIO.
Mn BuBidete T ouokeun péoa o€ vepd )
0TTo100ATTOTE AAAO UYPO, NV TO KOBAPICETE KATW
aTé TPEXOUMEVO VEPO KAl NV TO TOTTOBETEITE

o¢ huvtApio midrwy. QaTdoo, eival AoCPANEG
va TTAUVETE TO TaWi YnaoiyaTog, Tn oxdpa,

TNV TTEPICTPEPOHEVN GOUPA Kal TIG AaBEG o€
TAUVTAPIO TTIATWV a@ou atmoouvdeBoly.

Mn xpnoluoTTolEiTe aTUOKABapPIOTH yia Tov
kaBapIGU6 Tou PoUpvou.

Mnv ayyilete T0 QI pE Ppeypéva xEpia.

Mn 6étete T ouOKeUn o€ AeiToupyia o€
ECWTEPIKOUG XWPOUG.



Mn xpnoipoTolgite 0Tro1adTTOTE PETAANIKA
QVTIKEipEVA OTav TTPOCTTABEITE va ByaAETE
TPOQIUA ATTO TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU.
[1avTa va amoguvoEETE TTPWTA TN HOVAdaA aTrd
TNV KEVTPIKA NAEKTPIKA TTAPOXI Kal YETA va
xpnoluotolgite éva auPAU COAIvo epyaleio.
Epdoov eival ouvdedeuévn aTNV KEVIPIKNA
NAEKTPIKA TTAPOXT, UTTAPXEI NAEKTPIKO

peUpa 0T Hovada, akdun Ki av autr gival
QTTEVEPYOTTOINUEVN.

®povriete TavToTe va ByadeTe TO QIG TOU
NAEKTPIKOU KOAwdiou atd TV TTpia PETd aTTo TN
xpnon.

2€ TIEPITITWON EKTOAKTNG AVAYKNG N
duoAeIToupyiag, aTTooUVOEDTE APECWG TN
OUOKEUN aTTo TNV KEVTPIKA NAEKTPIKY TTApOXH).
OmorTe, va QPOVTIOETE va EXETE TTPOCROCN GTO
@IC TOU NAEKTPIKOU KOAWDIOU e TO OTTOIO Eival
ouvOEdEEVN N CUCKEUN KAl VO UTTOPEITE VA TO
ByaAete ammd Tnv TTpiCa OTTOIA0ATIOTE OTIYWA.

* Na Byddete TavTa TO QI TOU NAEKTPIKOU
KaAwdiou atd v TPida TTPIV OTTOIAdNTIOTE
epyacia kabapiopou ) cuvTRPNONG.

*  Mnv eTmXeIPHOETE VA aVOIEETE 1) va
QTTOCUVOPHOAOYACETE TN HOVAdA, KAl unv
ETTIXEIPNOETE VO TTPAYPATOTIOINTETE OTTOIAdNTTOTE
TEXVIKI| TPOTTOTTOINON.

O¢epuég empaveieg kai {oTd Airog

Orav 0 poUpvog gival avappévog, aAd kai emmiong

HETA TN XpAoN, N Bepuokpacia Twv TPOoRACIPWY

ETIQAVEIWV MTTOPET Va Eival ECAIPETIKA UYNAR.

Emiong, um@pyxel Kivduvog eykaupatwy até 10 (€010

Paynro:

* X€ KOPia TrepiTITwan, unv ayyidete Tig (e0TEG
EOWTEPIKES ETTIPAVEIES ] TA BEPUAVTIKA OTOIXEIA.
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Mnv TotroBeteite TTOTE TO ¥EPI OOG PEGA OTO
@oUpvo 6Tav autodg gival avappévog. Na
xpnoluotoigite avra T AaBEC TTou TTapéxovral
yI0 TO TOWi YnaipaTog, TN aXapd Kai Tnv
TEPIOTPEPOUEVN GOUBAQ yIa va BYAAETE TO
@aynté. Edv amaiteital, xpnoIJoTIoInaTe yavria
yia QoUpVo.

Mnv ayyiceTe TTOTE TIG EQWTEPIKEC ETTIQAVEIES TOU
@OUPVOU VW aUTOS XPNOIUOTIOIEITAI.

Ortav 0 @oUpvog gival avappévog, va ayyileTte
HOvo TN Aapn TTOPTAG ) TOV TTiVOKA EAEYXOU.
MpoCEXETE OTAV AVOIVETE TNV TTOPTA ETTEIDN
uTTopei va diaguyel (eaTdG ATHOG.

Mpoooxn! Mnv pixvete Ot vepo 1| OTTOI00NTIOTE
GANO uypO 010 (£0TO EOWTEPIKO TUAWA, ETTEION
UTTOPEI VA £XEI WG ATTOTEAECA TO OXNUATIONO
(E0TWV UdPATHWY.

Mn ONKWVETE KAl U METAPEPETE TO YOUPVO OTAV
auTog BpiokeTal o€ Asitoupyia.

Mnv ayyideTe Kapia YETAMIK ETIQAVEIA A TA
BeppavTikG oTOIXEIO APECWG YETA TN XPAON.
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*  Metd 1 xpnon, mepipévete Touhdyiatov 30 Aetrrd
TTPIV aQaIPETETE TO BITKO GUANOYAG WiXOUAWV.
MpoooxA! To Aitrog Tapayével (eaTd yia TTOAU
WPA Kal Oev TIPETTEI VO GUVEXITETE OTO XEIPIOUO
TOU €KTOC KI v €Xel YUXOe.

‘EAMe1yn vyieiving

H éMeiyn uyieivig ptropei va mpokAnBei até v

avaTTugn pIKPORiwWV OTO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG:

«  Oa mpémel va adeldeTe Kal va kaBapileTe TAKTIKA
70 BioKO GUANOYNG WiXOUAwV.

*  Mnv agrvete kaBdAou @ayntd aTo Poupvo dTav N
OUOKEUN Oev XpnaIUOTIOIETAL.

YTapyel €miong Kivduvog yia Ty uyeia av

xpnoipotroinBouv akardAAnAa kaBapioTika:

« Mdvo kaBapioTikd katnyopiag Tpo@ilwy Ba
TTPETTEI VA XpNaIoTToIo0vVTal YIa TOV KaBapIouod
TWV EEXWPITTWV PEPWV TTOU EPXOVTAI O€ ETTOQPN
HE TPOQINAL.



Kivduvog yia mpokAnon {npidg otn povéda Le mePITTWON EAATTWHATIKOU POUPVOU
O AavBaopévog XeIpIoUOE TN GUCKEUAG UTTOPET va
TTPOKAAEDEI {NMIC:

* Na TomoBeteite TAvTa TN YOVAdA O [Ia OTEYVN,

‘Evag ehartwpatikdg oupvog UTTopei va TTPOKAAEDE
UAIKF) {nui@ Kai TpaupaTiopd:
*  Na eAéyxete 10 oUpVO yia {nu1d kABe popd TTpIv

eTTiTredn, avrioAioBnTIKr kal BeppoavBekTIKA
EMPAvEIQ.

Mnv TotroBeteite T GuOoKeur emavw o€ Bepun
EMPAVEIA ) KOVTA € OTTOIdNTIOTE BUVATA TINYK
Beppdtnrag.

Mnv a@riveTe T0 NAEKTPIKG KAAWAIO VA KpEUETAN
eAeUBepo ) TAvw aTT6 T0 AKPO €VOS TPATTECIOU.
[a Tov KaBapiopoé TG Jovadag, unv
XPNOIKOTIOIEITE OTTOIAdNTIOTE KABAPIOTIKA

N epyaAeia diagopeTikG amd autd Tou
kaBopilovTal aTIC 0dNYieC.

Mpiv TV amoBAKEUTN TN GUCKEUAG, BYAATE TO
@IG TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou armod Tnv mpida Kal
agroTe TN Bepuokpaaia TNG OVAdAG va PEIWOEI
ETTAPKWG.

até TN XpAon. EGv TTapatnproeTe 0TroIoudATIOTE
€idOUG (NI TToU PTTOPET VO TTPOKARBNKE KaTA TN
METAQOPAQ, ETTIKOIVWVACTE E TOV QVTITTPOCWTTO
ANiavikig étTou ayopdaaoarte T Povada.

Mn XpnO1POTTOIEITE TIOTE EVAV EAATTWHATIKG
@oupvo. Mn BéteTe € AciToupyia Evav Goupvo
TTOU €XEI TIETEI KATW.

Av 10 NAEKTPIKO KOAWDIO TOU POUPVOU EpPavilel
otroladATIOTE aNUadia {nuIAag, TEETTEN va
avTikaTaoTaBei ammd TOUG KATAOKEUATTEG, TNV
euttnpéTnon eAaTwy Toug 1) dAAo cwaoTd
€CEIDIKEUPEVO ATOWO, TIPOKEIPEVOU VO OTTOQPEUXDEI
OTTOI00NTTIOTE KiVOUVOC.

H povada dev epIéxel kavéva ouaTaTikG PEPOG
OTO OTT0i0 PTTOPEITE VA TTPAYUATOTIOINOETE
£pyaaieg ouvTAPNONG 1 EMOKEUAGS Hovol oag. Ol
ETTIOKEVEG TTPETTEI VA DlECayAyovTal HOVO aTrd TO
kévtpo ecutmnpétnong g SEVERIN.
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2 TSXVIK('Z( XQPGKTHPW"K(X C E To TTP0idv aUTO GUPHOPPUVETAI HE
OAeG TIG 10K UoUaEG 0dnyieg TG EE mepi

Katnyopia kai T0mrog ®oupvaki, TO2061 avaypagng aToIXEiwV.
OUOKEUNG

Taon 220-240 V~, 50/60 Hz

‘E¢odog/Evepyeiakn miepimou 1500 W

KaTavaAwan

AlaoTdoeig (Mx Y x B) 440 mm x 292 mm x 385 mm

Bdpog 5,87 kg

AlakoTrTng 5 BéoEwv

O AMENEPTrOMOIHEH

Avw Béppavon

Avw Béppavan pe TepiaTpepdpevn golBAa
Avw Kai kaTw Bépuavan

Karw Béppavon

PuBpifopevog xpovog 01:00 - 60:00 Aetrta
Aeimoupyiag

PuBui¢épevn Bepuokpaaia 100 -230 °C
Eidikég evaeieig

MPOZOXH - Oeppn emipaveia. AQHaTe
TN CUGKEUN Kl TO CUGTATIKA PEPN TNG
Va KPUWOOUV.

Mnv amoppiTrTeTe padi ue Ta oIkiakd
amoppiuuara.

I P
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3 Zlvoyn Kai e¢opTApaATA
Ooupvaki pe pia parid

Eik. 1: ®oupvaki kai Ta aeaoudp Tou - Zovoyn

Oéon

10

11

12

Nepiypagn/AsiToupyia

dev gaivovral:
+ 2 Gvw BepuavTika aToixeia
+ 2 KaTw BepuavTika aTOIxEI

®oupvaki

[Népta polpvou

Aafr) mépTag

Mivakag eAéyxou (BA. aeA. 210)
Zxdpa

Towi ynoiparog

Aigkog cuNoynG wixouhwv

NaBn mepioTpepdpevng ooUBAag
[MNepioTpe@ouevn ooupAa e BeAdveg
OUyKpATNONG PaynTou

AaBn oxadpag kai Tayiol ynaipatog

[MAdka Titoag
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Aemrtopépeieg Tou Tivaka eAéyyou 4  Aiapudpowaon Tou poupvou

MPOEIAOMNOIHEH

A Kivduvog Trupkayidag! H 6epudtnta mou ekAUeTal
a6 10 PoUpvo eival apkeTé duvath yia va
avapAEEel e0pAeKTa avTIKeipeva Trou BpiakovTal

KOVTd.

— O @oUpvog Oev TTpémel va eykataoTabei f va
AerToupyei Péaa o€ VIOUAQTTI.

— O @oUpvog dev TTPETEl va eyKaTaoTaBE
ameuBeiag KaTw oo VIOUAATTI 1) pae!.
— [pémel va diatnpeital n eEAGxI0TN améaTaon

a0 OTTOI0BNTIOTE CUCKEUN), UTIEPKEINEVO
avTIKEipEVO, TaBAVI ) GAAO aVTIKEiuEVO.

Eik. 2: Aetropépeleg Tou Trivaka eAeyxou Na e§ao@aileTe ETTOPKI 0EPIOHO YUpW a6 TN Povada avd TTAaa aTiyuh.

Oéon  Mepiypagi/Acitoupyia Emopévwg, n guokeun Ba mmpétel va dlapop@wBei ae pia 8£an mmou
IKQVOTTOIE TIG aKOAOUBEG aTTAITATEIG:

1 EvoeikTiki Auyvia . . . . . .
+  KOVTa O€ yelwpévn TIpida ac@aleiag (EAGyIoT TTpoaTacia e

(avappuévn 6Tav 0 OUPVOG Eival AVAPEVOG)

aopaheia 10 A)
2 Dok eréyxou Beppokpaciag +  opIf6vTIia TOTTOBETNON KaIl TTPOGTACTa aTd BOVATEIS KAl
(100 —230 °C) Kpadaauoug
3 Aiokommg 5 Béoewy + TpogTacia amo T BeppdTnTa
+ [ ANENEPTOMOIHEH *  ETTOPKAG amoaTaon aTmd BepuaiVOUEVEG F) EUQAEKTES ETIPAVEIES Kl
« B Avw B¢puavan avTIKeipeva (> 1 pérpo)
* B Avw Béppavan pe mepioTpepopevn gouBha Mpémel va diatnpolvTal of akdAoUBES EAGYIOTEG ATTOOTATEIS aTTO
. Avw Kal kaTw Bpuavan OTT0I0VOATIOTE TOIXO A GAAO QVTIKEHEVO:
. KaTw 6¢puavaon «  TAaivé: 12.cm
4  Xpovodiakdmmg * Niow pépog: 12cm
(01:00 — 60:00 AetrTci) ¢« Mavw pépog: 30 cm
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5 Xpnon Tou oUpvou yia TPWTH Popd

MpIv XPNOIUOTIOINCETE TO YOUPVAKI YIa TIPWTN Popd We TpO@IUA, TTPETEN va
10 B¢0eTE O AciToupyia adelo pia gopd, dnAadr) xwpic kaBoAou eaynTo.
Auté Ba BonBrael aTnv amoudKpUVaN TUXOV OOHWV.

1. AlogopewaTe 10 PoUpvo OTTwG TEPIYpAPeTal aT0 Kepahaio 4
«Aiaudppwan Tou Yolpvouy.

MPOEIAOMNOIHXH
Kivduvog Trupkayiag! Omoiadnote cugkeuaaia n
UAIK@ TTOU aTTOPEVOUV UTTOPET VO QVAQAEYOUV.
— BydAte 6Aa Ta uhikd ouokeuaaiag IV amd Tn
xenon. Emiong, BeBaiwBeite 611 6Aa a1 UAIKG
EO0WTEPIKNAG OUTKEUATTOG Exouv agalpebei amod
TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.
BaATe 10 @Ig TOU NAeKTPIKOU KaAwdiou o€ pia KatAnAn Tpida.
©éaTe 10 diakoTTn eAéyxou Bepuokpaaiag atoug 200 °C.
O¢aTe 10 diakdTTn 5 Bécewv 0N Béon [ (Gvw/kdTw BEppavan).
©¢aTe 10 XpovodiakoTn ata 10 Aetrd.
> O goupvog apyidel va mpobeppaiveral.
2 H Aermoupyia kukhogopiag aépa apyilel autépara.
> Evag ayavog pubuikog fxog akoUyeTal amod 1o XPovodIoKoTTT.

Al S N

o YIOAEI=H:

1 ‘Otav n ouakeur avayel yia TpwTn eopd,
pTopei va umdpger ia eAagpd oapn. Autd gival
QualoAoyIKO Kai dev Ba kpatriael Tapd Pévo yia
Aiya Aetrd.
®povTioTe va UTTAPXEI ETAPKNAG AEPITUOG.

6. Mepipévere péxpl va TTaPEABEI O TIPOYPAUMATIOEVOS XPOVOG Kal va
OKOUGTET £vag XapaKTNPIGTIKOS AXOG.
< Ta BeppavTika OTOIKEIO OTTEVEPYOTTOIOUVTAI AUTOATA.
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6

Mpoctoipacia gaynrol oT0 QoUpvo

A

MPOEIAOMOIHEH

Kivduvog Trupkayiag! Ta umroAeipuara @ayntwy
0TO ECWTEPIKO pTTopEi va {eaTaBolv Tapa oAU
kai va kaolv, €101Ka 6Tav To paynTo €XEl UWNAN
TIEPIEKTIKOTNTA GE AITTOG.

— BeBaiwBeite 611 T0 E0WTEPIKO, KA EIDIKA TQL
BeppavTika aToiyeia, kar 6Aa Ta ateaoudp dev
€Xouv Bpopiael e uToAEiupaTa gayntou.

— KaBapiaTe Tux6v akabapaia dTrwg
Tiepiypdgetal oto Kepahaio 7 «KaBapiouds rou
YOUPVOU».

— AV eVIOTTIOETE KOTIVO, TTPETTEI VOl OPFOETE
apéowg 1o Poupvo: aTAd BEaTe TO BIOKOTITN 5
Béocwv ot 8on O (AMENEPFOMOIHEH).

la 1o payeipeya ayntol, uopeite va emAEeTe 4 Babuolg Béppavang:
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Avw B¢puavan (udvo Ta 2 avw BeppavTika aTolyeia eival
avapuéva)

Avw Béppavan kai TepIoTPEQOpEVN aoUBAa (evepyotrololvTal
MOVO Ta Avw BepUavTIKA aTOIXEIa Kal AEITOUpYET Kal N povada
Kivnang g TepioTpe@dpevn aoUBAag)

Avw kai karw Béppavan (6Aa Ta BepuavTikd aTolxeia ival
avappéva)

= Kdrw Bépuavan (uévo Ta 2 kdtw BeppavTika aTolxeia eival
avappéva)

o

Tpogiuo

Kotdmouho
(TrepIoTPEQOPEVN
ooUBAa)

Mitoa
(kaTayuypévn)

ToaT Xapan

Mmaykéra
(kaTayuyuévn)

YIOAEI=H:

EmiAoyr) Tou BaBpol BEpuavang

O karaAnAdTepog Babudg BEpuavang eEapraral
TI0AU o T0 €id0g ToU PaynTou Trou Ba
MOYEIPEUTEL. LUVETTWG, OI TIOPOKATW XPGVol
payelpépaTog eival ovo yia avagopd. Na Tnpeite
TTAvVTa TIG 00NYieg HAYEIPEPATOG TOU KATAOKEUAOTH.

Ozppokpaaia/Babuog XpOvog pHayeipépaTog
Oéppavang
180 °C
60 Aetrta
200 910 AemiT6
= ETTTA
220 °C .
10 - 14 Aetrrad
200 C 14 — 15 Aemné
= ETITA

6.1 XpAon Tou Tayio0 ynoipartog f Tng oxdpag

1.

Bepaiwbeite 611 0 diokog auMoyic wixouhwv eival cwoTd

ToTmoBETPEVOG KATW aTTd Ta dU0 KATW BepuavTikG aToixeia.

TTapox().

Befaiwbeite 611 n ouokeur eival ouvoedeuEvn aTNV KEVTPIKY NAEKTPIKI

XpnaiyotoiaTe 1o dIakOTTN eAéyxou Beppokpaaiag yia va puBpioete

TNV aTaIToupevn Bepuokpaaia.



YIOAEI=H:

MMpo6éppavan Tou eoupvou

AvdAoya Pe T ouvTayr, UTopEi va ival
amapaitnTn n TPoBEpUavan Tou eoUpvou TIpIV

T0 payeipepa. Av ol 0dnyieg payeipéparog dev
amaitolv TpoBépuavan Tou eoUupvou, TTapaAeiyTe
10 BripaTa 4 - 6.

o

EmAégre To BaBud Bépuavang yia mv avw/katw Béppavon ],
©¢are 10 ¥povodiakotn ata 10 Aetrd.

> 0 golpvog apyxilel va poBepuaiveral.

< H Aeimoupyia kukhogopiag aépa apyicel autépara.

2> Evag aiyavég pubuikég fxog akoUyeTal amd 1o XPovodIaKOTIT.

Mepipévete péxp! va TaPEABE 0 TIPOYPAUUOTIONEVOS XPOVOG Kal
OKOUOTE! €VaG XaPAKTNPIGTIKOG FXOG.
> HmpoBépuavan éxel Twpa oAokAnpwBei.

TomoBethaTe 10 PaynTé 0TO TAWI YNnaiuaTog f aTn axdpa.

0o YIOAEI=H:

ﬂ l'a va amo@elyetal 10 aTACIUO TOU AiTToUg Kall
GMwV UypwV OTO ETWTEPIKO, VO XPNTILOTIOIEITE
TravTa TAWi YnoiuaTog 6T1av JayeIpEUETE QaynTa e
UWNAY TIEPIEKTIKOTNTO O€ AITTOG.

10.

1.

12.

YIOAEI=H:

lNa BéATIoTa amoTeAéopaTa Ynaiparog, va
XPNOIMOTIOIEITE TIAVTA TNV TIETPA TTITOAG OTAV
HayeIPEUETE TTITOEG.

Ho

— TomoBeTAaTe TNV TTETPA TTTOOG PE TV TITOO
0TO KEVTPO TOU TaWIoU Wnaoiparog.

— Ta va amogetyetal 1o aTagIUO AiTroug fi
Nwpévou TUPIOU OTO ETWTEPIKO, PPOVTIOTE N
(PN va unv UTIEPKAAUTITEI TV TIETP.

Z0pete T oxXapa 1) 1o Tawi o€ yia amd Tig uodoxEG 0drynong Kai
KAeioTe TV TépTaL.

o) YIOAEI=H:
l Emiong, umopeite va mpoeToipaaeTe duo mdra
TOUTOXPOVA AV TOTTOBETATETE TN OXAPA Kall TO Tawi
Ynoiuarog ae S1aQOpETIKES uTTodOXES. QOTO00, 0
XPOVOG LaYEIPENOTOG UTTOPET Val Eival ueyaAUTEPOG
O€ QUTA TNV TIEPITITWOT.
PuBpioTe 10 amaimoupevo Babué Bépuavang.
XpnoIUoTIOINCTE TO XPOVOSIAKATITN YIa va ETIAEEETE TOV €TTIBUNTO
XPOVO payeIpéuaTog.
2 0 golpvog apyilel va TrpoBepuaiveral.
2 H Aermoupyia kukhogopiag aépa apyiel autdpara.
> 'Evag aryavag pubuIkag X0G aKoUyETal aTré TO XPOVOdIaKOTT.
Kard 1o payeipepa: va eAéyxete auyva o fabud ynaoiuarog péoa amo
70 TTAPABUPO TOU POUPVOU. AV €I0TE IKAVOTIOINKEVOI HE TO ATTOTEAETHA,
B¢aTe 1o SiakoTn 5 Béoewy Eava ot Béon [ (ANENEPTOMOIHEH).
Al0QOpETIKA, TIEPIPEVETE PEXPI VO TIAPEABEI O TIPOYPAUMATIOEVOG
XPOVOG KAl VO aKOUCTET évag XapakTnpIaTIKOG fXOG.
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> Hdiadikagia payeipéparog éxel oAokAnpwoei.
S Ta Bepuavtikd aToixeia amevepyoTroloUvTal autépara.

LepBipioypa Tou paynTol

MPOEIAOMOIHZH

A Kivduvog eykauudrwv: O golpvog, N axapa Kai o
diokog wnaipaTog eival akdun oAU (0T PETA TN
xenon.

— Xpnaipotroinate T AaBn mopTag yia va
avoiteTe T0 PoUpvo. AlatnerRaTe TO KEQAAI Kal TO
owua 0ag Yakpid amo Tn {wvn Kivoivou emmeidn
ptopei va d1agUyel (EaTOG OTHOG.

— Na xpnoipotoieite mavra m AaBn mou
TIOPEXETAI YIa TN OXAPA KAl TO Tayi Ynaoiuarog
yia va ByaAete 1o eaynto.

—  Mnv ayyilete TI EOWTEPIKES ETTIPAVEIEG OTAV
Byddete 1o aynTo.

- Edv amarreital, xpnoipotoioTe yavria.

1. Avoi€re Tnv mopTa APYA.

"’\)135 ZTPWETE T KATW PEPOS TNG AAPAS OTO KEVTPO TOU
SO <= GKpou TG oXapaG f Tawiol, uéxp! Tépua. H AaBh

\‘\ TWPA EXEN TTIACEI TO TAWI A T OXAPa Pe aoQAAcIa.
R

AQaipéaTe TIPOTEKTIKG T OXAPaA 1} TO TaWi Ynaiuatog amoé T Aapn.
TomoBetaTe TN OXAPA f} TO TAWI EMAVW O€ pIa ETIPAVEIN TIOU QVTEXEI
oTn BepuoTTa.
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MPOEIAOMNOIHZH
Kivduvog eykaupaTtwy: To payeipeuévo gaynto
eival oAU CeoTo.
— Mnv ayyiete 10 aynTé ue yuuva xépia.
— Eav amaireital, apraTe 10 va KpUWGOE! APKETA
TIPIV TO GEPPIpETE.
5. ByaAte 10 @ayntd amé Tn axdpa f 10 Tayi Kal TPOETOINATTE TO TATO
oUpwva Je T ouvTayr aag, Tpiv 10 GEPPIpETE.
6. ®povriete TavToTE Va BYACETE TO PIG TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou aTmd Ty
Tpia perd améd m xprion.
7. Av dev OKOTTEUETE VO XPNOILOTTOIRCETE TO PoUpvo §avd Ty idia pépa:

o [lepipévere yia TouhayioTov 30 AeTrTa, Péxpl va Taoel o€
Beppokpaaia dwyariou.

+  KaBapioTe Ta EexwpiaTa ouoTarika (deite 1o Kepahaio 7
«KaBapiopog rou poupvouy atn aedida 217).

6.2 XpAon Tng TePIoTPEPOUEVNS TOUBANG

Otav xpnoiyotoigital n mepIoTPEPOUEVN GOUPAA, HOVO Ta Avw BepuavTIKa
gToIxEia gival evepyoTroinuéva, ETTEIdA To AiTTog pTTopei va OTAcEl oTa KATW
BeppavTikd oToixeia. H povada kivnong T ooUuBAag e¢ao@ahilel pia
OMOAR, oloIGUOPYN TIEPITTPOPK TwV ayNTwV aTn oUBAa.



MPOEIAOMNOIHZH

Kivduvog Trupkayiag! @ayntoé pe uywnAg
TIEPIEKTIKOTNT O€ AiTTOG UTTOPET VOl avaAeyei av
ayyiel Ta BepuavTika oToixeia.

- Orav emAEYETE N} TIPOETOINALETE TO YaYNTO
yia payeipepa, BeBaiwdeite 611 dev gival TTOAU
eyaAo yia To ECWTEPIKG Tou GoUpvou. Mnv
a@rveTe Ta TPOPIKA Va ayyidouv Ta dvw A Ta
kaTw BepuavTika oToIxEia.

- Ta va amogeuybei omoladnToTE AT ETTAQN
Je Ta BepuavTikG aToIxEid, OTTOI00NTIOTE
PPN TTOU TTPOEEEXOUV (TT.X. PTEPOUYES EVOG
kotdtrouhou) Ba TTpETTEl va padeutolv pe pia
odovtoyAu@ida, éva akoivi i dAAo kataAAnAo
éao.

A

Bepaiwbeite 611 0 Siokog cuMoync wixouAwv gival cwaTd
TOTOBETNPEVOG KATW OTTO Ta dUO KATW BepuavTikG aToIxEia.
Befaiwbeite 6T N ouOKer ival GUVOEDEUEVN OTNV KEVTPIK NAEKTPIKI
TTapoxn.

TputrAoTE e TN GOUBAA TO PaYNTS TTOU TIPOKEITAI VA JOYEIPEWETE,
@povrifovtag n couPAa va diamepdoel atmo To kévipo. ETol
eEao@aifeTe 0TI TO PayYNTO ATTEXEI APKETA OTTO Ta TOIXWHATA TOU
QOUPVOU Kal Ta BepUavTIKA OTOIKE .

Twpa, ac@aAioTe To YaynTéd aTo KEVTPO TG GoUBAAG pe TIG BEAdvEG
OuyKpATNONG.

TomoBetriaTe T GOUPAA OTIG AVTIOTOIXEG OTEPEWTEIS OTO ETWTEPIKS TOU
Qoupvou.

OhigBraTe 1o dKkpo TG ooUBAag e T oUVEEDN
povadag Kivnong péaa aTo avolypa TG Hovadag
kivnong otn 6e¢1d Asupd.

10.

1.

| Twpa, TomoBemate To adpaveg akpo TG couAag
~ 070 OTAPIYHa OUYKPATNONG Tou TToU BpiokeTal
TNV amévavtl TAeupd.

KAeiaTe Tnv TT6pTa TOU POUPVOU.
©¢aTe T Beppokpaaia aTo amaiToUpevo ETiTeDO.

©éote 10 S1akoTTN 5 BéTewv aTn Béan (Gvw Béppavan e
TIEPITTPEPOUEV GOUPAQ).

PubiaTe 10 XpOvodIaKOTITN GTO ATTAITOULEVO XPOVO HAYEIPEUATOG.
2 Ta Gvw BepuavTika aToIxEia gival TwPa avappéva.

< H Aermoupyia kukAogopiag aépa apyilel autdpara.

S Hmepiotpepdpevn ooUBAa apyilel va TrepIoTpéPeTal.

2 Evag aiyavég pubuikog fxog akoUyeTal atrd 10 XPOoVodIaKOTT.
Karda 1o payeipepa:

Na eAéyxete ouyva To Babud ynoiuarog péoa amod 1o mapdbupo Tou
QoUpvou. Av gigTe IKQVOTIOINUEVOI [E TO aTTOTEAETA, BETTE TO DIOKATITN
5 B¢oewv ava o 6éon 0 (ANENEPFOMOIHZH).

Mepipévete péxpl va TTAPEABEI 0 TIPOYPAUUATIOEVOS XPOVOG Kal va
QKOUQTET £vag XapaKTNPIGTIKOS AXOG.
< Ta BeppavTia OTOIKEID OTTEVEPYOTTOIOUVTAI AUTOUATA.

S HmepioTpe@oyevn ooUuPAa oTauaTdel va TEpIOTPEQPETAL.
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LepBipioypa Tou paynTol

12.
13.

14.

15.

MPOEIAOMOIHZH
Kivduvog eykaupdtwy: O golpvog kai n
TIEPIOTPEPOUEVN GOUBAa ival TIOAD (EaTG PETA T
xpAon.
— XpnaiyotoifaTe 1o XepoUAI TépTaG yia va
avoiteTe T0 PoUpvo.
- Na xpnaoiporoigite mavra 1n owaTr Aapr yia va
BydAete Tn oouAa.
- Mnv ayyiete Ta E0WTEPIKA TOIXWHATA OTAV
Byacete 1o paynTo.
- Edv amarteital, xpnoipotoiaTe yavria yia
QoupVo.
Avoitre TNV TépTA OPYA.
Zpwére T Aapn Tng goUBAAg TTPOTEKTIKA KATW aTrd Tn goUBAa.
BeBaiwbeite 611 01 dU0 Bpayioves guykpaTnang auvdéovTal e Tig dUo
QVTIGTOIKEG EYKOTIEG OTN GOUPAQL.
Twpa, Byate mpoaekTika T GoUBAA e TN AaBh, we e&ng:
+  [pwra, onkwaTe TN 0OUBAA OTTO TNV EYKOTI OUYKPATNONG OTNV
apiaTepr) TAeupd Tou GoUpvou.
+ Merd, BydAte ™ o0vdeon Tng povadag Kivnong amd T oe€id
TAEUpA.
TomoBetiaTe T 0oUPAa, padi pe To QaynTod, EMAVW O€ Wia ETQAvEIQ
TIOU QVTEXEI OTn BepudtnTa.

216

16.

17.

18.

MPOEIAOMNOIHZH
Kivduvog eykaupaTtwy: To eayntd otn couBAa Ba
eival oAU CeoTo.
— Mnv ayyiete 10 aynTé ue yuuva xépia.
— Na xpnaoipotoleite kataAAnAa okeln yia va
aQaIpéCETE TO QaynTo aTd TN GoURAQ.
— Eav amarreital, apnaTe 10 aynté va Kpuwael
OPKETA TIPIV TO GEPPIPETE.
AgaipéaTe TPoaeKTIKG TO PaynTé amod T oouBAa. Mpiv To oepBipioya,
TTPOETOINACTE TO TMIATO AVAAOYQ pE TN GUVTAYH OOG.
®povrilete TavToTE VO BydleTe TO QIG TOU NAEKTPIKOU Kahwdiou amé v
mpiCa petd amé Tn xprion.
Av Oev okoTTEUETE VO XpNOIPOTIOIRCETE TO PoUpvo Eava v idia pépa:
o [lepipévere yia TouhayioTov 30 AeTITd, Péxpl va @Taoel o€
Bepuokpaaia dwyariou.
+  KabapiaTe Ta exwpiota guatarikd (Oeite To Kepahaio 7
«Kabapiai6g Tou poupvoun aTn aehida 217).



7 KaBapiopdg Tou poupvou

A
A
A

MPOEIAOMNOIHEH

Kivduvog eykaupdtwv

— Mpiv amé omoiadnmoTe pyaaia kabapiouol:
oBnate 1o poupvo K3, ByaAe 1o @i Tou
NAEKTPIKOU kaAwdiou ammé Tnv TPida Kal agraoTe
T0 POoUPVO Kal Ta GUOTATIKA PEEN TOU va
Kpuwaouv evieAwg (TouhdyiaTov 30 Aetrtd).

MPOEIAOMNOIHZH

Kivduvog TTpoowTTIKoU TPaupaTIouoU Kai {nuiag

aTO (OUPVO

— Mn BuBicete TOTE TO POUPVO PETT GE VEPOD.

— Mn xpnoiyotolgite atpokaBapIoTh EMAvVW OTO
Qoupvo.

MPOEIAOMNOIHZH

Ymdpyel €miong kivouvog yia Ty uyeia av

xpnaipgotoinBouv akardAAnAa kabapioTiKa.

— Mévo kaBapiaTika kaTnyopiag Tpogitwy Ba
TIPETTEI VO XPNOIMOTIOIOUVTAI Yidl TOV KaBapioud
TWV EEXWPICTWVY HEPWY TTOU EPXOVTAI O€ ETTAPN
e TPOPINAL.

MPOXOXH

Mn xpnaidoToieite SlapwTikd, akAnpd
kaBapiaTikG diaAUuara fi epyaAeia TTou PTTopEi va
TIPOKOAEGOUV YPATOOUVIEG OTIG ETTIQAVEIEG.

7.1 Metd ™ XpAon

O @oupvog kai 6ha Ta afegoudp TpEmel va kabapiovTal peta amd Kabe
KUkAO Xprong.

MPOEIAOMOIHZH

A Kivduvog Trupkayidg! Ta utroA€ippaTa Tpo@itwy
0TO ECWTEPIKG, Kal IDIQiTEPA OTO BepUavTIKA
aTolxeia, Bepuaivovtal oAl 6tav XpnaiyotoinBei
0 (pOUPVOG TNV ETTOPEVN POPQ, KOl UTTOPET Kal va
ava@Aeyouv.
— Na éiatnpeite TAVTA T0 ETWTEPIKO TOU POUPVOU

kai Ta BeppavTikd aToixeia kabapd.

Mropeite va agaipEaeTe 0TroIadNTTOTE UTTOAEIPATA QaynTou f

uypd amd 1n coUPAa OTIC ECWTEPIKES ETMIPAVEIES ) OTA BepUavTIKA
aTolxeia e éva vwd mavi. Or ynuéveg TITGINIEG PTTOPOUV TIPWTA VO
diamoTiaTouv pe vepo yia va diEukoAuvBei n agaipear] Toug.

H oxdpa, 1o Tayi kai n goUPAa kabapidovTal wg &Ag:
o [lpwra, a@aipéoTe TUXOV UTTOAEIUPOTA TPOPiUWY WE Eva VWTTO TTavi.
+  KabBapiaTe Ta guoTarika KATw OO TPEXOUUEVO VEPO

XPNCIHOTIOIWVTAS ATTIO ATTOPPUTIAVTIKG Ay HEGT g€ TIAUVTAPIO
TTIATWV.

H métpa mitoag Ba mpémel va kabapidete perd amod kabe xpriom.

MPOXOXH
' H métpa mitoag dev mpémel va TTAEVETE OTO
TAUVTAPIO TATWY, aAG TTPETTEl va KaBapideTtal
MOVO e TO XEPI.

+  [lpwra, XpNOIPOTIOINCTE £va VWTIO TTAVI YIa VA aQAIPETETE Ta
peyaAa utroAeippaTa Aitroug fi gaynTol amd Ty TéTpa.
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*  ZKOUTTIOTE TNV TIETPA WE Eva VWTTO TTaVi, XPNOIMOTIOIWVTAG ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO, LEXP! VO KaBapioel.

+  Ofate MV otV GKpN yIa va GTEYVWAOEI G€ Eva OTEYVO, KAAA
agPIfOUEVO PEPOG.
4. KaBapiote 10 6ioKog cuMoync YixouAwv.
+  BydAte 10 dioko ammé To poupvo.

+  [lpwTa, XpnOIUOTIOIAGTE £va OTEYVO TIAVi YIa VO AQaIPETETE TA
peya@Aa utroAeippara Aitroug.

+  KaBapiaTe 10 8igKo KATW OO TPEXOUPEVO VEPD XPNTILOTIOIWVTAG
ATTIO ATTOPPUTIAVTIKO A MECT GE TTAUVTAPIO TTIATWV.

5. KabBapiaTe 10 e0wTEPIKS TOU TTAPABUPOU TOU POUPVOU e Eva VTTO
Tavi.

6. Metd Tov KaBapIouo, oKoUTTiOTE PE Wi TIETOETA Koudivag OAa
T0 OUCTATIKA Kal ToV i610 TO poUpvo Tdpa TTOAU KaAd yia va Ta
OTEYVWOETE.

7.2 KoBapiopog mepIBAfparog kai mivakag eEAéyxou
(6TTWg atrouteiton)
1. KaBapioTe 10 TepifAnua Tou golpvou, padi he Tov Tivaka EAEYXOU, JE
éva eha@pa vwé Tavi xwpig xvoud.

2. Av aut6 dev emrapkei, TpoagBEéaTe Aiyo TTIO OTTOPPUTIAVTIKG OTO VWTTO
Tavi.

3. ZKouTrioTe PEXPI VO OTEYVWOEI PE EVa OTEYVO TTavi.
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8 Avripetwmion wpoRAnpdaTWY

Emiluon twv mpofAnpéTwy povol gag

A

MPOEIAOMNOIHXH

Kivduvog Tpaupatiopol. H povada dev TepIExEl
Kavéva guaTartikd YEPOG aTo OTT0I0 PTTOPEITE
VOl TTPAYUOTOTIOINTETE EQYATIEG TUVTAPNONG A
ETMOKEUNG PovoI 0ag.

— Mn XpnOIUOTIOIEITE TTOTE It EATTWHATIKI
OUCKEUN.

- Mnv emixeiproete va diegaydyete oTroladrToTe
€pyaaoia EMOKeURG povol aag. Eav Bpebei
eAATTWUA, ETTIKOIVWVACTE PE TO TuApa
E¢utmpémang MeAatwvy.

Mpiv emikovwvhaeTe e T EEutpéman Mehatwv r) aTeIAETE TN GUOKEUN
yIa €TTIOKEUN, XPNOIMOTIOINOTE TOV aKOAOUBO TTivaka yia va eAEYEETE €Gv
UTTOpEITE Va €TMIAUTETE TO TIPORANUA GTO OTTITI 0OG.

MpoAnua

O @oUpvog dev
avaper.

Aria Emiluon

To @Ig Tou nAekTpIKOU  BAATE TO QIG TOU NAEKTPIKOU
KaAwdiou dev Exel kaAwdiou atnv Tpica.
ToTroBeTnBeiln

povada dev eival

ouvoedepévn otV
KEVTPIKNA NAEKTPIKA
TTapox().



MpofAnua

Aviyveletal
KOTTVOG KOTA TN
Aeiroupyia.

To aynto £xel
PayEIpEUTE
uttepROAIKG /
oAU aKoUpo.

To eaynté

Oev Exel yivel
akoun agol

éxel mapéABel o
TIPOPUBITUEVOG
Xpovog.

Arria

210(¢e1 AiTrog oTal

BeppavTika aTolxeia.

O mpopubuIopévog
XPOVOG HayEIPENATOG
gival oAU peyahog /
n Beppokpaaia eival

oAU UWnAr.

H emiAeyuévn pUBuIoN
XPOVOBIOKOTITN €ival

TTOAU oUVTOUN.

H Beppokpaaia givai

TOAU XOUNAR.

EmiAuon

* ATtevepyoTToINaTE TO
@oupvo.

* AQroTE TOV VO KPUWOEI
EVTEAWG.

+ KaBapiaTe Ta BepuavTika
aTolxeia.

* 2BRaTe 10 Poupvo.

* ATroppiyTe TO KAPEVO
QaynTo.

+ EmAéEre mo alvropo
XPOVO HayeIpERaTOS fy
XaunAétepn Bepuokpaacia
yIa TOV ETTOPEVO KUKAO
HayEIPEUATOG.

AugnoTe Tn pubuion
XPOVOJIOKOTITN YIal TOV

ETTOPEVO KUKAO payelpépaTog.

AutroTe Tn Bepuokpaaia
yia Tov €mopEVO KUKAO
payeIpEPaTOG.

0o YIOAEI=H:

ﬂ, — Av ol utrodeitgig oTov Trivaka dev eMIGEPOUV

€V IKaVOTIOINTIKG OTTOTEAETA KAl TO
TPOBANMA ETTIYEVEI, ETTIKOIVWVACTE LE TO TUAA
E¢utnpémong MeAatwv.

- Av amaitodvTal avtaAAaKTIKG A ageaoudp yia
TN CUGKEUN OG, ETTICKEQPTEITE TO NAEKTPOVIKO
ag kaTaaTnpa aTnv evoTnTa «Service/
Ersatzteilshop» oTov 10T4TOTIO OG Www.
severin.de.

Ageooudp kai avraAAakTIKG

Mmopeite eUKoha va Trapayyeilete avTaAakTIKG kal aieaoudp péow Tou
internet amé Tnv apyikr pag aeAida http://www.severin.de oty evotnTa
«Service /Ersatzteil-Shop».

Amroppiyn Tou poupvou

O1 guokeuég Pe autd To aUPPoAC TTpETel va amroppIpBoly
EexwpioTa amd Ta oikiakd amoPBAnTa, ETTEISH TIEPIEKOUV
TOAUTIHG UAIKG TTOU PTTopolv va avakukAwBoulv. H owaTr
d1G6ean TpoaTarevel To TEPIBANOV kal TV avBpwTTivn
uyeia. Oa Bpeite TANPOPOPIES YIa TO GUYKEKPILEVO BENQ
amd Ty ToTTIKr oag apuddia apxn 1 pmropo Niavikng.
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9 Eyyinon 10 Zuppopowon

To poidv autd eivar eyyunuévo yia pia Tepiodo 800 ETwv Ao TNV NUEPA To 1poidv autd ouppopPwvETal P OAEG TIG 0dnyieg emonuavang g EE
NG ayopds yia EAATTWOTA GTA UAIKA Kal TV KOTAoKeUr Tou. H eyyinan TIOU aTTaITouvTal yia T afjuavon EE.

10X UEI Qv KaI OVO Qv N GUCKEUR XpnaIUoTIoINBei cUM@QWVa WE TIG

odnyieg xpRoEws kai Epoaov dev Exel TPOTTOTTOINGET A ETIOKEUATTET ATTd

Mn €1dIKeupEva dTopa 1 Oev EXEI KATAOTPAYE] EaITiag Kakng xpong. H

mrapoUaoa eyyunan dev emnpeddel Ta vouoBeTnEVA DIKAIWUATA 0AG, OUTE

OTTOI00ATIOTE VOUIHO dIKAIWHA EXETE WG KATAVOAWTAG CUPPWVA JE TNV

IoxUouaa ebvikn vopoBeaia Tou diEmel TV ayopd ayabwv.

H eyyunon autr 6ev kaAuTrTel puaikéG @BopEG ouTe Ta eUBpaUTTA péPN TNG

OUOKEUNG.
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YBaxaeMbli noKynaTenb!

Mol x0TUM, 4TOGbI BbI OCTANUCh O4EHb JOBOMbHbI 1 YAOBNETBOPEHbI 3TUM
kauecTBeHHbIM n3aenvem komnanun SEVERIN, v 6narogapum Bac 3a Balue
noBepue.

Bot yxe Oonee cta aBaguatu net ToproBas Mapka SEVERIN sBnsietcs
CYHOHUMOM Hafi@XXHOCTH, HEMELIKOTO Ka4yeCTBa U CTPEMIIEHUS K
coBepLLEeHCTBY. KomnaHus yaensieT 6onbLuoe BHYMaHWE M3TOTOBMEHNIO
Ka)[I0ro U3Aenus 1 NOABEPraeT ero MHTEHCUBHBIM UCTILITAHUSM.

CeMmeitHbIN B13HEC, OCHOBAHHbIN B HEMELIKOM ropofe 3yHaepHe,
XapaKTepu3yeTCst TakuMM BOLLEALLMMI B NTOFOBOPKY YepTamu, Kak

3ayapnaHAckie OCHOBATENbHOCTb, TOUHOCTb U YeCTHOCTb. Co BpeMeHM

CBOEro 0cHoBaHms B 1892 rogy koMnaHus npuBnekna CBONMM

VHHOBALMOHHBIMW U3LeNUaMI NoKynaTenei no BCeMy MUpy.

lMpou3soas BoceMb TOBAPHLIX rPynn Anst NPUrOTOBNEHMUS Kode U 3aBTpaka,
Ans KyxHW, 6apbekio, fOMALLHEro X03IMCcTBa, ANs yXo4a 3a nonom,

AN INYHOM MUreHsl, Ans oxnaxgeHus 1 3amopaxwusanns, SEVERIN
npegnaraet 6onee 250 ToBapoB, NPEACTABNAOLMX NOMHbIN aCCOPTUMEHT
Manblx BbITOBbIX 3MeKTPONpPUBOPOB, CPeam KOTOPbIX Bbl BCEraa MoxeTe
HaWTW HYXHbIA NPUBOP ANS KaX[oro crydas.

O3HaKOMbTECH C LUMPOKUM accopTUMEHTOM ToBapos komnaHun SEVERIN 1
MOCETUTE HAaC Ha HalleM caiTe

www.severin.de unm www.severin.com.

Bawa komaHga SEVERIN
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1 [ns Bawew 6e30nacHOCTM

Bcerpa cnepyiwte ykasanuam PykoBoacTea no
aKcnnyaTaumuu

Mepen ncnonb3oBaHnem npubopa npounTanTe,
noxanyincra, BHUMATeNbHO JaHHoe PykoBoaCTBO
W OepXuTe ero B HagexHoMm mecte. [pu nepenaye
npubopa TpeTbemn CTopoHe PyKoBOACTBO AOMKHO
BbITb NepeaaHo BMecTe ¢ npubopom.

HecobniogeHne nonoxeHui gaHHoro PykoBoacTaa
MOXET MPUBECTU K CEPbE3HOMY TPaBMUPOBAHWIO
nonb3oBaTens Unn NOBPEXAEHMI0 npubopa.

Yto06bl He 10NYCTUTb HECYACTHbIX CIyYaeB u
noBpexaeHus npubopa, Heobxoaumo Bceraa
crnefoBaTh BaXHbIM ykasaHusM o 6e30macHoCTH,
npuBeaeHHbLIM B [MaBe 1, KoTopble 0603HaYEeHbI
cneayoLmmM 0bpasom:
MPEAYMNPEXOEHUE
O3sHayaeT UHGOopMAaLWio, KOTopol HeobXxoaumo
cnenoBaTb, YTOObI M30EXaTh Cepbe3HbIX TpaBM Ui
CMepTH.
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BHUMAHUE
OsHayaeT MHhopMaLmio, KOTopoit Heobxoaumo
cnepoBath, YTobbl HE AONYCTUTL NOBPEXAEHNS npubopa.

[10JIE3HbIV COBET
lMpeacTaBnseT nonesHbIe COBETHLI M APYTYHO NOMNE3HYHO
VHEopMaLyIO.

o

OnacHocTb BO3ropaHus

MuLLa 1 0COBEHHO XNp, KOTOPbI OHa COAEPXMT,
MOTYT BOCMNaMeHUTLCA. [103TOMY NPUHLMNKANBHO
BaXHO MOMHUTb, YTO Koraa Npubop BKMOYEH, Bceraa
CYLLIECTBYET PUCK BO3HMKHOBEHMS NoXapa.

* [lpoBepbTe, 4TO NPUOOP HE YCTAHOBIEH MK He
MCNOMNb3YETCS OKOSIO NIErKO BOCMIIAMEHSIIOLLMXCA
MaTepuanoB (Hanpumep, 3aHaBECOK, NOPTLEP).

* He ycraHaBnuBamnTte pocTep Ha Nerko
BOCMIIAMEHSIIOLLYIOCH NOBEPXHOCTb (Hanpumep,
Ha BymaxHble nonoTeHua). OH gomxeH
MCNOMNb30BaTLCA TOMBKO HA KapOnpOYHONA
NOBEPXHOCTY.

* He ycraHaBnuBanTe uiv He UCMOMb3ynTE POCTEP
B KYXOHHOM LUKady.



He ncnonb3yiTe npubop Ha ropsyen
NOBEPXHOCTM Unn BONN3K NOOBIX MCTOYHUKOB
Tenna (Hanpumep, Takux kak KOHGOPKY
ANEKTPONMMUTLI UMW Namsi ra3oBON NNNTI).

He cTaBbTe Ha poCcTep HUKAKNUX NPEAMETOB.
He ocTaBnsinTe BKMOYEHHBIN pocTep 6e3
npucmoTpa.

Cnepute 3a TeM, YTOObI LUHYP NUTAHNUS HE
Kacarncsi ropsumx Yacreit npubopa.
[Neperpetoe Macro Uiv xup MoryT
BOCMNaMeHUTLCS. He gonyckanTe nonagaHus
Kanesib Macna uim Xupa Ha ropsuve
HarpeBaTesbHble ANEMEHTbI (HanpuMep, koraa
NPOTVBEHb CAINLLKOM MOMOH).

Hukorga He xpaHuTe B pocTepe
NerkoBoCnnamMeHsiloLmecs npeameThb.

He nbiTaiiTech roToBUTH B pOCTEPE MNMLLY,

cogepxatuyto 100 % cnupT. Mapbl cnupTta moryT

BOCMNJ1aMEeHUTLCA B POCTEPE.

He ucnonbayiite pocTep 6e3 ycTaHoBMNEHHOro
MoAAOHa ANS KPOLLEK.

* Hukoraa He nblTanTecb rOTOBUTb MIALLY B

noaJoHe ANs KPOLLEK.

B cnyyae, ecnv Bo3ropaHue BCe-Taku
NPOW30MALET, 3aTyLUMTe Nnams, NNOTHO
ero HakpbIB. OTKnouMTE NPUBOP OT CETH.
Mpeaynpexaexune! He ncnonbaynte ans

TylweHna BoAY HU NMPK Kaknx obcTosATeNbCTBAX.
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HekoTopble kaTeropuu nonb3oBaTenei, KOTopble
MOrYT NOABEPraThCs ONacHOCTH

IMeeTCs NOBbILLEHHbIN PUCK NONy4nTb TPABMY A4
[eTen 1 naen ¢ orpaHn4eHHbIMAU BO3MOXHOCTAMMU:

«  370T NpnbOpP MOXET UCMOMNb30BATHCA AETbMY
(He mnagLwe 8-neTHero Bo3pacra) 1 uuamm ¢
OrpaH1YeHHbIMY PU3NYECKUMI, CEHCOPHBIMY
WM YMCTBEHHbLIMM CMOCOBHOCTSMY MK
He 0bragaroLwMMmn 4OCTaTOYHbBIM OMbITOM
N YMEHMEM TObKO NP YCIIOBUM, YTO OHM
Haxo4sATCS NOA MPUCMOTPOM WAV NOMYYMAK
WHCTPYKTaX MO NOMb30BaHMIO AaHHbIM NpubopoM,
MOMHOCTHI0 OCO3HAIOT BCE OMACHOCTU, KOTOPbIE
MOrYT NPW 3TOM BO3HWKHYTb, 1 O3HAKOMIIEHI
C COOTBETCTBYHOLLMMI NpaBUiiaMit TEXHWKM
BesonacHocTu.

* He paspeLuainTe geTam urpatb ¢ npubopom.

« [leTel Henb3s gonyckaTb K YKUCTKe npubopa u
yXoZy 3a HUM.

* Hukorga He gonyckaiTe K npubopy 1 K ero LWHypy
NUTaHus aeten mnagLwe 8 ner.
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* [peaynpexaeHue. [epxute ynakoBoYHbIE
maTepuanbl B HE4OCTYNHOM AN AETEN MEeCTe,
TaK Kak OHM NPEeACTaBNAT ONAaCHOCTb YaYLIbS.

* JlMua ¢ HapyLIeHUsIMM YyBCTBUTENBHOCTH,
1 0COOEHHO NULIA C NOHWKEHHOM
YYBCTBUTENBHOCTBIO K U3MEHEHUAIM
TeMNepaTypbl, JOMKHbI ObITb O4EHb OCTOPOXHbI
Npy UCMonb3oBaHUK npubopa.

Hagnexawee ncnonb3oBaxue

PocTep JOMKEH NCNONb30BaThCA TOMBbKO Ans
MPUroTOBNEHMS, NOLOrPEBAHNS UK Pa30rpeBaHus
nuwyy. B npubop MOXHO yCTaHaBnMBaTh TOMBKO
OpUrMHanbHbIE NPUHAANEXHOCTU (MPOTUBEHD,
peLLeTKy, BpaLLatoLyniics BepTen, KameHb Ans
nnuubl).

10T Npnbop NpeaHa3Ha4eH Ans UCNoMnb30BaHKs B
[OMALLHVX UK NoA06HBIX YCOBKAX, HAaNpPUMEp:

* MepcoHanoM B MarasuHax, oducax 1 B Apyroun
nogo6How paboueit cpeae;

* MOCTOSNbLAMM B OTENSX, MOTENSX U T. 4. U B
APYrUX NOLOBHbIX 3aBEAEHUSIX;



B CENbCKOXO3ANCTBEHHON paboyeil cpeae;

B roCTEBbLIX AOMaxX C NpegocTaBrieHeEM Houera
1 3aBTpaka.

Moboe gpyroe NnpuMeHeHWe JOMKHO
paccmMaTpuBaTbLCA Kak HEHaanexallee 1 MoXeT
NPUBECTM K TPaBMaM WUnn MaTepuanbHomy yuiepoy.

HeHapnexaliee ncnonb3oBaHue

He ucnonb3aynTe poctep Ans NpUrotToBeHns
MULLW, KOTOPAs MOXET KacaTbCs HarpeBaTenbHbIX
9NEeMEHTOB WU BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTH
pocTepa.

3KCI'IJ'IyaTaLl,VIFI an6opa C UCMNOJib30BaHMEM
BHELLUHEro TanmMepa unm OTAENbLHOro yCTpOVICTBa
AWUCTaHUWOHHOIO ynpaBneHna He AonyCckaeTcA.

PocTep He NpeaHasHayeH Ans CyLUKM Oaexabl,
OPYrUX TUMOB NPEAMETOB WM YTBAPK.

PocTtep [0MKeH 1Conb30BaThCs TOMBKO C
MOLOHOM AN1Sl KPOLLEK, YCTAHOBNEHHbIM MO
HarpeBaTenbHbIMU ANEMEHTaMMN.

* He ucnonb3ynte poctep 4ns pasorpesa NuLm,
HaXOAALLENCs B 3aKPbITbIX KOHCEPBHbIX BaHKax.

* [lpn 0bpaboTke NuLm, KOTOPas MOXET
yBenuuunBaTtbCca B 06beme (Hanpumep,

ApoXxKeBsoe TeCTO), obecneybTe ee 4OCTaTO4HOE

yaarneHue OT HarpeBaTerbHbIX SNIEMEHTOB (CM.
Takke masy 4 «YcmaHoska pocmepay).

. POCTep HE [OJTXEeH NCNoJib30BaTbCA B KA4eCTBE
ANEKTPOHarpeBaTesibHOro np|/|6opa.

AneKTponuTaHue

[Mpubop NUTaeTCs ANEKTPOIHEPTUEN, NOITOMY
BCerga CyLecTBYET pUCK 3rnekTpudeckoro yaapa. B
9TOMN CBA3M HEOOXOAMMO NPUHUMATL CredytoLme
Mepbl NPeSOCTOPOXHOCTY:

* Bxrniovaiite npubop Tonbko B 6e3onacHyto
3a3eMIIeHHY PO3ETKY, YCTAHOBIEHHYIO B
COOTBETCTBUM C JENCTBYOLLMMM HOPMaMK
(3aLLWLLEeHHO NpeLOXpaHNTENEM He MEHEE YeM
Ha 10 A).
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HanpsikeHue B CETW AOMKHO COOTBETCTBOBATb
HaNPSPKEHNHO, YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOWA
Tabnunyke.

He nepernbaiite, He nepekpyymnBanTe unm

He nepexumante LUHYp NuTaHus. Jdepxute
LUHYp NUTaHKUs 1 cam Npubop Ha yaaneHum ot
WCTOYHUKOB Tenna (Hanpumep, OT KOH(POPOK
9NEKTPONUTLI UK NNAMEHN ra30BON NIUTbI).

Mpu M3BNEYEHINN CETEBOM BUMKM U3 CTEHHOIA
PO3ETKM HUKOTA He TAHWUTE 3a LHYpP NUTaHus,
Bcerza beputech Tonbko 3a Bumky. He
nepeHocuTe Nprubop 3a LLHYP NUTaHKS.

He norpyxainTe npubop B BOZY 1nu B Niobyto
OPYTYH0 XUOKOCTb, HE MOMTE €ro nog NpoTOYHOM
BOAOW MK B NOCYAOMOEYHON MalLnHe. TeM He
MeHee, NPOTUBEHb, PELLETKY, BpaLLatoLLMinCcs
BEPTEN M PYYKU MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOM
MaLLMHe nocre CHATUS UX ¢ npubopa.

He ncnonb3yinTe napoymncTKy Ansg YACTKM
pocTepa.

He npukacanTech K CeTEBOW BUITKE MOKPbIMM
pykamu.
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He ncnonb3ayinte npubop Ha OTKPLITOM BO3AYXe.

He ncnonb3ynTe HUKaKuX MeTannmyeckmx
npeaMETOB, NbITasACh yAANUTL NULLY C
BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTN pocTepa. CHavana
Bcerga oTKrovanTe npubop ot ceTu, a 3aTem
UCNOnb3ynTe TYNom AepeBsiHHbIN NpeaMeT.

Koraa npubop noakmnoyeH K CeTh, OH BCeraa
HaxoaMTCS NoJ TOKOM, Jaxe KOr4a OH BbIKIOYEH.

Bceraa BbiHUMaTE CETEBYHO BUSKY U3 CTEHHOM
PO3ETKK NOCIE 1Cnonb30BaHMs npubopa.

[py BO3HUKHOBEHMM aBapUNHOW CUTYaLMM U
HenonaaKkn HeMeaIeHHO OTKIYMTe nprubop
oT ceTu. 1o aToM NpuymMHe BCerga npoeepsnTe
Hanuu1e LOocTyna K ceTeBom Bunke npubopa

1 BO3MOXHOCTb M3BNEYEHUS ee U3 CTEHHON
PO3ETKK B N1H0OON MOMEHT.

Bcerga BblHMMaWTe CeTEBYHO BUMKY U3 CTEHHOM
PO3eTKW nepes NpoBeSeHNEM YACTKIA MK
obenyxumeaHus npubopa.

He nbiTaiiTech BCKPbITh MNK pa3obpath npubop
WM BHECTU U3MEHEHNE B €70 KOHCTPYKLINIO.



opsYMe NOBEPXHOCTH U TOPAYMIA KNP

Mpyv UCNONb30BaHWM 1 NOCHE UCMONb30BaHMS
npubopa TemnepaTypa ero A0CTYMHbIX
MOBEPXHOCTE MOXET OblTb 04EHb BLICOKOIA.
CyLLEeCTBYET TakXe OnacHOCTb MOMYYUTb OXOr OT
ropsiyeit NuLy, NoaToMy:

Hu npu kaknx 06CTOATENLCTBAX HE NpUKacanTech
K FOPSYMM BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTAM pocTepa
WNW K HarpeBaTerbHbIM dNeMeHTaM.

Hukorga He 3acoBbIBanTe pyKy B pocTep, Korga
OH BKMKOYeH. Bcerga nonbaynrech pyykamu
ONS NPOTUBHS, PELLETKM U BpaLLatLLEerocs
BepTena, 4Tobbl U3BMEYL NULLY W3 pocTepa.
Mpu HEOBXOANMOCTM UCMIONb3YITE KYXOHHbIE
pyKaBuLbl.

Hukorga He npukacanTech K BHELIHEN
MOBEPXHOCTU pOCTepa, KOraa OH UCMONb3yeTcs.

Korga pocTep BKMtOYeH, NpukacaTechb TOMbKO K
pyyKke ABepLbl UK K NaHENW ynpaslieHUA.

ByabTe 0CTOPOXHbI NPU OTKPbIBAHUM ABEPLbI,
TaK kak 13 npubopa MOXET BbIPBATLCS FOPSYNNA
nap.

Mpeaynpexaenune! Hukorga He nente sBogy
WA APYTYH0 XWMAKOCTb Ha rOpsiyto BHYTPEHHIOK
NoBEepPXHOCTb Npubopa, Tak kak 370 NpUBeaeT K
00pa3oBaHNio ropsivero BOASHOrO napa.

Hukoraa He nepeHoCUTe UK He nepeasuranTe
pocTep BO BpeEMA NUCMNOJIb30BaHNA.

He npukacaiiTecb k METanM4eckm
MOBEPXHOCTAM UNK HarpeBaTenbHbIM dNeMeHTaMm
cpasy e Mocre 1cnonb3oBaHus npubopa.

[Mocne ncnonb3oBaHKs Npubopa NoaoXAnTe He
meHee 30 MUHYT, Npexae YeM M3BneYb NOAL0H
ans kpowwek. Mpeaynpexaexune! Xup ocraetcs
ropsiYMM B TEYEHWE OYeHb ANUTENBHOMO BPEMEHM
1 NO3TOMY HE CneayeT ¢ HUM YTo-nnbo aenarb,
MOKa OH HE OCTbIHET.
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HepocTaTouHoe cobniofeHne rurmeHbl

HepoctaTtoyHoe cobntogeHne rurmeHbl MOXeT
npuBecTyn kK obpasoBaHuio B npubope bakTepui:

*  Heobxoaumo perynsipHo OMopoXHSATL 1 OuUMLLaTh

NOAAOH ANs KPOLLEK.

* He ocTaBnsainTe nuuly B pocTepe, Koraa OH He
NCnonb3yeTcs.

lcnonb3oBaHne HECOOTBETCTBYHOLLMX MOHOLLMX

CPeACTB Takke NPeacTaBnseT PUCK AN 300POBbS:

« [INs YNCTKM OTAENbHbIX KOMMOHEHTOB NpKbopa,
COMPUKACaIOLLMXCA C MULLIEA, AOMKHBI
MCNONb30BaTLCS TONBKO MOKLLME CPEACTBA
MULLEBON KOHANLMM.
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OnacHocTb noBpexaeHus npubopa

HenpasunbHoe obpalleHure ¢ npubopom MOXeT
MPUBECTM K €0 MOBPEXAEHMIO:

Bcerga ycraHaBnuBaiiTe npubop Ha cyxyto,
POBHYI0, HECKOMb3KY0 1 TEPMOCTOWKYHO
NOBEPXHOCTb.

He ycTaHaBnuBaiTe npubop Ha ropsuyo
NMOBEPXHOCTb VN B6NM3M M0BOr0 CUBbHOTO
MCTOYHMKa Tenna.

He ponyckanTe npoBMCaHWS LWHYpa MUTaHWS U
€ero CBUCaHWS Yepes kpait cTona.

He ncnonb3ayiiTe HUKAKMX MOKOLLMX CPEACTB UMK
MPUHaZNEXHOCTEN, KPOMe ykasaHHbIX B pasaene
Mo YncTke npubopa.

Mpexae Yyem ybpaTb npubop Ha xpaHeHue,
BbIHbTE CETEBYIO BUSIKY 3 PO3ETKM U AanTe
Npnbopy NOHOCTHI0 OCTbITb.



Ecnu poctep HeucnpaseH

Mcnonb3oBaHKe HEUCNPaBHOTO PocTepa MOXET
MPUBECTM K TPAaBMUPOBAHMIO NOMb30BaTENS Y
HaHeCTV MaTepuanbHbIi yiiepo.

[NpoBepsiTe POCTEP Ha HanNWuMe NOBPEXAEHUS
Kaabli pa3 nepep ucnornb3osaHnem. ECnu Bbl
3ameTuTe Moboe NoBpexaeHue, npousoLesLee
Mpu TpaHCnopTUpoBKe Npubopa, obpaTuTecs,
noXanymcra, K po3HU4HOMY npogasLy, Y
KOTOPOrO Bbl Nprobpenu npubop.

Hukoraa He ncnonb3yiTe HeucnpasHbIA POCTep.
He BKkntoyanTe poctep, ecnm Bbl €r0 POHASN.

[Mpu 0BHAPYXEHWUN Ha LWHYPEe NUTaHUS MobbIX
MPU3HAKOB NOBPEXIEHWS OH JOMKEH BbITh
3aMeHeH NPouU3BOANUTENEM, ET0 CEPBUCHOIA
cnyx601 1nm nbbimM ApYrM NULOM C
COOTBETCTBYHOLLE KBanudukaLmuen, 4Tobbl
n3bexaTtb ONacHOCTU.

* [pnbop He COAEPXKMT HUKAKIMX KOMMOHEHTOB,

KOTOpble Bbl MOXETE 06CNyXMUBaTb UMK
PEMOHTMPOBATL CaMOCTOATENBHO. PEMOHT MOXeT
NMPOM3BOANTLCA TOMBKO Cy00il CEPBUCHOMO
obenyxmsanus komnanu SEVERIN.
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2 TexHn4ecKue xapaKTepucTUKM

Kateropus v Tvn Poctep, TO2061

yCTpoucTBa

HanpsixeHune 220-240 B~, 50/60 'y
BbixogHas mowHocTe/  npumepHo 1500 Bt
notpebnexne

3NEKTPOIHEPTUN

Pasmepbl (LW xBx[) 440 mm x 292 Mm x 385 MM
Bec 5,87 kr

5-N03NLMOHHBII NepeknoYaTenb

O BLIKN.

BepxHuit Harpes

BepxHuii Harpes ¢ BpaLLatoLyMes BepTenom
BepxHuit 1 HWKHUMI HarpeB

HwxHuit Harpes

Perynupyemoe Bpems  01:00 — 60:00 MuH
paboTbl

Perynupyemas 100 - 230 °C
Temneparypa

CneuuanbHas MapkupoBka

COB/MONAVTE OCTOPOXHOCTb —
l'opsiyas noBepxHocTb. [laiiTe ocTbiTb Npubopy
11 €10 KOMMOHEHTaM
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~ 1€

He yTununaupoBaTth BMECTE C JOMALLIHUM
MYCOpOM.

[laHHOe u3aenue CoOTBETCTBYET TpeGoBaHNAM
AVMPEKTYB, 06513aTENbHbIX AN MOSyYeHNs
npaBa Ha UCroNb3oBaHne MapkupoBku CE.



3 OO6uwee ycTpoicTBO Npubopa
O6wwi BUA pocTepa

Puc. 1. Poctep u komnnexrytowme — O6wwmin 063op

MNoa.

10

11

12

HanmeHoBanne/®yHkums

Ha PUCYHKe He BUAHbI:
o 2 BEPXHUX HarpeeateslbHbIX aNeMeHTa
o 2 HKHMX HarpeBaTenbHbIX ANieMeHTa

Poctep

[lBepua poctepa

Pyyka asepLbl

MaHenb ynpaeneHus (cm. cTp. 232)
Pewwetka

[TpoTuBEHDb

lMoamoH Ans kpoLuek

Pyuka BpalatoLerocs BepTena
BpaluatoLmiica BepTen ¢ kptokamu 4ns
HacaXuBaHUS NULLM

quKa AN peLleTkn U NPOTUBHA

KameHb ons nuuupl
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OpraHbl ynpaBneHns v MHANKaUMKM NaHenu ynpasnenmss 4 YcTaHOBKa pocTepa

MPEOYTMPEXOAEHNE
OnacHocTb BoaropaHus! Xap, uany4aemblit pocTeEpOM,
ABIISIETCS AOCTATOMHO CUIbHBIM, YTOObI BbI3BATh

BO3ropaHune nerko BocnnaMeHALLNXCA NnpeaMeToB,
Haxoasawnxca nobnmaocTy.

— Poctep He pormkeH yctaHaBnMBaTLCS UK
MCMOMb30BATHCS BHYTPH KYXOHHOTO LUKadha.

— Pocrep He pomkeH ycTtaHaBNMBaTLCS HEMOCPEACTBEHHO
MOA KyXOHHBIM LUKachOM M NOSIKOM.

— MMpubop pomxeH BbITb YCTAHOBMEH HA AOCTATOMHOM
MWHUManbHOM YAarNeHUM OT HaBUCAKOLLErO BbICTYNa,
NOTOIKa UMW pYroro npeameTa.

Puc. 2. Taxens ynpasnexs ObecneubTe NOCTOAHHYI0 AOCTATOYHYH0 BEHTUNALMIO BOKPYT r|pV|6opa.

[nsa atoro an60p [JOMKeH ObITb YCTaHOBMEH Ha MeCTe, OTBeYvaroLLemM
cnepywowmm Tpe6OBaHVIFIMZ

* noGnM3oCTv BOMKHA UMETLCS Ge3onacHast 3a3eMneHHast po3eTka
(3aLLmLIEHHas NNaBKUM NPesoXpaHUTENEM Ha TOK He MeHee 10 A);

Mo3.  HaumeHoBaHue/DyHKuUMA

1 WHpwkaTopHas namnoyka
(ropuT, Korga pocTep BKITHOYEH)

2 Perynstop Temneparypbl * MECTO JOITKHO BbITb PACTIONOXEHO FOPU3OHTANBHO U 3aLLMLLEHO OT
o

(100 —230 °C) yAapos 1 BubpaLm;

3 5-N0o3WLMOHHLIN NepekmoyaTenb *  MOBEPXHOCTb MEeCTa OMKHA BbITb XKaponpoYHON;
- QOBbIKN. *  OHO JOMKHO ObITb JOCTATOYHO YAaneHO OT HarpeBatoLLMXCs U
+ B BepxHui Harpes Nerko BOCMNaMEHSIIOLLMXCS NOBEPXHOCTEN U npeameToB (> 1 m).
. BepxHuit Harpes ¢ BpalLaoLLMMCA BEPTENOM [JomxHo 6bITb cobniogeHo cneaytoLee MUHAMAnNbHOe YAaneHne OT CTeHbl
. BepxHui 1 HKHWIA Harpes N OT JPYTUX NPEAMETOB:
* B HuxHW Harpes + o 6okam: 12 cm

4  Taivep +  c3agm 12.cm
(01:00 - 60:00 MuH) +  cBepx: 30cm
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5 MCI'IOJ'II:3OBaHMe pOCTepa B I'IepBbIﬁ pa3 6. [lopgoxaute, Noka UCTeYeT NpegBapuTENbHO 3aJaHHOE BPEMS U
MOCbILUMTCS 3BYKOBOW CUTHAT.

Mepen vcronb3oBaHyem pocTepa ¢ MMLLER B NepBbli pas, ero HyxHo O HarpesaTenbHble aneMeHTbI OTKIIOYaKTCA aBTOMATUYECKY.
CHaYana ucnonb3oBaTh OAMH pas3 MOPOXHIM, TO CTb 63 NNLLY.

1. YcraHosuTe pocTep, kak yka3aHo B [nase 4 «YcmaHoska pocmepay

IR IR A A7 6 lpuroToBnexue nuwwm B poctepe
OnacHocTb Bosropahus! OcTaBLumecs
A YNaKoBOYHbIE UMM MPoYMe MaTepuarbl MoryT MPEAYMPEXEHVE
38TOpeTHCA. & OnacHocTb Bo3ropaHus! OctaTku NuLLmM B pocTepe
~ YRanuTe BCe yrakoBoUHbIe MaTepuans! 0YeHb CUMBHO HArpeBaloTCsl 1 MOryT 3aropeThes,
nepeq ucnonb3osaHuneM. MpoBepbTe Takxke, 0COBEHHO €CT MNLLA COREPKHT BonbLLIoe
4YTO BHYTPM POCTEPA HE OCTANOCH HUKAKIX KOMMYECTBO XVpa.

yNaKoBOYHbIX MaTEPUarIoB.
— YBeauTech, 4To BHYTPY pocTepa, 0C0GEHHO

BcraBbTe ceTeByto BUMKY B YA06HYIO CTEHHYHO PO3ETKY. Ha HarpeBaTembHbIX ANIEMEHTaX U BCeX
YcraHoBuTe perynsatop Temnepatypsl Ha 200 °C. KOMMNEKTYIOLMX HacTAX, HET OCTATKOB MULLK.
YcTaHoBTE 5-N03ULIMOHHBIN NepekioyaTenb B NONOXeH1e — QuucTuTe Bee 3arps3HEHNs, Kak ykasaHo B
(BEPXHUIA/HWXHUA Harpes). nase 7 «Yucmka pocmepa.

5. YcTaHoBUTE TaitMep Ha 10 MUAHYT. — [pv nosiBrieHuy AbiMa pocTep Heo6XoAnMo

HeMe[ONeHHO BbIKNIOYMUTbL. NPOCTO NOBEPHUTE

5-NO3NLMOHHBIN NepekioyaTenb B NONOXEHNE
©  ABTOMATUYECKY 3anycKaeTcs (PYHKLMSA LMPKYNSLMM BO3yXa. 0 (BbIK,)

9 HauuHaetcs npeaBapuTenbHbIil HarpeB pocTepa.

< VI3 TaiMepa MOXET MOCIbILIATLCS TUXOe TUKaHbe.
[ins npuroToBNeEHNs NULLM Bbl MOXeTe BbIOPaTh 4 ypOBHS HarpeBa:

e} [1OJIE3HbIV COBET . + [ BepXHMit HarpeB (BKMHOYEHBI TOMBKO 2 BEPXHUX
1 [pw BKNKOYEHMM |jpm60pa B MEPBbIA pa3 MOXeT HarpeBaTenbHbIX SNEMeHTa);
MOSIBUTLCS NErKMiA 3anax. ATo HopMarbHoe

fABNEHne, KoTopoe 6y,ueT ANUTbCA B TEYEHNE OYEHDb
KOPOTKOro BpEMEHN.
ObecneybTe [OCTaTO4HYH0 BEHTUNALUNIO.

. BEPXHWI HarpeB C BPaLLALLMMCS BEPTENOM (aKTUBMPOBaHDI
TONbKO BEPXHUE HArpeBaTenbHbIe 3NEMEHTbI 1 BCTABNEH NPUBOS
BpaLLialoLLierocs sepTena);

. BEPXHWUIA U HKHUIA HarpeB (BKIIOYeHbI BCE HarpeBaTenbHble
3MEeMEHTbI);
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) HiKHUIA Harpes (BKJ'II-O"IGHbI TOMBKO 2 HUKHUX HarpeBaTesbHbIX

3rieMeHTa).

o
1L

[10JIE3HbIV COBET
BbiGop ypoBHsl Harpesa.

Camblit nogxoasLUMi YpoBEHb HarpeBa B
3HAYNTENBHON CTEMEHM 3aBICUT OT TUMa
NpUroTaBNMBaEMON ML, MOSTOMY YkasaHHOe
HUXe BpeMS MPUrOTOBIIEHNS ABNSETCS
npubnuantensHbIM. Beerga cobntogaitte
yKa3aHusi o MPUroTOBNEHNIO MULLK, AaHHbIE ee
NpoN3BOAUTENEM.

Muwa TemnepartypalypoBeHb Bpewms
HarpeBa NPUrOTOBNEHUS

LibinneHok 180 °C
(Ha BpaLLatowemes 60 MuH
BepTerne)
Muuua 200 °C
(rmyBoKoit 3aMOpO3KH) 910 mun
["aBarickuin TocT 220 °C 10— 14

- MWH
Baret 200 °C
(rmyBokoit 3aMopo3ki) 1= (90T

6.1 Wcnonb3oBaHWe NPOTUBHS UK PELLETKM

1. YBequTech, YTO NOALOH ANS KPOLUEK NPaBUIbHO YCTaHOBMEH MOA

OBYMSA HWXHUMW HarpeBaTeNbHbIMW 3NIEMEHTaAMU.
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2. YGeautech, 4To Npu6OP NOAKIHOYEH K CETH.

3. YcraHosute Tpebyemylo TemnepaTypy npy NOMOLLM perynsatopa
TeMneparypbl.

o [OJIE3HbIV COBET
ﬂ MpeasapuTenbHbI HArpeB pocTepa
B 3aBucumocTy OT peLienTa MOXeT noTpeboBaThes
npeABapuTENbHbIN HAarpeB pocTepa nepeq
Hayanom npovecca npurotoenenus. Ecnu B
yKa3aHusx Mo NPUroTOBMIEHWUO NPEABAPUTENbHbII
HarpeB He OroBOPeH, onycTuTe wari 4-6.
BbibepuTe ypoBeHb BEPXHETO U HIKHErO Harpesa (],
YcTaHosuTe Taimep Ha 10 MUHYT.
< HaunHaetcsa npefsapuTenbHbIin Harpes pocTepa.
< ABTOMaTMYECKV 3amyckaeTcs yHKLMS LMPKYNSLMN BO3ayXa.
> W3 TaimMepa MOXET NOCMbILLATLCS TUXOE TUKaHbLE.

6. [llogoxaute, Noka UCTEYET NpeaBapuUTENbHO 3aaHHOE BPeEMS 1

NOCbILLMTCS 3BYKOBOWA CUTHar.
> Tenepb NpegBapuTENbHbI HAarpeB 3aBepLLEH.

7. TlonoxuTe NULLY Ha NPOTUBEHb UK HA PELLETKY.

o [OJIE3HbIVI COBET

l Yto6bl He AOMYCTUTbL NOMaAaHus kanenb vpa
1 OpYTUX XUAKOCTEN BHYTPb pocTepa, Beeraa
1Cnonb3yiTe NPOTUBEHb ANSA NPUTOTOBMEHNS MULLM
C BbICOKMM COAEPXAHUEM Xupa.



1.

12.

10JIE3HbIV COBET

Y1o6bl nonyynTb OnTUMAanbHbIiA pesynbTat npun
npuroToBneHun nuuLbl, Bceraa MCﬂOﬂb3yVITe
KameHb Ansa nuuLbl.

o

— TMonoxuTe kameHb C MULLEA N0 LEHTPY
PELLETKH.

- Y700bI He [JONYCTUTL MONAAAHWS X1pa Ui
pacnraBneHHOTo cbipa BHYTPb PoCTepa,
yOeanTECh, YTO TECTO He CBELUMBAETCS C
KamHs.

BcraBbTe peLleTKy Unu NnpoTBeHb B OAMH U3 HanpasnaroLLmMX na3os K
3aKpounTe ABepLyy.

o MOJIE3HbIVI COBET

1 Bbl MoXeTe Takxe rotoBuTb ABa bnoaa
O[HOBPEMEHHO, BCTABMB PELLETKY W NPOTUBEHD
B pa3Hble nasbl. OHaKo NPUroTOBNEHNE B 3TOM
cryyae MOXET 3aHsITb 60NbLUIE BPEMEHHN.

YcTaHoBuTe TpeGyemblit YpoBEHb Harpesa.

. YCTaHOBUTE TaMep Ha Xenaemoe BpeMS NPUrOTOBNEHMS.

2 HauuHaeTcs npefBapuTenbHbIil HAarpeB TaiiMepa.
> ABTOMaTMYeECKM 3anyckaeTcst (DYHKLMS LMPKYNsALmMM Bo3ayxa.
S W3 TaiiMepa MOXET NOCMbILIATLCS TUXOE TUKaHbE.

Mpy NPUTOTOBIIEHUM PETYNIAPHO MPOBEPSIATE CTENEHb NOAPYMAHWBAHIS
4epes OKHO 4BepLbl. ECTIN Bbl Y0BNETBOPEHLI PE3yrbTaToM
MPUrOTOBIIEHMS], MOBEPHUTE 5-NOBULMOHHBIR NepeKniodaTenb 06paTHo B
nonoxetwe O3 (BbIKI.).

Ecnu xe HeT, nogoxauTe, noka NCTEYET NpeaBapuTeNbHO 3a4aHHoe
BPEMA U NOCNbILNTCA BByKOBOI7I CUrHan.

< [pouecc npuroToBNEHNs 3aBEPLLEH.
< HarpeBaTenbHble 3MeMEHTbI OTKMIYAKTCSH aBTOMATUYECKM.

Mopaya nuwm Ha cTon

b

MPEOYMPEXKOEHNE
OnacHocTb oxoroB! PocTep, peLueTka 1 npoTMBEHb
OCTaKTCS 04YEHb FOPSHMMM MOCHE UCTIONb30BaHMS.
— OrtkpoiiTe pocTep 3a pyyKy Asepubl. lepxuTe
FOMOBY M TENO HAa JOCTATOYHOM YAanEHUN
OT OMacHOM 30HbI, Tak Kak 13 pocTepa MOXET
BbIPBATLCA FOPSUMiA Nap.

— Bcerga nonbayiitech py4kon, npeaycMOTPEHHOM
ANS NPOTUBHS! U PeLUETKY, YTOObI M3BMEYb MULLY
13 pocTepa.

- He npukacanTech k BHyTPEHHEI NOBEPXHOCTM
npubopa npu U3BEYEHUN NULLN.

— Wcnonb3ayiiTe KyXoHHbIEe pyKaBLbl, eCrin
notpebyetcs.

MegnneHHo OTKpoWTe ABepLyy.

"‘\4}’){’ HafiBHbTE Kak MOXHO [anblle HIKHIOK YacTb
SNC Y= PYYKM Ha LIEHTP Kpasi eLLeTKM Uk NPOTUBHS.
\: Terepb pyyka NPOYHO 3aXBaTbIBAET NPOTUBEHD UMK
S peLueTky.

OCTOPOXHO CHUMMTE C PYYKN PELLETKY UMK NPOTUBEH.
MonoxuTe peLueTKy UNu NPOTMBEHDb Ha XaPOMPOYHYI0 NOBEPXHOCTb.
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MNPEAYMPEXOEHNE
OnacHocTb 0X0roB! anFOTOBJ'IeHHaFI nua o4eHb
ropavas.

— He npukacaiTecs K nuLLe rofbiM1 pykamu.
— Ecnu Heobxoaumo, JaiiTe el fOCTaTO4HO
OCTbITb NEPe Nofayen Ha CTon.
5. CHUMMTE NnLLy C peLLeTky v MPOTUBHS M NpUroToBbTE GROA0 nepes
noAayen Ha CTON B COOTBETCTBUM C BaLLMM PELIENTOM.

6. Bceraa BolHMMaiTe CETEBYIO BUMKY U3 CTEHHOM PO3ETKM Nocne
“cnonb3oBaHus npubopa.

7. Ecnu Bbl He cobupaeTech UCNoNb30BaTh POCTEp B TOT XE AEHb CHOBA:
¢+ [lopgoxaute He MeHee 30 MUHYT, NOKa OH He OCTbIHET 40
KOMHaTHOI Temnepartypb!.
*  OuncTuTe OTAENbHBIE KOMMOHEHTHI (CM. MnaBy 7 «Hucmka
pocmepay Ha cTp. 238).

6.2 Mcnonb3oBaHue BpaLlaloLwerocs Beprena

[Mpu MCnonb30BaHMM BpaLLakoLLErocs BepTena aAKTUBUPYHOTCA TOJbKO
BEPXHWE HarpeBaTeNbHbIE ANIEMEHTbI, TaK KaK XX1UP MOXET CTeKaTb
Ha HWKHWe anemeHTbl. [puBoa BepTena obecneynBaeT nnaeHoe U
paBHOMEpPHOE NoBOpa4nBaHue nuLLK Ha BepTene.
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MPEOYMNPEXOEHNE

OnacHocTb Bo3ropaHus! Muia ¢ BbICOKUM
COAEPXaHMEM Xnpa MOXET 3aropeThes
NPV COMPUKOCHOBEHWM C HarpeBaTenbHbIMMU
3nemMeHTamu.

— Tpw BLIGOPE MNK MPY NOATOTOBKE MUY
ANs NPUroTOBNEHNS YOeanTeCh, YTO OHa
He CIVLLKOM Benuka ANsl BHYTPEHHEro
npocTpaHcTBa pocTepa. He gonyckaiite
COMPUKOCHOBEHNS! ML C BEPXHAMM WK
HIKHUMM HarpeBaTesbHbIMA aNeMeHTaMu.

— Y106bl He AOMYCTUTL NPAMOTO KOHTaKTa C
HarpeBaTenbHbIMIU 3NIeMEHTaMI, BbICTynatoLme
YacTy MUY (HanpuUMep, KPbINbSA LibiNieHka)
LOIMKHbI ObITb CKpEnmneHbl 3yG04MCTKOM, HUATKOA
WY ApyrMK NoAo6HBIMM CPeaCTBaMM.

Y6eautech, 4T0 NOAAOH ANs KPOLLEK NPaBUIbHO YCTaHOBIEH NOA
[ABYMS HIKHUMU HarpeBaTebHbIMU SNeMEHTaMMU.

MposepbTe, YTO NPUBOP NOAKMHOYEH K CETH.

MpoTkHMTE npurotaenueaemMyo nuLly Beptenom, y6eﬂ,VIBLIJMCb,

YTO npoLlen TO4HO Yepes cepenHy. 10 HYXHO AndA TOro, 4TOGbI
obecneunTsb yaaneHune nuLn oT CTEHOK pocTepa U HarpeBaTerbHbIX
ONEMEHTOB.

3akpenuTe MuLLY No LeHTPY BepTena npit NOMOLLM KPHOKOB fNst
HacaxvBaHus.

BcTaBbTe BepTen B COOTBETCTBYHOLLME AEPKATENN BHYTPU POCTEPA:
‘ BcTasbTe KoHel, BepTena ¢ 31eMeHTOM

NPUCOEONHEHMS K NPUBOAY B NPUBOAHOE
0TBEPCTME Ha NPaBOW CTOpOHe Npubopa.




10.

1.

Tenepb BcTaBbTe CBOBOAHBIN KOHEL, BEpTENa B
KpeneXHbIN KPOHLUTENH Ha NPOTMBOMNONOXHOM
© CTOPOHE.

3akpoliTte ABepLy poctepa.
YcTaHoBMTE TEMNEPaTYpy Ha HY)XHbIA YPOBEHD.

MoBepHUTE 5-NO3ULMOHHBI NEpeknoYaTenb B NONOXeHUe
(BEpXHUI Harpes ¢ BpaLLaloLMMCs BEPTENOM).

YcTaHoBuTe Tailmep Ha Tpebyemoe Bpems NpUroToBIEHMS.

> BepxHue HarpeBaTenbHbIE SNEMEHTbI CEYac BKIHOYEHDI.

S ABTOMATMYECKW 3anyckaeTcs YHKLMS LMpKynaLmn BO3oyXa.
9 HauuHaetcs BpalleHue BepTena.

S VI3 TaitMepa MOXeT CrbllaTbCs TUKaHbe.

Bo Bpemst npurotoBneHus

PerynsipHo npoBepsiiiTe cTeneHb NOAPYMSHUBAHUS Yepe3 OKHO BEpLbl.
Ecrv Bbl yoBNETBOPEHbI pe3ynbTaToM, NOBEPHUTE 5-NO3ULIMOHHBIIA
nepeknioyatens oGpatHo B nonoxenue (I (BbIKI.).

Ecnu HeT, nogoxauTe, Noka MCTEYET NpeaBapuTenbHO 3afaHHOe Bpems
11 NOCAbILUMTCS 3BYKOBOW CUrHAI.

=) HarpeBaTeanble ANeMeHTbI OTKIHYalTCA aBTOMaTU4eCKu.
< Bpallerue BepTena npekpallaetcs.

Mopaaya nuwm Ha cTon

12.
13.

14.

15.

MPELOYNPEXOEHUNE

OnacHocTb oxoros! PocTep 1 BpallarLumes
BEpPTEN 0CTAOTCS OYEHb FOPSYMMI Noche
1CMONb30BaHWs.

— OrtkpoiiTe pocTep 3a pyyKy ABEPLbI.

— Bcerga nonbayiitecb COOTBETCTBYHOLLEN PYYKOM,
4T06bI BbIHYTH BEPTENT.

— He npvkacaittech k BHYTPEHHUM CTEHKaM Mpu
WU3BMIEYEHNM MULLY.

— Mcnorb3yitTe KyXOHHbIE PyKaBULbl, EC
noTpebyercs.
MegneHHo oTkponTe ABepLy.

OcTopoXHO noaBeanTe pyyky Ans BepTena nog septen. Yoeautecs,
YTO ABa KpenexHbIX KpOHUJTeI7IHa BXOOAT B 1B€ COOTBETCTBYHOLLME
BbIEMKW Ha BepTene.

Ceityac 0CTOPOXHO U3BNEKNTE PYYKY C BEPTENOM, JENCTBYS, KaK
YKa3aHO Huxe:

. CHa4vana BblHbTE BepTen 13 BbleMKM ANA yaepXaHua Ha nesoMn
CTOpOHE pocTepa;

*  3aTem CHUMUTE arneMeHT NpucoednHeHna K npusoay ¢ npasoi
CTOPOHbI.

MonoXuTe BEPTEN C MULLEN Ha XapOMPOYHYI0 NOBEPXHOCTD.
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MPEAYMNPEXIEHUE
OnacHoctb oxoros! MMuia Ha BepTene 6yaet
04eHb ropsyen.

— He npukacaiitech K NULLE roMbiM1 PyKaMu.

— cnonb3yiiTe cooTBETCTBYIOLME
NPUHAANEXHOCTH, YTOBbI CHAT MULLY C
BepTena.

— Ecnn Heobxoamumo, paiite nuie OCTaTOMHO
OCTbITb MEPEA NOAAYEN Ha CTON.
16. OcTOpOXHO CHUMUMTE NuLLy ¢ BepTena. MpurotosbTe Briogo nepes,
noAaven Ha CToN B COOTBETCTBUM C BaLLMM PELIENTOM.

17. Bcerga BbIHUMaliTe CETEBYHO BIUNKY U3 CTEHHON PO3ETKW NOCne
ucnonb3oBaHus npubopa.

18. Ecnv Bbl He coﬁmpaeTer ncnonb3oBaTb POCTEP B TOT Xe A€Hb CHOBA:

*  TNOAOXAMTE He MeHee 30 MUHYT, NOKa OH HE OCTBIHET 0 KOMHATHOI
TeMnepaTypbl.

*  O4MCTWTE OTAENbHbIE KOMMOHEHTHI (CM. MnaBy 7 «Hucmka
pocmepay Ha CTp. 238).
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7

YucTka poctepa

A
A
A

MPEOYMPEXAEHUNE
OnacHocTb oxoros!

— [epep BbinonHeHnem nobor onepawyn
Mo uncTKe: BbikmtounTe poctep [, BbiHbTE
CETEBYH BUNKY M3 CTEHHOW PO3ETKW U AaiiTe
pOCTEpY U €r0 KOMMOHEHTaM MONHOCTbIO
OCTbITb (He MeHee 30 MUHYT).

MPEOYMNPEXOEHNE
Pck TpaBMUPOBaHMS NOMb30BAaTENSs M HAHECEHNS
MOBPEXAEHINS POCTEPY.

- Hukorza He norpyxaiiTe pocTep B BOA.

- He vcnonb3yiite NapouncTky Ans YUCTKN
pocTepa.

MPEOYNPEXOEHNE
Mcnonb3oBaHne HECOOTBETCTBYHOLLMX MOIOLLMX
CPEACTB Takke NPeACTaBNSET PUCK ANs 300POBbS.

— [Insl YCTKM OTAENbHbIX KOMMOHEHTOB Npubopa,
COMPUKACAIOLLMXCSA C NULLENH, AOMKHbI
CMONb30BATLCS TOMBKO MOIOLLME CPEACTBa
MULLEBON KOHANLIN.

BHVMAHUE

He ncnonb3ayitte abpaausHble 1 arpeccuBHble
MOIOLLIME PACTBOPbI UMM MHCTPYMEHTBI, KOTOPbIE
MOryT oLiapanaTb NoBEPXHOCTb.



7.1 Nocne ucnonb3oBaHus

PocTep 1 Bce KOMMMEKTYIOLME YaCTU HYXKHO TLLATENbHO 0umMLaTh nocne
Kakaoro LKna ucnonb3oBanus.

MPEOYTMPEXOEHNE

OnacHocTb Bosropahus! OcTaTkv NULLY BHYTPH
pocTepa 1 0COBEHHO Ha HarpeBaTEsbHbIX
SMEMEHTaX 04YeHb CUIMbHO HArPEBAOTCA U NpU
nocreAyioLLeM 1cnonb3oBaHUM Npubopa aaxe
MOTYT 3aropeThCs.

— Bceraa cofiepxuTe B YACTOTE BHYTPEHHIOH
MOBEPXHOCTb W HArpeBaTeNbHbIE AMEMEHTHI.

1. OcraTtku nuwww unm NPONUTYO XNUOKOCTb MOXHO yaanathb C BHyTpBHHeI;I
MOBEPXHOCTW UMK C HarpeBaTenbHbIX 3IEMEHTOB BNAXHON TKaHbHO.
[MpuropesLune 6pr3FI/1 MOXHO CHayana 3amoumTb B BOAE, YTOObI
obneruntb X yoanenue.

2. Yuctka peleTku, NOAAOHA U BepTena NpoOM3BOAUTCS CReayHoLMM
obpasom:
*  CHayana yganute oCTaTKu MULLY BAXHON TKaHbHO;
*  BbIMOWTE KOMMOHEHTbI POCTEepa NoA NPOTOYHON BOLON
C UCMONb30BaHNEM MSTKOrO MOIOLLETO CPEACTBA UMK B
nocyOMOEYHON MaLLVHE.

3. KameHb Anda nuUUbl HYXXHO MbITb NOCNE KaX4oro MCnonb3oBaHns.

BHUMAHWE
' KameHb AN nuLLbl He NpeAHasHayeH Ans MbiTbsi B
MOCYAOMOEYHOI MaLLMHE, Er0 MOXHO MbITb TOSIBKO
BPYYHYIO.
+  CHayana o4McTUTE KaMeHb OT KMPOBbIX OTIIOKEHMIA MW OCTATKOB
MALLY CYXOM TKAHBIO.

+  [lpoTpWTE KaMEeHb BNAXXHOW TKaHbH C MCMONB30BAHUEM MSAMKOrO
MOHoLLero cpeacTtaa.

+  TonoxuTe ero Ans NPOCYLLKN B CyX0€ MECTO C XOpOLLEeit
BEHTMNALMEN.

4. YucTka nognoHa Ans KpoLuek
*  BbIHbTe noaaoH U3 pocTepa.
+  CHayana yganuTe X1poBble OTMOXEHNS CyXON TKaHbH.

*  BbIMoMiTE NOAAOH NOA NPOTOYHON BOAOM C UCMONb30BaHWEM
MSITKOTO MOIOLLIEr0 CPeACTBa Ui B NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

OuncTnTe OKHO ABEPL{bI BIAXKHON TKaHbIHO.

Mocne Y1CTKM TLYATENbHO BLITPUTE HACYXO BCE KOMMOHEHTbI 11 CaM
pOCTEp KyXOHHbIM MOCYAHbLIM NOMOTEHLIEM.

7.2 Yucrka kopnyca u naHenu ynpasneHus (no mepe
HeobxoauMocTH)
1. Ouuctute Kopnyc pocTepa, BKMKYaa U naHenb ynpaBneHud, cnerka
yBJ'Ia)KHeHHOVI HEBopCVICTOVI TKaHbH.

2. Ecnv aT0ro OKaxeTcs HeoCTaTOMHO, HAHECUTE Ha BNAXHYIO TKAHb
HEMHOrO MSITKOTO MOIOLLEr0 CPeaCTBa.

3. BbITpuTe Hacyxo Cyxoit TKaHbIo.
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8  TMouck 1 ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

CamocTosTenbHoe ycTpaHeH!e HeucnpaBHOCTEN

A

MPEOYNPEXOEHWNE

Puck nonyuutb Tpasmy. Mpnbop He CoaepXMT
HWKaKWNX KOMMOHEHTOB, KOTOpbIE Bbl

MOXeTe 0BcrnyxuBaTh U PEMOHTUPOBATL
CaMOCTOSTENBHO.

— Hukorga He ncnonb3yiTe HencnpaeHbIit
npu6op.

— He nbiTaiTeck BbINOMHATL PEMOHTHbIE
paboTbl camocTosTeNbHO. [pn 0BHapyxeHUM
HeuCnpaBHOCTM CBSXKUTECH C HaLueil CnyxBoi
CEPBUCHOrO 0BCNYXMBAHNS.

Mpexae Yem cBA3aThes ¢ Haweit CryxGoi cepBUCHOrO 06CYXMBaHMNS!
Wy OTNPaBUTL HaM NPUBOP, 0GPATUTECH, NOXANYIACTa, K CrieaytoLLeN

Ta6nmue, 4TOObI NnpoBepuTb, HE CMOXETE N Bbl YCTPAHNTb HENCNPABHOCTb

CaMOCTOATEbHO.

HeucnpaBHocTb

PocTtep He
BKITIOYaeTCS.

240

Bo3moxHas npuunHa  Cnocob ycTpaHeHus

CeTeBas BUnkKa

He BCTaBreHa B
po3eTky Unu npubop
He MoAKMoYeH K
ceTu.

BcraBbTe CETEBYIO BUIKY B
CTEHHYI0 PO3ETKY.

HeucnpaBHocTb

Bo Bpems
paboThl
NosiBNSIeTCs AbIM.

Mwa
nepexapeHa
[ cnuikom
TEMHas.

Mocre ucTeyeHus
NpeABapUTENbHO
3a/1aHHOTO
BPEMEHM MuLLa
BCE elLle He
roToBa.

BoamoxHas npuynHa

Ha HarpeBaTenbHble

AMNeMeHTbI
nonagatT Kannu
Xpa.

[MpeasapuTensHO
3afaHHoe Bpems
cnuwkom BonbLuoe/
CIULLKOM BbICOKast
Temneparypa.

Talimep ycTaHoBMneH
Ha CIINLLKOM
KOpOTKOE Bpewms.

CnuLIKOM HK3Kast
Temneparypa.

Cnocob ycTpaHenns

* BbikntounTe pocrep.

+ [laitte emy NOMHOCTbLI0
OCTbITb.

+ OumcTuTE HarpeBaTernbHble
SMEMEHTBI.

* Beikniounte poctep.

* Yaanute noaropesLUyto
nuLy.

* YcTaHoBUTE ANS
CreayHoLLero Lukna
npurotoBnenns 6onee
kopoTkoe Bpems unu bonee
HU3KYIO TeMnepaTypy.

YBenuybTe yCcTaBky TaiMepa
ANS CieayIoLLero Lmukna
MPUrOTOBEHMS.

YBenuybTe Temneparypy
ANs credyioLLero Lukna
MPUrOTOBMEHNS.



o [1ONE3HbIN COBET:

1 — Ecnu cnocobbl ycTpaHeHus,, npeanoxXeHHble B
Tabnuue, He NPUBOAAT K YAOBNETBOPUTENBHOMY
pe3ynbTaTy, U HEUCTPaBHOCTb COXPaHSIETC,
CBSXUTECH C Hallel Cnyx6oil cepaucHoro
obcnyxmBaHus.

— Ecrv Bam notpebytotcs 3anacHble Yactu
WNW NpUHAZNEXHOCTY Ans BaLlero npubopa,
MnoceTuTe, NoXaryicTa, Hall OHManH-MarasvH
B pasgene 'Service /Ersatzteil-Shop' Ha Hawem
cante www.severin.de.

I'Ipuna,qne»mocm 1 3anacHbie YaCcTu

[ins Bawero yno6cTBa 3anacHble YacTy Ui NPUHaANEXHOCTU MOXHO
3aKasaTb MO WHTEPHETY Ha Halleil foMallHei cTpaHuue http://www.severin.
de, B pasgene 'Service /Ersatzteil-Shop'.

Ytunusaums poctepa

YCTpoCTBa, MOMEYEHHBIE STUM CUMBOJIOM, [OMMKHbI
YTUNM3NPOBATLCS OTAENBHO OT JOMALLHEro Mycopa, Tak kak
OHM COZiEPXaT MoNe3Hble MaTepuarbl, KOTopble MOTYT ObiTb
HanpasneHbl Ha nepepaboTky. MpaBunbHas yTunmaaums
obecneunBaeT 3aLLuMTy OKpyXaloLLel cpeabl U 340POBbst
B -crosexa. MHdopmaLmio no 3ToMy BOMPOCY Bbl MOXeTe
MoMy4nTb Y MECTHbIX BNaCTel UNK y NpofaBLa yCTPolcTea.

9 TlapaHTuna

["apaHTWiHbIN CPOK Ha NprBopbI PrpMbI ,Severin® - 2 roaa co AHS

VX npogaxu. B TeveHne atoro BpemeHu Mbl GecnnaTHo yCTpaHum

BCe AedeKTbl, BO3HWKLLWE B pesynbTaTe NPOM3BOLACTBEHHOO bpaka

NV NPUMEHEHNS HekaueCTBEHHbIX MaTepuarnos. apaHTus He
pacnpocTpaHseTcs Ha AedeKTbl, BO3HUKLLME 13-3a HECOOMIOAEHMS
PYKOBOACTBA MO 3KcMyaTauum, rpyboro obpalleHus ¢ npubopom, a
Takke Ha ObloLMeCs (CTEKNAHHbIE U Kepammuyeckine) yacTu. [laHHas
rapaHTus He HapyLUaeT BaLLWX 3aKOHHBIX MPaB, a Takke MobbIx Apyrux
npa. noTpebuTens, yCTaHOBNEHHbIX HALMOHAMNbHBIM 3aKOHOAATENbCTBOM,
PerynupyoLLMM OTHOLLEHWS, BO3HMKALOLLME Mexay noTpebutensmm n
npogaBLamu npu NPOAaxe ToBapoB. [apaHTUs aHHynMpyeTes, ecnm
npubop PEMOHTUPOBANCA HE B YKa3aHHbIX HAMM MyHKTaX CEPBUCHOTO
obcnyxvBanus. Bbl MOXeTe no noyTe 0TnpaBuTb NpUbOP C NepeyHeM
HEeWCNPaBHOCTEN 1 MPUMOXEHHBIM KACCOBBLIM YEKOM Ha HaLl Brvkaiwni
NYHKT cepBucHoro obcnyxueanus. Kakue-nubo 4ONONHUTENbHbIE rapaHTim
npofaBLia 3aBOAOM-M3TOTOBUTENEM HE MPUHAMAIOTCS.

10 CootBeTcTBME

[laHHOE M3aenue cooTBETCTBYET BCEM Tpe6OBaHVIFIM OVPEKTUB EC,
HeobxoanMbIM 4ns HaHeceHus CE MapKnpoBKu.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevrpixo oéppic

SEVERIN Service

Rohre 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Degupa

Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.:+43 (0) 6246 73 58 10

Fax:. +43(0) 6246 /72702
eMail: degupa@silva-schneider.at

Belgique

BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel.: +3256 7154 51
Fax: +3256 70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275617,275614
eMail: sales@noviz.com
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China

Sunnex Century Catering Equipment (Shenzhen) Ltd.

2/F., Block A, Dong He Industrial Building
Yue He Street, Sha Shen Road, Sha Tou Jiao
Shenzhen

Tel.: +86 755 25551458 or 25550852

Fax: +86 755 25357468 or 25357498
eMail: sales@severinchina.com

Web: http://www.severinchina.com

Czech Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova c.p.618

(Z 25067 Klecany

Tel.: +420233 559474
Fax: +420 23355 9474

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
eMail: info@fh-as.dk

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Espana

Severin Electrodomesticos Espafia S.L.
S/N. CC."Las Higueras’

Plaza Miguel de Cervantes

45217 UGENA

Tel: +34925 513405

Fax: +349255419 40

eMail: severin@severin.es

Web: http://www.severin.es

Espana - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel: +34922 20 58 00

Fax: +349222059 00

eMail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Koronakatu 1A

02210 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9 867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

France

SEVERIN France Sarl

4, rue deThal

(538

F-67210 OBERNAI CEDEX

Tel.: +33388476208

Fax: +33 3 88476209

eMail: severin.france@severin.fr
Web: http://www.severin.fr

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.:0030-210 9478700

Philippos Business Center
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.: 0030-2310954020

Hong Kong

Pacific Coffee Company

7/F Hollywood Centre, 233 Hollywood Road,
Sheung Wan, Hong Kong

Tel.: +852 2805 1627

Fax: + 852 2850 4015

eMail: espresso@pacificcoffee.com

India

Zansaar

#1210, 2nd Floor

Fawar Manor, 100ft Road

Indiranagar, Bangalore 560 038
Tel.:+9180 49170000

eMail: customersupport@zansaar.com
Web: http://www.zansaar.com

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN
Tel.:009821 - 77616767
Fax: 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
www.iranseverin.com

Iraq

AlJOUD Home Appliances Manufacturing Co. Ltd
PIC: Eng. Ahmad Al-Sharabi

Al Joud Building Karadat Kharej

Baghdad - Iraq

Tel.: +964 782270 2727
+964 770003 5533
+964 7712317850

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co Meath Ireland

Tel.: +353 46 94 83100

Fax: +353 46 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800224155
Tel.:010/6 45 1102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 4250 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

JLC

P.0.Box 910330

Mecca Street, Jaber Complex Building No. 193
Amman 11191 Jordan

Tel: +962 6 593 9365

Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building P0. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel: +965 4810855

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel: +961 1244200



Fax:+966 1253535
eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eau
3364 Leudelange

Tel.: +352 37 94 94 402
Fax: +352 37 94 94 400

Macedonia
Agrotehna
St.Prvomajska bb
1000-Skopje
MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk

Tel: +3892/2445009 or-019
Fax: +389224 63 270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267
eMail: tfk@t-online.hu

Malta
Crosscraft .Co .Ltd.
Valletta Road

Paola, Malta
Tel:  +35621804885
+356 79498434

Fax:  +356 21664812
eMail: clyde@vol.net.mt

Nederland

E-Care

Dijkgraaf 22

NL-6921 RL Duiven

Tel: +3126 3193333

Fax: +312631933 52
Web: http://www.e-care.nl

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trolldsveien 34
1414Trolldsen

Tel: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
eMail: info@fh-as.no

Oman

Sarco Oman, OPP - BAHWAN CONTRACTING CO
BUILDING NO: 1906, WAY NO:6424

GHALA 112, P0. Box 996

Muscat Sultanate of Oman

Tel.: +968 24593025

Fax.: +968 24593490

Philippines

(0LOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.

Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park
Alabang, Muntinlupa City

Tel.: 8093441

eMail: i lombophils.com.ph

Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.

UL. WSCHODNIA 4

46-070 CHMIELOWICE K/OPOLA
Tel: +4877 453 86 42

Fax: +4877 453 86 42

eMail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma Comercio Internacional SA
Aguda Parque

Lago de Arcozelo No. 76

Armazem H3

P-4410455 Arcozelo

Tel: +35122616 7300

Fax: +35122616 7325

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Opbura Cepauc
123362 1. MockBa,
yn. (Bobogpl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6 Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010
eMail: info@beste.com.sq

Slovenia

SEVTIS d..0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1542 1927
Fax: 00386 1542 1926

Slowak Republic
PREMT,s.r.0.

Skladova 1
91701Trnava

Tel: +42133 55 45 007
Fax: +42133 5545 007
eMail: premt@premt.sk

South Africa

AL.CD. Ashley (Pty) Ltd

ABSA on Grove

Grove Avenue

Claremont, Cape Town 7708
Tel.: +27 216740294

Fax: +27 216740295

eMail: greg@alcdashley.co.za
Web: www.alcdashley.co.za

Svenska

Rakspecialisten HS
Mollevangsgatan 34

21420 Malmd

Tel.: +46 401207 70

Fax: +46 406110335

eMail: info@rakspecialisten.se

Switzerland

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Syria
Joud Industries Domestic Appliances Co.
P0.Box 199 0r 219
Motorway entrance
Lattakia - Syria
Tel.: +963 41416 590
+96341416 591
Fax: +963 41444622

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

eMail: askverasu@verasu.com

United Arab Emirates

Juma al Majid Est

P0.Box 156

Dubai UAE.

Tel.: 04 266 5210

Fax: 04 262 3431

eMail: shahid.saleem@al-majid.com
Web: www.al-majid.com

United Kingdom
Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: +44 1204 558160

Fax: +44 1204 558161
eMail: office@hscl.info
Web: www.hscl.info

Vietnam

Brand Partner

W.22, D. Binh Thanh

180/38 Nguyen Huu Canh Street
Ho Chi Minh City. Vietnam

Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

eMail: info@brandpartner.vn

Stand: 04.2015
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SEVERIN

SEVERIN Elektrogerdte GmbH
Rohre 27

D-59846 Sundern

Tel  +49 2933 982-0

Fax +49 2933 982-333
information@severin.de

Technische Anderungen vorbehalten. / Model specifications are subject to change.
www.severin.com I/M No.: 9285.0000



