| Miele

Gebrauchsanweisung
Kaffeevollautomat

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchsanweisung vor Aufstellung —
Installation — Inbetriebnahme.
Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden Schaden.
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Miele Kaffee

BLACK EDITION
N°T

Der Miele Kaffee Black Edition N°1 ist eine harmo-
nische, ausgewogene Mischung aus vier edlen,
slidamerikanischen Hochland-Arabicabohnen, die
von Hand geerntet werden.

Sie erhalten den Miele Kaffee im Miele Webshop,
beim Miele Kundendienst oder bei ihrem Miele
Fachhandler.

Fir den perfekten Kaffeegenuss nehmen Sie bitte
folgende Einstellungen an lhrem Kaffeevollautoma-
ten vor:

Getranke mit Getranke mit

Espresso Kaffee
Mahlgrad 4. Position von 4. Position von
links links
Mahlmenge 3. Position von 4. Position von
links links
Brihtempe-  mittel niedrig
ratur
Vorbrihen lang aus

Wie Sie die einzelnen Parameter einstellen, wird in
den entsprechenden Kapiteln beschrieben.

Die Getrankemengen sollten den Werkeinstellun-
gen entsprechen. Setzen Sie im Zweifelsfalle die
Getréankemengen auf Werkeinstellungen zurtck.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieser Kaffeevollautomat entspricht den vorgeschriebenen Sicher-
heitsbestimmungen. Ein unsachgeméBer Gebrauch kann jedoch
zu Schaden an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
den Kaffeevollautomaten in Betrieb nehmen. Sie enthélt wichtige
Hinweise flr das Aufstellen, die Sicherheit, den Gebrauch und die
Wartung. Dadurch schtitzen Sie sich und verhindern Schaden am
Kaffeevollautomaten.

Miele kann nicht flr Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung auf, und geben Sie sie an
einen eventuellen Nachbesitzer weiter.



Sicherheitshinweise und Warnungen

BestimmungsgemaBe Verwendung

» Dieser Kaffeevollautomat ist fiir die Verwendung im Haushalt und
in haushaltsahnlichen Aufstellumgebungen bestimmt.
Beispiele fur haushaltséhnliche Aufstellumgebungen sind

— L&den, Biros und andere Arbeitsumgebungen,
- landwirtschaftliche Anwesen und

— ein von Kunden genutzter Kaffeevollautomat in Hotels, Motels,
Frihstlckspensionen und weiteren typischen Wohnumfeldern.

» Der Kaffeevollautomat ist nicht fiir die Verwendung im AuBenbe-
reich bestimmt.

» Der Kaffeevollautomat darf ausschlieBlich unter 2000 m Héhen-
lage verwendet werden.

» Verwenden Sie den Kaffeevollautomaten ausschlieBlich im haus-
haltstblichen Rahmen, um Getranke wie Espresso, Cappuccino, Lat-
te macchiato u. A. zuzubereiten. Alle anderen Anwendungsarten sind
unzulassig.

» Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, den Kaffeevollautomaten sicher zu bedienen, missen
bei der Bedienung beaufsichtigt werden.

Diese Personen durfen den Kaffeevollautomaten nur ohne Aufsicht
bedienen, wenn ihnen das Gerat so erklart wurde, dass sie es sicher
bedienen kénnen. Sie mussen mdgliche Gefahren einer falschen Be-
dienung erkennen und verstehen kdnnen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Kinder im Haushalt

/N Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr an den Ausliufen!
Die Haut von Kindern reagiert empfindlicher auf hohe Temperatu-
ren als die von Erwachsenen.

Hindern Sie Kinder daran, heiBe Teile des Kaffeevollautomaten zu
berlhren oder Korperteile unter die Auslaufe zu halten.

» Stellen Sie den Kaffeevollautomaten auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

» Kinder unter acht Jahren missen vom Kaffeevollautomaten und
der Netzanschlussleitung ferngehalten werden.

» Kinder ab acht Jahren dirfen den Kaffeevollautomaten nur ohne
Aufsicht bedienen, wenn ihnen das Gerét so erklart wurde, dass sie
es sicher bedienen kdnnen.

Kinder ab acht Jahren missen mégliche Gefahren einer falschen Be-
dienung erkennen kdnnen.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Ndhe des Kaffeevollau-
tomaten aufhalten. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

» Kinder durfen den Kaffeevollautomaten nicht ohne Aufsicht reini-
gen, es sei denn, sie sind acht Jahre oder &dlter und werden beauf-
sichtigt.

» Bedenken Sie, dass Espresso und Kaffee keine Kindergetranke
sind.

» Erstickungsgefahr!

Kinder kénnen sich beim Spielen in Verpackungsmaterial (z. B. Foli-
en) einwickeln oder es sich Uber den Kopf ziehen und ersticken. Hal-
ten Sie Verpackungsmaterial von Kindern fern.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

» Beschadigungen am Kaffeevollautomaten kénnen Ihre Sicherheit
geféhrden. Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden, bevor
Sie es aufstellen. Nehmen Sie niemals einen beschadigten Kaffee-
vollautomaten in Betrieb.

» Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen des Kaffeevollautomaten un-
bedingt die Anschlussdaten (Spannung und Frequenz) auf dem Ty-
penschild mit denen des Elektronetzes.

Diese Daten missen unbedingt Ubereinstimmen, damit keine Scha-
den am Gerat auftreten. Fragen Sie im Zweifelsfall eine Elektro-Fach-
kraft.

» Die elektrische Sicherheit des Kaffeevollautomaten ist nur dann
gewahrleistet, wenn er an ein vorschriftsmaBig installiertes Schutzlei-
tersystem angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheitsvor-
aussetzung muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die
Elektroinstallation durch eine Elektro-Fachkraft prifen.

» Der zuverlassige und sichere Betrieb des Kaffeevollautomaten ist
nur dann gewahrleistet, wenn das Gerat an das 6ffentliche Strom-
netz angeschlossen ist.

» SchlieBen Sie den Kaffeevollautomaten nicht iber eine Mehrfach-
steckdose oder Verlangerungskabel an das Elektronetz an. Diese ge-
wéhren nicht die nétige Sicherheit des Gerates (Brandgefahr).

» Der Kaffeevollautomat darf nicht an nichtstationaren Einsatzorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.

» Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn lhnen Schaden oder z. B.
Schmorgeruch auffallen.

» Achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung nicht einge-
klemmt wird oder an scharfen Kanten scheuert.

» Achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung nicht herab-
hangt. Es besteht Stolpergefahr und der Kaffeevollautomat kénnte
beschadigt werden.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Benutzen Sie den Kaffeevollautomaten ausschlieBlich bei Umge-
bungstemperaturen zwischen +10 °C und +38 °C.

» Uberhitzungsgefahr! Achten Sie auf eine ausreichende Be- und
Entliftung des Kaffeevollautomaten. Bedecken Sie den Kaffeevollau-
tomaten wéahrend des Betriebs nicht mit Tichern oder Ahnlichem.

» Wenn Sie den Kaffeevollautomaten hinter einer geschlossenen
Mobelfront aufgestellt haben, betreiben Sie ihn ausschlieBlich bei ge-
offneter Mobeltir. Hinter der geschlossenen Mébelfront stauen sich
Warme und Feuchtigkeit. Dadurch kénnen das Gerat und/oder der
Mobelumbau beschadigt werden. SchlieBen Sie die Mébeltlr nicht,
wenn der Kaffeevollautomat in Betrieb ist. SchlieBen Sie die Mdbel-
tdr erst, wenn der Kaffeevollautomat vollstandig abgekunhlt ist.

» Schiitzen Sie den Kaffeevollautomaten vor Wasser und Spritzwas-
ser. Tauchen Sie den Kaffeevollautomaten nicht ins Wasser.

» Reparaturen, einschlieBlich der Netzanschlussleitung, durfen nur
von Miele autorisierten Fachkraften durchgefuhrt werden. Durch un-
sachgemaBe Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fir den Be-

nutzer entstehen.

» Garantieanspriiche gehen verloren, wenn der Kaffeevollautomat
nicht von einem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

» Nur bei Original-Ersatzteilen gewéhrleistet Miele, dass sie die Si-
cherheitsanforderungen erflillen. Defekte Bauteile dirfen nur gegen
Miele Original-Ersatzteile ausgetauscht werden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

» Bei Reparaturen muss der Kaffeevollautomat vom Elektronetz ge-
trennt sein.
Der Kaffeevollautomat ist nur dann vom Elektronetz getrennt, wenn

— der Netzstecker des Kaffeevollautomaten gezogen ist.
Ziehen Sie ausschlieBlich am Netzstecker, nicht an der Netzan-
schlussleitung.

- die Sicherungen der Hausinstallation ausgeschaltet sind.

— die Schraubsicherungen der Hausinstallation vollstandig heraus-
geschraubt sind.

» Offnen Sie niemals das Geh4use des Kaffeevollautomaten. Das
BerUhren spannungsfihrender Anschlisse sowie das Verandern des
elektrischen und mechanischen Aufbaus gefédhrden Sie und flhren
mdglicherweise zu Funktionsstérungen des Kaffeevollautomaten.

» Verwenden Sie ausschlieBlich Miele Original-Zubehér. Wenn ande-
re Teile verwendet werden, gehen Anspriiche aus Garantie, Gewahr-
leistung und/oder Produkthaftung verloren.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

SachgemaBer Gebrauch

/N Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr an den Ausliufen!
Die austretenden FlUssigkeiten und der Dampf sind sehr heiB.

Halten Sie keine Koérperteile unter die Auslaufe, wenn heiBe Flls-
sigkeiten oder Dampf austreten.

BerUhren Sie keine heiBen Teile.

Die Diusen kénnen heiBe Flissigkeit oder Dampf verspritzen. Ach-
ten Sie deshalb darauf, dass der Zentralauslauf sauber ist und kor-
rekt montiert wird.

Auch das Wasser in der Abtropfschale kann sehr hei3 sein. Leeren
Sie die Abtropfschale vorsichtig.

» Beachten Sie Folgendes zum verwendeten Wasser:

— Fullen Sie ausschlieBlich kaltes und frisches Trinkwasser in den
Wassertank. Warmes oder heiBes Wasser oder andere Flissigkei-
ten kdnnen den Kaffeevollautomaten beschadigen.

— Wechseln Sie das Wasser taglich, um Keimbildung vorzubeugen.

— Verwenden Sie kein Mineralwasser. Dadurch verkalkt der Kaffee-
vollautomat stark und wird beschadigt.

- Verwenden Sie kein Wasser aus Umkehrosmoseanlagen. Das Ge-
rat kdnnte beschadigt werden.

» Flllen Sie ausschlieBlich gertstete Kaffeebohnen in den Bohnen-
behalter. Fullen Sie keine mit Zusatzstoffen behandelten Kaffeeboh-
nen oder gemahlenen Kaffee in den Bohnenbehélter.

» Fillen Sie keine Flissigkeiten in den Bohnenbehalter.

» Verwenden Sie keinen Rohkaffee (griine, ungertstete Kaffeeboh-
nen) oder Kaffeemischungen, die Rohkaffee enthalten. Rohkaffee-
bohnen sind sehr hart und enthalten noch eine gewisse Restfeuchte.
Das Mahlwerk des Kaffeevollautomaten kann bereits beim ersten
Mahlen beschéadigt werden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

» Fillen Sie keine mit Zucker, Karamell o. &. vorbehandelten Kaffee-
bohnen sowie zuckerhaltige FlUssigkeiten in den Kaffeevollautoma-
ten. Zucker zerstort das Geréat.

» Fullen Sie ausschlieBlich gemahlene Kaffeebohnen in den Pulver-
schacht.

» Verwenden Sie keinen karamellisierten Pulverkaffee. Der darin ent-
haltene Zucker verklebt und verstopft die Briheinheit des Kaffeevoll-
automaten. Die Reinigungstablette zum Entfetten der Briheinheit
|6st diese Verklebungen nicht.

» Verwenden Sie ausschlieBlich Milch ohne Zuséatze. Die meist
zuckerhaltigen Zusatze verkleben die Milchleitung.

» Wenn Sie tierische Milch verwenden, nehmen Sie ausschlieBlich
pasteurisierte Milch.

» Halten Sie keine brennenden Alkohol-Gemische unter den Zen-
tralauslauf. Die Kunststoffteile des Kaffeevollautomaten konnen da-
durch Feuer fangen und schmelzen.

» Stellen Sie kein offenes Feuer, z. B. eine Kerze, auf oder neben
den Kaffeevollautomaten. Der Kaffeevollautomat kdnnte sich an der
Flamme entziinden und das Feuer kdnnte sich ausbreiten.

» Reinigen Sie keine Gegenstande mit Hilfe des Kaffeevollautoma-
ten.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege
» Schalten Sie den Kaffeevollautomaten vor der Reinigung aus.

» Reinigen Sie den Kaffeevollautomaten nach Benutzung téglich,
insbesondere vor dem ersten Gebrauch (siehe "Reinigung und Pfle-

gell).
» Achten Sie darauf, dass Sie die milchflihrenden Teile sorgfaltig

und regelmaBig reinigen. Milch enthalt von Natur aus Keime, die sich
bei ungenigender Reinigung stark vermehren.

» Verwenden Sie keinen Dampfreiniger zur Reinigung. Der Dampf
kann an spannungsflhrende Teile gelangen und einen Kurzschluss
verursachen.

» Entkalken Sie den Kaffeevollautomaten regelmaBig je nach Was-
serharte. Entkalken Sie das Gerat haufiger, wenn Sie sehr kalkhalti-
ges Wasser verwenden. Miele haftet nicht flir Schaden, die durch
mangelndes Entkalken, falsche Entkalkungsmittel oder ungeeignete
Konzentrationen entstehen.

» Entfetten Sie die Briiheinheit regelmaBig mit den Reinigungsta-
bletten. Je nach Fettgehalt der verwendeten Kaffeesorte kann die
Briheinheit schneller verstopfen.

» Der Espresso-/Kaffeesatz gehort in den Biomill oder auf den
Kompost, nicht in den Ausguss eines Spulbeckens. Der Abfluss kann
dadurch verstopfen.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Fiir Gerate mit Edelstahlflachen gilt:

» Kleben Sie keine Haftnotizen, transparentes Klebeband, Abdeck-
Klebeband oder andere Klebemittel auf die Edelstahlflachen. Die Be-
schichtung der Edelstahlflachen wird durch Klebemittel beschadigt
und verliert ihre schitzende Wirkung vor Verschmutzungen.

» Die Beschichtung der Edelstahlflachen ist kratzempfindlich. Selbst
Magneten kdnnen Kratzer hervorrufen.
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Geratebeschreibung

@ untere Blende mit Abtropfblech

(2 Zentralauslauf mit Cappuccinatore
und HeiBwasserauslauf

® Ein-/Aus-Taste (D
(® Bedien- und Anzeigeelemente
(® Wassertank
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(® Bohnenbehalter und Pulverschacht

(@ Mahlgradverstellung
(hinter Geratet(r)

Briiheinheit (hinter Gerétetiir)

(® Parkposition der Milchleitung
(hinter Gerétetr)

Abtropfschale mit Deckel und Satz-
behélter



Bedien- und Anzeigeelemente

QP o pp
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® Ein-/Aus-Taste ()
Kaffeevollautomaten ein- und aus-
schalten

(2 Getranketasten
Espresso o,
Kaffee 7,
Cappuccino ¢ oder
Latte macchiato g zubereiten

(3 Display
Informationen zur aktuellen Aktion
oder zum Status

(®» Optische Schnittstelle
(nur fur den Miele Kundendienst)

(® Pfeiltasten AV
weitere Auswahlmdglichkeiten im
Display anzeigen, eine Auswahl mar-
kieren

* CM5400, CM5500

\
®
® OK

Displaymeldungen bestétigen und
Einstellungen speichern

@ "Zuriick" ©
in die ndchsthdéhere Menlebene zu-
rick gelangen, ungewollte Aktionen
abbrechen

LED
leuchtet pulsierend, wenn das Geréat
eingeschaltet ist, aber das Display im
Energiesparmodus ist
® Meniis '=
Weitere Getranke
Profile*
Pflege
Parameter
Einstellungen ™

Zwei Portionen (7
zwei Portionen eines Getranks zube-
reiten
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Transportverpackung und Entsorgung

Transportverpackung

Die Verpackung schiitzt den Kaffeevoll-
automaten vor Transportschaden.

Wir empfehlen Ihnen den Originalkarton
und die Styroporteile aufzubewahren,
um das Gerat spater sicher zu verpa-
cken und zu transportieren.

18

Entsorgung des Altgerates

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Hausmuill sowie bei nicht sachgemaBer
Behandlung kdnnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Hausmiuill.

i

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Riicknah-
mestellen zur Abgabe und Verwertung
der Elektro- und Elektronikgerate bei
Kommune, Handler oder Miele. Fir das
Léschen etwaiger personenbezogener
Daten auf dem zu entsorgenden Altge-
rat sind Sie gesetzmaBig eigenverant-
wortlich. Bitte sorgen Sie dafir, dass Ihr
Altgeréat bis zum Abtransport kindersi-
cher aufbewahrt wird.



Zubehor

Diese Produkte und weiteres Zubehor
erhalten Sie im Miele Webshop, beim
Miele Kundendienst oder bei lhrem
Miele Fachhandler.

Mitgeliefertes Zubehor

— Startset "Miele Geratepflege"
Je nach Modell werden verschiedene

Reinigungsprodukte mitgeliefert, z. B.

die Miele Entkalkungstabletten.

— Reinigungsbiirste
z. B. zum Reinigen der Milchleitung

Nachkaufbares Zubehor

Abgestimmt auf den Kaffeevollautoma-
ten sind im Miele-Sortiment eine Reihe
hilfreicher Zubehoére und Reinigungs-
und Pflegemittel erhaltlich.

— Allzweck-Microfasertuch
zum Entfernen von Fingerabdriicken
und leichten Verschmutzungen

— Reiniger fiir Milchleitungen
zum Reinigen des Milchsystems

— Reinigungstabletten
zum Entfetten der Briiheinheit

— Entkalkungstabletten
zum Entkalken der Wasserleitungen

— Edelstahl-Milchbehélter MB-CM
halt die Milch langer kihl
(Fllvolumen 0,5 1)

- CJ JUG Kaffeekanne
Isolierkanne flr Kaffee oder Tee
(Fllvolumen 1 1)

— Miele Black Edition N°1
Mischung aus vier stidamerikani-
schen Hochland Arabica Kaffeeboh-
nen

19



Bedienprinzip

Sie bedienen den Kaffeevollautomaten,
indem Sie die Sensortasten mit dem
Finger berUhren.

Bei jeder Tastenberthrung ertént ein
akustisches Signal. Sie kdnnen die
Lautstarke der Tastentdne anpassen
oder die Tastentdne ausschalten (sie-

he "Einstellungen — Lautstérke").

Sie befinden sich im Getrankemend,
wenn im Display erscheint:

Getrank wahlen

Um ein Kaffeegetrank zuzubereiten, be-
rihren Sie eine der Getranketasten.

Beriihren Sie '=, um das Menl ‘//eitere
Getranke aufzurufen. Dort finden Sie
z. B. Ristretto oder Caffé Latte.

20

Ein Meni aufrufen und in ei-
nem Menii navigieren

Um ein Meni aufzurufen, beriihren Sie
die entsprechende Taste. In dem jewei-
ligen MenU kénnen Sie Aktionen starten
oder Einstellungen andern.

Ein Balken rechts im Display zeigt an,
dass weitere Optionen oder weiterer
Text folgen. Mit den Pfeiltasten AV
koénnen Sie diese anzeigen.

Sie erkennen an dem Haken v/, welche
Einstellung aktuell ausgewahlt ist.

Wenn Sie eine Option auswdhlen méch-
ten, beriihren Sie die Pfeiltasten AV,
bis die gewlinschte Option hell unter-
legt ist.

Um die Auswahl zu bestétigen, beriih-
ren Sie OK.

Meniiebene verlassen oder Aktion
abbrechen

Um die aktuelle MenUebene zu verlas-
sen, berthren Sie D.



Erste Inbetriebnahme

Vor dem ersten Gebrauch

m Entfernen Sie eventuell vorhandene
Schutzfolien und Hinweiszettel.

Milere

Tipp: Die Milchleitung kénnen Sie bei
Nichtgebrauch hinter der Geratettir ver-
stauen.

m Entfernen Sie die Schutzfolie vom Das erste Mal einschalten

Abtropfblech und setzen Sie es in die  m Berilhren Sie die Ein-/Aus-Taste O.

untere Blende ein. Im Display erscheint fir kurze Zeit die

m Stellen Sie den Kaffeevollautomaten Meldung Miele - Willkkommen.
auf eine ebene und gegen Wasser
unempfindliche Flache (siehe "Auf-
stellhinweise").

m Berlhren Sie die Pfeiltasten AV, bis
die gewlinschte Sprache hell unter-
legt ist. Beriihren Sie OK.

Reinigen Sie das Gerat grindlich m Wahlen Sie nun gegebenenfalls das
(siehe "Reinigung und Pflege”), bevor Land und berlihren Sie danach OK.
Sie Wasser und Kaffeebohnen in den o . ]
Kaffeevollautomaten fillen. Die Einstellung wird gespeichert.

Damit ist die Erstinbetriebnahme erfolg-
reich abgeschlossen. Der Kaffeevollau-
tomat heizt auf und spilt die Leitungen.
Spllwasser lauft aus dem Zentralaus-
m Entnehmen Sie den Wassertank und  lauf.
flllen Sie frisches, kaltes Wasser ein.
Beachten Sie die Markierung "max."
und setzen Sie den Wassertank wie-
der ein (siehe "Wassertank flllen").

m Stecken Sie den Netzstecker des
Kaffeevollautomaten in die Steckdose
(siehe "Elektroanschluss").

m Spulen Sie die Milchleitung (siehe
"Milchleitung spulen"), bevor Sie das
erste Mal Milch zubereiten.

Beachten Sie, dass sich das volle Kaf-
feearoma und die typische Crema erst
nach einigen Kaffeezubereitungen ent-
wickeln.

m Nehmen Sie den Deckel des Bohnen-
behélters ab, flllen Sie gerdstete Kaf-
feebohnen ein und setzen Sie den
Deckel wieder auf (siehe "Bohnenbe-
hélter fullen").
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Erste Inbetriebnahme

Bei den ersten Kaffeegetrédnken wird
eine gréBere Menge Kaffeebohnen ge-
mahlen und es kénnen sich dadurch
Pulverreste auf dem Deckel der Ab-
tropfschale befinden.
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Wasserharte

Die Wasserhérte gibt an, wie viel Kalk

im Wasser gel6st ist. Je mehr Kalk im

Wasser geldst ist, umso hérter ist das

Wasser. Und je harter das Wasser, de-
sto haufiger muss der Kaffeevollauto-

mat entkalkt werden.

Der Kaffeevollautomat misst die ver-
brauchte Wasser- und Dampfmenge. Je
nachdem, welche Wasserharte einge-
stellt ist, kbnnen mehr oder weniger Ge-
tranke zubereitet werden, bevor das
Gerat entkalkt werden muss.

Stellen Sie den Kaffeevollautomaten auf
die ortliche Wasserhérte ein, damit das
Gerat einwandfrei funktioniert und nicht
beschadigt wird. Dann erscheint zum
richtigen Zeitpunkt die Aufforderung im
Display, den Entkalkungsvorgang zu
starten.

Die zustédndige Wasserversorgung kann
Ihnen Auskunft Gber die 6rtliche Was-
serharte geben.

Ab Werk ist die Hartestufe 3 voreinge-
stellt.

Vier Hartestufen sind im Gerét einstell-
bar:

°dH mmol/l | ppm Ein-

(mg/l CaCO,) | stellung*
0-84 [0-15 |0-150 weich 1
8,4-14115-2,5 |150- 250 mittel 2
14-21 (2,5-8,7 |250-375 hart 3
> 21 > 3,7 > 375 sehr hart 4

* Gegebenenfalls weichen die Hartestufen
im Display von der Wasserhartebezeichnung
lhres Landes ab. Um den Kaffeevollautoma-
ten auf lhre vorhandene Wasserharte einzu-
stellen, orientieren Sie sich unbedingt an
den Werten in der Tabelle.

Wasserharte einstellen
m Berlhren Sie '=.

m Wahlen Sie mit den Pfeiltasten AV
das Menti Einstellungen ™ und beriih-
ren Sie OK.

m Wahlen Sie Wasserhirte und berlhren
Sie OK.

m Wahlen Sie die Hartestufe und berth-
ren Sie OK.

Die Einstellung wird gespeichert.
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Wassertank fillen

& Wechseln Sie téglich das Was-
ser, um Keimbildung vorzubeugen.

Fillen Sie ausschlieBlich frisches,
kaltes Trinkwasser in den Wasser-
tank.

HeiBes oder warmes Wasser sowie
andere FlUssigkeiten kénnen den
Kaffeevollautomaten beschéadigen.

Fillen Sie kein Mineralwasser in
den Wassertank. Dadurch verkalkt
der Kaffeevollautomat stark und wird
beschadigt.

m Offnen Sie den Deckel auf der linken
Seite des Kaffeevollautomaten.

m Entnehmen Sie den Wassertank nach
oben heraus.

m Flllen Sie kaltes, frisches Trinkwasser
bis zur Markierung "max." in den
Wassertank.

m Setzen Sie den Wassertank wieder
ein und schlieBen Sie den Deckel.

Achten Sie darauf, dass der Henkel
des Wassertanks rechts liegt, damit
der Deckel gut schlieBt.

Wenn der Wassertank etwas héher
oder schrag sitzt, prifen Sie, ob er
korrekt eingesetzt ist oder die Ab-
stellflache des Wassertanks ver-
schmutzt ist. Wasser kdnnte auslau-
fen. Reinigen Sie gegebenenfalls die
Abstellflache des Wassertanks.
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Bohnenbehalter fiillen

Sie kdnnen Kaffee oder Espresso aus
ganzen gerosteten Kaffeebohnen zube-
reiten, die der Kaffeevollautomat fir je-
de Portion frisch mahlt. Daflr flllen Sie
die Kaffeebohnen in den Bohnenbehal-
ter.

Alternativ kdnnen Sie Kaffeegetranke
aus bereits gemahlenem Kaffee - Kaf-
feepulver - zubereiten (siehe "Kaffeege-
tranke aus Kaffeepulver").

Achtung! Beschadigung des Mahl-
werks!

Fullen Sie ausschlieBlich gerdstete
Kaffeebohnen in den Bohnenbehal-
ter. Flllen Sie keinen gemahlenen
Kaffee in den Bohnenbehélter.
Fillen Sie keine Flussigkeiten in den
Bohnenbehdlter.

Achtung! Zucker zerstért den Kaffee-
vollautomaten!

Fillen Sie keine mit Zucker, Karamell
0. a. vorbehandelten Kaffeebohnen
sowie keine zuckerhaltigen FlUssig-
keiten in den Bohnenbehélter.
Verwenden Sie keinen Rohkaffee
(griine, ungerdstete Kaffeebohnen)
oder Kaffeemischungen, die Rohkaf-
fee enthalten. Rohkaffeebohnen sind
sehr hart und enthalten noch eine
Restfeuchte. Das Mahlwerk des Kaf-
feevollautomaten kann bereits beim
ersten Mahlen besché&digt werden.

Tipp: Rohkaffee kdnnen Sie mit einer
Mduhle fir NUsse oder Saaten mahlen.
Solche Mihlen haben in der Regel ein
rotierendes Edelstahimesser. Den ge-
mahlenen Rohkaffee fillen Sie dann
portionsweise in den Pulverschacht
und bereiten das gewiinschte Kaffeege-
trank zu (siehe "Kaffeegetranke aus
Kaffeepulver").

m Nehmen Sie den Deckel des Bohnen-
behalters ab.

m Fulllen Sie die Kaffeebohnen in den
Bohnenbehalter.

m Setzen Sie den Deckel wieder auf.
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Ein- und Ausschalten

Kaffeevollautomaten einschal-
ten

m Beriihren Sie die Ein-/Aus-Taste O.

Das Geréat heizt auf und spllt die Lei-
tungen. Aus dem Zentralauslauf 1auft
heiBes Wasser.

Wenn im Display Getrénk wahlen er-
scheint, kdnnen Sie Getranke zuberei-
ten.

Wenn der Kaffeevollautomat bereits
Betriebstemperatur hat, werden die
Leitungen beim Einschalten nicht ge-
spuilt.

Kaffeevollautomaten ausschal-
ten

m Beriihren Sie die Ein-/Aus-Taste O.

Wenn ein Kaffeegetrénk zubereitet wur-
de, werden die Kaffeeleitungen vor dem
Ausschalten gespiilt.

Wenn Sie ein Getrank mit Milch zuberei-
tet haben, erscheint im Display Milchlei-
tung in Abtropfblech stecken.

m Wenn Sie die Milchleitung in das Ab-
tropfblech gesteckt haben, beriihren
Sie OK.

Wenn keine Taste berihrt oder keine
Pflegeprogramme durchgeflihrt werden,
schaltet sich das Display nach ca. 7 Mi-
nuten aus, um Energie zu sparen.

Die LED rechts leuchtet pulsierend, so-
lange der Kaffeevollautomat einge-
schaltet ist.

m Um den Kaffeevollautomaten aufzu-
wecken und wieder Getranke zuzube-
reiten, berlihren Sie eine der Sensor-
tasten.
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Wird die Milchleitung vor dem Aus-
schalten nicht gespuilt, muss diese
beim néchsten Einschalten gespuilt

werden.

Bei langerer Abwesenheit

Bevor Sie den Kaffeevollautomaten fiir
l&ngere Zeit, z. B. fur die Urlaubszeit
nicht benutzen:

m Leeren Sie die Abtropfschale, den
Satzbehalter und den Wassertank.

m Reinigen Sie alle Teile grindlich, auch
die Briheinheit.

m Ziehen Sie gegebenenfalls den Netz-
stecker, um den Kaffeevollautomaten
vom Stromnetz zu trennen.




Zentralauslauf auf die Tassenhohe einstellen

Sie kénnen den Zentralauslauf auf die
Hohe der verwendeten Tassen oder
Glaser einstellen. So kiihlen Kaffee oder
Espresso nicht so schnell ab und die
Crema bleibt langer erhalten.

m Ziehen Sie den Zentralauslauf nach
unten bis zum GeféBrand.
Oder schieben Sie den Zentralauslauf
nach oben, bis das gewlinschte Ge-
faB darunter passt.
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G

etranke zubereiten

Aus folgenden Kaffeespezialitdten ohne

Mi
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Ich kdnnen Sie wéhlen:

Ristretto g ist ein konzentrierter,
kraftiger Espresso. Die gleiche Men-
ge Kaffeepulver wie bei einem Es-
presso wird mit sehr wenig Wasser
zubereitet.

Espresso ¢ ist ein starker, aromati-
scher Kaffee mit einer dichten, hasel-
nussbraunen Schaumschicht — der
Crema.

Fur die Espressozubereitung verwen-
den Sie bitte Kaffeebohnen mit Es-
pressordstung.

Kaffee p unterscheidet sich vom Es-
presso durch die hdhere Wassermen-
ge und eine andere Rdstung der Kaf-
feebohnen.

Fur die Kaffeezubereitung verwenden
Sie bitte Kaffeebohnen mit der ent-
sprechenden Rdstung.

Kaffee lang ist ein Kaffee mit deut-
lich mehr Wasser.

& Verbrennungs- und Verbru-
hungsgefahr an den Auslaufen!

Die austretenden Flissigkeiten und
der Dampf sind sehr heiB.

Halten Sie keine Korperteile unter die
Ausldufe, wenn heiBe Flissigkeiten
oder Dampf austreten.

Berlihren Sie keine heiBen Teile.

Ein Kaffeegetrank zubereiten

MireNe)

Stellen Sie eine Tasse unter den Zen-
tralauslauf.

Wahlen Sie das Getrank:
Espresso
Kaffee p

in YWeitere Getranke unter "'=:
Ristretto oder Kaffee lang

Die Zubereitung startet.

Schitten Sie die ersten beiden Kaf-
feegetrénke beim ersten Betrieb
weg, damit alle Kaffeereste von der
Werkkontrolle aus dem Briihsystem
entfernt sind.



Getranke zubereiten

Zubereitung abbrechen

m Um die Zubereitung abzubrechen,
berlUhren Sie erneut die Getranketas-
te oder *= fur Getranke aus Weitere
Getranke.

Der Kaffeevollautomat bricht die Zube-
reitung ab.

Tipp: Sobald im Display Stop angezeigt
wird, kénnen Sie auch mit OK die Zube-
reitung abbrechen.

Bei der Zubereitung von Kaffeespe-
zialitdten mit Milch oder zwei Portio-
nen eines Getranks kdnnen Sie die
Zubereitung der Bestandteile einzeln
abbrechen, wenn Sie OK ber(lhren.

Zwei Portionen

Sie kdnnen zwei Portionen auf einmal
anfordern und diese in einer Tasse zu-
bereiten oder zwei Tassen gleichzeitig
fallen.

Mirere)

m Stellen Sie je eine Tasse unter eine
Auslaufdise, um zwei Tassen gleich-
zeitig zu fillen.

m Berlhren Sie (7.
m Wahlen Sie das Getrank.

Aus dem Zentralauslauf laufen zwei
Portionen des Kaffeegetranks.

Wenn Sie eine Zeitlang keine der Ge-
trédnketasten berthren, wird die Aus-
wahl "Zwei Portionen" (37 zurlickge-

setzt.
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Getranke zubereiten

Kaffeekanne: Mehrere Tassen
Kaffee direkt nacheinander zu-
bereiten

Sie kénnen mit der Funktion Kaffeekanne
mehrere Tassen Kaffee automatisch
nacheinander zubereiten (max. 0,75 Li-
ter), um z. B. eine Kaffeekanne zu fllen.
Bis zu sechs Tassen kdnnen so zuberei-
tet werden.

Sie koénnen die Funktion Kaffeekanne
zweimal nacheinander nutzen. Danach
ist eine langere Abkulhlzeit des Kaffee-
vollautomaten von einer Stunde not-
wendig, damit das Gerat nicht be-
schadigt wird.

m Stellen Sie ein GefaB mit ausreichen-
der GroBe unter den Zentralauslauf.

m Berlihren Sie '=.
m Wahlen Sie Weitere Getranke.

m Berilhren Sie die Pfeiltaste A\, bis Kaf-
feekanne hell unterlegt ist.
Berlihren Sie OK.

m Beriihren Sie die Pfeiltasten AV, bis
die gewlinschte Tassenzahl (3 bis 6)
hell unterlegt ist. Beriihren Sie OK.

m Befolgen Sie die Anweisungen, die im
Display erscheinen.

Jede Portion Kaffee wird einzeln ge-
mahlen, gebriht und ausgeschenkt.
Das Display zeigt wéhrenddessen den
Ablauf an.

Kaffeekanne abbrechen

m Berlhren Sie'=.

Die Zubereitung der Kaffeekanne wird
abgebrochen.

30

Tipp: Fur die Funktion "Kaffeekanne"
gibt es die Edelstahl-Isolierkanne von
Miele als nachkaufbares Zubehor.

Sie erhalten die CJ JUG Isolierkanne im
Miele Webshop, beim Miele Kunden-
dienst oder bei Ihrem Miele Fachhand-
ler.

Kaffeegetranke aus Kaffeepul-
ver

Fur Kaffeegetranke aus bereits gemah-
lenem Kaffeebohnen flillen Sie das Kaf-
feepulver portionsweise in den Pulver-
schacht.

So kénnen Sie z. B. entkoffeinierten
Kaffee zubereiten, obwohl im Bohnen-
behalter koffeinhaltige Kaffeebohnen
sind.

Sie kdnnen mit Kaffeepulver immer nur
eine Portion Kaffee oder Espresso zu-
bereiten.

Fullen Sie maximal 12 g in den Pul-

verschacht. Wenn zu viel Kaffeepul-

ver in den Pulverschacht gefullt wird,
kann die Briiheinheit das Kaffeepul-

ver nicht pressen.

Kaffeepulver einfiillen

Der Kaffeevollautomat verwendet das
gesamte Kaffeepulver, das Sie eingefillt
haben, flr die nachste Kaffeezuberei-
tung.

m Berihren Sie "= und wahlen Sie ‘Wei-
tere Getranke.

m Wahlen Sie mit den Pfeiltasten AV
Pulverkaffee und berlihren Sie OK.

Im Display erscheint Pulverkaffee einflllen
und Getrank wahlen.



Getranke zubereiten

m Nehmen Sie zuerst den Deckel des
Bohnenbehélters ab und danach den
Verschluss des Pulverschachts.

Flllen Sie max. 12 g in den Pulver-
schacht.

m Flllen Sie das Kaffeepulver in den
Pulverschacht und verschlieBen Sie
den Pulverschacht wieder.

m Setzen Sie den Deckel des Bohnen-
behélters wieder auf.

m Stellen Sie eine Tasse unter den Zen-
tralauslauf.

m Wahlen Sie das Getrank.

Das Kaffeegetrank wird zubereitet.

HeiBwasser zubereiten
(CM5400, CM5500)

& Vorsicht! Verbrennungs- und Ver-
brihungsgefahr am Zentralauslauf!
Das austretende Wasser ist sehr
heiB.

Beachten Sie, dass das HeiBwasser
nicht flr die Zubereitung von schwar-
zem Tee geeignet ist.

m Stellen Sie ein geeignetes Gefal mit-
tig unter den Zentralauslauf.

m Berilhren Sie "= und wahlen Sie ‘Wei-
tere Getranke.

m Wahlen Sie Hei2wasser und berihren
Sie OK.

HeiBwasser lauft in das GefaB unter
dem Zentralauslauf.

m Berlhren Sie OK, um die Zubereitung
vorzeitig zu beenden.
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Getranke zubereiten

Getranke aus einem Profil zu-
bereiten (CM5400, CM5500)
Sie kdnnen |Ihre Getranke individuell an

Ihren Geschmack anpassen und in ei-
nem Profil speichern.

Wenn Sie bereits ein eigenes Profil (sie-
he "Profile") erstellt haben, kdnnen Sie
dieses auswahlen, um eigene Getranke
zuzubereiten.

m Berilihren Sie '= und wahlen Sie Profi-
le.

m Wahlen Sie das gewtinschte Profil
und berihren Sie OK.

Der Name des gewahlten Profils er-
scheint oben im Display.

Nun kénnen Sie Ihr Getrank zubereiten.
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Kaffeegetranke mit Milch zubereiten

& Vorsicht! Verbrennungs- und Ver-
brihungsgefahr am Zentralauslauf!
Die austretenden FlUssigkeiten und
der Dampf sind sehr heiB.

Verwenden Sie ausschlieBlich Milch
ohne Zusétze. Die meist zuckerhalti-
gen Zusétze verkleben die milchfih-
renden Teile. Der Kaffeevollautomat
wird beschadigt.

Nach der Aufheizphase wird im Zen-
tralauslauf die angesaugte Milch mit

Dampf erwarmt und fir Milchschaum
zusétzlich mit Luft aufgeschaumt.

Wenn Sie langere Zeit keine Milch
zubereitet haben, spllen Sie die
Milchleitung vor dem ersten Getran-
kebezug. So werden eventuell vor-
handene Keime in der Milchleitung
entfernt.

Aus folgenden Kaffeespezialitaten mit
Milch kénnen Sie wahlen:

— Cappuccino ¢ besteht aus etwa
zwei Dritteln Milchschaum und einem
Drittel Espresso.

— Latte macchiato g besteht aus je ei-
nem Drittel heiBer Milch, Milch-
schaum und Espresso.

— Caffe Latte 7 wird aus heiBBer Milch
und Espresso zubereitet.

AuBerdem koénnen Sie HeiBe Milch und
Milchschaum zubereiten.

Tipp: Fir eine perfekte Konsistenz des
Milchschaums verwenden Sie kalte
Kuhmilch (< 10 °C) mit einem EiweiBge-
halt von mindestens drei Prozent.

Sie kdnnen den Fettgehalt der Milch |h-
ren persdnlichen Vorlieben entspre-
chend wahlen. Mit Vollmilch

(mind. 3,5 % Fettgehalt) wird der Milch-
schaum etwas cremiger.

Milch aus Milchkartons oder
anderen Verkaufsverpackun-
gen verwenden

Die Milchleitung fur Milchkartons oder
andere Milch-Verkaufsverpackungen
kann hinter der Geratetlr aufbewahrt
werden.
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Kaffeegetranke mit Milch zubereiten

o - -

©

—
NEels | ¢

—

m Stecken Sie die Milchleitung in die
Aufnahme am Zentralauslauf.

m Stellen Sie den Behalter mit Milch ne-
ben den Kaffeevollautomaten.

m Hangen Sie die Milchleitung in den
Behalter. Achten Sie darauf, dass die
Milchleitung ausreichend tief in die
Milch getaucht ist.

Tipp: Der Miele Edelstahl-Milchbehélter
halt kalte Milch langer kalt, denn nur
kalte Milch (< 10 °C) lasst sich gut auf-
schaumen.

Sie erhalten den Milchbehélter MB-CM
im Miele Webshop, beim Miele Kunden-
dienst oder bei Ihrem Miele Fachhand-
ler.
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Getranke mit Milch zubereiten

m Stellen Sie ein geeignetes GefaB un-
ter den Zentralauslauf.

m Wahlen Sie das Getrank:

Cappuccino ¢

Latte macchiato g

in YWeitere Getranke unter "=:
Caffe Latte, HeiBe Milch, Milch-
schaum

Das Getrank wird zubereitet.



Mahlgrad

Wenn das Kaffeepulver den richtigen
Mahlgrad hat, flieBt gleichméaBig Kaffee
oder Espresso in die Tasse und eine fei-
ne Crema entsteht.

Die ideale Crema hat eine haselnuss-
braune Farbe.

Der von lhnen eingestellte Mahlgrad
ist fur alle Kaffeegetrénke wirksam.

Sie erkennen an den folgenden Merk-
malen, ob Sie den Mahlgrad verdndern
mussen.

Der Mahlgrad ist zu grob, wenn

— der Espresso oder Kaffee sehr
schnell in die Tasse flieBen,

— die Crema sehr hell und unbesténdig
ist.

Verkleinern Sie den Mahlgrad, um die
Kaffeebohnen feiner zu mahlen.

Der Mahlgrad ist zu fein, wenn

— der Espresso oder Kaffee nur tropf-
chenweise in die Tasse laufen,

— die Crema dunkelbraun ist.

VergréBern Sie den Mahlgrad, um die
Kaffeebohnen gréber zu mahlen.

Beachten Sie Folgendes, um das
Mahlwerk nicht zu beschadigen:
Verstellen Sie den Mahlgrad immer
nur um eine Stufe.

Lassen Sie erneut Kaffeebohnen
mahlen, um den Mahlgrad stufenwei-
se weiter zu verstellen.

m Offnen Sie die Geratetdr.

N |
y

i

m Schieben Sie den Mahlgradhebel ma-
ximal um eine Stufe nach links (feine
Mahlung) oder nach rechts (grobe
Mahlung).

m SchlieBen Sie die Geratet(r.
m Bereiten Sie ein Kaffeegetrank zu.

Danach kénnen Sie erneut den Mahl-
grad verstellen.

Der veranderte Mahlgrad wird erst
nach dem zweiten Kaffeebezug wirk-
sam.
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Mahimenge, Briihtemperatur und Vorbriihen

Sie kdnnen die Mahlmenge, die
Briihtemperatur und das Vorbrihen fir
jedes Kaffeegetrank individuell einstel-
len. Daflr wahlen Sie zuerst das Ge-
trank im MenU Parameter und kénnen
dann die Getrankeparameter anpassen.

m Berilihren Sie '= und wahlen Sie Para-
meter.

m Wahlen Sie das Getrank und berth-
ren Sie OK.

Die aktuellen Einstellungen fur Mahl-
menge, Brihtemperatur und "Vorbri-
hen" werden fir dieses Getrank ange-
zeigt.

m Wahlen Sie Mahlmenge, Brihtemperatur
oder Yarbriihen.

m Wahlen Sie die gewlinschte Einstel-
lung und bertihren Sie OK.

Die Einstellung wird gespeichert.

Mahimenge

Der Kaffeevollautomat kann 6-14 g Kaf-
feebohnen pro Tasse mahlen und bri-
hen. Je mehr Kaffeepulver gebrtht wird,
desto kréftiger ist das Kaffeegetrank.

Sie erkennen an den folgenden Merk-
malen, ob Sie die Mahlmenge verén-
dern mussen:

Die Mahlmenge ist zu gering, wenn

— der Espresso oder Kaffee sehr
schnell in die Tasse flieBen,

— die Crema sehr hell und unbestandig
ist,

— der Espresso oder Kaffee diinn
schmecken.

Erhdhen Sie die Mahlmenge, um mehr
Kaffeepulver zu brihen.
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Die Mahlmenge ist zu hoch, wenn

— der Espresso oder Kaffee nur tropf-
chenweise in die Tasse laufen,

— die Crema dunkelbraun ist,

— der Espresso oder Kaffee bitter
schmecken.

Verringern Sie die Mahimenge, um we-
niger Kaffeepulver zu brihen.

Tipp: Wenn lhnen das Kaffeegetrank zu
stark ist oder zu bitter schmeckt, pro-
bieren Sie eine andere Bohnensorte.

Briihtemperatur
Die ideale Bruhtemperatur ist abhangig
— von der verwendeten Kaffeesorte,

— davon, ob Espresso oder Kaffee zu-
bereitet werden, und

— vom regionalen Luftdruck.

Tipp: Nicht jeder Kaffee vertragt hohe
Temperaturen. Einige Sorten reagieren
empfindlich, so dass die Cremabildung
und der Geschmack beeintrachtigt wer-
den.

Vorbriihen des Kaffeepulvers

Beim Vorbrihen wird das Kaffeepulver
nach dem Mahlen zunachst mit etwas
heiBem Wasser angefeuchtet. Die restli-
che Wassermenge wird nach kurzer Zeit
durch das angefeuchtete Kaffeepulver
gepresst. Dadurch I6sen sich die Aro-
mastoffe des Kaffees besser.

Sie kdnnen ein kurzes oder ein langes
VorbrUhen einstellen oder aber die
Funktion "Vorbriihen" ausschalten.

Im Auslieferungszustand ist das "Vor-
briihen" ausgeschaltet.



Getrankemenge

Der Geschmack des Kaffeegetranks
hangt neben der Kaffeesorte auch stark
von der Wassermenge ab.

Sie kdnnen die Wassermenge fir alle
Kaffeegetranke und fir HeiBwasser an
Ihre TassengroBen anpassen und auf
die verwendete Kaffeesorte abstimmen.
Die Menge des Kaffeepulvers wird da-
bei nicht verandert.

Fur Kaffeespezialitaten mit Milch kén-
nen Sie neben der Espresso- oder Kaf-
feemenge auch die Milch- und Milch-
schaumanteile an lhre Wiinsche anpas-
sen. Ebenso kdnnen Sie die Portions-
gréBen fur HeiBe Milch und fir Milch-
schaum verandern.

Fir jedes Getrank ist eine maximal
mdgliche Menge programmierbar. Wenn
diese erreicht ist, stoppt die Zuberei-
tung. Dann wird fUr dieses Getrank die
maximal mdgliche Menge gespeichert.

Mengenprogrammierung abbrechen

m Berlhren Sie die Getranketaste er-
neut oder "= fir Getranke aus Weitere
Getranke.

Getrankemenge bei der Ge-
trankezubereitung dndern

Sie kdnnen die Getrankemenge von Es-
presso , Kaffee p, Cappuccino ¢
und Latte macchiato g direkt bei der
Zubereitung anpassen und speichern.

m Stellen Sie eine Tasse unter den Zen-
tralauslauf.

m BerUhren Sie die Sensortaste fir das
gewinschte Getrank solange, bis im
Display andern angezeigt wird.

Wenn die Mengenprogrammierung
startet, ertdnt ein akustisches Signal.
(Dazu missen die Signaltdne einge-

Wenn sich der Wassertank wahrend
der Zubereitung leert, bricht der Kaf-
feevollautomat die Mengenprogram-
mierung ab. Die Getrankemenge wird
nicht gespeichert.

schaltet sein — siehe "Lautstarke".)

Sie haben zwei Méglichkeiten, die Men-
genprogrammierung zu starten:

— mit den Getranketasten, wenn Sie ein
Kaffeegetrank zubereiten, oder

— wenn Sie Getrankemenge im Meni Pa-
rameter aufrufen.

CM5400, CM5500: Die veranderte Ge-
trinkemenge wird immer im aktuellen
Profil gespeichert. Der Name des aktu-
ellen Profils wird oben links im Display
angezeigt.

Das gewunschte Getrank wird zuberei-
tet und im Display erscheint Speichern.

m Wenn das GefaB entsprechend lhren
Winschen geflllt ist, berlihren
Sie OK.

Wenn Sie die Getrankemenge fiir Kaf-
feespezialitaten mit Milch andern wol-
len, werden nacheinander die Bestand-
teile des Getrénks wahrend der Zube-
reitung gespeichert.

m Wenn die Menge des jeweiligen Be-
standteils lhren Wiinschen entspricht,
beriihren Sie OK.

Von nun an wird fiir dieses Getrénk die
programmierte Zusammensetzung und
Getrankemenge zubereitet.
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Getrankemenge

Getrankemenge im Menii Para-
meter dndern

Sie kdnnen die Getrankemenge flr
Kaffee lang, Caffé Latte, heiBe Milch
und Milchschaum nur Uber das Menu
"Parameter" anpassen.

m Stellen Sie ein geeignetes GefaB un-
ter den Zentralauslauf.

m Berlhren Sie '= und wahlen Sie Para-
meter.

m Wahlen Sie das gewtlinschte Getrank.

m Wahlen Sie Getréankemenge und be-
rihren Sie OK.

Von nun an ist die Vorgehensweise
identisch mit der Mengenprogrammie-
rung bei der Getrdnkezubereitung.
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Profile

(CM5400, CM5500)

Wenn Sie den Kaffeevollautomaten ge-
meinsam mit anderen nutzen und unter-
schiedliche Geschmacksempfindungen
und Kaffeevorlieben haben, kénnen Sie
zusatzlich zum Miele-Profil zwei indivi-
duelle Profile anlegen.

Sie kdnnen in jedem Profil die Einstel-
lungen fir Kaffeegetranke individuell
anpassen (Getrankemenge, Mahlmen-
ge, Brihtemperatur und Vorbrihen).

Der Name des aktuellen Profils wird
oben links im Display angezeigt.

Profile aufrufen

m Berilihren Sie '= und wahlen Sie Profi-
le.

Sie kdnnen nun ein Profil erstellen.

Wenn Sie bereits ein Profil zusatzlich
zum Miele-Profil angelegt haben, haben
Sie auch folgende Optionen:

— Profil auswahlen aus den Profilen,
die bereits im Gerat angelegt worden
sind.

— Profil wechseln, um einzustellen, ob
der Kaffeevollautomat immer auto-
matisch wieder zurlick auf das Miele-
Profil wechselt oder das zuletzt ein-
gestellte Profil beibehalt.

— Name andern, wenn der Name eines
Profils geandert werden soll.

— Profil I6schen, wenn ein Profil ge-
I6scht werden soll.

Durch Beriihren von <D gelangen Sie
in die nachsthéhere Mentiebene.
Wenn Sie "= berlhren, gelangen Sie
zurlick ins Getrankemen.

Profil erstellen

m Wahlen Sie mit den Pfeiltasten AV
Profil erstellen und berlihren Sie OK.

Im Display sind Buchstaben dargestellt,
die Sie mit den Pfeiltasten auswéhlen
kdnnen. Zahlen, GroB- und Kleinschrei-
bung kénnen Sie ebenfalls mit den
Pfeiltasten auswahlen.

m Berihren Sie die Pfeiltasten AV, um
das Zeichen auszuwahlen. Berlhren
Sie OK.

Das Zeichen erscheint in der Zeile dar-
Uber.

m Wiederholen Sie den Vorgang, bis der
gewinschte Name in der oberen Dis-
playzeile erscheint.

Tipp: Mit der Taste <D kdnnen Sie das
zuletzt eingegebene Zeichen l6schen.

Wenn Sie den Profilnamen eingege-
ben haben und diesen speichern
mochten,

m markieren Sie mit den Pfeiltasten AV
den Haken v/ und beriihren Sie OK.

Wenn Sie lhre Eingabe nicht spei-
chern méchten,

m berlhren Sie O solange, bis alle Zei-
chen geldscht sind und das vorherige
Menu im Display erscheint.

Das zuletzt erstellte Profil ist als aktu-
elles Profil ausgewahlt.
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Profile

Profil auswahlen

Name andern

Diese Auswahl ist nur méglich, wenn
bereits ein Profil zusatzlich zum Miele-
Standardprofil angelegt wurde.

Diese Auswahl ist nur méglich, wenn
bereits ein Profil zusatzlich zum Miele-
Standardprofil angelegt wurde.

m Wahlen Sie mit den Pfeiltasten AV
Profi auswahlen und berihren Sie OK.

m Wahlen Sie mit den Pfeiltasten AV
das Profil und berlihren Sie OK.

Der Name des aktuellen Profils wird
oben links im Display angezeigt.

Profil wechseln

Sie kdnnen den Kaffeevollautomaten so
einstellen, dass es nach jedem Getran-
kebezug automatisch wieder zuriick auf
das Miele-Profil wechselt, beim Ein-
schalten immer das Miele-Profil aktiv ist
oder dass es das zuletzt gewéhlte Profil
beibehalt.

m Wahlen Sie Profil wechseln und bertih-
ren Sie OK.

Sie haben nun die folgenden Mdglich-
keiten:

— manuell: Das ausgewahlte Profil bleibt
so lange, bis Sie ein anderes Profil
auswahlen.

— nach Bezug: Nach jedem Getrankebe-
zug wechselt das Gerat automatisch
wieder auf das Miele-Profil.

— mit Einschalten: Bei jedem Einschalten
des Geréates wahlt das Gerat automa-
tisch das Miele-Profil, egal, welches
Profil vor dem letzten Ausschalten
ausgewahlt worden war.

m Wahlen Sie die gewlinschte Option
und berlhren Sie OK.
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m Wahlen Sie mit den Pfeiltasten AV
Name andern und berthren Sie OK.

m Gehen Sie nun genauso vor wie beim
Erstellen des Profils:

— Zum L6schen eines Zeichens <D
wahlen,

— um neue Zeichen einzugeben, das je-
weilige Zeichen markieren und mit
OK bestatigen,

— den geédnderten Namen mit Auswahl
von v/ und mit OK speichern.

Profil Il6schen

Diese Auswahl ist nur méglich, wenn
bereits ein Profil zusétzlich zum Miele-

Standardprofil angelegt wurde.

m Wahlen Sie mit den Pfeiltasten AV
Profil Ioschen und berltihren Sie OK.

m Wahlen Sie das zu 16schende Profil.

m Wahlen Sie ja und beriihren Sie
dann OK.

Das Profil wird geléscht.




Einstellungen

Meni "Einstellungen" aufrufen
m Berlihren Sie '=.

m Wahlen Sie mit der Pfeiltaste A Ein-
stellungen und berlhren Sie dann OK.

Nun kénnen Sie die Einstellungen pri-
fen oder andern.

Sie erkennen an dem Haken v/ nach
dem jeweiligen Eintrag, welche Einstel-
lung im Moment aktiv ist.

Durch Beriihren von <D gelangen Sie
in die nachsthdhere Mentebene.
Durch Beruhren von *= gelangen Sie
wieder zu Getrdnk wahlen.

Einstellungen dndern und spei-
chern

Das MenU Einstellungen wird angezeigt.

m Wahlen Sie mit den Pfeiltasten AV
die Einstellung, die Sie &ndern mdch-
ten.

Beriihren Sie OK.

m Berlhren Sie die Pfeiltasten AV, bis
die gewlinschte Option hell unterlegt
ist.

Berilihren Sie OK.

Die Einstellung wird gespeichert.
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Einstellungen

Ubersicht der méglichen Einstellungen
Die Werkeinstellung fur den jeweiligen MenUpunkt ist mit * gekennzeichnet.

Meniipunkt Madgliche Einstellungen

Sprache ™ deutsch*, weitere Sprachen
Land

Timer ausschalten nach (0:30)*

Ecomodus ein* / aus

Info Getrankebezlge

— Kaffeegetrédnke gesamt / Bezlge gesamt / Espresso / Kaf-
fee / Cappuccino / Latte macchiato / Ristretto / Kaffee
lang / Caffé Latte / HeiGe Milch / Milchschaum / HeiBwas-
ser (nur bei CM5400, CM5500)

Bezlge bis

— Geréat entkalken / Brdheinheit entfetten

Inbetriebnahmesperre & | ein / aus*

Wasserharte weich 1
mittel 2
hart 3~
sehr hart 4

Display-Helligkeit

Helligkeit einstellen

Lautstarke Signaltone
Tastenton
Handler Messeschaltung (ein / aus™)

Werkeinstellung
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Einstellungen

Sprache

Sie kdnnen Ihre Sprache und lhr Land
fur alle Texte im Display auswéahlen.

Tipp: Falls Sie aus Versehen eine
falsche Sprache eingestellt haben, fin-
den Sie "Sprache" liber das Symbol ™
wieder.

Timer: Ausschalten nach

Wenn keine Taste berthrt oder kein Ge-
trank zubereitet wird, schaltet sich der
Kaffeevollautomat nach 30 Minuten ab,
um Energie zu sparen.

Sie kdnnen diese Voreinstellung mit den
Pfeiltasten VA andern und eine Zeit
zwischen 15 Minuten und 9 Stunden
wahlen.

Ecomodus

Der Ecomodus ist ein Energiesparmo-
dus.

Wenn der Ecomodus eingeschaltet ist,
heizt sich der Kaffeevollautomat jedes
Mal neu vor der Getrankezubereitung
auf. Die Zubereitung dauert etwas lan-
ger.

Wenn der Ecomodus ausgeschaltet ist,
wird deutlich mehr Energie verbraucht.
Der Kaffeevollautomat heizt sich bei der
ersten Zubereitung nach dem Einschal-
ten auf. Danach bleibt das Gerat aufge-
heizt und Getranke kénnen mit geringer
Wartezeit zubereitet werden.

Im Display erscheint eine Meldung zum
veranderten Energieverbrauch.

Info (Informationen anzeigen)

Im Menupunkt Info kdnnen Sie sich die
Anzahl der zubereiteten Portionen fur
die einzelnen Getrénke anzeigen lassen.

AuBerdem kdnnen Sie sehen, ob mehr
als 50 Portionen bis zum nachsten Ent-
kalken oder zum nachsten Entfetten der
Briiheinheit mdglich sind (Bezlge bis).

Tipp: Um wieder in die vorherige Dis-
playanzeige zu gelangen, berlhren
Sie OK.

Kaffeevollautomat sperren (In-
betriebnahmesperre &)

Sie kénnen den Kaffeevollautomaten
sperren, so dass unbefugte Personen,
z. B. Kinder, das Gerat nicht benutzen
kdénnen.

Inbetriebnahmesperre & aktivieren
und deaktivieren

Wenn die Inbetriebnahmesperre akti-
viert ist, sind die Timereinstellungen zu
einschalten um deaktiviert. Der Kaffee-
vollautomat schaltet sich nicht zu der
vorgegebenen Zeit ein.

Inbetriebnahmesperre (& voriiberge-
hend deaktivieren

Solange im Display die Meldung Zum
Entriegeln OK-Taste 6 Sekunden driicken
angezeigt wird,

m beriihren Sie 6 Sekunden lang OK.

Sobald der Kaffeevollautomat ausge-
schaltet wird, ist das Gerat wieder ge-

sperrt.
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Einstellungen

Wasserharte

Sie finden die Informationen zur Was-
serhérte im Kapitel "Wasserhérte".

Display-Helligkeit

Mit den Pfeiltasten AV &ndern Sie die
Display-Helligkeit.

Lautstarke

Sie kdnnen die Lautstérke der Signal-
und Tastentone mit den Pfeiltasten AV
einstellen.

Tipp: Um die Téne auszuschalten, be-
rihren Sie die Pfeiltaste V, bis kein
Segment mehr gefillt ist und ausge-
schaltet erscheint.

Werkeinstellung

Sie kdnnen die Einstellungen des Kaf-
feevollautomaten auf den Ausliefe-
rungszustand zurlicksetzen.

Die Anzahl der Getrankezlige und der
Geratestatus (Bezlige bis Gerat entkal-
ken, ... Briheinheit entfetten) werden
nicht zurlickgesetzt.

Die Einstellungen des Auslieferungszu-
stands kénnen Sie der "Ubersicht der
moglichen Einstellungen" entnehmen.

Messeschaltung (Handler)

Fir den privaten Gebrauch bendtigen
Sie diese Funktion nicht.

Der Kaffeevollautomat kann mit der
Funktion Handler im Handel oder in Aus-
stellungsrdumen prasentiert werden.
Dabei wird das Gerat beleuchtet, aber
es konnen keine Getranke zubereitet
oder Aktionen ausgefiihrt werden.

Wenn Sie die Messeschaltung aktivie-
ren, kdnnen Sie den Kaffeevollauto-
maten nicht mit der Ein-/Aus-Taste ()

ausschalten.

Folgende Einstellungen werden nicht
zurlickgesetzt:

— Sprache

— Profile und deren Getranke
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Reinigung und Pflege

& Reinigen Sie den Kaffeevollautomaten regelmaBig, um Keimbildung zu ver-

hindern.

Ubersicht der Reinigungsintervalle

Empfohlenes Reinigungsintervall

Was muss ich reinigen / pflegen?

Téglich
(@am Ende des Tages)

Wassertank

Satzbehalter

Abtropfschale und Abtropfblech

1 x wéchentlich
(6fter bei starker Verschmutzung)

Zentralauslauf mit integriertem Cappuccinatore

Briheinheit

Innenraum unter der Briiheinheit und der Abtropfschale

Gehause (besonders wichtig direkt nach der Entkalkung)

Milchleitung

1 x monatlich

Bohnenbehalter und Pulverschacht

nach Aufforderung

Briiheinheit entfetten (mit 1 Reinigungstablette)

Gerat entkalken (mit 1 Entkalkungstablette)
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Reinigung und Pflege

Von Hand oder im Geschirr-
spuler reinigen

Beachten Sie: Die Briiheinheit ist
nicht spllmaschinengeeignet.
Reinigen Sie dir Briiheinheit aus-
schlieBlich von Hand mit warmem
Wasser ohne Reinigungsmittel.

Die meisten Teile, die nicht spllmaschi-
nengeeignet sind, sind mit einem Pikto-
gramm versehen.

n n
(AR
vy

Die folgenden Teile sollten ausschlie3-
lich von Hand gereinigt werden:

— Edelstahl-Abdeckung des Zentralaus-
laufs

— Briheinheit
— Deckel des Bohnenbehélters

— untere Blende
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Die folgenden Teile sind splilmaschi-
nengeeignet:

Die Temperatur des gewahlten Ge-
schirrspulmaschinenprogramms darf
maximal 55 °C betragen!

Durch den Kontakt mit Naturfarbstof-
fen, z. B. in Karotten, Tomaten und
Ketchup kénnen sich Kunststoffteile
im Geschirrspuler verfarben. Diese
Verférbung beeinflusst nicht die Stabi-
litat der Teile.

Abtropfschale und Deckel
Abtropfblech
Satzbehalter

Wassertank

Zentralauslauf (ohne Edelstahl-Abde-
ckung)

& Verbrennungsgefahr an heiBen
Bauteilen oder durch heiBe Fliissig-
keiten!

Lassen Sie den Kaffeevollautomaten
abkuhlen, bevor Sie ihn reinigen.
Beachten Sie, dass das Wasser in
der Abtropfschale sehr hei sein
kann.

& Verwenden Sie keinen Dampfrei-
niger. Der Dampf kann einen Kurz-
schluss verursachen.

Die regelmaBige Reinigung des Gerates
ist sehr wichtig, da Kaffeereste schnell
schimmeln. Milchreste kdnnen sauer
werden und die Milchleitung kann ver-
stopfen.




Reinigung und Pflege

Alle Oberflachen sind kratzempfind-
lich. Bei Glasflachen kdnnen Kratzer
auch zum Zerbrechen fihren. Alle
Oberflachen kdnnen sich verféarben,
wenn sie mit ungeeigneten Reini-
gungsmitteln in Berlhrung kommen.
Achten Sie darauf, dass eventuelle
Spritzer beim Entkalken sofort abge-
wischt werden!

Um Beschéadigungen der Oberflachen
zu vermeiden, verwenden Sie bei der
Reinigung keine

— soda-, ammoniak-, sdure- oder chlo-
ridhaltigen Reinigungsmittel,

I6semittelhaltigen Reinigungsmittel,
kalklésenden Reinigungsmittel,
Edelstahl-Reinigungsmittel,
Geschirrspllmaschinen-Reiniger,
Glasreiniger,

Backofenreiniger,

scheuernden Reinigungsmittel, wie
Scheuerpulver, Scheuermilch und
Putzsteine,

scheuernden harten Schwamme, wie
z. B. Topfschwamme, Birsten oder
gebrauchte Schwamme, die noch
Reste von Scheuermitteln enthalten,

Schmutzradierer,

scharfe Metallschaber.
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Reinigung und Pflege

Abtropfschale, Satzbehilter
und Abtropfblech

Reinigen Sie die Abtropfschale und
den Satzbehalter taglich, um Ge-
ruchsbildung und Schimmel zu ver-
hindern.

Der Satzbehalter befindet sich in der
Abtropfschale. Im Satzbehalter befindet
sich meist auch etwas Spullwasser.

Der Kaffeevollautomat meldet Uber das
Display, wenn die Abtropfschale und/
oder der Satzbehalter voll sind und ge-
leert werden mussen. Entleeren Sie
dann die Abtropfschale und den Satz-
behélter.

Verbrennungsgefahr!

Falls der Kaffeevollautomat gerade
gesplilt wurde, warten Sie einige
Zeit, bevor Sie die Abtropfschale aus
dem Gerat nehmen. Spulwasser lauft
nach.

m Reinigen Sie alle Teile.

Reinigen Sie die untere Blende aus-
schlieBlich von Hand mit warmem
Wasser und etwas Spulmittel.

Alle anderen Teile sind spulmaschi-
nengeeignet.

m Reinigen Sie den Innenraum des Ge-
rates unter der Abtropfschale.

m Setzen Sie alle Teile wieder zusam-
men und schieben Sie die Abtropf-
schale in den Kaffeevollautomaten.

Achten Sie darauf, die Abtropfschale
bis zum Anschlag in das Gerét zu
schieben.

m Ziehen Sie die Abtropfschale vorsich-
tig aus dem Kaffeevollautomaten.
Nehmen Sie den Deckel @ ab.

m Leeren Sie die Abtropfschale und den
Satzbehélter.

m Nehmen Sie das Abtropfblech @ und
die untere Blende 3 ab.
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m Achten Sie darauf, dass das Abtropf-
blech richtig eingesetzt ist (siehe Ab-
bildung).

m Reinigen Sie den Bereich unter dem
Kaffeevollautomaten. Beim Heraus-
ziehen der Abtropfschale kann Was-
ser unter das Gerat gelangen.



Reinigung und Pflege

Wassertank reinigen

Wechseln Sie das Wasser téaglich, um
Keimbildung vorzubeugen.

Achten Sie darauf, dass das Ventil,
die untere Flache des Wassertanks
und die Abstellflache am Kaffeevoll-
automaten sauber sind. Nur so kann
der Wassertank richtig eingesetzt
werden.

m Entnehmen Sie den Wassertank.

m Reinigen Sie den Wassertank im Ge-
schirrspuler oder von Hand mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel.
Trocknen Sie den Wassertank.

m Reinigen und trocknen Sie die Ab-
stellflache im Kaffeevollautomaten

sorgfaltig, vor allem die Vertiefungen.

m Setzen Sie den Wassertank wieder
ein.

Zentralauslauf mit integriertem
Cappuccinatore

Reinigen Sie die Edelstahl-Abde-
ckung des Zentralauslaufs aus-
schlieBlich von Hand mit warmem
Wasser und etwas Spulmittel.

Alle anderen Teile sind spllmaschinen-
geeignet.

m Nehmen Sie die Edelstahl-Abde-
ckung nach vorn ab.

m Ziehen Sie die Auslaufeinheit nach
unten ab.
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Reinigung und Pflege

Verstopfte Anschlussstiicke der
Milchleitung reinigen Sie mit der mitge-
lieferten Reinigungsbdirste unter flieBen-

ﬁ dem Wasser:

m Stecken Sie dazu die Reinigungs-
D/?\[i birste in das Anschlussstlick. Bewe-

gen Sie die Birste vor und zurick,
bis alle Milchreste entfernt sind.

Zentralauslauf zusammensetzen

Die Auslaufeinheit lasst sich leichter zu-
sammensetzen, wenn die Einzelteile
vorher mit Wasser angefeuchtet wer-
den.

m Losen Sie das obere Teil mit der Auf-
nahme fur die Milchleitung von den
Auslaufen.

m Reinigen Sie alle Teile grundlich. m Setzen Sie die Auslaufeinheit wieder

Zzusammen.

m Schieben Sie die Auslaufeinheit in
den Zentralauslauf. Driicken Sie kraf-
tig, bis die Auslaufeinheit fest einge-
setzt ist und ohne Zwischenraum ab-
schlieBt.

m Setzen Sie die Edelstahl-Abdeckung
wieder auf und stecken Sie gegebe-
nenfalls die Milchleitung ein.

m Reinigen Sie die Flache am Zen-
tralauslauf und die Kaffeeauslaufe mit
einem feuchten Schwammtuch.
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Reinigung und Pflege

Milchleitung

& Achten Sie darauf, dass Sie die
milchfihrenden Teile sorgféltig und
regelm&Big reinigen. Milch enthalt
von Natur aus Keime, die sich bei
ungenigender Reinigung vermehren.
Verunreinigungen im Gerat kénnen
die Gesundheit gefahrden.

Die Milchleitung des Kaffeevollautoma-
ten muss ca. alle 5 Tage gereinigt wer-
den.

Sie haben zwei Mdglichkeiten die
Milchleitung zu reinigen:

— Sie kénnen den Zentralauslauf mit in-
tegriertem Cappuccinatore entneh-
men, zerlegen und in der Spilma-
schine oder von Hand mit warmem
Wasser und etwas Spulmittel reinigen
(siehe "Zentralauslauf mit integriertem
Cappuccinatore").

— Oder Sie reinigen die Milchleitung mit
dem Pflegeprogramm Milchleitung rei-
nigen und einem Reiniger fur Milchlei-
tungen (siehe "Pflegeprogramme" —
"Milchleitung reinigen").

Tipp: Wir empfehlen zusétzlich zur ge-
wohnten wéchentlichen Reinigung, die
alternative Reinigungsmadglichkeit ein-
mal monatlich durchzufiihren. Wenn Sie
beispielsweise wdchentlich manuell rei-
nigen, dann sollten Sie einmal monat-
lich das Pflegeprogramm Milchleitung rei-
nigen durchflhren. Durch die Kombinati-
on wird die Milchleitung optimal gerei-
nigt.

Bohnenbehalter und Pulver-
schacht

& Verletzungsgefahr am Mahlwerk!
Ziehen Sie den Netzstecker vor der
Reinigung des Bohnenbehélters, um
den Kaffeevollautomaten vom Elek-
tronetz zu trennen.

Kaffeebohnen enthalten Fette, die sich
an den Wéanden des Bohnenbehélters
ablagern und den Bohnenfluss behin-
dern kénnen. Reinigen Sie deshalb den
Bohnenbehélter regelmaBig mit einem
weichen Tuch.

m Offnen Sie den Bohnenbehélter.

m Entfernen Sie die vorhandenen Kaf-
feebohnen.

m Reinigen Sie den Bohnenbehalter mit
einem trockenen, weichen Tuch.

Nun kénnen Sie wieder Kaffeebohnen in
den Bohnenbehalter flllen.

Reinigen Sie bei Bedarf den Pulver-
schacht fir Kaffeepulver:

m Offnen Sie den Pulverschacht und
entfernen Sie die vorhandenen Kaf-
feepulverreste.

Tipp: Saugen Sie den Bohnenbehélter
und den Pulverschacht mit einem
Staubsauger aus, um Kaffeereste zu
entfernen.
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Reinigung und Pflege

Gehause reinigen

Entfernen Sie Verschmutzungen am
Gehause sofort. Die Oberflachen
kénnen sich verfarben oder veran-
dern, wenn Verschmutzungen langer
einwirken.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser
hinter das Display gelangt.

Alle Oberflachen sind kratzempfind-
lich und kénnen sich verfarben, wenn
sie mit ungeeigneten Reinigungsmit-
teln in Berthrung kommen.

Achten Sie darauf, dass eventuelle
Spritzer beim Entkalken sofort abge-
wischt werden!

m Schalten Sie den Kaffeevollautoma-
ten aus.

m Reinigen Sie die Geratefront mit ei-
nem sauberen Schwammtuch, Hand-
spulmittel und warmem Wasser. An-
schlieBend trocken Sie alles mit ei-
nem weichen Tuch.

Tipp: Sie konnen das Gehduse auch
mit dem Miele Allzweck-Microfasertuch
reinigen.
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Pflegeprogramme
Folgende Pflegeprogramme gibt es:

— Gerat spulen

Milchleitung spulen

Milchleitung reinigen

Briheinheit entfetten

Gerat entkalken

Fuhren Sie das jeweilige Pflegepro-
gramm durch, wenn Sie im Display da-
zu aufgefordert werden. Weitere Infor-
mationen finden Sie auf den folgenden
Seiten.

Menii "Pflege" aufrufen
m Berlhren Sie '=.

m Wahlen Sie Pflege und berthren
Sie OK.

Nun kdnnen Sie ein Pflegeprogramm
wahlen.



Reinigung und Pflege

Gerit spilen

Sie kdnnen die Wasser- und Kaffeelei-
tungen des Kaffeevollautomaten manu-
ell spilen.

Wenn ein Kaffeegetrank zubereitet
wurde, splilt der Kaffeevollautomat
beim Ausschalten. So werden eventu-
ell vorhandene Kaffeereste entfernt.

m Berlihren Sie '=.

m Wahlen Sie Pflege und berihren
Sie OK.

m Wahlen Sie Gerat spllen und berthren
Sie OK.

Die Leitungen werden gesplilt.

Gegebenenfalls werden Sie aufgefor-
dert, die Milchleitung in das Abtropf-
blech zu stecken.

Milchleitung spilen

Die Milchleitung kann durch Milchreste
verstopfen. Deshalb soll die Milchlei-
tung regelmaBig gesplilt werden. Wenn
Milch zubereitet wurde, erscheint spa-
testens beim Ausschalten die Aufforde-
rung, die Milchleitung in das Abtropf-
blech zu stecken.

Sie kdnnen die Milchleitung auch manu-
ell spilen.

m Berlhren Sie '=.

m Wahlen Sie Pflege und berihren
Sie OK.

m Wahlen Sie Milchleitung spllen und be-
rihren Sie OK.

Mirere)

m Stecken Sie die Milchleitung in die
rechte Offnung im Abtropfblech,
wenn Sie dazu aufgefordert werden.

m Berlhren Sie OK.
Die Milchleitung wird gespult.
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Reinigung und Pflege

Milchleitung mit dem Pflege-
programm reinigen

Wir empfehlen fiir eine optimale Reini-
gung, den Miele Reiniger fur Milchlei-
tungen zu verwenden. Das Reini-
gungspulver fir die Milchleitung wurde
speziell fir die Miele Kaffeevollautoma-
ten entwickelt und verhindert dadurch
Folgeschaden.

Sie erhalten den Reiniger fur Milchlei-
tungen beim Miele Webshop, beim
Miele Kundendienst oder bei Ihrem
Miele Fachhandler.

Das Pflegeprogramm Milchleitung reinigen
dauert ca. 5 Minuten.

m Berilhren Sie '=.

m Wahlen Sie Pflege und berlhren
Sie OK.

Der Reinigungsvorgang kann nicht

abgebrochen werden. Der Vorgang
muss vollstandig durchgefihrt wer-
den.

m Wahlen Sie Milchleitung reinigen und
berthren Sie OK.

Der Vorgang wird gestartet.

m Befolgen Sie die Anweisungen im
Display.

Im Display erscheint Michleitung in Reini-

gungsmittel stecken.

Reinigungslésung herstellen:

m Losen Sie das Reinigungspulver in ei-
nem GefaB mit 200 ml lauwarmem
Wasser auf. Rihren Sie die Lésung
mit einem L&ffel um, bis sich das Pul-
ver vollstandig aufgeldst hat.
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Reinigung durchfiihren:
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m Stellen Sie das GefaB neben den Kaf-
feevollautomaten und hangen Sie die
Milchleitung in die Reinigungslésung.
Achten Sie darauf, dass die Milchlei-
tung ausreichend tief in die Reini-
gungsldsung getaucht ist.

m Berihren Sie OK.

m Befolgen Sie die weiteren Anweisun-
gen im Display.

Nach dem Spilen ist der Reinigungs-
vorgang beendet.

Tipp: Spllen Sie mdgliche Reste der
Reinigungsflissigkeit an der Milchlei-
tung unter flieBendem Wasser ab.



Reinigung und Pflege

Briiheinheit entfetten und In-
nenraum reinigen

Je nach Fettgehalt der verwendeten
Kaffeesorte kann die Briheinheit
schneller verstopfen. Flr aromatische
Kaffeegetranke und eine einwandfreie
Funktion des Kaffeevollautomaten muss
die Briheinheit regelmaBig entfettet
werden.

Wir empfehlen fir eine optimale Reini-
gung die Miele Reinigungstabletten zu
verwenden. Diese Reinigungstabletten
zum Entfetten der Briheinheit wurden
speziell flr die Miele Kaffeevollautoma-
ten entwickelt und verhindern dadurch
Folgeschéaden.

Sie erhalten die Reinigungstabletten im
Miele Webshop, beim Miele Kunden-
dienst oder bei Ihrem Miele Fachhand-
ler.

Das Pflegeprogramm "Briiheinheit ent-
fetten" dauert ca. 15 Minuten.

Nach 200 Portionen erscheint im Dis-
play Briheinheit entfetten und Innenraum
reinigen.

m Beriihren Sie OK, um die Meldung zu
bestatigen.

Die Meldung erscheint in regelmaBigen
Abstanden. Wenn die maximal mégli-
che Anzahl von Getrankebezligen er-
reicht ist, wird der Kaffeevollautomat
gesperrt.

Sie kénnen den Kaffeevollautomaten
ausschalten, wenn Sie das Pflegepro-
gramm zu diesem Zeitpunkt nicht
durchfiihren mdchten. Kaffeegetrénke
kénnen Sie erst wieder zubereiten,
wenn die Briheinheit entfettet wurde.

"Briiheinheit entfetten" starten

Sie bendtigen 1 Reinigungstablette zum
Entfetten der Briheinheit.

m Berilhren Sie '=.

m Wahlen Sie Pflege und berlhren
Sie OK.

m Wahlen Sie Briheinheit entfetten.

Der Reinigungsvorgang kann nicht ab-
gebrochen werden. Der Vorgang muss
vollstandig durchgefiihrt werden.

m Berihren Sie OK.
Der Vorgang wird gestartet.

m Befolgen Sie die Anweisungen im
Display.

Briiheinheit und Innenraum reinigen

Reinigen Sie die Briiheinheit aus-
schlieBlich von Hand mit warmem
Wasser ohne Reinigungsmittel. Die
beweglichen Teile der Briheinheit
sind gefettet. Reinigungsmittel be-
schadigen die Briheinheit.

Fur guten Kaffeegeschmack und um
Keimbildung vorzubeugen, entneh-
men und reinigen Sie die Briheinheit
einmal wéchentlich unter flieBendem
Wasser.

Im Display erscheint Briheinheit handisch
abspdlen und Innenraum reinigen.

m Offnen Sie die Geratetdir.
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Reinigung und Pflege

m Trocknen Sie den Trichter, damit kein
Kaffeepulver bei der ndchsten Kaffee-
zubereitung im Trichter kleben bleibt.

Achten Sie darauf, feuchte Kaffee-
mehlreste regelmaBig zu entfernen,
um Schimmelbildung zu verhindern.

m Halten Sie die Taste unten am Griff
der Briheinheit (O gedriickt und dre-
hen Sie dabei den Griff nach links .

m Ziehen Sie die Briiheinheit vorsichtig
aus dem Kaffeevollautomaten.

Wenn Sie die Briheinheit herausge-

zogen haben, verandern Sie nicht m Reinigen Sie den Innenraum des Kaf-
die Position des Griffs an der Briih- feevollautomaten. Achten Sie darauf,
einheit. dass die Bereiche, die in der Abbil-
dung hell dargestellt sind, besonders
m Reinigen Sie die Briheinheit von sorgféltig gereinigt werden.

Hand unter flieBendem warmem

Wasser ohne Reinigungsmittel. Tipp: Entfernen Sie trockene Kaffeepul-

verreste mit einem Staubsauger.

m Reiben Sie die Kaffeereste von den
Sieben ab (siehe Pfeile).
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Reinigung und Pflege

Im Display erscheint: Briheinheit mit ein-
geworfener Reinigungstablette einsetzen,
Tdr schliefzen.

m Geben Sie die Reinigungstablette
oben in die Bruheinheit (Pfeil).

m Schieben Sie die Brilheinheit mit der
Reinigungstablette gerade in den Kaf-
feevollautomaten.

Briiheinheit entfetten nach Aufforde-
rung im Display

Es kdnnen keine Getranke zubereitet
werden und im Display erscheint die
Meldung EBriiheinheit entfetten.

Das Pflegeprogramm kann nicht abge-
brochen werden. Der Vorgang muss

vollstéandig durchgefihrt werden.

.
—

m Drlicken Sie auf die Taste unten am
Griff der Briiheinheit @) und drehen
Sie dabei den Griff nach rechts (2.

m SchlieBen Sie die Geratetir.

m Befolgen Sie die weiteren Anweisun-
gen im Display.

Nach dem Spilen ist der Reinigungs-
vorgang beendet.

m Berilhren Sie OK.

Das Pflegeprogramm wird gestartet.
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Gerat entkalken

Achtung! Schaden an empfindlichen
Oberflachen und NaturfuBboden!
Spritzer der Entkalkungslésung kon-
nen eventuell auf umliegende Ober-
flachen gelangen.

Achten Sie darauf, dass eventuelle
Spritzer beim Entkalken sofort abge-
wischt werden.

Der Kaffeevollautomat verkalkt durch
den Gebrauch. Wie schnell das Gerat
verkalkt, hdngt vom Hértegrad des ver-
wendeten Wassers ab. Die Kalkriick-
stande mussen regelmaBig entfernt
werden.

Sie werden vom Gerat durch den Ent-
kalkungsvorgang gefiihrt. Im Display er-
scheinen verschiedene Meldungen,

z. B. werden Sie aufgefordert, die Ab-
tropfschale zu leeren oder den Wasser-
tank zu fullen.

Das Entkalken ist zwingend und dauert
ca. 15 Minuten.

Der Kaffeevollautomat fordert Sie Uber
das Display rechtzeitig auf, das Gerat
zu entkalken. Im Display erscheint Be-
zlge bis Gerat entkalken: 50. Der Kaffee-
vollautomat zeigt die verbleibende An-
zahl der Bezlige bis zum Entkalken bei
der Getrankezubereitung an.

m Beriihren Sie OK, um die Meldung zu
bestatigen.

Wenn die Anzahl der verbleibenden Be-
zuge gleich 0 ist, wird der Kaffeevollau-
tomat blockiert.

Sie kénnen den Kaffeevollautomaten
ausschalten, wenn Sie das Gerat zu
diesem Zeitpunkt nicht entkalken
modchten. Getranke kdnnen Sie erst
wieder nach dem Entkalken zubereiten.
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Entkalken nach Aufforderung
im Display

Im Display erscheint die Meldung Gerét
entkalken.

Der Entkalkungsvorgang kann nicht
abgebrochen werden. Der Vorgang
muss vollstdndig durchgefiihrt wer-
den.

m Berthren Sie OK.
Der Vorgang wird gestartet.

m Befolgen Sie die Anweisungen im
Display.

Wenn im Display Wassertank mit Entkal-
kungsmittel und lauwarmem Wasser bis zur
Entkalkungsmarke & beflllen und einsetzen
erscheint, gehen Sie wie folgt vor.

Entkalkungslésung herstellen

Wir empfehlen fiir eine optimale Entkal-
kung, die Miele Entkalkungstabletten zu
verwenden.

Die Entkalkungstabletten wurden spezi-
ell fir den Kaffeevollautomaten entwi-
ckelt und verhindern dadurch Folge-
schaden.

Andere Entkalkungsmittel, die auBer
Zitronensaure auch andere S&uren
enthalten und/oder die nicht frei von
anderen unerwiinschten Inhaltsstof-
fen sind, wie z.B. Chloriden, kdnnten
das Produkt beschadigen. AuBerdem
kénnte die geforderte Wirkung bei
nicht eingehaltener Konzentration der
Entkalkungsldsung nicht gewahrleis-
tet werden.




Gerat entkalken

Sie erhalten die Entkalkungstabletten im
Miele Webshop, beim Miele Kunden-
dienst oder bei Ihrem Miele Fachh&nd-
ler.

Sie bendétigen fir den Entkalkungsvor-
gang eine Entkalkungstablette.

m Fullen Sie den Wassertank bis zur
Markierung & mit lauwarmem Was-
ser.

m Geben Sie eine Entkalkungstablette
in das Wasser.

Beachten Sie das Mischungsverhélt-
nis fir das Entkalkungsmittel. Es ist
wichtig, dass Sie nicht weniger oder
mehr Wasser in den Wassertank ful-
len. Der Entkalkungsvorgang wird
sonst vorzeitig abgebrochen.

Entkalkung durchfiihren

m Setzen Sie den Wassertank wieder
ein.

m Befolgen Sie die weiteren Anweisun-
gen im Display.

Wenn im Display Wassertank ausspulen
und bis zur Entkalkungsmarke S mit Frisch-
wasser flllen erscheint:

m Spllen Sie den Wassertank sorgféltig
mit klarem Wasser aus. Achten Sie
darauf, dass keine Entkalkungsmittel-
reste im Wassertank zuriickbleiben.
Fullen Sie bis zur Markierung S sau-
beres Trinkwasser ein.

Nach dem Spllen ist der Reinigungs-
vorgang beendet. Sie kdnnen wieder
Getranke zubereiten.

Achten Sie darauf, dass eventuelle
Spritzer beim Entkalken sofort abge-
wischt werden! Die Oberflachen kon-
nen beschéadigt werden.

Entkalken ohne Aufforderung
starten

m Berlihren Sie '=.

m Wahlen Sie Pflege und berthren
Sie OK.

m Wahlen Sie Gerat entkalken.

Der Entkalkungsvorgang kann nicht
abgebrochen werden. Der Vorgang
muss vollstandig durchgefuhrt wer-
den.

m Berthren Sie OK.
Die Entkalkung wird gestartet.
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Transportieren

Wenn Sie den Kaffeevollautomaten Uber
einen langeren Zeitraum nicht benutzen
und Uber weite Strecken transportieren
wollen, sollten Sie das Geréat fir diese
Zeit wie folgt vorbereiten:

Bohnenbehélter leeren und reinigen

Wassertank leeren und reinigen

Ausdampfen

Innenraum reinigen

sicher verpacken

Kaffeevollautomaten aus-
dampfen

Bevor Sie den Kaffeevollautomat Uber
einen langeren Zeitraum - insbesondere
bei Temperaturen unter null Grad - ein-

lagern oder transportieren, sollten Sie
ihn vorher ausdampfen.

Ausdampfen heiBt, alles Wasser wird
aus dem System entfernt. Das beugt
Wasser- und Frostschaden im Gerat
Vor.

m Schalten Sie den Kaffeevollautoma-
ten Uber die Ein-/Aus-Taste O ein.

m Berlhren Sie O.

m Berlhren Sie zweimal (7.

Im Display erscheint Systemn entleeren?.

m Wahlen Sie ja und beriihren Sie OK.

m Befolgen Sie die Anweisungen im
Display.

& Vorsicht! Verbrennungs- und Ver-
brihungsgefahr an den Auslaufen!
HeiBer Dampf tritt aus.
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Wenn Yorgang beendet im Display er-
scheint und das Display erlischt, ist das
Ausdampfen beendet.

m Ziehen Sie den Netzstecker, um den
Kaffeevollautomaten vom Elektronetz
zu trennen.

m Reinigen Sie die Abtropfschale und
den Satzbehélter.

Verpacken

Verpacken Sie ausschlieBlich ein saube-
res und trockenes Gerat. Kaffeepulver-
reste kdnnen die Oberflachen verkrat-
zen. AuBerdem begunstigen Kaffee-,
Milch- und Wasserreste die Keimbil-
dung.

Nutzen Sie die Originalverpackung in-
klusive der Styroporteile, um den Kaf-
feevollautomaten zu verpacken.

Legen Sie die Gebrauchsanweisung mit
in den Karton. So haben Sie sie zur
Hand, wenn Sie den Kaffeevollautoma-
ten wieder benutzen moéchten.



Was tun, wenn ...

Sie kénnen die meisten Stérungen und Fehler, zu denen es im taglichen Betrieb
kommen kann, selbst beheben. In vielen Fallen kénnen Sie Zeit und Kosten spa-
ren, da Sie nicht den Kundendienst rufen missen.

Die nachfolgenden Tabellen sollen Ihnen dabei helfen, die Ursachen einer Stérung
oder eines Fehlers zu finden und zu beseitigen.

Meldungen im Display

Fehlermeldungen missen mit "OK" bestétigt werden. Das bedeutet, auch wenn
die Stérung behoben ist, kann die Meldung wiederholt im Display erscheinen.

Befolgen Sie die Aufforderungen im Display, um die "Stérung" zu beheben.

Wenn die Fehlermeldung danach erneut im Display erscheint, rufen Sie den Kun-
dendienst.

Problem Ursache und Behebung
F1, F2, Eine interne Stérung liegt vor.
F80, F82 m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten Uiber die

Ein-/Aus-Taste () aus. Warten Sie ca. eine Stunde,
bevor Sie das Gerat wieder einschalten.

F41, F42, F74, F77, F235, | Eine interne Stérung liegt vor.

F236 m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten Uber die
Ein-/Aus-Taste () aus. Warten Sie ca. zwei Minu-
ten, bevor Sie das Gerat wieder einschalten.

F10, F17 Es wird kein oder zu wenig Wasser angesaugt.

m Nehmen Sie den Wassertank heraus, fiillen ihn mit
frischem Trinkwasser und setzen Sie ihn erneut
ein.

m Reinigen Sie die Abstellflache und die Gehause-
wand zum Wassertank. Trocknen Sie diesen Be-
reich.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

F73 oder
Briheinheit kontrollieren

Die Briheinheit kann nicht in die Grundposition fah-

ren.

m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten Uber die
Ein-/Aus-Taste O aus.

m Ziehen Sie den Netzstecker des Kaffeevollautoma-
ten aus der Steckdose. Warten Sie zwei Minuten,
bevor Sie den Stecker wieder einstecken.

m Entnehmen Sie die Briheinheit und reinigen Sie
diese unter flieBendem Wasser.

m Schieben Sie den Kaffeeauswurf der Briheinheit in
die Grundposition.

m Die Briiheinheit nicht einsetzen. SchlieBen Sie die
Geratetlr und schalten Sie den Kaffeevollautoma-
ten Uber die Ein- /Aus-Taste (D ein.

Der Antrieb der Briiheinheit wird initialisiert und fahrt

in die Grundposition.

m Wenn die Meldung Eriiheinheit einsetzen erscheint,
setzen Sie die Briiheinheit wieder in das Gerét.
SchlieBen Sie die Geratet(ir.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Pulvermenge zu grols

Im Schacht fir Kaffeepulver ist zu viel Kaffeepulver.
Wenn mehr als zwei gestrichene Kaffeel6ffel gemah-
lenes Kaffeepulver in den Pulverschacht gegeben
werden, kann die Briiheinheit das Kaffeepulver nicht
pressen. Das Kaffeepulver wird in den Satzbehalter
geleert und im Display erscheint die Fehlermeldung.
m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten Uber die
Ein-/Aus-Taste  aus.

m Entnehmen Sie die Briheinheit und reinigen Sie
diese (siehe "Briheinheit entfetten und Innenraum
reinigen").

m Entfernen Sie das Kaffeepulver im Innenraum des
Kaffeevollautomaten, z. B. mit einem Staubsauger.

m Geben Sie maximal 12 g Kaffeepulver in den Pul-
verschacht.
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Was tun, wenn ...

Unerwartetes Verhalten des Kaffeevollautomaten

Problem

Ursache und Behebung

Das Display bleibt dun-
kel, wenn der Kaffee-
vollautomat liber die
Ein/Aus-Taste () einge-
schaltet wird.

Die Beriihrung der Ein/Aus-Taste () war nicht ausrei-

chend.

m Berilhren Sie die Mulde der Ein/Aus-Taste (O min-
destens drei Sekunden.

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der Steckdose.
m Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Die Sicherung der Elektroinstallation wurde ausgeldst,

weil der Kaffeevollautomat, die Hausspannung oder

ein anderes Gerat defekt sind.

m Ziehen Sie den Netzstecker des Kaffeevollautoma-
ten aus der Steckdose.

m Rufen Sie eine Elektro-Fachkraft oder den Kunden-
dienst.

Der Kaffeevollautomat
schaltet sich plotzlich
aus.

Die im Timer programmierte Ausschaltzeit ist abge-

laufen.

m Stellen Sie gegebenenfalls die Ausschaltzeit neu
ein (siehe "Einstellungen — Timer").

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der Steckdose.
m Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Die Sensortasten rea-
gieren nicht.

Der Kaffeevollautomat
lasst sich nicht mehr
bedienen.

Eine interne Stérung liegt vor.

m Unterbrechen Sie die Stromzufuhr, indem Sie den
Netzstecker vom Kaffeevollautomaten aus der
Steckdose ziehen oder die Sicherung der Hausin-
stallation ausschalten.

Das Display ist schlecht
oder nicht lesbar.

Die Display-Helligkeit ist zu niedrig eingestellt.
m Verandern Sie diese Einstellung (siehe "Einstellun-
gen").
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Der Wassertank ist leer.
Die Meldung ‘#/assertank
flllen und einsetzen wird
nicht angezeigt.

Zwischen dem Wassertank und der Gehdusewand
befinden sich Wassertropfen oder dieser Bereich ist
feucht (siehe Abbildung).

H—F

Ny

m Trocknen Sie den Bereich. Entnehmen Sie den
Wassertank, um Wasser nachzuftllen.

An den Wassertankinnenwanden ist zu viel Rest-
feuchte, z. B. ein Biofilm hat sich gebildet. Oder der
Wassertank ist verkalkt, hat z. B. Kalkrander.

m Reinigen Sie den Wassertank téglich.

Wassertank flllen und ein-
setzen erscheint, obwohl
der Wassertank gefiillt
und eingesetzt ist.

Der Wassertank sitzt nicht richtig im Gerat.
m Nehmen Sie den Wassertank heraus und setzen
Sie ihn erneut ein.

Beim Entkalken wurde der Wassertank nicht korrekt

gefullt und eingesetzt.

m Fllen Sie ihn bis zur Entkalkungsmarke S und
starten Sie den Entkalkungsvorgang erneut.

Nach dem Einschalten
erscheint Wassertank fll-
len und einsetzen, obwohl
der Behalter gefiillt und
eingesetzt ist. Das Ge-
rat spiilt nicht.

Der Kaffeevollautomat ist verkalkt.

m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten Uber die
Ein-/Aus-Taste () aus. Warten Sie ca. eine Stunde.

m Schalten Sie das Gerét erneut ein. Sobald Aufheiz-
phase erscheint, berlihren Sie und wéhlen Geréat
entkalken.

m Entkalken Sie den Kaffeevollautomaten.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Nach dem Einschalten
erscheint Abtropfschale
und Satzbehalter leeren,
obwohl beides geleert
wurde.

Dies ist keine Stérung.

Wahrscheinlich wurden die Abtropfschale und der

Satzbehélter nach der letzten Kaffeezubereitung nicht

geleert oder der interne Zahler nicht zurlickgesetzt.

m Ziehen Sie die Abtropfschale mit dem Satzbehalter
heraus und leeren Sie diese gegebenenfalls.

Aus dem Zentralauslauf
laufen weder Milch
noch Milchschaum.

Die Milchleitung ist verstopft.

m Reinigen Sie den Zentralauslauf, insbesondere den
Cappuccinatore und die Anschlussstlicke der
Milchleitung sorgfaltig mit der Reinigungsburste.

Obwohl die Abtropf-
schale geleert wurde,
erscheint im Display 4b-
tropfschale und Satzbehalter
leeren.

Die Abtropfschale sitzt nicht richtig im Gerat.

m Schieben Sie die Abtropfschale bis ganz nach hin-
ten.

m Achten Sie darauf, dass die untere Blende richtig
auf der Abtropfschale sitzt.

Abtropfschale und Satzbe-
halter einsetzen erscheint,
obwohl beide einge-
setzt sind.

Die Abtropfschale ist nicht richtig eingesetzt und wird

deshalb nicht sensiert.

m Leeren Sie die Abtropfschale und den Satzbehal-
ter. Setzen Sie alle Teile wieder zusammen und
schieben Sie die Abtropfschale bis zum Anschlag
in den Kaffeevollautomaten.

Die Abtropfschale oder
der Satzbehalter ist zu
voll oder lauft liber, ob-
wohl die Abtropfschale
und der Satzbehalter
nach jeder Aufforde-
rung im Display geleert
wurden.

Dies ist keine Stoérung.

Wahrscheinlich wurden die Abtropfschale und der

Satzbehélter herausgezogen oder die Geratetlir gedff-

net, ohne dass die Abtropfschale und der Satzbehal-

ter geleert wurden. Beim Herausziehen der Abtropf-

schale oder dem Offnen der Geratetiir wird der inter-

ne Zahler flr das Leeren der Abtropfschale und des

Satzbehélters zurlickgesetzt.

m Ziehen Sie die Abtropfschale mit dem Satzbehalter
heraus und leeren Sie diese gegebenenfalls.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Obwohl der Bohnenbe-
halter gerade gefiillt
wurde, erscheint die
Meldung Bohnenbehélter
flllen.

Dies ist keine Stérung.
m Bestétigen Sie die Meldung mit OK.

Es rutschen nicht genligend Kaffeebohnen ins Mahl-

werk. Verwenden Sie eine dunkle Réstung?

Sehr dunkel gerdstete Kaffeebohnen sind oft ¢lig.

Diese Fette kdnnen sich an den Wéanden des Bohnen-

behélters ablagern und den Bohnenfluss behindern.

m Bereiten Sie ein Kaffeegetrank zu und beobachten
Sie, ob die Kaffeebohnen im Bohnenbehalter nach
rutschen.

m Reinigen Sie den Bohnenbehélter haufiger, wenn
Sie sehr dunkle, dlige Kaffeerdstungen verwenden.

Probieren Sie eventuell eine andere Kaffeesorte, die
weniger 06lig ist.

Der Kaffeevollautomat
splilt nicht beim Ein-
schalten.

Dies ist keine Storung.

Wenn der Kaffeevollautomat bereits Betriebstempe-
ratur hat, werden die Leitungen beim Einschalten
nicht gespilt.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die Zubereitung von
Kaffeegetranken wird
wiederholt abgebro-
chen und die Meldung
Bohnenbehalter fullen er-
scheint.

Dies ist keine Stérung.

Die Bruheinheit sensiert das Kaffeemehl nicht. Bei be-
stimmten Kaffeesorten kann es vorkommen, dass zu
wenig oder zu feines Kaffeemehl gemahlen wird.
Meist sind dann der Mahlgrad — fein und die Mahl-
menge — gering eingestellt.

m Bestétigen Sie die Meldung mit OK.

Wenn lhnen der Kaffee zu stark ist oder zu bitter
schmeckt, probieren Sie eine andere Kaffeesorte.

Wenn die Meldung bei der Zubereitung aller Kaffees-

pezialitaten erscheint:

m Stellen Sie den Mahlgrad etwas grober ein (siehe
"Mahlgrad").

m Prifen Sie die Einstellungen zur Mahlmenge fir al-
le Kaffeespezialitdten (siehe "Mahlmenge"). Wah-
len Sie gegebenenfalls eine héhere Mahlmenge.

Berticksichtigen Sie auch eventuell geanderte Getran-
ke in "Profile".

Wenn die Meldung nur bei der Zubereitung von aus-

gewdahlten Kaffeespezialitaten erscheint:

m Prifen Sie die Einstellungen zur Mahlmenge fiir
diese Kaffeespezialitét (siehe "Mahimenge"). Wéh-
len Sie eine héhere Mahimenge.

m Gegebenenfalls sollten Sie auch den Mahlgrad auf
etwas gréber einstellen.

Der Entkalkungsvor-
gang wurde ungewolit
gestartet.

Der Entkalkungsvorgang kann nicht abgebrochen
werden, sobald "OK" berthrt wurde.

Der Vorgang muss nun vollstandig durchgefihrt wer-
den. Dies ist eine Sicherheitseinstellung, damit der
Kaffeevollautomat vollstandig entkalkt wird. Es ist fir
eine lange Lebensdauer und gute Funktionstiichtigkeit
Ihres Kaffeevollautomaten sehr wichtig.

m Entkalken Sie den Kaffeevollautomaten (siehe "Ge-
rat entkalken").
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die Milch spritzt bei der
Ausgabe. Wahrend der
Zubereitung sind zi-
schende Gerausche zu
horen.

Obwohl Milchschaum
zubereitet werden soll,
lauft nur heiBe Milch

aus dem Zentralauslauf.

Die Temperatur der verwendeten Milch ist zu hoch.
Nur mit kalter Milch (< 10 °C) kénnen Sie guten Milch-
schaum zubereiten.

m Prifen Sie die Temperatur der Milch.

Der Zentralauslauf mit integriertem Cappucinatore ist
nicht korrekt montiert und zieht Luft. Oder die Aus-
laufdiisen sind verstopft.

m Prifen Sie, ob der Zentralauslauf korrekt zusam-
mengesetzt ist. Achten Sie darauf, dass alle Teile
dicht miteinander verbunden sind.

m Reinigen Sie gegebenenfalls den Zentralauslauf.

Die Milchleitung, die Anschlussstlicke oder das An-
saugrohr des Milchbehélters sind verstopft.

m Reinigen Sie die Teile sorgféltig.

Die Dampfdiise am Zentralauslauf ist verstopft.

Schieben Sie die Reinigungsburste maximal 1 cm
in die Dampfdise.

m Reinigen Sie die Dampfdlse mit der Reinigungs-
birste.

Es befindet sich etwas
Kaffeepulver auf dem
Deckel der Abtropf-
schale und im Innen-
raum um die Briihein-
heit.

Das ist kein Fehler.

Durch die Bewegung der Briiheinheit beim Brihvor-
gang kann etwas Kaffeepulver daneben fallen. Auch
die verwendete Bohnensorte, der Mahlgrad und die
Mahlmenge haben Einfluss auf die Menge. Wichtig!
Reinigen Sie den Innenraum des Kaffeevollautomaten
regelméBig, um Schimmel o. A. vorzubeugen.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die Innenseite der Ab-
deckung des Bohnen-
behalters ist sehr
feucht. Wassertropfen
sind zu sehen.

Sie haben sehr viele Getranke nacheinander zuberei-

tet und der Pulverschacht ist nicht oder nicht richtig

verschlossen. Wasserdampf steigt aus der Briihein-

heit Uber den Pulverschacht nach oben und konden-

siert an der Abdeckung.

m Setzen Sie den Deckel des Pulverschachts ein, so
dass er den Pulverschacht gut verschlieB3t.

Auf der Flache unter
dem Kaffeevollautoma-
ten sammelt sich Kaf-
feewasser.

Das ist kein Fehler! Durch das Herausziehen der Ab-
tropfschale kann Wasser unter das Gerat gelangen.
Reinigen Sie die Flache unter dem Kaffeevollautoma-
ten regelmaBig.

Das Display ist beleuch-
tet, aber der Kaffeevoll-
automat heizt nicht und
bereitet keine Getranke
zu.

Der Kaffeevollautomat
lasst sich mit der Ein-/
Aus-Taste () nicht aus-
schalten.

Die Messeschaltung zur Présentation des Kaffeevoll-

automaten beim Handler oder in Ausstellungsraumen

wurde aktiviert.

m Deaktivieren Sie die Messeschaltung (siehe "Ein-
stellungen — Messeschaltung").

70




Was tun, wenn ...

Nicht zufriedenstellendes Ergebnis

Problem

Ursache und Behebung

Das Kaffeegetrank ist
nicht hei3 genug.

Die Tasse wurde nicht vorgewarmt.
Je kleiner und dickwandiger die Tasse, um so wichti-
ger ist das Vorwarmen.

m Warmen Sie die Tasse vor, z. B. mit heiBem Was-
ser.

Die Brihtemperatur ist zu niedrig eingestellt.
m Stellen Sie die Brihtemperatur héher ein.

Die Siebe der Briheinheit sind verstopft.

m Entnehmen Sie die Briheinheit und reinigen diese
von Hand.

m Entfetten Sie die Briiheinheit.

Die Aufheizzeit wird lan-
ger. Die Wassermenge
stimmt nicht mehr und
der Kaffeevollautomat
leistet weniger. Die Kaf-
feegetranke flieBen sehr
langsam aus dem Zen-
tralauslauf.

Der Kaffeevollautomat ist verkalkt.
m Entkalken Sie den Kaffeevollautomaten.

Aus dem Zentralauslauf
flieBt kein Kaffeege-
trank.

Oder das Kaffeegetrank
lauft nur aus einer Aus-
laufdiise.

Der Zentralauslauf ist verstopft.

m Spilen Sie die Kaffeeleitungen (siehe "Reinigung
und Pflege — Gerat spulen").

m Wenn danach das Kaffeegetrank noch immer nicht
oder nur einseitig l1auft, reinigen Sie die Auslaufdi-
sen mit der Reinigungsburste.

Die Konsistenz des
Milchschaums ist unbe-
friedigend.

Die Milchtemperatur ist zu hoch. Nur mit kalter Milch

(< 10 °C) kdnnen Sie guten Milchschaum zubereiten.

m Kontrollieren Sie die Milchtemperatur im Milchbe-
hélter.

Die Milchleitung ist verstopft.
m Reinigen Sie den Zentralauslauf und die Milchlei-
tung mit der beiliegenden Birste.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Beim Mahlen der Kaf-
feebohnen sind lautere
Gerausche als iiblich zu
horen.

Der Bohnenbehalter wurde wahrend des Mahlens ge-

leert.

m Fillen Sie den Bohnenbehélter mit frischen Boh-
nen.

Zwischen den Kaffeebohnen kénnten sich Steine be-

finden.

m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten sofort aus.
Rufen Sie den Kundendienst.

Das Kaffeegetrank flieBt
zu schnell in die Tasse.

Der Mahlgrad ist zu grob eingestellt.
m Stellen Sie den Mahlgrad feiner ein (siehe "Mahl-
grad").

Das Kaffeegetrank flieBt
zu langsam in die Tasse.

Der Mahlgrad ist zu fein eingestellt.
m Stellen Sie den Mahlgrad gréber ein (siehe "Mahl-
grad").

Auf dem Kaffee oder
Espresso bildet sich
keine richtige Crema.

Der Mahlgrad ist nicht optimal eingestellt.
m Stellen Sie den Mahlgrad feiner oder gréber ein
(siehe "Mahlgrad").

Die Bruhtemperatur ist fir diese Kaffeesorte zu hoch

eingestellt.

m Stellen Sie die Briihtemperatur niedriger ein (siehe
"Briihtemperatur").

Die Kaffeebohnen sind nicht mehr frisch.

m Fillen Sie frische Kaffeebohnen in den Bohnenbe-
halter.
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Kundendienst

Kontakt bei Stérungen

Bei Stérungen, die Sie nicht selbst be-
heben kdnnen, benachrichtigen Sie Ih-
ren Miele Fachhandler oder den Miele
Kundendienst.

Die Telefonnummer des Miele Kun-
dendienstes finden Sie am Ende die-
ses Dokumentes.

Der Kundendienst bendtigt die Modell-
bezeichnung und die Fabrikationsnum-
mer. Beide Angaben finden Sie auf dem

Typenschild.
[ rscro |

Garantie
Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Weitere Informationen entnehmen Sie
den mitgelieferten Garantiebedingun-
gen.
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Energie sparen

Sie kénnen mit den folgenden Tipps
Energie und Geld sparen sowie die
Umwelt schonen:

— Betreiben Sie den Kaffeevollautoma-
ten im "Ecomodus" (voreingestellt).

— Wenn Sie die Werkeinstellungen fiir
den "Timer" andern, kann sich der
Energieverbrauch des Kaffeevollauto-
maten erhdhen.

Im Display erscheint die Meldung: Die-
se Einstellung fUhrt zu einem hoheren
Energieverbrauch.

— Wenn Sie den Kaffeevollautomaten
nicht benutzen, schalten Sie das Ge-
rét Uber die Ein-/Aus-Taste () aus.

- Andern Sie die Einstellung des Timers
"Ausschalten nach" auf 15 Minuten.
Dann schaltet sich der Kaffeevollau-
tomat 15 Minuten nach der letzten
Getrankezubereitung oder der Beriih-
rung einer Sensortaste aus.
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Elektroanschluss

Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen
des Kaffeevollautomaten unbedingt die
Anschlussdaten (Spannung und Fre-
quenz) auf dem Typenschild mit denen
des Elektronetzes.

Diese Daten missen unbedingt tber-
einstimmen, damit keine Schaden am
Kaffeevollautomaten auftreten. Im Zwei-
felsfall fragen Sie Ihre Elektro-Fachkraft.

Die erforderlichen Anschlussdaten fin-
den Sie auf dem Typenschild. Wenn Sie
die Abtropfschale herausziehen, sehen
Sie das Typenschild links am Gerat auf-
geklebt.

Das Gerat wird anschlussfertig fur
Wechselstrom 220 — 240 V 50 Hz gelie-
fert.

SchlieBen Sie den Kaffeevollautomaten
nur an eine ordnungsgeman angelegte
Schutzkontakt-Steckdose an. Der An-
schluss darf nur an eine nach VDE 0100
angelegte Elektroanlage erfolgen.

Die Absicherung muss mit mindestens
10 A erfolgen.

Die Steckdose sollte sich nach Mdglich-
keit neben dem Gerét befinden und
leicht zugénglich sein.

SchlieBen Sie den Kaffeevollautomaten
nicht Uber eine Mehrfachsteckdose
oder Verldngerungskabel an das Elek-
tronetz an. Diese gewahren nicht die
ndtige Sicherheit des Gerates (Brandge-
fahr).

SchlieBen Sie den Kaffeevollautomaten
nicht an Inselwechselrichtern an. In-
selwechselrichter werden bei autono-
men Stromversorgungen, wie z. B. So-
larstromversorgung eingesetzt. Span-

nungsspitzen kénnen eine Sicherheits-
abschaltung verursachen. Die Elektro-
nik kann beschadigt werden!

Betreiben Sie den Kaffeevollautomaten
nicht mit sogenannten Energiesparste-
ckern. Dabei wird die Energiezufuhr
zum Gerat reduziert und das Gerat wird
ZuU warm.

Wenn die Netzanschlussleitung defekt
ist, darf diese ausschlieBlich von einer
qualifizierten Elektro-Fachkraft ausge-
tauscht werden.
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Aufstellhinweise

Uberhitzungsgefahr!

Achten Sie auf eine ausreichende
Be- und Entliftung des Kaffeevollau-
tomaten.

Bedecken Sie das Gerat wahrend
des Betriebs nicht mit Tuchern oder
Ahnlichem.

Uberhitzungsgefahr!

Wenn Sie den Kaffeevollautomaten
hinter einer geschlossenen Mébel-
front aufgestellt haben, betreiben Sie
ihn ausschlieBlich bei gedffneter M6-
beltdr.

SchlieBen Sie die Moébeltlr nicht,
wenn der Kaffeevollautomat in Be-
trieb ist.

Beachten Sie folgende Aufstellhinweise:

— Der Aufstellort ist trocken und gut be-

[Uftet.

— Die Umgebungstemperatur am Auf-
stellort betragt zwischen +10 °C und
+38 °C.

— Der Kaffeevollautomat steht auf einer
waagerechten Flache. Die Aufstellfla-
che sollte unempfindlich gegen Was-
ser sein.
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Wenn Sie den Kaffeevollautomaten in
einer Nische aufstellen, muss die Ni-
sche folgende MindestmaBe haben:

Hbéhe 510 mm
Breite 450 mm
Tiefe 575 mm

Berlcksichtigen Sie beim Aufstellen:
Um die Briiheinheit entnehmen zu
kénnen, missen Sie die Geratetir
ganz offnen.

m Stellen Sie den Kaffeevollautomaten
blndig zur Vorderkante der Nische
auf.



GeratemaBe

a= 241 mm
b= 360 mm

c = 460 mm
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Technische Daten

Stromverbrauch im Standby < 0,5 Watt
(Auslieferungszustand):

Pumpendruck: max. 15 bar
Durchlauferhitzer: 1 Edelstahl-Thermoblock
GeratemalBe (B x H x T): 241 x 360 x 460 mm
Nettogewicht: 9,48 kg

Kabellange: 120 cm

Fassungsvermdgen 1,31

Wassertank:

Fassungsvermdgen 200 g

Bohnenbehalter:

Fassungsvermdgen max. 6 Portionen Kaffeesatz
Satzbehalter:

Zentralauslauf: hdhenverstellbar zwischen 80-135 mm
Mahlwerk: Kegelmahlwerk aus Edelstahl
Mahlgrad: in 5 Stufen verstellbar
Pulverkaffeeportion: max. 12 g
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Deutschland:

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-Stral3e 29
33332 Gtersloh

Telefon: 0800 22 44 622 (kostenfrei)
Mo-Fr 8-20 Uhr
Sa+So 9-18 Uhr

Telefax: 05241 89-2090
Miele im Internet: www.miele.de
E-Mail: info@miele.de

Osterreich:

Miele Gesellschaft m.b.H.
MielestraBe 1
5071 Wals bei Salzburg

Telefon: 050 800 800 (Festnetz zum Ortstarif;
MobilfunkgebUthren abweichend)
Mo-Fr 8-17 Uhr

Telefax: 050 800 81219
Miele im Internet: www.miele.at
E-Mail: info@miele.at

Luxemburg:

Miele S.a.r.l.

20, rue Christophe Plantin
Postfach 1011

L-1010 Luxemburg/Gasperich

Telefon: 00352 4 97 11-30 (Werkkundendienst)
Telefon: 00352 4 97 11-45 (Produktinformation)

Mo-Do 8.30-12.30, 13-17 Uhr
Fr 8.30-12.30, 13-16 Uhr

Telefax: 00352 4 97 11-39
Miele im Internet: www.miele.lu
E-Mail: infolux@miele.lu
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