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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flir dieses AEG Produkt entschieden
haben. Wir haben es geschaffen, damit Sie viele Jahre von
seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen
Technologien, die lhnen das Leben erleichtern, profitieren
konnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewbhnlichen Gerdten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie
sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorzlige
kennen zu lernen.

ZUBEHOR UND VERBRAUCHSMATERIALIEN

Im AEG Webshop finden Sie alles, was Sie fiir ein
makelloses Aussehen und perfektes Funktionieren Ihrer
AEG Gerate bendtigen. Wir bieten auch ein
umfangreiches Zubehdrsortiment, das Ihre hdchsten
Qualitatsanspriche erfillt, vom Profi-Kochgeschirr bis zu
Besteckkorben, von Flaschenhaltern bis hin zu
Waschebeuteln fiir empfindliche Wasche...

¥ 5 @ [E e

Besuchen Sie den Webshop unter
www.aeg-electrolux.com/shop
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In dieser Benutzerinformation werden
folgende Symbole verwendet:

A

Wichtige Hinweise zur Sicherheit von
Personen und Informationen zur
Vermeidung von Gerédteschdden

(i)

Allgemeine Hinweise und Ratschldge

)

Hinweise zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten



Sicherheitshinweise

AN
i)

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie zu lhrer Sicherheit und fiir die optimale Gerdteanwendung vor Installation und
dem Gebrauch des Gerats die vorliegende Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Bewah-
ren Sie diese Bedienungsanleitung zusammen mit dem Gerit auf, auch wenn Sie umziehen
oder das Gerat verkaufen. Jeder, der dieses Gerat benutzt, muss mit der Bedienung und den
Sicherheitsmerkmalen gut vertraut sein.

Sicherheit von Kindern und hilfsbediirftigen Personen

AN

AN

WARNUNG!

Lassen Sie keine Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrénkten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder fehlenden Erfahrungen und Kenntnissen dieses Geradt
benutzen. Solche Personen missen von einer Person beaufsichtigt oder bei der Bedienung
des Gerdts angeleitet werden, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist.

® Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern. Andernfalls besteht Erstickungs-
und Verletzungsgefahr.

¢ Halten Sie Kinder wihrend und nach dem Betrieb vom Gerdt fern, bis das Gerat kalt ge-
worden ist.

WARNUNG!
Aktivieren Sie die Kindersicherung, damit kleine Kinder oder Haustiere das Gerédt nicht ver-
sehentlich einschalten kdnnen.

Sicherheit wihrend des Betriebs

AN

e Entfernen Sie vor der ersten Benutzung des Gerdts simtliches Verpackungsmaterial so-
wie alle Aufkleber und Folien.

e Schalten Sie die Kochzonen nach jedem Gebrauch aus.

e \erbrennungsgefahr! Legen Sie keine metallischen Gegenstinde, wie Besteck oder Topf-
deckel, auf die verwendete Kochzone. Sie werden heiB.

o Trager von Herzschrittmachern miissen mit dem Oberkdrper mindestens 30 cm Abstand
zu eingeschalteten Induktions-Kochzonen halten.

WARNUNG! i
Brandgefahr! Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich sehr schnell.

OrdnungsgemaBer Betrieb

¢ |assen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
® Dieses Gerdt ist nur zur Verwendung im Haushalt bestimmt!
¢ Benutzen Sie das Gerdét nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

o Stellen Sie keine feuergefdhrlichen Fliissigkeiten oder Materialien und keine Gegenstan-
de, die schmelzen konnen (aus Kunststoff oder Aluminium), in der Ndhe des Geréts oder
auf dem Gerét ab.



Montageanleitung

Gehen Sie beim elektrischen Anschluss des Gerats an eine Anschlussdose sorgsam vor.
Achten Sie darauf, dass das Gerat oder heiBes Kochgeschirr nicht von Stromkabeln be-
rihrt wird. Achten Sie darauf, dass sich keine Stromkabel verheddern.

So vermeiden Sie Schiaden am Gerat.

Wenn Kochgeschirr oder andere Gegenstinde auf die Glaskeramik fallen, kann die Ober-
flache beschadigt werden.

Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluguss oder mit beschadigtem Boden kann die Glaskeramik
verkratzen. Verschieben Sie daher das Kochgeschirr nicht auf der Glaskeramik-Oberfl4-
che.

Vermeiden Sie das Leerkochen von Kochgeschirr, um Schaden am Kochgeschirr und der
Glaskeramik zu verhindern.

Benutzen Sie die Kochstellen nicht mit leerem oder ohne Kochgeschirr.
Legen Sie keine Alufolie auf das Gerét.

Stellen Sie sicher, dass der Liiftungsspalt von 5 mm zwischen der Arbeitsplatte und der
Geratevorderseite frei bleibt.

& WARNUNG!
Bei Spriingen in der Oberflache des Kochfelds ziehen Sie den Netzstecker des Gerats aus
der Steckdose. Andernfalls besteht die Gefahr eines Stromschlags.

MONTAGEANLEITUNG

@ Notieren Sie vor der Montage die Seriennummer (Ser. Nr.), die Sie auf dem Typenschild fin-
den.Das Typenschild befindet sich unten am Gehduse des Geréts.

Modell HK634250XB [ Prod.Nr. 949 595 070 00 |
Typ 58 GAD C8 AU [220-240 V 50-60-Hz [Induction 7,4 kW |
Made in Germany [SerNr. .ccvoeeeenes [7.4 kw ] E
AEG €hH o




P Montageanleitung

Sicherheitshinweise

AN

WARNUNG!

Lesen Sie unbedingt die folgenden Hinweise.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat beim Transport nicht beschéadigt wurde. SchlieBen Sie
ein beschadigtes Gerdt nicht an. Wenden Sie sich bei Bedarf an den Lieferanten.

Das Gerdt darf nur von einem Servicetechniker einer autorisierten Kundendienststelle auf-
gestellt, angeschlossen oder repariert werden. Verwenden Sie nur Originalersatzteile.
Einbaugerate dirfen nur nach dem Einbau in bzw. unter normgerechte, passende Einbau-
schrdnke und Arbeitsplatten betrieben werden.

Nehmen Sie weder technische noch anderweitige Anderungen am Gerét vor. Andernfalls
besteht Verletzungsgefahr und das Geradt kénnte beschddigt werden.

Die im Einsatzland des Gerits geltenden Gesetze, Verordnungen, Richtlinien und Normen
(Sicherheits- und Recyclingbestimmungen, elektrotechnische Sicherheitsregeln usw.) sind
unbedingt einzuhalten.

Halten Sie die Mindestabstdnde zu anderen Geréaten ein!

Der Berlihrungsschutz muss durch den Einbau gewdhrleistet sein. Schubladen missen zum
Beispiel mit einem Bodenschutz direkt unter dem Gerat installiert werden.

Die Schnittflachen an der Arbeitsplatte miissen mit einem geeigneten Dichtungsmaterial
vor Feuchtigkeit geschiitzt werden!

Das Kochfeld muss so eingebaut werden, dass es spaltfrei mit der Arbeitsplatte abschlieBt.
Dazu ist eine geeignete Dichtung erforderlich!

Schiitzen Sie die Gerdteunterseite vor Dampf und Feuchtigkeit, die z.B. durch einen Ge-
schirrspller oder Backofen entstehen kénnen.

Das Gerét darf nicht direkt neben Tiiren oder unter Fenstern installiert werden! Andernfalls
kdnnten Sie beim Offnen der Tlr oder des Fensters versehentlich heiBes Kochgeschirr vom
Gerat herunterstoBen.

WARNUNG!
Es besteht Verletzungsgefahr durch elektrischen Strom. Beachten Sie genau sdmtliche An-
weisungen zu den elektrischen Anschlissen.

¢ Die Netzanschlussklemme liegt an Spannung.

® Die Netzanschlussklemme muss spannungsfrei gemacht werden.

e Der Berlihrungsschutz muss durch einen fachgerechten Einbau gewahrleistet sein.
® Lockere und unsachgemiBe Steckverbindungen kénnen die Klemme dberhitzen.

® Die Klemmverbindungen miissen von einem Elektroinstallateur fachgerecht ausgefiihrt
werden.

® Am Kabel ist eine Zugentlastung erforderlich.

¢ Bei einem ein- oder zweiphasigen Anschluss muss das entsprechende Netzkabel des Typs
HO5BB-F Tmax 90 °C (oder héher) verwendet werden.

® Fin beschadigtes Netzkabel muss durch ein entsprechendes Spezialkabel (Typ HO5BB-F
Tmax 90 °C oder hoher) ersetzt werden. Wenden Sie sich an lhren Kundendienst.

Bei der elektrischen Installation des Gerats ist eine Einrichtung vorzusehen, die es ermdg-

licht, alle Pole des Gerdts mit einer Kontakt6ffnungsbreite von mindestens 3 mm von der

Spannungsquelle zu trennen.



Montageanleitung

Es sind geeignete Sicherheitseinrichtungen erforderlich: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen miissen aus dem Halter entfernt werden kénnen), Fehlerstromschutz-
schalter und Schiitze.

Montage

W"
R 5mm /\
/\ 600mm
560+ s

490+1mmy
b@min.

25 mm
~— min.

b min. A

v20 mm 375 mm
A
2
2

@ Falls Sie einen Schutzkasten (optionales Zubehdr)
verwenden, ist die Einhaltung des vorderen Bellif-
tungsabstands von 5 mm und der Schutzboden
direkt unter dem Geréat nicht nétig.




P Geriitebeschreibung

GERATEBESCHREIBUNG

Allgemeiner Uberblick

180
” 145
> mm
mm
I |

Bedienfeldanordnung

A,

Induktionskochzone 1.800 W, mit
Power-Funktion 2.800 W (Mindest-
durchmesser des Kochgeschirrs = 145
mm).

Induktionskochzone 2.300 W, mit
Power-Funktion 3.200 W (Mindest-
durchmesser des Kochgeschirrs = 145
mm).

—H Induktionskochzone 1.400 W, mit

Power-Funktion 2.500 W (Mindest-
durchmesser des Kochgeschirrs = 125
mm).

Bedienblende

Induktionskochzone 2.300 W, mit
Power-Funktion 3.700 W (Mindest-
durchmesser des Kochgeschirrs = 180
mm).
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Bedienen Sie das Gerédt liber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustische
Signale informieren Sie (iber die aktiven Funktionen.

EI

Kochstufenanzeige
Kochzonen-Anzeigen des Timers
Timer-Anzeige

ANAYA

Aktiviert und deaktiviert das Gerat
Verriegelt/Entriegelt das Bedienfeld
Zeigt die eingestellte Kochstufe an

Zeigt an, fiir welche Kochzone die Zeit eingestellt
wurde

Zeigt die Zeit in Minuten an

Erhoht oder verringert die Kochstufe




Gebrauchsanweisung [EIN

Anzeige der Kochstufen

E
9
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STOP
+
GO

Aktiviert die Power-Funktion
Erhéht oder verringert der Zeit
Wahlt die Kochzone aus

Aktiviert und deaktiviert die Funktion STOP+GO
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Restwdrmeanzeige

WARNUNG!
Verbrennungsgefahr durch Restwdrme!

AN

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

Die Funktion Warmhalten/STOP+GO ist eingeschaltet.
Die Kochzone ist eingeschaltet.

Die Ankochautomatik ist eingeschaltet.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich
kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

Eine Storung ist aufgetreten.

Die Kochzone ist noch heiB (Restwarme).

Die Tastensperre/Kindersicherung ist eingeschaltet.
Die Power-Funktion ist eingeschaltet.

Die Abschaltautomatik ist eingeschaltet.

Die Induktionskochzonen erzeugen die erforderliche Hitze zum Kochen direkt im Boden des
Kochgeschirrs. Die Glaskeramik wird durch die Wéarme des Kochgeschirrs erhitzt.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Ein- und Ausschalten

Beriihren Sie (1) 1 Sekunde lang , um das Gerat ein- oder auszuschalten.
Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Gerat in folgenden Fallen automatisch ausgeschaltet:
e Alle Kochzonen sind ausgeschaltet ((8)).
® Nach dem Einschalten des Geréts wird keine Kochstufe gewdhlt.

e \erschiittete Lebensmittel oder andere Gegenstdnde bedecken die Bedienblende langer
als 10 Sekunden (Pfanne, Tuch, usw.). Ein Signal ertént und das Gerat wird ausgeschaltet.
Entfernen Sie den Gegenstand oder reinigen Sie das Bedienfeld.



I Gebrauchsanweisung

e Das Gerat wird zu heiB (z. B. durch einen leergekochten Topf). Bevor Sie das Gerét erneut
verwenden konnen, muss die Kochzone abgekiihlt sein.

¢ Sie verwenden ungeeignetes Kochgeschirr. Das Symbol (£ ] leuchtet und die Kochzone
wird automatisch nach 2 Minuten ausgeschaltet.

¢ Fine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet bzw. die Kochstufe wurde nicht gedndert.
Nach einer Weile leuchtet (=) auf und das Gerét schaltet sich aus. Siehe Tabelle.

Automatische Abschaltzeiten

Die Kochstufe (0- - (-3
Die Kochzone 6 Stunden 5 Stunden 4 Stunden 1,5 Stunden
wird abgeschaltet
nach

Kochstufe einstellen

Durch die Berlihrung von A , erhoht sich die Kochstufe. Durch die Berlihrung von \/, ver-
ringert sich die Kochstufe. Das Display zeigt die eingestellte Kochstufe an. Berlihren Sie zum
Ausschalten der Kochzone A und \/ gleichzeitig.

Ankochautomatik

Mit der Ankochautomatik wird die erforderliche

Kochstufe in kiirzerer Zeit erreicht. Bei Verwen- @

dung dieser Funktion wird eine gewisse Zeit lang

die hichste Kochstufe (siehe Abbildung) einge-

stellt und anschlieBend auf die erforderliche Stufe

zurlickgeschaltet.

So aktivieren Sie die Ankochautomatik fiir eine

Kochzone:

1. Berlihren Sie % . Das Symbol (F) leuchtet auf
dem Display.

2. Beriihren Sie danach A . Das Symbol (R)

[ER=
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o
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leuchtet auf dem Display.
3. Berlhren Sie danach \/ wiederholt, bis die
gewlinschte Kochstufe angezeigt wird. Nach 3 Sekunden leuchtet (7] auf dem Display.
Beriihren Sie zum Ausschalten der Funktion A .

Power-Funktion

Die Power-Funktion stellt den Induktions-Kochzonen zusédtzliche Leistung zur Verfiigung.
Die Power-Funktion wird fiir hdchstens 10 Minuten aktiviert. Danach schaltet die Indukti-
onskochzone automatisch auf die hdchste Kochstufe um. Bertihren Sie zum Einschalten fws
.(P) leuchtet auf. Beriihren Sie zum Ausschalten & oder \/ .

Power-Funktion der Zweikreis-Kochzone

Die Power-Funktion des inneren Kreises wird aktiviert, wenn das Gerat erkennt, dass der
Topf kleiner als der innere Kreis ist. Die Power-Funktion des duBeren Kreises wird aktiviert,
wenn das Gerdt erkennt, dass der Topf groBer als der innere Kreis ist.



Gebrauchsanweisung [N

Power-Management

Timer

Das Power-Management verteilt die verfligbare
Leistung zwischen zwei Kochzonen, die ein Paar
bilden (siehe Abbildung). Mit der Power-Funktion
wird die Leistung flir eine Kochzone des Paares
auf das Maximum erhéht und fur die zweite
Kochzone automatisch verringert. Die Anzeige der
reduzierten Kochzone wechselt zwischen den bei-
den Kochstufen.

Mit dem Kurzzeitmesser stellen Sie ein, wie lange eine Kochzone flir einen einzelnen Koch-
vorgang eingeschaltet bleiben soll.

Stellen Sie den Timer ein, nachdem Sie die Kochzone ausgewahlt haben.

Sie kdnnen die Kochstufe einstellen, bevor Sie den Timer einstellen oder umgekehrt.

e Auswahl der Kochzone:Beriihren Sie (0 wiederholt, bis die Kontrolllampe der ge-
wiinschten Kochzone leuchtet.

e Aktivieren oder Andern des Timers:Beriihren Sie —+ oder —, um die Dauer fiir den Ti-
mer einzustellen ( 30 - 99 Minuten). Wenn die Anzeige der Kochzone langsamer blinkt,
wird die Zeit heruntergezahlt.

e Deaktivieren des Timers: Wihlen Sie die Kochzone mit (T und berihren Sie — , um den
Timer zu deaktivieren. Die Restzeit wird auf JfJ heruntergezihlt. Die Anzeige der Koch-
zone erlischt.

® Anzeigen der verbleibenden Zeit: Wahlen Sie die Kochzone (1) aus. Die Anzeige der
Kochzone blinkt schneller. Das Display zeigt die verbleibende Zeit an.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ist ein Signalton zu héren und 33 blinkt. Die

Kochzone wird ausgeschaltet.

* Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie (D).

Wenn die Kochzonen nicht in Betrieb sind, kénnen Sie den Timer als Kurzzeitwecker ver-

wenden. Beriihren Sie (1) . Beriihren Sie 4 oder — , um die Zeit einzustellen. Nach Ablauf

der eingestellten Zeit ist ein Signalton zu héren und 317 blinkt.

e Ausschalten des Signaltons: Bertihren Sie (D).

STOP+GO

Mit der Funktion *%" werden alle eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste Kochstufe (

(u]) geschaltet.

Ist *%" aktiviert, lasst sich die Kochstufe nicht dndern.

Die Funktion "% unterbricht nicht die Timer-Funktion.

0

e Beriihren Sie zur Aktivierung dieser Funktion %% . Das Symbol (] leuchtet.

STOP

¢ Beriihren Sie zur Deaktivierung dieser Funktion %" . Die zuvor ausgewahlte Kochstufe
wird eingestellt.



Praktische Tipps und Hinweise

Tastensperre

Wenn die Kochzonen in Betrieb sind, kénnen Sie zwar das Bedienfeld verriegeln, jedoch
nicht das Sensorfeld (1) . So wird verhindert, dass die Kochstufe versehentlich gedndert
wird.

Stellen Sie erst die Kochstufe ein.

Beriihren Sie /] zur Aktivierung der Funktion. Das Symbol (L] wird 4 Sekunden lang ange-
zeigt.

Die Uhr luft weiter.

Beriihren Sie [ zur Deaktivierung der Funktion. Die zuvor ausgewihlte Kochstufe wird ein-
gestellt.

Diese Funktion wird deaktiviert, sobald das Gerat ausgeschaltet wird.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche Bedienung des Gerats.
Aktivieren der Kindersicherung:

e Schalten Sie das Gerdt mit () ein. Stellen Sie keine Kochstufe ein.
e Beriihren Sie [ 4 Sekunden lang. Das Symbol (] leuchtet.

e Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.

Deaktivieren der Kindersicherung

e Schalten Sie das Gerdt mit () ein. Stellen Sie keine Kochstufe ein. Beriihren Sie 5 4
Sekunden lang. Das Symbol (] leuchtet.

e Schalten Sie das Gerdt mit (1) aus.
Deaktivieren der Kindersicherung fiir einen einzelnen Kochvorgang
e Schalten Sie das Gerat mit (1) ein. Das Symbol (] leuchtet.

e Beriihren Sie [ 4 Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe innerhalb von 10 Sekun-
den ein. Das Gerat kann jetzt benutzt werden.

e Nachdem das Gerdt mit () ausgeschaltet wurde, ist die Kindersicherung wieder aktiv.

PRAKTISCHE TIPPS UND HINWEISE

(i)

Benutzen Sie fiir die Induktionskochzonen nur geeignetes Kochgeschirr.

Kochgeschirr fiir Induktionskochzonen

AN

Das Kochgeschirr wird bei Induktionskochzonen durch ein starkes Magnetfeld sehr schnell
erhitzt.

Kochgeschirrmaterial

® Geeignet: Gusseisen, Stahl, emaillierter Stahl, Edelstahl, ein mehrlagiger Topfboden
(wenn vom Hersteller als geeignet markiert).

¢ Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer, Messing, Glas, Keramik, Porzellan.



Praktische Tipps und Hinweise

(i)

Kochgeschirr ist fiir ein Induktionskochfeld geeignet, wenn...

e . eine geringe Wassermenge darin auf einer Kochzone, die auf die hochste Stufe ge-
schaltet ist, sehr schnell zu kochen beginnt.

e .. ein Magnet vom Geschirrboden angezogen wird.
Der Boden des Kochgeschirrs sollte so dick und eben wie méglich sein.

Abmessungen des Kochgeschirrs: Induktionskochzonen passen sich bis zu einem gewissen
Grad automatisch an die GroBe des Geschirrbodens an.

Betriebsgerdusche

Es gibt verschiedene Betriebsgerdusche.

e Prasseln: Das Kochgeschirr besteht aus unterschiedlichen Materialien (Sandwichkon-
struktion).

o Pfeifen: Sie haben eine oder mehrere Kochzonen auf eine hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus unterschiedlichen Materialien (Sandwichkonstruktion).

® Summen: Sie haben Kochzonen auf eine hohe Stufe geschaltet.
¢ Klicken: Bei elektronischen Schaltvorgangen.

e Zischen, Surren: Das Geblése lauft.
Die beschriebenen Gerausche sind normal und weisen nicht auf einen Defekt hin.

Energie sparendes Kochen

® Decken Sie Kochgeschirr, wenn maglich, mit einem Deckel ab.
e Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem Einschalten der Kochzone auf.

Anwendungsbeispiele zum Kochen

Die Angaben in der folgenden Tabelle sind Richtwerte.

Koch- Verwendung: Dauer Tipps
stufe

()1 Warmhalten von gegarten Speisen nach Legen Sie einen Deckel auf das
Bedarf  Kochgeschirr

1-2 Sauce Hollandaise; zerlassen: Butter, 5-25 Ab und zu umriihren
Schokolade, Gelatine Min.

1-2 Stocken: Luftiges Omelette, gebackene  10-40 Mit Deckel garen
Eier Min.

2-3 Kdcheln von Reis und Milchgerichten, 25-50 Mindestens doppelte Menge Fliis-
Erhitzen von Fertiggerichten Min. sigkeit zum Reis geben, Milchge-
richte zwischendurch umriihren

3-4 Diinsten von Gemiise, Fisch, Fleisch 20-45 Einige Essloffel Fliissigkeit hinzuge-
Min. ben

4-5 Dampfgaren von Kartoffeln 20-60 Max. V4 | Wasser fiir 750 g Kartof-
Min. feln verwenden

4-5 Kochen grdBerer Speisemengen, Ein- 60-150  Bis zu 3 | Fliissigkeit plus Zutaten

topfgerichte und Suppen Min.



Reinigung und Pflege

Koch- Verwendung: Dauer Tipps
stufe

Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, ~ nach Nach der Hélfte der Garzeit einmal
Cordon bleu, Koteletts, Frikadellen, Brat- Bedarf ~ wenden

wirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,

Pfannkuchen, Donuts

7-8 Bei starker Hitze anbraten: Rosti, Len- 5-15 Nach der Hélfte der Garzeit einmal
denstlicke, Steaks Min. wenden
9 Aufkochen groBer Mengen Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch,

Schmorbraten), Frittieren von Pommes Frites

Die Power-Funktion ist ideal fiir das Erhitzen groBer Flissigkeitsmengen.

Informationen zu Acrylamiden

Wichtig! Nach neuesten wissenschaftlichen Erkenntnissen kann die Brdunung von
Lebensmitteln, speziell bei starkehaltigen Produkten, eine gesundheitliche Gefdhrdung
durch Acrylamid verursachen. Daher empfehlen wir, bei moglichst niedrigen Temperaturen
zu garen und die Speisen nicht zu stark zu brdunen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch.
Achten Sie immer darauf, dass der Boden des Kochgeschirrs sauber ist.

& WARNUNG!
Scharfe Objekte und Scheuermittel kénnen das Geréat beschddigen.
Aus Sicherheitsgriinden darf das Gerédt nicht mit einem Dampfstrahl- oder Hochdruckreini-
ger gereinigt werden.

@ Kratzer oder dunkle Flecken in der Glaskeramik beeintrachtigen die Funktionsfahigkeit des
Gerats nicht.

So entfernen Sie Verschmutzungen:

1. - Sofort entfernen:geschmolzener Kunststoff, Plastikfolie, zuckerhaltige Lebensmittel.
Andernfalls kdnnen die Verschmutzungen das Gerat beschddigen. Verwenden Sie ei-
nen speziellen Reinigungsschaber fir Glas. Den Reinigungsschaber schrég zur Glas-
fliche ansetzen und tiber die Oberflache bewegen.

- Entfernen, nachdem sich das Gerit ausreichend abgekiihlt hat:Kalk- und Wasser-
rander, Fettspritzer, metallisch schimmernde Verfarbungen. Verwenden Sie hierfir ei-
nen speziellen Reiniger fiir Glaskeramik oder Edelstahl.

2. Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch und etwas Spiilmittel.

3. Am Ende das Gerat mit einem trockenen Tuch abreiben.



Was tun, wenn ...

WAS TUN, WENN ...

Magliche Ursache und Abhilfe

Das Gerét kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Es wird ein akustisches Signal
ausgegeben und das Gerat wird
ausgeschaltet.

Bei ausgeschaltetem Gerdt ist
ein Signalton zu héren.

Das Gerat wird ausgeschaltet.

Die Restwdrmeanzeige leuchtet
nicht.

Die Ankochautomatik startet
nicht.

Die Kochstufe schaltet zwi-
schen zwei Kochstufen um.

Die Sensorfelder werden heil3.

(-] leuchtet auf.

leuchtet auf.

und eine Zahl leuchten auf.

e Schalten Sie das Gerét erneut ein und stellen Sie innerhalb von
10 Sekunden die Kochstufe ein.

e /wei oder mehr Sensorfelder wurden gleichzeitig bertihrt. Be-
riihren Sie nur ein einzelnes Sensorfeld.

o Die Kindersicherung, die Tastensperre oder Stop+Go ist aktiv.
Siehe Abschnitt ,Gebrauchsanweisung”.

o \Wasser oder Fettspritzer befinden sich auf dem Bedienfeld. Wi-
schen Sie das Bedienfeld ab.

Ein oder mehrere Sensorfelder wurden bedeckt. Entfernen Sie den
Gegenstand von den Sensorfeldern.

(D wurde bedeckt. Entfernen Sie den Gegenstand vom Sensor-
feld.

Die Kochzone ist nicht heiB, da sie nur kurze Zeit in Betrieb war.
Sollte die Kochzone eigentlich heiB sein, wenden Sie sich bitte an
Ihren Kundendienst.

® |n der Kochzone ist noch Restwdrme vorhanden. Lassen Sie die
Kochzone abkiihlen.

® Die hochste Kochstufe ist eingestellt. Die hochste Kochstufe
hat die gleiche Leistung wie die Ankochautomatik.

Die Power-Management-Funktion ist eingeschaltet. Siehe den
Abschnitt ,Power-Management".

Das Kochgeschirr ist zu groB, oder Sie haben es zu nahe an die
Bedienelemente gestellt. Stellen Sie groBes Kochgeschirr nétigen-
falls auf die hinteren Kochzonen.

Die Abschaltautomatik hat ausgeldst. Schalten Sie das Gerét aus
und wieder ein.

e Fsbefindet sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone. Stellen
Sie Kochgeschirr auf die Kochzone.

® Ungeeignetes Kochgeschirr. Verwenden Sie geeignetes Koch-
geschirr.

® Der Durchmesser des Kochgeschirrbodens ist fiir die Kochzone
zu klein. Benutzen Sie eine kleinere Kochzone.

Im Gerét ist ein Fehler aufgetreten.

Trennen Sie das Gerdt eine Zeit lang vom Netz. Schalten Sie die
Sicherung im Sicherungskasten der Hausinstallation aus. Schalten
Sie die Sicherung wieder ein. Wenn (£ ] erneut aufleuchtet, be-
nachrichtigen Sie den Kundendienst.



I Umwelttipps

Mégliche Ursache und Abhilfe

leuchtet auf. Im Geréat ist ein Fehler aufgetreten, da ein Kochgeschirr leer ge-

kocht ist. Der Uberhitzungsschutz der eingeschalteten Kochzone
hat ausgeldst. Die Abschaltautomatik hat ausgeldst.

Schalten Sie das Gerat aus. Entfernen Sie das heiBe Kochgeschirr.
Schalten Sie nach ca. 30 Sekunden die Kochzone wieder ein.
sollte erldschen, die Restwdrmeanzeige kann jedoch noch leuch-
ten. Lassen Sie das Kochgeschirr abkiihlen und tberpriifen Sie es
anhand der Angaben im Abschnitt ,Kochgeschirr flir Induktions-
kochzonen".

Wenn Sie das Problem mit der oben angegebenen AbhilfemaBnahme nicht beheben kon-
nen, wenden Sie sich bitte an Ihren Fachhédndler oder den Kundendienst. Geben Sie dabei
die Daten auf dem Typenschild, den Code aus drei Buchstaben fiir die Glaskeramik (befindet
sich in der Ecke der Glasfldche) und die angezeigte Fehlermeldung an.

Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerdt korrekt bedient haben. Wenn Sie das Gerat falsch
bedient haben, fallt auch wahrend der Garantiezeit fiir den Besuch eines Kundendienst-
technikers oder Handlers eine Geblhr an. Die Anweisungen zum Kundendienst und die Ga-
rantiebedingungen finden Sie im Garantieheft.

UMWELTTIPPS

Das Symbol X auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss. Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts schiitzen Sie
die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch
falsches Entsorgen gefdhrdet. Weitere Informationen lber das Recycling dieses Produkts
erhalten Sie von [hrem Rathaus, lhrer Millabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

Verpackungsmaterial

¥

Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertréglich und wieder verwertbar. Kunststoffteile
sind mit internationalen Abkiirzungen wie z. B. >PE<, >PS< usw. gekennzeichnet. Entsorgen
Sie das Verpackungsmaterial bei den kommunalen Entsorgungsstellen in den dafiir vorgese-
henen Behéltern.
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