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So macht Entsaften 
noch mehr Spaß.

Gemüsesäfte Gemüsesäfte
Obstsäfte KochenZum Beispiel: 

   Karottensaft
Zum Beispiel: 
  Granatapfelsaft

Zum Beispiel: 
Weizengrassaft

Zum Beispiel: 
  Traubenkonfitüre

Gemüsesäfte sind eine gute Alternative, wenn die Zeit fehlt, sich ein Gemüse- 
gericht zu kochen. Sie helfen, den Körper gesund zu erhalten.

KAROTTENSAFT
Karotten sind reich an Beta-Carotin, der Vorstufe des Vitamin A, das die Sehkraft 
unterstützt, die Zellen schützt und die Haut gesund und schön erhält.

1. Karotten waschen und in lange Streifen schneiden.
2. Die Karottenstreifen in den Juicepresso geben.
3. Wenn Sie den Karottensaft ein zweites Mal in den Juicepresso geben,
   werden die verbliebenen Rückstände minimiert und der Saft wird klarer.

TIPP 
Karottensaft kann durch Zugabe von Obst (z.B. Äpfel oder Orangen) geschmacklich 
verfeinert werden. Ein Esslöffel hochwertiges Öl, z.B. Kürbiskernöl, hilft dem Körper 
zudem, die wertvollen Inhaltsstoffe aufzunehmen und zu verwerten.

Ein Obstsaft, der mit Juicepresso 3in1 hergestellt wird, ist lebendiger Saft. Das sieht 
man an seiner Farbe, man schmeckt es und man riecht es. Alles drin – auch die 
Nährstoffe.

GRANATAPFELSAFT
Medizinische Studien zeigen, dass im Granatapfel viele nützliche Schutzstoffe 
stecken. Der auch für Diabetiker gesunde Saft aus dem Granatapfel soll die  
Durchblutung des Herzmuskels verbessern und dabei helfen, Ablagerungen und 
Verkalkungen zu mindern. Er soll Magengeschwüre, Entzündungsprozesse und
Gelenkbeschwerden lindern und dem Alterungsprozess entgegen wirken.

1. Die Außenschale öffnen und das kernige Fruchtfleisch herausnehmen.
2. Das kernige Fruchtfleisch in den Juicepresso geben.

Weizengras ist reich an Vitaminen und Mineralstoffen. Weizengrassaft soll blutrei-
nigend und entschlackend wirken, den Kreislauf ankurbeln und dabei helfen, das 
Immunsystem zu stärken.

WEIZENGRASSAFT
1. Das Weizengras abschneiden und waschen.
2. Das Weizengras büschelweise und noch tropfnass in den Juicepresso geben.
3. Um den intensiven Geschmack des Weizengrases abzuschwächen, mit Orangen  
    oder Birnen mischen.

TIPP 
Weizengras kann ganz einfach zu Hause gezüchtet werden. Die Samen können via 
Internet oder bei örtlichen Erzeugern gekauft werden.

Auf dem Weg zum Genuss ist der Juicepresso 3in1 auch beim Kochen und Gelieren 
ein nützlicher Begleiter.

TRAUBENKONFITÜRE

Zutaten
200 g Trauben, 100 g Zucker bzw. Gelierzucker

1. Die Trauben waschen und die einzelnen Trauben vom Strunk zupfen.
2. Die Trauben in den Juicepresso geben.
3. Den gewonnenen Extrakt und den Zucker in einen Topf geben und
   zum Kochen bringen.
4. In Gläser abfüllen.

3in1



Wenn’s um das Beste aus Obst und Gemüse geht, dann 
sind Top-Qualität und innovative Technik gefragt. Mit dem 
Jupiter Juicepresso 3in1 verarbeiten Sie Früchte, Gemüse, 
Soja, Weizengras, Mais und vieles mehr in wenigen Augen- 
blicken, zu frischen, naturbelassenen, gesunden Säften.  
Superschnell, superleise und supersanft werden selbst 
harte Früchte zu frischen, gesunden Säften.

SCHONEND
· Entsafter mit neuem 3in1
  Smart Extraction System (SMEX™)
· Nur 40 UpM, Enzyme und
  Vitamine bleiben erhalten
· Frischer und geschmacksechter Saft

KOMPAKT
· Platzsparend durch cleveres
  Design

EFFIZIENT
· Schnelles Entsaften, trotz
  geringer Umdrehungszahl
· Sehr hohe Saftausbeute bei
  sehr trockenem Trester

KOMFORTABEL
· Automatischer Tresterauswurf
· Schnelle und einfache
  Reinigung und Montage

DIE ANDERE ART DES ENTSAFTENS
Herkömmliche Entsafter verwenden 
eine Reibetrommel mit hoher Drehzahl. 
JUPITER Juicepresso 3in1 presst mit nur 
40 Umdrehungen pro Minute. Dadurch 
bleiben die Vitamine, Enzyme und 
Mineralstoffe weitestgehend  
erhalten, ebenso wie der naturbelas- 
sene Geschmack des Saftes.

WAS MACHT DEN UNTERSCHIED?
Der Juicepresso 3in1 überzeugt durch 
mehr Komfort kombiniert mit elegan-
tem Design. Mit dem neuen paten-
tierten Pressverfahren ist das Pressen 
von frischem Saft noch einfacher und 
bequemer.

DENN AUS DREI TEILEN WURDE EINS:

EFFIZIENT
Schnelleres Entsaften gegenüber
konventionellen Zentrifugen-Entsaftern, 
trotz geringerer Umdrehungszahl.
Durch das einzigartige Smart Extraction 
System erhalten Sie mehr Saft und 
weniger Trester.

GERÄUSCHARM
Ohne schnell rotierende Reibeeinsätze, 
30 – 50 dB. 

20 MINUTEN DAUERBETRIEB
Der Trester wird während des Entsaf-
tens kontinuierlich ausgeworfen.
Entsaften Sie bis zu 20 Minuten lang 
ohne das Gerät zu öffnen um einen
Tresterbehälter zu leeren.

SCHNELLE UND EINFACHE REINIGUNG
Wechseln Sie einfach zwischen ver-
schiedenen Frucht- und Gemüsesorten,
indem Sie Wasser einfüllen und das 
Sieb durchspülen, ohne den Juicepresso
3in1 zu demontieren.

KRAFTVOLL
Drehmomentstarker 150 Watt-
Gleichstrommotor.
Wartungsfreies und langlebiges
Planetengetriebe.
5 Jahre Garantie auf Motor
und Getriebe.

Somit geht die Reinigung und Montage noch schneller von der Hand.
Die gleichmäßige Konsistenz bleibt natürlich weiterhin erhalten: Kein Schaum trübt 
den Saftgenuss und das Fruchtfleisch setzt sich nicht ab.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

Das smarte 3in1 Entsafter-System:

Andrea Schirmaier-Huber
Konditoren-Weltmeisterin
Jurorin SAT1 „Das Große Backen“   

Juicepresso 3in1 
mit neuem 3in1 Entsafter-System

So macht Entsaften 
noch mehr Spaß.

Nährwertgehalt ca. 4-mal höher

Traditioneller Entsafter

JUPITER Juicepresso

17%

68%

Vergleich herkömmliche Entsafter – JUPITER Juicepresso 3in1

Ca. 6-facher Vitamin C-Gehalt

Traditioneller 
Entsafter

JUPITER 
Juicepresso

3,0mg/100g 17,0mg/100g

Bis zu 100% mehr Saft

Traditioneller 
Entsafter

JUPITER 
Juicepresso

Geräuscharm

Traditioneller 
Entsafter

JUPITER 
Juicepresso

70–90 dB 30–50 dB

(Angaben abhängig von der Obst- und Gemüsesorte)

Ausgezeichnetes Design:

Farben:
Artikelnr. 867 100 | silber
Artikelnr. 867 200 | weiß
Artikelnr. 867 400 | rot

Jupiter Küchenmaschinen GmbH
Raiffeisenstraße 8 · D-73249 Wernau
Fon +49 (0) 7153/55930-0 · Fax +49 (0) 7153/55930-29
info@jupiter-gmbh.de · www.jupiter-gmbh.de
 

Der gesunden
Küche zuliebe.
Ein gesunder Lebensstil und eine ausgewogene, 
möglichst naturbelassene Ernährung helfen uns, unsere 
Gesundheit ein Leben lang zu erhalten. JUPITER Küchen-
geräte sind dafür ideale Partner. Denn frisch zubereitet 
ist gesund und schmeckt einfach am besten!

Seit über 90 Jahren steht JUPITER für Zuverlässigkeit 
und Qualität.

www.jupiter-gmbh.de Jetzt auf Facebook

Wir beraten Sie gerne:
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