SILVERLINE

Gebrauchs-und Montageanleitung

MWG 620 E

Mikrowellengerat mit Grill



Lieber Kunde

wir bedanken uns fir das in uns gesetzte Vertrauen und den Erwerb dieses SILVERLINE-
Mikrowellengeréats.

Dieses Gerét ist so konzipiert, dass es den Anforderungen zum privatem Gebrauch im
Haushalt entspricht.

Wir bitten Sie diese Bedienungsanleitung, die Ihnen Einsatzmdglichkeiten und
Funktionsweise lhrer Dunstabzugshaube erldutert, genau zu beachten.

Das Gerat entspricht den européischen Sicherheitsbedingungen nach CE.

Flr Schaden an Personen und Gegenstanden, die auf eine fehlerhafte oder unsachgemane
Installation des Gerats zurlckzufiihren sind, Gbernimmt der Hersteller keinerlei Haftung.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, evtl. notwendige Modellmodifizierungen an den
Geratetypen vorzunehmen. Dies betrifft Anderungen hinsichtlich der Bedienerfreundlichkeit,

des Schutzes der Benutzer und des Gerates sowie Anpassungen an den aktuellen
technischen Standard.

Sollten Sie trotz unserer eingehenden Qualitatskontrolle etwas zu beanstanden haben,
wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst.

Sie erreichen unseren Kundendienst unter folgender Nummer:

Hotline Kundendienst

Tel.: +49 (0)1805 75 6680*

Fax: +49 (0)1805 75668-11

*(0,14 € /Min. aus dem dt. Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 € /Min.) Stand Méarz 2010.

kundendienst@silverline24.de
Bitte heben Sie diese Bedienungsanleitung an einem einfach zu erreichenden Platz auf.

Ihr SILVERLINE- Team



Inhaltsverzeichnis

(3]

6.1

71
7.2
7.3
7.4

10

10.1
10.2

10.3

1
12

13
14

121

Seite
T o 7= g T Ty o = 1
INhaltsSVerzeiChnis........cccccvereririrmmrescss s e s s r s e e e e s r e e mnnnsnns 2

Einleitung / Ihr Beitrag zum Umweltschutz / Sicherheit

SICherNEItSNINWEISE - n e e
Erklarung der SicherheitshinWeise ...
Allgemeine Sicherheitshinweise .....................
Eignung vONn GESChIIT ........cvoviieciiieri e

BestimmungsgemaBRe Verwendung...........cccusmicimmiimsenssnnnsssssniseeseas
[€T=Y - (AR T o T Ted =Y o PR
Beschreibung des Gerates .........ccccciiieeeimiiecese e e
TechniSChE DatEN.......couuniieie e
Einbau des Gerats.....c..ceueicriicieremmrmrmrr e rer e s ss e e s s s sr s s e ne e s e e e san e s . 14
Anleitung fiir die Einbauarten in einem Hange- oder Hochschrank.......... 14
Einbau-Skizzen, NischengréRen und Liuftungsoffnungen - vvvvvueunaenenens 14
EleKtriSCher ANSCNIUSS . uuurasrmarrasrmnrrmsrassemsrrssmnsessrassnmsremsrasmemssmssnnssnssmnssnnsensnnn
Montage des GeratS.sas rees et e e
Vorsichts-und Warnhinweise
Inbetriebnahme........cccceeverreeneene.
Vor der ersten Inbetricbnahme...........
Gerat am Stromnetz anschlieRen
Betrieb.....o e
Beschreibung des Gerétes

Bedienblende.........ccuvieiiiieee e
10.2.1 Garen - Informationen + Empfehlungen...........ccccooveiviiiceniiceic e,

Programmierung der Funktionen ...
10.3.1 Einstellen der UNE ccoce ettt ees
10.3.2 Schnell Start / Start «--ceceeeererimiiiiii e
10.3.3 Garvorgang .......................................................................
10.3.4 Programmieren der Garzeit
10.3.5 Auftauen nach Gewicht = --rrrrrrrmrrrrrsrmsrrrsss s
10.3.6  Auftauen NAaCh ZEit....cveeei i
10.3.7 Anfragefunktion ...
10.3.8 Zubereiten von Speisen in mehreren Garfolgen -.........cccccceeenes 30
10.3.9 Automatische Programme
10.3.10 Sperrfunktion fur Kinder
L= 41121 =0 L] TR
Instandhaltung ...

Reinigung und Pflege
Reparaturen / Garantieanspruch..............cccecvvimmnnincssne e, 35
Kundendienst und Service Hotline..........cccoooreeiiiiiiceeeeeeecceees 36

2



3 Einleitung

Dieses Gerat entspricht den geltenden
EG-Sicherheitsbestimmungen in Bezug auf elektrische
Apparate. Es wurde nach Stand der Technik gefertigt
und zusammengebaut.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen lesen Sie bitte
diese Gebrauchsanweisung aufmerksam durch. Sie
enthalt wichtige Sicherheitshinweise fur die Installierung,
den Betrieb und den Unterhalt des Gerates. Eine
unsachgemale Verwendung des Gerates kann
gefahrlich sein, insbesondere fir Kinder.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung zum spateren
Nachschlagen auf. Geben Sie sie an eventuelle
Nachbesitzer weiter. Bei Fragen zu Themen, die in
dieser Gebrauchsanweisung fur Sie nicht ausfuhrlich
genug beschrieben sind, kontaktieren Sie den
Kundendienst.

lhr Beitrag zum Umweltschutz

Achten Sie auf eine umweltgerechte Entsorgung.
Machen Sie ausgediente Altgerate vor der Entsorgung
unbrauchbar.

Kinder koénnen Gefahren, die im Umgang mit
Haushaltsgeraten liegen, oft nicht erkennen. Sorgen Sie
deshalb fur die notwendige Aufsicht und lassen Sie
Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Die Entsorgung
muss nach den jeweils ortlich gultigen Bestimmungen
vorgenommen werden. Fur weitere Informationen
wenden Sie sich an |hre Oortliche Behodrde oder
Entsorgungsfirma.



Sicherheit

3.1 Sicherheitshinweise

Alle Sicherheitshinweise in dieser Gebrauchsanweisung
sind mit einem Warnsymbol versehen. Sie weisen
frhzeitig auf mogliche Gefahren hin. Diese
Informationen sind unbedingt zu lesen und zu befolgen.

3.2 Erkldarung der Sicherheitshinweise

WARNUNG

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei
Nichtbeachtung zum Tod oder zu schwerwiegenden
Verletzungen fuhren kann!

VORSICHT
bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei
Nichtbeachtung zu leichten oder maRigen
Verletzungen fuhren kann!
WICHTIG
bezeichnet eine Situation, welche bei Nichtbeachtung
erhebliche Sach- oder Umweltschaden bewirken kann!

3.3 Allgemeine Sicherheitshinweise

WARNUNG

Die elektrische Sicherheit dieses Gerates ist nur
garantiert, wenn das Gerat an ein einwandfrei
geerdetes System angeschlossen wird und den
elektrischen Sicherheitsnormen entspricht.



Schalten Sie im Notfall sofort die Sicherung aus.
Zur Vermeidung von Verbrennungen, elektrischem
Kurzschluss, Feuergefahr, Verletzungen oder
Mikrowellenbestrahlung.

Die elementaren Sicherheitsvorkehrungen  fur
Haushaltsgerate muissen beachtet werden,
insbesondere folgende:

® Beruhren Sie niemals ein elektrisches Gerat, wenn
Ihre Hande oder FURe nass sind oder wenn Sie
barfuss sind.

e Beniltzen Sie niemals ein elektrisches Gerat im
Freien unter starker Sonnenbestrahlung oder im
Regen.

* Die elektrische Sicherheit dieses Gerates ist nur
garantiert, wenn das Gerat an ein einwandfrei
geerdetes System angeschlossen wird und den
elektrischen  Sicherheitsnormen entspricht. Der
Hersteller lehnt jegliche Verantwortung ab, falls
diese Anweisungen nicht befolgt werden.

®* Ein beschadigtes Stromversorgungskabel muss
unverzuglich durch den Lieferanten, Fachhandler
oder Kundendienst ersetzt werden. Wenn Kabel
oder Steckerverbindungen beschadigt sind, durfen
Sie das Gerat nicht mehr benutzen.

e Auler den in dieser Gebrauchsanweisung
beschriebenen Reinigungs- und Wartungsarbeiten
durfen keine Eingriffe am Gerat vorgenommen
werden.

* Offnen Sie die Tire der Mikrowelle nicht wahrend
des Betriebes.



Platzieren Sie Lebensmittel nur auf dem Glasteller
und achten Sie darauf, dass die Gummidichtung der
Tar stets frei von Schmutz, Speiseresten und
Reinigungsmittel ist.

Benutzen Sie dieses Gerat niemals ohne Kochgut.
Die Tur der Mikrowelle muss stets korrekt
geschlossen werden, damit die Turdichtung,
Scharniere  und  SchlieBmechanismus  nicht
beschadigt werden.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung durch bevor
Sie das Gerat einschalten.

Dieses Gerat ist nur fur den Einsatz im Haushalt
geschaffen, und darf nicht fir professionelle,
kommerzielle oder industrielle Zwecke verwendet
werden.

Betreiben Sie dieses Gerat niemals ohne Kochgut.
Betreiben Sie dieses Gerat nicht wenn das Kabel
oder die Steckdose beschadigt sind, wenn es nicht
richtig funktioniert, beschadigt wurde oder gefallen
ist.

Der Garraum ist zur Aufbewahrung jeglicher
Gegenstande (z.B. Dokumente,Kochbucher, etc.) nicht
vorgesehen.

Flussigkeiten und andere Speisen durfen auf keinen
Fall in luftdicht verschlossenen Behaltern
aufgewarmt werden. Explosionsgefahr.

Beim Aufwarmen von Getranken in einem
Mikrowellenherd kann beim Erreichen des
Siedepunktes spontan Flussigkeit explosionsartig im
Garraum verspritzt werden. Nehmen Sie gefillte
Behalter nur mit dullerster Vorsicht aus dem Ofen
heraus.



Erhitzen Sie kein Ol in dieses Gerat zum Frittieren.
Ungeschalte und hart gekochte Eier mit Schale
durfen nicht in einem Mikrowellenherd aufgewarmt
werden, da diese explodieren konnten.
Durchstechen Sie vor dem Garen von Kartoffeln,
Apfeln und anderen Friichten und Gemise die
Schale mit einer Gabel.

Der Inhalt von Babyflaschen und Glasern mit
Kindergerichten muss umgeflullt und umgeruhrt
werden. Wichtig: Vor dem Verzehr mussen Sie die
Temperatur prufen, um schwere Verbrennungen zu
vermeiden.

Prufen Sie ob das Geschirr fur die Mikrowelle
geeignet ist. Test: Stellen Sie das Geschirr in den
Garraum fur 60 Sekunden bei hochster
Leistungsstufe. Wenn sich das Geschirr durch
diesen Vorgang erhitzt ist es nicht fur die
Mikrowellen geeignet.

Kuchengeschirr kann durch die vom Gargut
abgegebene Warme heild werden, insbesondere
wenn das Gargut durch spezielle Abdeckhauben
bedeckt war.

Lassen Sie niemals Kinder oder Jugendliche
unbeaufsichtigt Speisen mit diesem Gerat
aufwarmen.



Um das Brandrisiko im Herdinneren zu verhindern,
beachten Sie bitte folgende Hinweise:

Brandgefahr! Keine Speisen in
Warmhalteverpackungen (beschichtetem
Papier) oder brennbarem Kunststoff erwdarmen.
Wenn Rauch festgestellt wird, das Gerit sofort
abschalten und den Stecker ziehen. Die Tiir
geschlossen halten, um eventuell auftretende
Flammen zu ersticken.

Lassen Sie nichts Uberkochen. Achten Sie
besonders darauf, dass Sie weder Papier, Plastik
oder andere brennbare Materialien zum
Kochen mit verwenden werden.

Entfernen Sie samtliche Verschlusse von
Kunststoffbeuteln.

Wenn Rauch aus dem Ofen austritt, missen Sie den
Geratestecker unverzuglich aus der Steckdose
ziehen. Die Tur geschlossen lassen um eventuelle
Flammen zu ersticken

Babynahrung: Vor dem Erwarmen von Babynahrung
Sauger und Verschlusskappe entfernen. Nach dem
Erwarmen gut schitteln oder umruhren, damit die
Warme gut verteilt wird. Unbedingt die Temperatur
prufen, bevor das Kind die Nahrung bekommt.

Verbrennungsgefahr! Durch die erhitzten
Speisen kann auch das Geschirr heil werden.
Benutzen Sie deshalb beim Herausnehmen von
Gargut immer Topflappen.




Beim Grillen und Kombigaren werden Drehteller und
Gerateinnenseiten sehr heil. Seien Sie sehr
vorsichtig, wenn Sie Gargut einbringen oder
entnehmen.

Lassen Sie den Drehteller vor dem Herausnehmen
erst abkuhlen und benutzen Sie Topflappen zum
Herausnehmen der Speisen.

Prifen Sie, ob das Gerat Beschadigungen,
insbesondere an der Tur oder am Turrahmen,
aufweist. Ist das Gerat beschadigt, durfen Sie es
nicht in Betrieb nehmen.

3.4 Eignung von Geschirr
Geeignet:

® Nur Geschirr benutzen, das fur den Gebrauch in

Mikrowellen geeignet ist. Achten Sie beim
Gebrauch von Mikrowellengeschirr auf Hinweise
des Herstellers. Geschirr aus hitzebestandigem
Glas, Porzellan, Steingut, Keramik, Glaskeramik

oder hitzebestandigem Kunststoff ist fir

Mikrowelle  geeignet, wobei aber dessen

e Anwendung (Mikrowelle, Grill, Heil3luft) beachtet
werden muss. Siehe Tabelle unter Eignung von

Geschirr.  Aluminiumfolie kann in kleinen Stlcken
zum Abdecken empfindlicher Teile, z. B. zum
Auftauen von Geflugel, verwendet werden. Darauf
achten, dass die Aluminiumfolie nicht mit den
Wanden des Garraumes in Beruhrung kommt.
e Offene, flache Metallgefalie, wie z.B.
Aluminiumschalen, konnen zum Erwarmen von

Fertiggerichten verwendet werden.



Nicht geeignet:

e Kein Geschirr mit Gold- oder Silberdekor verwenden.
Es kann zu Funkenbildung kommen und das Dekor
konnte zerstort werden.

e Keine Metallgefalle verwenden. Es kann zu
Funkenbildung kommen. Behalter mit Metallgriffen,
Metalldrahten oder Metallbesatz sind generell nicht
zur Benutzung geeignet.

e Entfernen Sie Drahtverschlisse usw. von Behaltern,
bevor sie diese in das Gerat einstellen.

e Gefalle aus Holz und Melamin-Behalter sind auch
ungeeignet.

e Benutzen Sie aullerdem keinen Behalter mit einer
schmalen Offnung (z.B. Flaschen).

e Keine Fleischthermometer benutzen, die nicht
ausdrucklich vom Hersteller als
‘mikrowellengeeignet’ ausgewiesen sind.

4 Bestimmungsgemale Verwendung

Das Mikrowellengerat ist fur die Verwendung im
Haushalt bestimmt. Es eignet sich zum Kochen und Garen
von Lebensmitteln. Jede daruber hinaus gehende
Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf. Wird das
Gerat zweckentfremdet oder anders als in dieser
Gebrauchsanweisung beschrieben bedient, kann vom
Hersteller keine Haftung fur eventuelle Schaden
ubernommen werden. Zur bestimmungsgemalien
Verwendung gehort auch die Einhaltung der vom
Hersteller vorgeschriebenen Betriebs- und
Wartungsbedingungen. Umbauten oder Veranderungen
an dem Mikrowellengerat sind aus Sicherheitsgrinden
nicht zulassig.
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5 Gerat auspacken
Die Verpackung muss unbeschadigt sein. Uberpriifen
Sie das Mikrowellengerat auf Transportschaden. Ein
beschadigtes Gerat darf auf keinen Fall in Betrieb
genommen werden. Wenden Sie sich im Schadensfall
an den Kundendienst.

WARNUNG

Verpackungsteile (z. B. Folien, Styropor) kdnnen
fur Kinder gefahrlich sein. Erstickungsgefahr!
Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten!

Verpackungsmaterial
Achten Sie auf eine umweltgerechte Entsorgung.

Transportschutz entfernen

Das Gerat, sowie Teile der Innenausstattung, sind fur
den Transport geschutzt. Entfernen Sie alle
Klebebander auf der rechten und linken Seite der
Geratetur.  Kleberuckstande  konnen  Sie  mit
Reinigungsbenzin  entfernen. Entfernen Sie alle
Klebebander und Verpackungsteile auch aus dem
Inneren des Gerates.

Lieferumfang

Zum Lieferumfang des Gerates gehoren ein
Glasteller und ein Rollenring.

Montage-Zubehoér Verpackungsinhalt:

- Bedienungs-und Montageanleitung

- Befestigungsschraube

- Abdeckkappe

- Obere Sicherungsschraube

- 4 x Verlangerungsfiissen

-1 x Abstandhalter

11



1. BITTE LESEN SIE DIES SORGFALTIG UND
BEWAHREN SIE ES FUR SPATERES NACHLESEN
AUF
2.Dieses Gerat kann von Kindern ab dem Alter von 8
Jahren oder mehr benutzt werden, ebenso wie von
Personen mit geminderter sensorischer oder geistiger
Fahigkeit oder fehlender Erfahrung und Wissen, falls
sie Beaufsichtigung oder Einweisung zum sicheren
Benutzen dieses Gerates bekommen haben, und auf die
entsprechenden Gefahren hingewiesen wurden.
Kinder sollen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung
und Instandhaltung seitens des Benutzers soll nicht
von Kindern ohne Aufsicht vorgenommen werden.
3.Das Gerat und das Stromkabel sollen aufl3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren aufgestellt
oder eingebaut werden.
4 Falls sich Rauch entwickelt, schalten Sie das Gerat ab
oder ziehen Sie den Netzstecker. Lassen Sie die Tur
geschlossen, um etwaige Flammen zu ersticken.
5.Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmit.
6.WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heiss. Seien Sie
vorsichtig und berthren Sie nicht die Heizelemente.
Kinder unter 8 Jahren sollen ohne konstante Aufsicht
nicht in der Nahe sein.
7.Die Mikrowelle soll nicht mit gedffneter Dekor Tur benutzt
werden.
8.Ein Dampfreiniger soll nicht benutzt werden.
9.Die Oberflache des Staufachs kann heifld werden.
10.Benutzen Sie keine scheuernden Reinigungsmittel
oder scharfe Metallkratzer, um die Ofenglastur zu
saubern. Dies verursacht Oberflachenkratzer, die zu
einem Zerbrechen des Glases fuhren kénnen.
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6 Beschreibung des Gerates
6.1 Technische Daten

Modell: MWG 620 E
Inhalt Volumen des Garraums 20 Liter
Nettogewicht 15 kg
Elektrischer Anschluss 230V ~ 50 Hz
Eingangsleistung Mikrowelle 1250 W
Ausgangsleistung Mikrowelle 800 W
Eingangsleistung Grill 1000 W
Drehteller @ 24.5cm

Abmessungen unverpackt (BxHxT) 59.5 x38.2x 34.35 cm
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7 Einbau des Gerits

Der Einbauschrank darf keine Riickwand haben. Minimale Installationshéhe ist 85 cm.
Luftungsschlitze, Lufteinlass und Liftungsschacht diirfen nicht abgedeckt werden.

7.1 Anleitung fiir die Einbauarten in einem Hange- oder
Hochschrank

1. Fiir den Hangeschrank:

Dieses Gerat kénnen Sie, wie geliefert, in einen HANGESCHRANK mit der
Nischenhéhe von 362-380 mm einbauen.

2. Fiir den Hochschrank:

Beim Einbau in einen HOCHSCHRANK mit der Nischenhéhe von 362-380 mm
sind Distanz-Stopsel beigelegt, die Sie vor der Montage im Hochschrank an der
Geratunterseite eindrehen.

7.2 Einbau-Skizzen, NischengréBRen und Liiftungséffnungen

1. 2. |¥—600—,
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7.3 Elektrischer Anschluss

Das Geréat ist mit einem Schukostecker versehen und darf nur in eine ordnungsgemaf
installierte Steckdose gesteckt werden.

Im Falle eines Defekts ist die Steckdose nur von einem qualifizierten Elektriker zu ersetzen.
Das Geréat erfordert eine Spannungsfrequenz von 230V ~ 50 Hz.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen, ob die vorhandene Spannung und die Frequenz mit
dem Typenschild Ubereinstimmen.

7.4 Montage des Gerits

Fir den Einbau des Geréts in einen Hochschrank oder Hangeschrank mit Nischenhdhe
362-380 mm. Wenn nétig die FlRe in das Gehause eindrehen.

Den Geréatestecker in die vorgesehene Steckdose einstecken.

Jetzt das Gerat vorsichtig bis zum Anschlag des Einbaurahmens an den Korpus
einschieben. Siehe Zeichnung.

Dabei die Arretierungsschraube oben am Gerét so weit herausdrehen, dass dieser
Schraubenkopf bei eingeschobenem Gerat nur 1 mm, oder weniger, Freiraum
zur Nischendecke hat.

Das Netzkabel darf dabei nicht geknickt werden.

Stellen Sie sicher, dass der Ofen in der Mitte der Einbaunische steht.

Eﬁhs e hraub
i Y rretierungsschraubg
Hinterer Luftungs- i

1 |Arretierungsschraube| schacht 9 eingtellen

15



B) Befestigungsschrauben + verstellbare Mikrowellen-Fiife (370mm)
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C) Befestigungsschrauben + verstellbare Mikrowellen-FiiRe(380mm)




Offnen Sie jetzt die Tiir. Im Einbaurahmen unten mittig ist ein Loch, um hier das
Gerat zu fixieren.

Die Schraube dazu finden Sie im Montagebeutel. Drehen Sie diese Schraube bis
zum Anschlag in den Nischenboden ein.

Nun setzen Sie die beigelegte Plastikkappe auf das Loch im Einbaurahmen.

8 Vorsichts- und Warnhinweise

Das Gerat soll in einem gut bellfteten und trockenen Raum stehen.

Die Umgebungstemperatur wirkt sich auf den Stromverbrauch und die
einwandfreie Funktion des Gerates aus.

Das Gerat darf nicht in der Nahe von Heizquellen, leicht entziindbaren Stoffen oder
an Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit betrieben werden.

Achten Sie darauf, dass die Luftungsschlitze oben, seitlich und hinten nicht durch
Gegenstande verschlossen werden.

Benutzen Sie das Gerat niemals ohne Drehteller, Rollenring, Mitnehmer oder mit
beschadigtem Anschlusskabel.

Die Steckdose flir den Geratestecker muss leicht zuganglich sein, um im Notfall das
Gerat vom Stromnetz zu trennen. Oder tber die Hauptsicherung trennen.

Stellen Sie das Geréat nicht unmittelbar neben Radio oder TV.

WICHTIG:

Die FiiRe des Mikrowellengerétes sollen stabil auf dem Boden stehen und

das Gerat darf nicht wackeln.

Das Netzkabel darf niemals eingeklemmt oder abgedeckt werden. Ein
beschidigtes Netzkabel darf nur vom technischen Kundendienst
ausgewechselt werden.

Benutzen Sie das Gerit nicht zweckentfremdet. (z.B. zum Heizen von Raumen,
usw.)

Kinder konnen Gefahren, die im Umgang mit Haushaltsgeraten liegen, oft nicht
erkennen. Sorgen Sie deshalb fiir die notwendige Aufsicht und lassen Sie Kinder
nicht mit dem Gerit spielen.

Nach Beenden des Garvorgangs darauf achten, dass das Geriat ausgeschaltet
ist.

18



9 Inbetriebnahme

9.1 Vor der ersten Inbetriebnahme

Entfernen Sie samtliche Verpackungsmaterialien. Prufen Sie ob sich das Gerét in ein-
wandfreiem Zustand befindet. Bei Zweifeln das Gerat nicht benitzen und den Kunden-
dienst rufen.

+ Reinigen Sie das Gerat wie unter Reinigung und Pflege beschrieben.

* Legen Sie den Rollenring in die Mulde im Inneren des Geréates. Setzen Sie den Dreh-
teller so auf den Rollenring auf, dass die Aussparungen im Drehteller im Antriebs-
nockenrad einrasten.

9.2 Gerat am Stromnetz anschlieBen
WICHTIG
Das Gerat muss unbedingt vorschriftsméaBig von einem Elektrofachmann oder

von |lhrem Kundendienst angeschlossen werden.

10 Betrieb

10.1 Beschreibung des Gerates

A) Bedienfeld

B) Drehtellerwelle

C) Drehtellerringaufbau
D) Glasteller

E) Sichtfenster

F) Turaufbau G

G) Sicherheitsverriegelung

Grillrost

19



Einsetzen des Drehtellers

Mittelpunkt (Unterseite)

Glasteller—

|
'

Drehtellerwelle —

Drehtellerringaufbau
* Niemals den Glasteller auf den Kopf stellen. Der Glasteller sollte niemals behin-
dert werden.
o Glasteller und Drehtellerringaufbau muissen stets zusammen benutzt werden.
¢ Speisen und Speisenbehélter missen immer zum Garen auf den Glasteller ge-
stellt werden.

e Wenn Glasteller oder Drehtellerringaufbau reiBen oder brechen, kdnnen Sie diese
Teile Gber unseren Kundendienst bestellen. Siehe Hotline-Nummer auf Seite 23.

10.2 Bedienblende

Auftauen nach Gewicht O O

Uhr/ Voreinstellung Auftauen Uhr/ Auftauen
nach Gewicht Voreinstellung  nach Zeit
Auftauen nach Zeit RS IS @ SIEEES
. A-1 Aulomatische A-4
Automatische Programme Auopateches | Programme . Fleisch
. . Gemiise Fisch
A1-Automatisches Aufwarmen A5 A6 A7 As
. Nudeln  Kartoffeln  Pizza Suppe
A2-Gemuse
A3-Fisch
Schnell Start/  Mikro/Grill/ Andern /
A4- FleiSCh Start Kombi Stopp
A5-Nudeln
A6-Kartoffeln %,
AT7-Pizza 1
A8-Suppe -

Schnell Start/Start
Mikro/Grill/Kombi
Andern / Stopp
Zeit

Gewicht
Leistung

20



10.2.1 Garen - Informationen + Empfehlungen
Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und in Ihren Rezepten. Zu Beginn

sollten Sie den Garvorgang beobachten.

Die Tur des Gerates kdnnen Sie jederzeit 6ffnen. Das Gerat schaltet automatisch ab.
Es arbeitet erst wieder, wenn Sie die Tir geschlossen und die Schnellstart/Start - Taste

erneut gedriickt haben.

Lebensmittel aus dem Kiihlschrank bendtigen eine langere Garzeit als solche mit

Raumtemperatur. Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit.

Ein groReres Stiick Fleisch bendétigt z.B. eine langere Garzeit als geschnetzeltes
Fleisch gleicher Menge. Es empfiehlt sich, groRere Mengen bei maximaler Leistung

anzukochen und fiir ein gleichmaRiges Garen auf mittlerer Leistung fort zu kochen.
Dlinne Speisen garen schneller als dicke. Kleinere Mengen garen schneller als grofie.

Es qilt die Faustregel:
Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

Sollten Sie fur ein Gericht keine passende Zeitangabe finden, gilt die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im Mikrowellengerat
abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen.

Zum Abdecken eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier oder
Mikrowellenfolie.

Speisen, die eine Kruste erhalten sollen, sollten Sie offen garen.
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Garen Lebensmittel- Speisen

Gemuse Menge |Leistungsstufe|Zeit ca. Min.| Abdecken
Auberginen 500 g P80 7-10 ja
Blumenkohl 500 g P80 13-15 ja
Brokkoli 500 g P80 6-9 ja
Chicoree 500 g P80 6-7 ja
Erbsen 500 g P80 6-7 ja
Fenchel 500 g P80 8-11 ja
Griine Bohnen 500 g P80 13-15 ja
Kartoffeln 500 g P80 9-12 ja
Kohlrabi 500 g P80 8-10 ja
Lauch 500 g P80 7-9 ja
Maiskolben 250 g P80 7-9 ja
Mohren 5009 P80 8-10 ja
Paprika 500 g P80 6-9 ja
Rosenkohl 300 g P80 7-10 ja
Spargel 300 g P80 6-9 ja
Tomaten 500 g P80 6-7 ja
Zucchini 500 g P80 9-10 ja
Empfehlung: Schneiden Sie das

Gemiise klein und garen es mit 2- 3

EL Flussigkeit.

Dazwischen umrihren. Danach 3 -5

Min. nachgaren lassen.

Obst

Apfel -, Birnenkompott 500 g P80 5-8 ja
Pflaumenmus 250 g P80 4-6 ja
Rhabarberkompot 250 g P80 5-8 ja
Bratapfel, 4 Stiick 500 g P80 7-9 ja
Empfehlung: ¥4 | Wa sser zufiigen.

Etwas Zitronensaft verhindert, das

Verfarben des Obstes. Lassen Sie-3

5 Min. nachgaren.

Fleisch (bereits vorgekocht)

Fleisch mit SolRe 400 g P80 10-12 ja
Rindsrouladen /250 g/P80/7-8/ja| 250 g P80 7-8 ja
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Empfehlung: Zwischendurch
umriihren, danach 3- 5 Min. ruhen
lassen.

Gefluigel (bereits vorgekocht)

Huhnerfrikassee 250 g P80 6-7 ja
Geflugelsuppe 200 g P80 5-6 ja
Empfehlung: Zwischendurch

umrihren,

danach 3- 5 Min. ruhen lassen.

Fisch

Fischfilet 300 g P80 7-8 ja
Fischfilet 400 g P80 8-9 ja
Empfehlung: Wenden Sie nach der

Halfte

der Zeit. Danach 3- 5 Min.

nachgaren lassen.

Gemiise auftauen und garen

Apfelrotkohl 450 g P80 14-16 ja
Blattspinat 300 ¢g P80 11-13 ja
Blumenkohl 200 g P80 7-9 ja
Brechbohnen 200 g P80 8-10 ja
Brokkoli 300 g P80 8-9 ja
Erbsen 300 g P80 7-8 ja

10.2.2. Erwarmen - Informationen + Empfehlungen

Das Erwarmen und Erhitzen sind besondere Starken der Mikrowelle. Kalte
Flissigkeiten und Speisen lassen sich sehr leicht auf Zimmertemperatur oder
Verzehrtemperatur bringen, ohne dass Sie viele Topfe benutzen zu mussen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Zeiten fiir das Erwarmen kdnnen
nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der Ausgangstemperatur und

der Zusammensetzung der Speise abhangt.

Es empfiehlt sich deshalb beim Erwarmen 6fter nachzusehen, ob das Gericht
schon heil genug ist.

23




Erwérmen von Flussigkeiten und
Lebensmittel

Zeit ca.

Menge | Leistungsstufe | Min. Abdecken
Flussigkeiten
Wasser, 1 Tasse 1509 P100 0,5-1 nein
Wasser 5009 |P100 3,5-5 nein
Wasser 750¢g |P100 5-1 nein
Kaffee, 1 Tasse 1509 |P100 0,5-1 nein
Milch, 1 Tasse 150g |P100 05-1
Klare Briihe 1 Teller 2509 |P100 1-1,5 ja
Suppe mit Einlagen 250 g |P100 15-2 ja
Solte 250 g |P100 1-2 ja
Milch 100 ml | P50 0,5-1 nein
Brei 200g | P50 1-1,5 nein
Empfehlung: Flussigkeiten immer
gut um-
rahren und die Temperatur
uberprufen!
Priifen Sie vor dem Trinken die
Temperatur
der Flissigkeit!
Lebensmittel
Nudeln 1 Portion 150g |P100 1-2 ja
Nudeln 2 Portionen 300g |P100 25-35 |ja
Reis 1 Portion 150g |P100 1-2 ja
Reis 2 Portionen 300g |P100 25-35 |ja
Kartoffeln 500 g |P100 3-4 ja
Empfehlung: Vorher leicht
anfeuchten.
Schnitzel, Kartoffeln, Gemiise 450g | P100 25-35 |ja
Gulasch mit Nudeln 450g | P100 2-25 ja

24




Fleisch + Klof3 + SolRRe 450g |P100 25-35 |ja

Empfehlung: Zwischendurch

umrihren.

Schnitzel, paniert 200g |P100 1-2 nein
Frikadellen, 4 Stiick 500g |P100 3-4 nein
Bratenstiick 250¢g |P100 2-3 nein
1/2 Hahnchen 450g |P100 35-5 nein
Huhnerfrikassee 400g |P100 3-45 ja

Empfehlung: GroBe Teile umdrehen

10.2.3. Kombination aus Mikrowellen- und Grillbetrieb

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Grill abwechselnd innerhalb
der vorgewahlten Zeit nach dem Verhaltnis:

Display | Mikrowellen-Leistung Grill-Leistung
G 0% 100 %
C-1 55 % 45 %
C-2 36 % 64 %

1. Dricken Sie die Taste Micro/Grill/lKombi einmal. Wéhlen Sie anschlieBend mit dem
Drehknopf die gewlinschte Leistung (C-1 oder C-2). 2. Bestatigen Sie Ihre Einstellung
mit der Taste Micro/Grill/Kombi .

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen 5 Sekunden und
95 Minuten ein.

4. Druicken Sie zum Starten die Taste Schnell Start/Start. Nach Ablauf der Zeit schaltet
sich das Gerat aus und es ertdnen 5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.
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Empfehlungen zum Kombibetrieb

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle / Grill zubereiten, sollten Sie dies
beachten:
Die Mikrowellenzeit ist fir groRe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten,

entsprechend langer als fir kleine, flache Lebensmittel.

Beim Girill verhalt es sich dies jedoch umgekehrt. Je néher das Lebensmittel an den

Grill gelangt, desto schneller wird es braun.

Das heilt, wenn Sie grol’e Bratenstlicke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit
gegebenenfalls kiirzer als fiir kleinere Bratenstiicke.

Fir das Grillen benutzen Sie den Grillrost, um eine schnelle und gleichmaRige
Braunung zu erzielen.

Ausnahme: groRRe, dicke Lebensmittel werden direkt auf dem mitgelieferten

Glasdrehteller gegrillt!
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10.3 Programmierung der Funktionen

1. Einstellen der Uhr

Sobald die Mikrowelle mit dem Netzstrom verbunden wird, erscheint "0:00" im Display

und der Summer ertént einmal.

1) Taste " Uhr/Voreinstellung " driicken, die Stundenzahl blinkt
und es wird " (€] " angezeigt.

2) Den Knopf " % " drehen, um die Stundenzahl einzustellen;
die Eingabezeit muss zwischen 0 - 23 betragen.

3) Taste "Uhr/Voreinstellung", driicken und die Minuten blinken.

4) Den Knopf "'@ " drehen, um die Minuten anzuzeigen. Die
Eingabezeit muss zwischen 0 -59 betragen.

5) Zum Bestatigen der Einstellungen, Taste " Uhr/Voreinstellung'
erneut driicken. Die Anzeige " [€]" schaltet sich aus, “: “ blinkt
und die Uhrzeit wird angezeigt.

2. Programmieren der Garzeit + richtiger

Sie mochten eine Speise oder ein Getrank kurz auf hochster
Mikrowellenleistung erhitzen?

e Starten Sie die Mikrowelle sofort, indem Sie direkt die Taste Schnell
Start/Start driicken.

e Der Garvorgang beginnt sofort, wobei jedes weitere Driicken der Taste die
Garzeit um 60 Sekunden verlangert. Die Leistung der Mikrowelle betragt
dabei 100%.
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3. Garvorgang

Driicken Sie die Taste " Mikro/Grill/lKombi" und drehen Sie " @ ", um die gewiinschte
Funktion einzustellen. Driicken Sie die Taste " Mikro/Grill/Kombi " und drehen Sie % "
um die gewtlinschte Funktion einzustellen. Taste " Schnell Start/Start "

zum Starten des Garvorgangs drlicken.

Beispiel: Wenn Sie 80 % der Mikrowellenleistung benutzen mdchten, um 20 Minuten
lang zu garen, kdnnen Sie wie folgt vorgehen.

1) Taste "Mikro/Grill/Kombi " dr(icken und auf dem Display wird | 3 e
"P100" angezeigt. oo
2) Drehen Sie den Knopf "@", um auf 80% Mikrowellenleis-

tung einzustellen, bis auf dem Display "P 80" erscheint.

3) Zum Bestatigen, die Taste "M ikro/Grill/Kombi " driicken und
auf dem Bildschirm wird "P80" angezeigt.

4) Drehen Sie den Knopf " @) ", um die Garzeit einzustellen, bis
auf dem Display "20:00" erscheint.

5) Driicken Sie die Taste " Schnell Start/Start ", um den
Garvorgang zu starten oder driicken Sie " Andern / Stopp ", um
die Einstellungen zu annullieren.

Hinweis: fur das schrittweise Hinzufugen von zusatzlicher Zeit:
0---1 min : 5 Sekunden

1---5 min : 10 Sekunden

5---10 min : 30 Sekunden

10---30 min : 1 Minute

30---95 min : 5 Minuten

"Mikro/Grill/lKombi" Bedienfeld

Einstellungen LED-Anzeige Mikrowellenleistung | Grillleistung
1 R |

2 2 = 80%

3 50%
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"Mikro/Grill/lKombi" Bedienfeld

4 m 30%
5 m 0%
6 7 0% 100%
7 YT 55% 45%
8 A 36% 64%

4. Programmieren der Garzeit
1) Zunachst die Uhr einstellen. (Lesen Sie die Anweisungen zum Einstellen der Uhrzeit)

2) Geben Sie das Garprogramm ein. Es kdnnen drei Stufen eingestellt werden. Der
Auftauvorgang sollte immer zuerst erfolgen, sofern er im Mehrstufenprogramm enthal-
ten ist.

Beispiel: Wenn Sie 100% der Mikrowellenleistung benutzen mdchten, um 20 Minuten
lang zu garen, kénnen Sie wie folgt vorgehen.

a. Taste " Mikro/Grill/Kombi " driicken und auf dem Display wird "P100" angezeigt.

b. Taste " Mikro/Grill/Kombi " driicken, um 100% Mikrowellen-

leistung zu wahlen.

c. Drehen Sie den Knopf " @", um die Garzeit einzustellen, bis auf dem Display "20:00".
d. Bitte drlicken Sie die Taste " Schnell Start/Start " erst zuletzt, um den

Garvorgang zu starten.

3) Taste " Uhr/Voreinstellung" driicken, die Stundenzahl blinkt

und es wird "(€]" angezeigt.

4) Den Knopf " @ drehen, um die Stundenzahl einzustellen;
die Eingabezeit muss zwischen 0 - 23 betragen.

5) Taste " Uhr/Voreinstellung ", dricken und die Minuten
blinken.

6) Den Knopf " % " drehen, um die Minuten anzuzeigen. Die
Eingabezeit muss zwischen 0 -59 betragen.

7) Taste™ Schnell Start/Start " driicken, um die Einstellung zu beenden.
Die Kontrollleuchte "[€]" blinkt. Wenn die Tir geschlossen ist, ertént der Summer
bei Erreichen der eingestellten Garzeit zweimal, dann startet die Garzeit automatisch

und die Kontrollleuchte (€] schaltet sich aus.
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5. Auftauen nach Gewicht

1) Driicken Sie die Taste "Auftauen nach Gewicht". Auf dem Dis-

2) Knopf " Q}g " drehen, um das Gewicht des Auftaugutes zu
wahlen. Das Gewicht betragt 100 bis 2000g.

3) Bitte driicken Sie zum Starten des Auftauvorgangs die Taste
"Schnell Start/Start " " €&

6. Auftauen nach Zeit

1) Driicken Sie die Taste "Auftauen nach Zeit ". Auf dem Display
erscheint "dEF2" "E& "und "

2) Knopf " @ " zum Einstellen der Garzeit drehen. Die maximal
einstellbare Zeit betragt 95 Minuten.

3) Bitte driicken Sie zum Starten des Auftauvorgangs die Taste
"Schnell Start/Start" "&Z& " und " E%)" blinken.

7. Anfragefunktion

(1) Bei einer einstufigen Garzeit driicken Sie die Taste "Mikro/Grill/Kombi" und die ak-
tuelle Mikrowellenenergie wird 4 Sekunden lang angezeigt. Nach Ablauf von 4 Sekun-
den kehrt die Mikrowelle wieder in den vorherigen Zustand zurtick.

(2) Im Garzustand die Taste " Uhr/Voreinstellung" driicken, um die Uhrzeit anzuzeigen,
die dann 4 Sekunden lang im Display blinkt.

8. Zubereiten von Speisen in mehreren Garfolgen

Es konnen insgesamt 3 Garfolgen eingestellt werden. Wenn beim Garen in mehreren
Garfolgen die erste Stufe aus dem Auftauen besteht, muss der Auftauvorgang als erste
Garfolge eingestellt werden.

Hinweis: Das automatische Garen funktioniert nicht beim Zubereiten in mehreren Gar-
folgen.
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Beispiel: Wenn Sie zum Garen “20 Minuten 100% Mikrowellenergie + 5 Minuten 80%
Mikrowellenenergie“ zum Garen verwenden mdchten, bitte wie folgt vorgehen.

1) Taste "Mikro/Grill/Kombi " driicken und auf dem Display
wird "P100" angezeigt.

2) Taste " Mikro/Grill/Kombi " driicken, um 100% Mikrowellen-
leistung zu wahlen.

3) Knopf " @) " zum Einstellen der Garzeit drehen.

4) Taste " Mikro/Grill/Kombi " driicken und auf dem Display
wird "P100" angezeigt.

5) Drehen Sie " % ", um 80% Mikrowellenleistung zu wahlen.

6) Taste " Mikro/Grill/Kombi " driicken und @ drehen, um 80%
Mikrowellenleistung zu wahlen.

7) Driicken Sie die Taste " Schnell Start/Start ", um den
Garvorgang zu starten oder driicken Sie " Andern / Stopp ", um
die Ein stellungen zu annullieren.

9. Automatische Programme

Beispiel: Wenn Sie das Programm "Auto Menu" benutzen méchten, z. B. zum Garen
von Fisch mit einem Gewicht von 250g, bitte wie folgt vorgehen.

1) Driicken Sie " Automatische Programme ", auf dem Display
erscheint "A-1", "€&&" and " " will light.

2) Drehen Sie % , um die gewiinschte Funktion zu wahlen.

3) Driicken Sie die Taste " Automatische Programme " zum
Bestatigen

4) Knopf " @ " drehen, um das Gewicht des Fisches zu wah-
len. "g" leuchtet.

5) Bitte drticken Sie zum Starten des Garvorgangs die Taste

"Schnell Start/Start " "g" erlischt und, " " sowie " [ "
blinken.
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10. Sperrfunktion fiir Kinder

Sperren: Im Bereitschaftszustand die Taste " Andern / Stopp" 3 Sekunden
lang drucken und ein langer “Piepton” ist zu héren, der die Kindersicherung anzeigt
und " [@HEE" leuchtet.

Entriegeln: Im Sperrzustand die Taste " Andern / Stopp™ 3 Sekunden lang driicken
und ein langer “Piepton” ist zu hdren, der das Lésen der Kindersicherung anzeigt.

Vorgehensweise zum automatischen Garprogramm:

Meni Reihenfolge Gewicht Display
A-1 1 200 g
Automatisches 400 g
Aufwarmen 600 g
A-2 2 200g
Gemise 300g
400 g
A-3 3 250 g
Fisch 35049
450 g
A-4 4 250 ¢
Fleisch 350 g
450 g
A-5 5 509
Nudeln 100 g
A-6 6 200g
Kartoffeln 400 g
600 g
A-7 7 200 g
Pizza 400 g
A-8 8 200 ml
Suppe 400 ml
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Verbrennungsgefahr: Tur und Gerateoberseite werden sehr heiB!
Offnen Sie die Tur und entnehmen Sie das erhitzte Gargut mit einem
Topflappen. Achten Sie darauf, sich nicht an den heiBen Nahrungsmit-
teln bzw. an den heiBen Teilen des Gerates zu verbrennen!

11 Fehlersuche

Normal

Die Mikrowelle stort den TV-
Empfang

Radio- und TV-Empfang kénnen wéh-
rend der Bedienung der Mikrowelle
gestort sein. Dies ist ahnlich einer
Storung kleiner Elektrogerate, wie Mix-
er, Staubsauger oder Ventilator. Dies
ist vollig normal.

Schwache Ofenbeleuchtung

Bei schwacher Mikrowellenleistung
kann auch die Ofenbeleuchtung nach-
lassen. Dies ist vollig normal.

Dampfansammlung an Tdr,
heiBe Luft steigt aus den Off-
nungen

Beim Garen kommt es zum

Dampfen des Garguts. Das meiste
entweicht aus den Offnungen. Aber ei-
nige Dampfe sammeln sich an kihlen
Orten, wie an der Ofentur. Dies ist vollig
normal.

Ofen versehentlich ohne Gargut

Es ist verboten, das Gerat ohne Gar-

gestartet.

fahrlich.

gut zu benutzen. Dies ist sehr ge-

Stérung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Ofen kann nicht
gestartet werden.

(1) Netzkabel nicht richtig
eingesteckt.

Stecker aus der Steckdo-
se herausziehen. Nach
10 Sekunden wieder ein-
stecken.

(2) Sicherung durchge-
brannt oder Leistungs-
trennschalter hat sich
ausgelost.

Sicherung oder Trenn-
schalter austauschen
(muss von Fachpersonal
unseres Unternehmens
durchgefuihrt werden)

(3) Probleme mit der
Steckdose.

Steckdose mit einem
anderen Elektrogeréat
prufen.

Ofen heizt nicht.

(4) Tar nicht richtig ge-
schlossen.

Tar richtig schlieBen.

Glasdrehteller
macht Gerausche
bei der Bedienung
der Mikrowelle

(5) Schmutz auf den
Rollen und dem Ofen-
boden.

Siehe "Wartung der Mik-
rowelle” zum Reinigen
schmutziger Teile.
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12 Instandhaltung

12.1 Reinigung und Pflege

Achtung Verbrihungsgefahr! Beim Reinigen ist die Wassertemperatur so
zu wahlen, dass keine Verbrihungsgefahr entsteht!

Schalten Sie den Mikrowellenherd aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Reinigen Sie den Garraum regelmaBig. Sollten Reste von Speisen an den
Wanden des Garraumes haften, wischen Sie diese mit einem feuchten Tuch
sauber. Zur Reinigung von stérkeren Verschmutzungen sollten Sie nur milde
Reinigungsmittel verwenden.

Die Verwendung von starken Reinigungsmitteln ist nicht zu empfehlen.

Das Gehduse des Gerétes sollte feucht abgewischt werden. Achten Sie da-
rauf, dass kein Wasser durch die Luftungsoffnungen in das Geréateinnere ein-
dringt, da das Geré&t dadurch Schaden nehmen kann.

Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem weichen Tuch. Benutzen Sie keine
scharfen Reinigungs- oder Pflegemittel, auch nicht aus Sprihdosen. Lassen
Sie die Tur der Mikrowelle wahrend der Pflege gedffnet, damit es nicht zu ei-
nem unvorhergesehenen Betrieb des Gerates kommit.

Wahrend des Betriebs kann sich durch Verdampfen von Feuchtigkeit innen
und auBen auf dem Sichtfenster des Gerates Kondenswasser niederschlagen
und evtl. unter der Tur abtropfen. Dieser Vorgang ist normal und kann ver-
starkt bei niedriger Raumtemperatur und hoher Luftfeuchtigkeit auftreten. Die
Sicherheit des Gerates ist dadurch nicht beeintrachtigt. Bitte nach dem Be-
trieb das Kondenswasser mit einem weichen Tuch abwischen.

Der Glasdrehteller kann mit handelsublichen Reinigungsmitteln oder im Ge-
schirrspller gereinigt werden.

Der Rollenring und die Bodenflache des Garraumes sollten regelmé&Big ge-
pflegt werden. Benutzen Sie ein feuchtes Tuch mit mildem Reinigungsmittel
um den Boden zu reinigen und wischen ihn anschlieBend trocken. Der Rollen-
ring ist Spulmaschinen geeignet. Achten Sie bitte darauf, dass sich nach der
Reinigung der Rollenring und der Drehteller in der richtigen Position befinden.
Ein Dampfreiniger darf nicht zur Reinigung verwendet werden.
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13 Reparaturen

WARNUNG

Reparaturen an elektrischen Geraten durfen ausschlieBlich nur von
einem hierfur qualifizierten Fachmann ausgefuhrt werden. Eine falsch
bzw. nicht fachgerecht durchgeflihrte Reparatur bringt Gefahr fur den
Benutzer und fuhrt zu einem Verlust des Garantieanspruchs!

Garantieanspruch

Wir Gibernehmen flir 2 Jahre nach Erwerb des Produktes die Kosten flir
Anfahrt, Reparatur und Ersatzteile bei Mangel, die nachweislich auf
Produktionsfehler zurlickzufiihren sind.

Von der Garantie ausgeschlossen sind Leuchtmittel aller Art, Glas- und
Kunststoffteile, sowie Fehler und Folgeschaden, welche auf mangelhafte
Abluftleitung oder fehlerhafte Montage zurtickzufiihren sind.

Auch bei gewerblich genutzten Geraten besteht kein Garantieanspruch.

Sichtbare, auRerliche Beschadigungen, die nach der Montage beanstandet
werden, sind vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

WEEE-Mark : Wenn Sie dieses Produkt entsorgen wollen, dann tun Sie
dies bitte nicht zusammen mit dem Haushaltsmull. Es gibt im Rahmen der
WEEE-Direktive innerhalb der Europaischen Union (Direktive 2002/96/EC)
gesetzliche Bestimmungen fur seperate Sammelsysteme fiir gebrauchte
und elektronische Gerate und Produkte.
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14 Kundendienst

Sollte am Geréat ein technischer Fehler auftreten, setzen Sie sich bitte mit
unserem Kundendienst in Verbindung:

Fiir Deutschland, Osterreich und BeNeLux

HOTLINE
+49 (0) 1805 75 66 80*

*(0,14 € /Min. aus dem dt. Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 € /Min.) Stand Marz 2010.
Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren notieren Sie bitte die Serien-

nummer S/N des Gerats . Diese finden Sie auf dem Typenschild hinter der
Tir am Rahmen des Geréats.

Diese Angaben bitte notieren!

Modellbezeichnung: MWG 620 E  Artikelnr.:2.09012.13.470.02
Seriennummer:

Der Kundendienst wird Sie nach Modellbezeichnung und Seriennummer fragen.

Seriennummer

i
SIN:
' SILVERLINE
: Modell: MWG 620 E Artikelnr.: 18171 c € @ E
Mikrowellenofen/ Grill Grill:1000W — "
| Netzspannung:230V~50Hz Mikrowellenausgangsleistung:800W *SER:/;CEMﬂOTLINE' +49 (O)F1805 5 6'; so.lf K
| Gesamt-Anschlussleistung:1250W Frequenz:2450 MHz (0,14 &/Min. aus dem dt. Festnetz, Mobilfunk max.

0,42 €/Min.) Stand Marz 2010

b e e e e e e e e

2011-01V
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