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WARNUNG!

Ihr Gerat verwendet ein umweltvertragliches Kaltemittel, R600a (nur unter bestimmten

Umstanden brennbar). Um einen einwandfreien Betrieb Ihres Gerates sicherzustellen,

beachten Sie bitte folgende Vorschriften:

+ Die Luftzirkulation um das Gerat darf nicht behindert sein.

+ Verwenden Sie aul3er der vom Hersteller empfohlenen, keine mechanischen Hilfsmittel, um
den Abtauprozess zu beschleunigen.

+ Der Kéltemittelkreislauf darf nicht beschadigt werden.

+ Verwenden Sie im Lebensmittelaufbewahrungsbereich Ihres Gerates keine elektrischen
Geréte, es sei denn, sie sind vom Hersteller empfohlen.

Dieses Gerat ist nicht dafur bestimmt durch Pers  onen (einschlielich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geist igen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden , €s sei denn, sie werden durch eine fir
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt ode r erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.
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Wir danken Ihnen , dass Sie sich fur den Kauf eines
BEKO Produkte entschieden haben. Ihr Geréat
genugt hohen Ansprichen und wurde fur eine
langjahrige Benutzung entworfen.

Wichtige Hinweise flr Ihre Sicherheit !

 Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial,
bevor Sie das Gerat einschalten

* Nachdem Sie das Gerat aufgestellt haben, sollten Sie
mit dem Anschliessen und Einschalten mindestens 4
Stunden warten, damit sich das Kéaltemittel im Kreislauf
setzen kann.

* Schnapp-oder Riegelverschluss vom ausgedienten
Gerat entfernen oder unbrauchbar machen, damit sich
spielende Kinder nicht selbst im alten Gerat
einschliessen kdnnen.

« Das Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmt.

* Werfen Sie das Gerat nicht ins Feuer. Fur das in dem
Gerat verwendete Kihimittel und die Gase in der
Isolierung sind  spezielle  Entsorgungsverfahren
vorgeschrieben .

Befolgen Sie die Mullverordnungen in lhrer Region, um
das Gerat sicher zu entsorgen.

* Nicht zu empfehlen ist die Verwendung des Gerétes in
sehr kalten, unbehitzten Raumen (Garage, Keller,
Lagerrdume, usw.)

Damit Sie den gré3tmoéglichen Nutzen aus lhrem Gerat
ziechen und es optimal und storungsfrei benutzen
benutzen konnen, lesen Sie bitte die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Bewahren Sie
sie fur den Bedarfsfall sorgfaltig auf. Die Nichtachtung
dieser Hinweise konnen zu Sachschaden und zum
Verlust der Garantie fuhren.



Elektrischer Anschluss

Bevor Sie das Gerat anschliessen, prifen Sie
unbedingt, ob die auf dem Typenschild
angegebene Wechselspannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt. Die
elektrischen Anschliisse miissen den
gesetzlichen Vorschriften entsprechen.
Schlieen Sie das Gerét an eine leicht
zugangliche Steckdose an .

Warnung !

Dieses Gerat muss richtig geerdet werden.
Reparatur- und Wa rtungsarbeiten sollten nur
von Fachkraften durchgefuhrt werden.
Reparaturen, die von nicht qualifizierten
Personen ausgefihrt werden, sind eine
Gefahrenquelle und kénnen gefahrliche
Konsequenzen fur den Benutzer des

Gerates haben.

Achtung!

Dieses Geréat verwendet das Kuhlmittel
R600a, ein Gas mit hoher
Umweltvertraglichkeit, das aber brennbar ist.
Achten Sie beim Transportieren und
Aufstellen des Geréats darauf, dal3 keine Teile
des KuhImittelkreislaufs beschadigt werden.
Vermeiden Sie bei Beschadigungen offenes
Feuer oder Ziundquellen, und liften Sie den
Raum, in dem sich das Gerat befindet,
mehrere Minuten lang.

Warnung !

Verwenden Sie zur Beschleunigung des
Abtauprozesses keine mechanischen oder
anderen Hilfsmittel als die vom Hersteller
empfohlenen Mittel.

Warnung !
Achten Sie darauf, dass der
KahImittelkreislauf nicht beschadigt wird.

Warnung !

Keine elektrische Gerate benutzen um den
Abtauprozess zu beschleunigen.
Verwenden Sie in der Kihl-Gefrier -
Kombination keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen elektrischen Gerate.

Transporthinweise

1. Wahrend des Transports sollte das Gerat
stets aufrecht stehend und in
Originalverpackung transportiert werden.

Gebrauchsanweisung

2. Wurde das Gerat waagerecht

transportiert, so muld es zur Beruhigung des
Kaltekreislaufes wenigstens 4 Stunden ruhig
lassen, bevor der Inbetriebnahme.

3. Fur Schaden infolge Nichtbeachtung haftet
der Hersteller nicht.

4. Das Gerat muss vor Regen, Feuchtigkeit
oder anderen Witterungsbedingungen
geschutzt werden

Wichtig !

» Greifen Sie nicht mit der Hand unter das
Gerat wahrend der Reinigung oder des
Transportes. Sie kdnnten sich an scharfen
Kanten oder an die Rohre auf der
Gerateruckseite verletzen.

e Setzen Sie sich nicht auf das Gerat. Sie
kénnten sich verletzen oder Beschadigungen
am Gerat bewirken.

» Keine schweren Gegenstande bzw. das
Gerat selbst auf das Netzkabel stellen. Das
kénnte zur Beschadigung des Netzkabels
fUhren.

» Lassen Sie Kinder nicht mit dem Geréat
spielen.

Aufstellen

1. Die Umgebungstemperatur hat eine
Auswirkung auf den Energieverbrauch und
die anwandfreie Funktion des Kuhlgeréates.
Bei der Standortwahl sollten Sie darauf
achten, das Geréat in einem Raum mit einer
konstanten Umgebungstemperatur in Betrieb
zu setzen die seiner Klimaklasse entspricht,
dh. + 10...+32°C. (50...90°F ) .

Ein Raum mit schwankenden Temperaturen
(insbesonders nachts oder im Winter unter
10°C) ist zu vermeiden.

2. Bei niedrigen Temperaturen ist es moglich,
dass das Gerat nicht funktioniert. Das bewirkt
eine Verminderung der Lagerungsdauer von
Lebensmitteln, mindert unnétig den Nahrwert
und im schlechtesten Fall kbnnen
Lebensmittel friihzeitig verderben

Vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung,
und stellen Sie das Gerat nie in der Nahe
einer direkten Warmequelle auf. (Heizkérper,
Herd, Ofen ).



Die Mindestabstande zu solchen Geraten
betragen :

zu Gasherden 300 mm

zu Heizkorper 300 mm

zu Gefriergeraten 25 mm
3. Halten Sie einen Raum um das Gerét,
damit die Luft frei zirkulieren kann. (Abb.2)
Laftungsgitter auf der Geratriickseite
einsetzen (Abb.3)
4. Das Gerat muss auf einem festen, ebenen
Untergrund stehen. Bodenunebenheiten
durch Ein-oder Herausdrehen der beiden
StellfufRen vorne ausgleichen. Vermeiden Sie
starke Gerausche durch richtige Ausrichtung
(Abb 4).
5. Lesen Sie Kap. ,, Reinigung und
Instandehaltung “ bevor der Inbetriebnahme.

GeratelUbersicht
( Abb. 1)

1 - Thermostat und Beleuchtungsarmatur
2 - Hohenverstellbare Ablagen
3 - Weinflaschengestell
4 - Tauwasserablauf
5 - Deckel fur Gemuseschubladen
6 - Gemuseschubladen
7 - Eiswurfelfach mit Eiswirfelschale
8 - Schnellgefrierabteil
9 - Gefrierschubladen zur Aufbewahrung
von tiefgefrorenen Lebensmitteln
10 - Hbhenverstellbare Fufl3en
11 - Fach fur Milchprodukte
12 - Glaserfach
13 - Flaschenfach

Allgemeine
Einlagerungsempfehlungen

1. Im Kuhlteil werden frische Lebensmittel und
Getranke fur kurze Zeit aufbewahrt

2. Im Gefrierfach sind im Handel erhaltliche
tiefgefrorene Produkte fur einen langen
Zeitraum aufzubewahren, und aufRerdem
besteht die Moglichkeit frische Lebensmittel
einzufrieren und zu lagern. Bei abgepackten
Waren auf Haltbarkeits- bzw.
Verbrauchsdatum achten und die
angegebenen Lagerbedingungen unbedingt
einhalten.

Gebrauchsanweisung

3. Bewahren Sie Milchprodukte im
speziellen Turfach auf.

4. Gekochte Speisen in dicht schliessenden
Gefallen aufbewahren.

5. Frische Lebensmittel, gut verpackt,
kénnen auf den Ablagengittern aufbewahrt
werden.Gemduse und Obst werden in den
Gemiseschubladen aufbewabhrt.

6. Bewahren Sie Flaschen im Turfach auf.

7. Frisches Fleisch, in Polyathylenbeutel gut
verpackt, kann nur fur einige Tagen auf die
unterste Ablage im Kihlabteil gelagert werden
Vermeiden Sie , dass das Fleisch in
Beruhrung mit den gekochten Speisen
kommt.

8. Decken Sie die Ablagegitter nicht mit
Papier ab, damit die Luft zirkulieren kann.

9. Kein Pflanzél im Turafch aufbewahren.
Vergewissern Sie sich, dal3 die Lebensmittel
gut verpackt bzw. abgedeckt sind, bevor Sie
sie einlagern .Lassen Sie warme
Lebensmittel und Getranke abkuhlen, bevor
Sie sie im Gerat einlagern .

Keine Konserven nach dem Offnen im
Kihlschrank aufbewahren.

10. Glasflaschen mit kohlenséurehaltigen
Sodawasser durfen nicht im Gefrierabtell
aufbewahrt werden.

11. Kalteempfindliche Gemusearten
(Paradeiser, Gurken) und Obst (Ananas,
Wassermelonen) mit luftdichter Verpackung
aufbewahren.

12. Hochprozentiger Alkohol darf nur aufrecht
in fest versiegelten Behéltern aufbewahrt
werden. Lagern Sie im Kiuhlschrank keine
flichtigen, explosiven oder brennbaren Stoffe.



Temperaturregelung.
Einstellung der Temperatur

Mit den Thermostat kann die die gewiinschte
Lagertemperatur eingestellt werden (Abb. 5).
Wenn das Gerat die eingestellte Temperatur
erreicht hat, schaltet sich der Thermostat
automatisch aus, steigt die Temperatur
wieder, so schaltet es sich wieder ein.
Stellung ,, MAX “ bedeutet die niedrigste
Innentemperatur (kalteste Einstellung).

Wird der Temperaturregler auf Stufe Mitte
zwischen 1 und 5 eingestellt, so wird im
Kihlbereich automatisch +5C (+41F)
erreicht.

Im Kuhlschrank gibt es kéltere und warmere
Zonen (Gemuseschublade, oberes Teil des
Kihlschranks). Jedes Lebensmittel sollte den
richtigen Platz bekommen, damit es lange
frisch bleibt.

Wir empfehlen, die Temperatur der
Raumtemeperatur, der Haufigkeit mit der der
Kuhlschrank geotffnet wird, sowie der Menge
der eingelagerten Lebensmittel entsprechend
einzustellen.

Die Temperatur im Kuhlschrank regelmafig
an verschiedenen Stellen mit einem
Thermometer messen. Vermeiden Sie
unnotiges und zu langes Offnen der Tur.

Bevor der Inbetriebnahme

Bevor der Innbetriebnahme prifen Sie ob :

1. Die Stellfuf3en vorne ausgeglichen wurden.
2. Der Innenraum gereinigt wurde und die
Luft frei zirkulieren kann

3. Der Innenraum sauber ist ( gem. den
Empfehlungen im Kap. ,,Reinigung )

4. Der Netzstecker richtig eingesteckt ist.

Achtung :

5. Immer wenn das Gerét einschaltet,
werden Sie ein Summen héren, das von dem
Kompressor des Kiihlschranks erzeugt wird
Gerausche werden auch vom Kuhlmittel der
Kiuhl-Gefrier-Kombination erzeugt. Diese sind
normale Betriebsgerausche.

6. Die leicht gewdlbte Form des
Kuhlschranks, fabrikationsbedingt, ist kein
Defekt.

7. Um den korrekten Betrieb des Geréats zu
erhalten, den Thermostat auf eine mittlere
Position einstellen.

8. Sie kbnnen Lebensmittel in das Gerat
einrfdumen, wenn eine geeignete
Kuhltemperatur erreicht ist. Prifen Sie die
Temperatur im Kihlabteil mit einem
Thermometer.



Lagern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln

Im Gefrierschrank sind im Handel erhéltliche
tiefgefrorene Produkte fur einen langen
Zeitraum aufzubewahren.

Sollte der Strom ausfallen, 6ffnen Sie die Tur
nicht. Falls die Unterbrechung nicht mehr als
18 Stunden dauert, werden die Lebensmittel
im Gefrierfach nicht beeintrachtigt.

Einmal aufgetaute oder angetaute Produkte
sollten sobald wie méglich verzehrt werden
und nicht wieder einfrieren, aul3er sie werden
zu einem Fertiggericht weiter verarbeitet.

Einfrieren von frischen
Lebensmitteln

Einige Regeln sollten beachtet werden, um
Qualitatsverluste zu vermeiden und die
Erhaltung von Konsistenz, Geschmack,
N&ahrwert, Vitamineninhalt und Aussehen der
Tiefkihlkost zu garantieren:

Frieren Sie nie eine zu grol3e Menge frische
Ware auf einmal ein, sonst kann die Ware
nicht schnell genug bis zum Kern
durchgefroren werden und so kénnen, nach
dem Auftauen, Qualitat- und
Geschmacksverluste auftreten.

Das Gefriervermdgen des Gerétes nicht zu
Uberschreiten.

Mdglichst schnell einfrieren!

Die einzulegenden Lebensmittel nicht mit den
bereits im Fach befindlichen in Berihrung zu
kommen .

Lassen Sie warme Lebensmittel abkihlen,
bevor Sie sie im Gerat einlagern.

Gebrauchsanweisung

Abtauen des Gerates

Kahlabteil

Das Abtauen erfolgt vollautomatisch wéahrend
der Kompressor von dem Thermostat
unterbrochen wird. Keine Eingriffe sind
erforderlich.

Das Abtauwasser lauft durch den
Tauwasserablauf in die Auffangschale auf
dem Kompressor und verdunstet dort durch
die Warme des Kompressors. (Abb. 6).

Das Auftreten von Wassertropfen auf der
inneren Ruckwand des Kihlraums zeigt die
automatische Abtauphase an. Nach dem
Abtauen sind Reif- bzw. Eisschichtflecken auf
der Ruckseite des Kuhlschrankes nicht
uniblich. Verwenden Sie keine spitzen
Gegenstande wie Messer oder Gabeln, um
diese zu entfernen. Die AbfluRoffnung
regelmalikig mit einem Reinigungsstabchen
reinigen, damit das Tauwasser stetig und zlgig
abflie3en kann.

Halten Sie die Auffangrinne und die
Ablauféffnung sauber. Ist diese verstopft, dann
lassen sich die Verschmutzungen mit dem
gelieferten Werkstuck beseitigen (Abb.7).

Gefriertell

Durch den eingebauten Tauwassersammelbehélter
gestaltet sich das Abtauen sehr einfach und
unkompliziert.

Sie sollten etwa zweimal pro Jahr abtauen,
bzw. wenn sich eine Eisschicht von etwa 7
mm (1/4”) Starke gebildet hat. Schalten Sie
zum Abtauen das Gerat ggf. an der
Steckdose ab und ziehen Sie den
Netzstecker.

Wickeln Sie die Lebensmittel in mehrere
Lagen Zeitungspapier und verstauen Sie dann
alles an einem kuhlen Ort (z.B. Kihlschrank
oder Speisekammer).

Um das Abtauen zu beschleunigen, kénnen
Sie vorsichtig Behélter mit warmem Wasser in
das Gefrierabteil stellen.

Verwenden Sie zum Entfernen des Eises
niemals einen spitzen oder scharfen
Gegenstand, wie etwa ein Messer oder eine
Gabel.

Verwenden Sie zum Abtauen niemals einen
Haartrockner, ein elektrisches Heizgerat oder
ahnliche Elektroapparate.



Wischen Sie das Tauwasser auf, das sich am
Boden des Gefrierabteils angesammelt hat,
und trocknen Sie den Innenraum nach dem
Abtauen griindlich ab (Abb. 8 & 9) .

Verbinden Sie den Netzstecker mit der
Steckdose und schalten Sie den Strom wieder
an.

Wechseln des tlranschlags

Befolgen Sie nacheinander die einzelnen
Schritte entsprechend der Numerierung
(Abb. 11).

Wechsel der Gluhlampe

Wenn die Gluhlampe defekt ist, kbnnen Sie
diese leicht selbst austauschen. Ziehen Sie
den Netzstecker. Drehen Sie die Schraube
der Abdeckung heraus und ziehen Sie die
Abdeckung in Pfeilrichtung ab.

Jetzt kdnnen Sie die defekte Gluhlampe
ersetzen. (15 W, Sockel E14)

Setzen Sie die Abdeckung der Glihlampe
zurlck und schrauben Sie die Schraube
wieder ein (Abb. 10).

Stecken Sie zum Schluf3 den Netzstecker in
die Steckdose.

Reinigung und Pflege

1. Vor der Reinigung empfiehlt es sich, das
Gerat ggf. an der Steckdose abzuschalten
und den Netzstecker zu ziehen.

2. Verwenden Sie zum Reinigen weder
scharfe Gegenstande noch Scheuermittel,
Seife, Haushaltsreiniger, andere Putzmittel
oder Wachspolitur.

3. Reinigen Sie den Innenraum des Geréts
mit lauwarmem Wasser und reiben Sie ihn
dann trocken.

4. Befeuchten Sie zum Reinigen ein Tuch in
einer Losung aus einem Teeloffel
Natriumbikarbonat (doppeltkohlensaures
Natron) und einem halben Liter Wasser, und
wischen Sie den Innenraum damit aus.

5. Achten Sie darauf, dal3 kein Wasser in die
Thermostateinheit gelangt.

6. Wenn das Gerét fur eine langere Zeit nicht
verwendet werden soll, dann schalten Sie es
ab, nehmen Sie sdmtliche Lebensmittel
heraus, reinigen Sie es, und lassen Sie die
Tar leicht getffnet.

Gebrauchsanweisung

7. Zum Polieren der Metallteile des Gerats
(d.h. die TuraulRenseite und die seitlichen
AuRenwénde) empfehlen wir die Verwendung
eines Wachses auf Silikonbasis (Autopolitur).
Auf diese Weise wird die hochwertige
Aul3enlackierung geschiitzt.

8. Staub, der sich auf dem Kondensator
hinter dem Gerat ansammelt, sollte einmal pro
Jahr mit einem Staubsauger entfernt werden.

9. Uberprufen Sie die Turdichtung
regelmanig auf Sauberkeit und achten Sie
darauf, dal3 sich keine Reste von
Lebensmitteln 0.a4. darauf befinden.
10.Vermeiden Sie es in jedem Fall,

« das Gerat mit ungeeigneten Substanzen zu
reinigen, wie etwa mit benzinhaltigen Mitteln,
« es allzu hohen Temperaturen auszusetzen,

* es mit scheuernden Substanzen zu putzen,
abzureiben o0.4.

11. Ausbau des Deckels des
Milchproduktefachs und der Turablage:

* Zum Ausbau den Deckel zunachst 2-3 cm
anheben und dann an der Seite abziehen, an
der sich im Deckel eine Offnung befindet.

« Um eine Turablage zu entfernen, zunachst
den gesamten Inhalt der Ablage entfernen
und dann einfach vom Boden her nach oben
driicken.

12. Achten Sie darauf, daf3 die Plastikschale
an der Rickseite des Gerats, die zum
Sammeln von Tauwasser dient, immer sauber
bleibt. Wenn Sie die Schale zum Reinigen
ausbauen wollen, dann gehen Sie wie folgt
vor:

« Das Gerat ggf. an der Steckdose abschalten
und den Netzstecker ziehen.

*Den Stift am Kompressor vorsichtig mit einer
Zange zuruickbiegen, so dal’ die Schale freiliegt.
* Die Schale abnehmen.

» Die Schale reinigen und trockenreiben.
«Zum Wiedereinbauen die gleichen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge ausfihren.

13. Starkere Eisablagerungen sollten
regelmanig mittels ein Eisschabers aus
Plastik entfernt werden. Massive
Eisablagerungen vermindern die Kihlleistung
Ihres Gerats.



Was Sie tun sollten und was auf
keinen fall-einige Hinweise

Richtig: Das Geréat regelmalfig reinigen und
abtauen (siehe Abschnitt ,Abtauen”).

Richtig: Rohes Fleisch und Gefliigel tiefer lagern
als gekochte Speisen und Molkereiprodukte.

Richtig: Bei Gemuse alles unbrauchbare
Blattwerk entfernen und etwaigen Schmutz
abwischen.

Richtig: Blattsalat, Kohl, Petersilie und
Blumenkohl am Stiel belassen.

Richtig: Kase fest in Butterbrotpapier und dann in
einen Beutel aus Polyethylen wickeln, und die Luft
soweit als moglich herausdriicken. Kase
schmeckt am besten, wenn er eine Stunde vor
dem Verzehr aus dem Kuhlabteil genommen wird.

Richtig: Rohes Fleisch und Gefliigel nicht zu fest
in Polyethylen- oder Aluminiumfolie einwickeln,
um ein Austrocknen zu verhindern.

Richtig: Fisch und Innereien in
Polyethylenbeutel wickeln.

Richtig: Lebensmittel, die einen starken Geruch
haben oder nicht austrocknen sollen, in
Polyethylenbeutel oder Aluminiumfolie wickeln
oder in luftdichten Behaltern lagern.

Richtig: Brot gut einwickeln, damit es frisch bleibt.

Richtig: WeilRwein, Bier und Mineralwasser vor
dem Servieren gut kuihlen.

Richtig: Von Zeit zu Zeit den Inhalt des
Gefrierabteils Uberprifen.

Richtig: Lebensmittel so kurz wie mdglich
aufbewahren und die Angaben ,Mindestens
haltbar bis:” bzw.

Richtig: Handelstbliche Tiefkihlware
entsprechend der Hinweise auf der jeweiligen
Verkaufsverpackung lagern.

Richtig: Zum Einfrieren nur frische
Lebensmittel bester Qualitat verwenden und
diese vorher grindlich saubern.

Richtig: Einzufrierende Lebensmittel vorher in
kleine Portionen zerlegen, damit sie rasch
durchfrieren.

Richtig: Lebensmittel zum Einfrieren in
Aluminiumfolie oder Gefrierbeutel aus
einwandfreiem Polyethylen packen und darauf
achten, daf3 die Luft vollstandig herausgedriickt
wurde.

Richtig: Tiefkuhlware gleich nach dem
Einkaufen einwickeln und sobald als mdglich
in das Gefrierabteil legen.

Richtig: Tiefkiihlware zum Auftauen ins
Kihlabteil legen.

Gebrauchsanweisung

Falsch: Bananen im Kuhlabteil lagern.

Falsch: Melonen im Kuhlabteil lagern. -
Melonen kdnnen allerdings flr kurze Zeit
gekuhlt werden, solange sie eingewickelt
werden, so dald sich ihr Aroma nicht auf
andere Lebensmittel Gbertragt.

Falsch: Die Ablagen mit einem schonenden
Material bedecken. - Dies wirde die
Kaltluftzirkulation behindern.

Falsch: Gifte oder Gefahrenstoffe im Gerat
lagern. - Das Gerat ist ausschlie3lich fur die
Lagerung von Lebensmitteln bestimmt.

Falsch: Lebensmittel verzehren, die zu lange
im Gerét gelagert wurden.

Falsch: Gekochte Speisen und frische
Lebensmittel zusammen in einen Behalter
tun. - Beides sollte getrennt verpackt und
gelagert werden.

Falsch: Beim Auftauen Wasser oder Flussigkeit
von Lebensmitteln auf andere Lebensmittel
tropfen lassen.

Falsch: Die Tur langere Zeit offenstehen
lassen. - Hierdurch wird der Betrieb des
Gerats teurer, und die Eisbildung verstarkt
sich.

Falsch: Zum Entfernen des Eises spitze oder
scharfe Gegenstande verwenden, wie etwa
ein Messer oder eine Gabel.

Falsch: Warme Speisen ins Gerat stellen. -
Besser zuerst abkihlen lassen.

Falsch: Mit Flussigkeit gefillte Flaschen oder
ungeoffnete Konserven mit
kohlensdurehaltigen Getranken in das
Gefrierabtell stellen. - Diese kénnen
zerplatzen.

Falsch: Beim Einfrieren frischer Lebensmittel
das maximale Gefriervermdgen
Uberschreiten.

Falsch: Kindern Speiseeis oder Eissorbetts
unmittelbar nach dem Herausnehmen aus
dem Gefrierabteil geben. - Die sehr niedrige
Temperatur kann zu ‘kalten Verbrennungen’
an den Lippen fihren.

Falsch: Kohlensaurehaltige Getranke
einfrieren.

Falsch: Aufgetaute Tiefkiihlware weiter
aufbewahren. - Statt dessen innerhalb von
24 Stunden verzehren oder kochen und
wiedereinfrieren.

Falsch: Mit feuchten Handen etwas aus dem
Gefrierabteil herausnehmen.



Massnahmen bei Betriebst érunger

Wenn das Gerat nach dem Einschalten nicht

funktionieren sollte, dann prifen Sie, ob

* der Netzstecker richtig in der Steckdose
steckt, und dal’ der Strom angeschaltet ist
(zum Prifen der Stromversorgung konnen
Sie ein anderes Gerét an die Steckdose
anschliel3en);

* ob evtl. die Sicherung durchgebrannt ist / der

Gebrauchsanweisung

» ob der Temperaturwahlschalter richtig
eingestellt wurde;

« (falls der angegossene Stecker ersetzt
wurde) ob der neu angebrachter Stecker
richtig verdrahtet wurde.

Sollte das Gerét nach dieser Uberpriifung
immer noch nicht funktionieren, dann setzen
Sie sich bitte mit dem Handler in Verbindung,
bei dem Sie das Gerat erworben haben.

Sicherungsautomat ausgeldst wurde oder

der Hauptschalter auf Aus steht; Denken bitte Sie daran, dalR eine Gebuhr

fallig wird, wenn am Geréat kein Fehler
gefunden werden sollte; prifen Sie das Geréat

. daher auf jeden Fall wie oben beschrieben.
Technische Daten

Hersteller

BEKO
Typ (Sterne — Kennzeichnung) GEFRIERKOMBINATION | ¥
Gesamter Bruttoinhalt (1) 290
Gesamter Nutzinhalt (l) 237
Gefrierteil Nutzinhalt (1) 62
Kihlteil Nutzinhalt (1) 175
Gefriervermogen in kg /24h 5
Energie-Effizienz-Klasse (1) A+
Energieverbrauch KWh/Jahr (2) 227
Lagerzeit bei Stérung (h) 18
Gerausch [dB(A) re 1 pW] 41
Umweltfreundliches Kuhimittel R600a
(1) Energie-Effizienz-Klassen A........ G (die Effizienzklassen fir Elektrogerate reichen von A =
niedrigster Verbrauch bis G = hoher Verbrauch )
( 2) Der wirkliche Energieverbrauch hangt von vom Standort der Kiihl-Gefrier-Kombination und
von den Funktionierungsbedingungen ab.

X Bedeutung des Symbols ,Mdulltonne*

—
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte gehéren nicht in den Hausmill.

Nutzen Sie die fur die Entsorgung von Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
Ihre Elektrogerate ab die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie Uber lhre Kommunen oder die
Gemeindeverwaltungen.

In vielen L&ndern der EU ist die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten tber den Haus-
und/oder Restmiill ab 13.8.2005 verboten.

In Deutschland ab 23.3.2006.
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